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ΤΡΙΚΟΣ ΥΓΕΙΟΝΟΜΙΚΟΣ ΕΛΕΓΧΟΣ ΤΟΥΤΟΝ 

Ύπο 

Δρος 'Αναστασίου Χρ. Α ν α σ τ α σ ί ο υ * 

Ό κτηνιατρικός υγειονομικός έλεγχος των δια του Λιμένος Πει

ραιώς εισαγομένων και εξαγομένων προϊόντων ζωικής προελεύσεως απο

τελεί ώς γνωστόν το άντικείμενον της Υπηρεσίας Έλεγχου Εδωδίμων 

Προϊόντων Ζωικής Προελεύσεως Πειραιώς. 

Ή δράστηριότης της Υπηρεσίας ταύτης υπαγορεύεται κυρίως υπό 

τής ευθύνης ν ' άνταποκριθή πλήρως προς τάς υποχρεώσεις τής διασφαλί

σεως τής Δημοσίας 'Υγείας δια τής διαθέσεως εις την κατανάλωσιν των 

καταλλήλων προς βρώσιν προϊόντων ζωικής προελεύσεως. Έ ξ άλλου ή 

όλοέν αυξανομένη εισαγωγή εκ του εξωτερικού παντός είδους προϊόντων 

ζωικής προελεύσεως συνεπεία τής έλλειματικής μας κρεατοπαραγωγής κα

θίστα τήν Ύπηρεσίαν ταύτη ν μίαν εκ τών άξιολογωτέρων τών Κτη

νιατρικών 'Υπηρεσιών. 

Προς τούτοις δέν παραλείπομεν νά τονίσωμεν Ιδιαιτέρως οτι η συνε

χώς αύξουσα κατανάλωσις κυρίως του βοείου κρέατος είναι πιθανόν να δη-

Δελτ. Έλλ. Κτην. Έτ., 1970, Τ. 21, τ. 2. 
'Ελήφθη προς δημοσίευσιν τήν 18-5-1970. 
Άνεκοινώθη εις τήν συνεδρίαν τής Ε.Κ.Ε. τής 19-6-1970. 
* Προϊστάμενος 'Υπηρεσίας 'Ελέγχου 'Εδωδίμων Προϊόντων Ζωικής Προελεύσεως 

Πειραιώς. 
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μιουργήση εις το εγγύς μέλλον σοβαρά οικονομικά προβλήματα εις την 

χώραν μας συνεπεία τής μεγάλης κατ' έτος άφαιμάξεως του συναλλαγμα4 

τικού μας αποθέματος, δι' ο και επιβάλλεται ή άμμεσος και αποτέλεσμα-! 

τική άντιμετώπισις της αναπτύξεως αυτοδύναμου κρεατοπαραγωγής επί ύ-t 

γειών βάσεων. j 

Προβάλλει δθεν επιτακτική ανάγκη αληθούς σταυροφορίας δια τή\| 

ένεργοποίησιν άπασών τών δυνάμεων προς άξιοποίησιν των ύπαρχουσών 

δυνατοτήτων επί σκοπώ καλύψεως δι' εντοπίου παραγωγής ccov εις κρέας 

ηύξημένων αναγκών τής καταναλώσεως καθ' δτι εις τον βαθμόν πού αυ

ξάνεται ή ζήτησις του κρέατος συνεπεία τής βελτιώσεως τών συνθηκών 

διατροφής τοΰ Ελληνικού λαού και ανόδου τών εισοδημάτων του, με 

προοπτική περαιτέρω διευρύνσεως τής ζητήσεως είς το μέλλον, είναι εύ-

νόητον οτι το χάσμα αυτό μεταξύ παραγωγής και καταναλώσεως θα εύ-

ρύνηται. 

Τα ληφθέντα κατά καιρούς ευεργετικά μέτρα ώς π. χ. ή έπιδότησις 

παραγομένου κρέατος και τα χαμηλότοκα δάνεια εις τους γεωργοκτηνο-

τρόφους προς έπίλυσιν τής έλλειματικής μας κρεατοπαραγωγής δια τής 

καλλιτέρας αξιοποιήσεως τοϋ δυναμικού τών βοοειδών τής χώρας μας, πι-

στεύομεν οτι δεν απεδείχθησαν λυσιτελή καθ' δτι τα μέτρα ταύτα δεν έσυ-

νοδεύοντο πάντοτε υπό τής εξασφαλίσεως τής τιμής τοΰ παραγομένου 

κρέατος. 

Φρονούμεν δθεν δτι ή αστάθεια αύτη ώς και ο αθέμιτος ανταγωνι

σμός τής παραγωγής μας εκ τής ξένης τοιαύτης δια τών αθρόων εισαγο

μένων κρεάτων εκ τοΰ εξωτερικού άπετέλεσεν μέχρι σήμερον τον κυριώ-

τερον συντελεστήν τής αναιμικής αναπτύξεως τής κτηνοτροφίας μας. 

Άλλα καί ή εκ τοΰ εξωτερικού εισαγωγή κατά τα τελευταία ετη είς 

άπαντα σχεδόν τα διαμερίσματα τής χώρας μας μόσχων προς πάχυνσιν 

δυστυχώς δεν άπετέλεσεν κατά τήν γνώμην μας πάντοτε στοιχεΐον ένθαρ-

ρυντικόν διά τήν στήριξιν τής μελλοντικής αναπτύξεως τής κρεατοπα

ραγωγής καί τής εξοικονομήσεως συναλλαγματικών πόρων δια πολλούς 

λόγους ους, επιφυλασσόμενοι, θέλομεν εκθέσει μελλοντικώς. 

Ό σ ο ν άφορα είς τήν έπιδιωκομένην σήμερον λύσιν τής δημιουργίας 

επιχειρηματικών μονάδων μεγάλου μεγέθους κρεατοπαραγωγής, βοών καί 

χοίρων, επιτυγχάνουσα δια τοΰ τρόπου αυτού χαμηλόν σχετικώς κόστος 

παραγωγής, προς κάλυψιν τών αναγκών τής άγορας μας είς κρέας ώς άλ

λωστε αύτη επετεύχθη εν μέρει είς τον τομέα τής πτηνοτροφίας διά τής 

αλματώδους αυξήσεως της καί τής σημαντικής μειώσεως τών εισαγωγών 

είναι δυνατόν να εχη καλά αποτελέσματα εάν βέβαια προτίστως εύρεθή 

τρόπος αντιμετωπίσεως τοΰ δυσεπίλυτου προβλήματος τοΰ γάλακτος. 

Κατόπιν τών ανωτέρω θεωρείται πλέον αναγκαία ή υπό τών ειδικών 
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:ρύθμισις του ολρυ ακανθώδους αύτοϋ προβλήματος είς τρόπον ώστε να 

παραχθούν επιτόπιος τα προϊόντα ταύτα δια της αναπτύξεως της εγχω

ρίου κτηνοτροφίας, της δημιουργίας κινήτρου δια τον "Ελληνα γεωργο-

κτηνοτρόφον και προγραμματισμού και ελέγχου των εισαγωγών προς οφε-

λος της Εθνικής μας Οικονομίας. 

Α ' . — Ε Ι Σ Α Γ Ω Γ Α Ι 

1) Κρέας Κατεψυγμένον 

Αι πραγματοποιηθεΐσαι κατ' έτος δια τοϋ Λιμένος Πειραιώς είσα-

7ωγαί κατεψυγμένων κρεάτων £χουσιν ώς εξής : 

"Ετος 1957 11.490 Τόννοι 

» 1958 18.585 » 

)) 1959 19.502 » 

» 1960 24.233 » 

» 1961 31.953 » 

» 1962 35.796 » 

» 1963 53.842 » 

·» 1964 43.346 » 

» 1965 59.858 » 

» 1966 , . . . . 57.267 » 

» 1967 63.461 » 

» 1968 80.659 » 

» 1969 · . 77.203 » 

Έ κ του ανωτέρω πίνακος αποδεικνύεται εμφανέστατα δτι ή κατα-

νάλωσις κατεψυγμένου κρέατος εις τ ή ν χώραν μας (δεδομένου δτι ό κύ

ριος όγκος τών εν Ε λ λ ά δ ι ε ισαγομένων προϊόντων ζωικής προελεύσεως 

εισάγεται δια του Λιμένος Πειραιώς), παρουσιάζει μία συνεχή αύξησιν, 

f jnç σχεδόν έτετραπλασιάσθη κατά τήν τελευταίαν δεκαετίαν. 

Ή αϋξησις αυτή εκτός του ότι οφείλεται κυρίως είς τήν βελτίωσιν 

τής ε ισοδηματικής καταστάσεως του πληθυσμού μας (καθότι ώς γνωστόν 

τό κρέας αποτελεί προϊόν, ούτινος τό κόστος και ή τιμή τυγχάνουν συ

γκριτικώς υψηλά και καταναλίσκεται κατά κανόνα είς χώρας με μεγάλα 

ε ισοδήματα), δύναται συν τοις άλλοις να άποδοθή και εις τόν, δια τής ε

πεκτάσεως του ηλεκτρικού ρεύματος εις άπαντα σχεδόν τα διαμερίσματα 

τ ή ς χώρας, άνεκτίμητον σημασίαν του ψύχους ώς συντηρητικού παράγον

τος του εν λόγω προϊόντος. 

'Επί πλέον, ή συγκέντρωσις του εξελισσομένου άλλωστε ραγδαίως 

:πληθυσμου μας είς τα αστικά κέντρα, όστις σημειωτέον καθίσταται ετι 



78 

απαιτητικότερος είς τήν διατροφήν του, και ή καταπληκτική αϋξησις πα

ραπλεύρως του αριθμού τών εισερχομένων κατ' έτος, εις τήν χώραν μας. 

τουριστών προκαλούν κατά συνέπειαν σημαντικήν αϋξησιν της καταναλώ

σεως τών ζωικών τούτων λευκωμάτων. 

Τέλος, ή διαμορφωθείσα ήδη σήμερον παρ' ήμΐν καλή οργάνωσις. 

της εμπορίας του κατεψυγμένου κρέατος ως και αϊ ίκανοποιητικαί από πά

σης πλευράς συνθήκαι διακινήσεως, συσκευασίας, συντηρήσεως και τε

χνικής καταψύξεως του εν λόγω προϊόντος συνετέλεσαν ώστε το κατανα-

λωτικόν κοινόν να έπιδεικνύη όλο και μεγαλυτέραν έμπιστοσύνην είς 

τούτο. Δέον να σημειωθή ευκαιριακώς δτι ώς χαρακτηριστική τάσις του-

καταναλωτικού κοινού επισημαίνεται ή συνεχώς αυξανομένη προτίμησις 

και ροπή προς τα βοδινά κρέατα. 

Αί χώραι εξ ων προέρχονται τα εισαγόμενα κατεψυγμένα κρέατα 

τυγχάνουν αί έξης : 'Αργεντινή, Ουρουγουάη, Αυστραλία, Νέα Ζηλανδία, 

Παραγουάη, Βραζιλία, Η.Π.Α., Λ. Κίνα, Γαλλία, Πολωνία, Ουγγαρία, 

Δανία, Σουηδία, Γιουγκοσλαβία, Βουλγαρία, Ν. Ροδεσία και 'Ολλανδία. 

Αί μεγαλύτεραι ποσότητες κατεψυγμένου κρέατος εισάγονται εξ 

'Αργεντινής, Ουρουγουάης, Νέας Ζηλανδίας και Αυστραλίας. Είναι εύνόη-

τον οτι εις τάς εν λόγω χώρας επειδή αί φυσικαί συνθήκαι τό επιτρέπουν 

πραγματοποιούνται έντατικαί εκμεταλλεύσεις και επιτυγχάνεται ού'τω χα

μηλό κόστος και υψηλή κρεατοπαραγωγή. 

Εις τάς ώς εϊρηται είσαγομένας ποσότητας κρέατος κατεψυγμένου 

συμπεριλαμβάνονται άπαντα τα προς εμπορίαν και κατόπιν επεξεργασίας 

εϊδη κρεάτων, ήτοι : το κρέας βόειον, δαμάλεως, ταύρου, μόσχου μετ' 

οστών όλόκληρον ή εις τεταρτημόρια ή ήμισυ, άνευ οστών εις δέματα 

(μπάλλες) βάρους 25 έως 30 χιλ/μων, μετά ή άνευ οστών είς τεμάχια, φι

λέτα, σπέσιαλ κλπ., αμνοί, αίγες και πρόβατα ολόκληρα ή είς τεμάχια 

μετά ή άνευ οστών, τα παραπροϊόντα αυτών, ήπατα, πνεύμονες, καρδίαι, 

νεφροί, σπλήνες, γλώσσες, εγκέφαλοι, κεφαλαί, τένοντες, λαιμοί, κνήμες,, 

κρέας βόειον ή πρόβειον υπό μορφήν μυττωτοϋ, χοίροι και τό χοίρειον λί

πος. (Ίδέ πίνακα 1). 
eH συσκευασία τών εν λόγω κατεψυγμένων κρεάτων πληροί πάντοτε 

τους υπό τών διατάξεων προβλεπόμενους όρους εισαγωγής, τυγχάνει κατά 

τό πλείστον σήμερον επιμελημένη καί ώς εκ τούτου ή εκ τών εξωτερικών 

ρυπάνσεων προστασία αυτών καί ιδίως εκ της άφυδατώσεως είναι έξη-

σφαλισμένη. 

Τα χρησιμοποιούμενα υλικά διά τάς εν λόγω συσκευασίας τυγχά

νουν πάντοτε καινουργή καί καλής έως άριστης ποιότητος. 
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2) Ίχθύις κατεψυγμένοι. 

Ή Ελληνική αλιεία με τα τεράστια άλματα τα όπο^α έσημείωσεν 
κατά τα τελευταία ετη δεν συνετέλεσεν μόνον εις την ποσςτ\1<ήν~αΰξησιν 
της παραγωγής άλλα εβελτίωσεν σημαντικώς και την ποιοτικήν σρνθεσιν 
τών αλιευμάτων εις τρόπον ώστε να μήν εχη πλέον ανάγκη ή χωρά μας. 
νά καταφεύγη εις είσαγωγάς προς κάλυψιν τών απαιτήσεων της κατανα
λώσεως. 

Ή προσπάθεια αυτή επετεύχθη κυρίως δια της δραστηριότητος τής: 
υπερπόντιου αλιείας μας δια τής επεκτάσεως τής άκτΐνος δράσεως τών 
σκαφών της, ήτις έξεμεταλλεύθη απομεμακρυσμένα διεθνή ΰδατα κυρίως, 
του Ατλαντικού ωκεανού με αποτέλεσμα νά έλθουν εις τήν Έλληνικήν 
άγοράν είδη εν καταψύξει, τα όποια εϊτε έστερείτο αύτη εϊτε διέθετεν εϊς 
μικράς ποσότητας. 

Τυγχάνει γνωστόν τοις πασι δτι εϊδη θεωρούμενα κατά τάς συνή
θειας και παραδόσεις ως προϊόντα πολυτελείας, απέβησαν χάρις εις τήν 
ύπερπόντιον Έλληνικήν αλιευτική ν παραγωγή ν μόνιμος και πάμφθηνος 
τροφή του Ελληνικού λαοϋ εις όλόκληρον τήν χώραν. 

Έξ άλλου ή αφθονία τών προσφερομένων κατεψυγμένων αλιευμά
των, ή διατήρησις τών τιμών είς χαμηλά επίπεδα και ή μεγάλη ποικιλία 
τών αλιευμάτων τά όποια ετέθησαν είς τήν διάθεσιν τής εγχωρίου κατα
ναλώσεως δυνάμεθα νά εϊπωμεν ότι υπήρξαν τά χαρακτηριστικά επιτεύ
γματα τής μεγάλης αυτής προόδου τήν οποίαν έπέτυχεν | ή Ελληνική 
αλιεία. 

Ούτω, ή συμβολή τής υπερπόντιου αλιείας εις τήν ύποβοήθησιν καί' 
ένίσχυσιν τής Εθνικής μας Οικονομίας ύπήρξεν τεραστία, ,ή δε προσπά
θεια τής επιτεύξεως τής ιχθυαυταρκείας τής χώρας δια τής αυξήσεως τής 
παραγωγής τροφίμων προερχομένων εκ τής θαλάσσης, ομολογουμένως α
ξιέπαινος. 

Ή κατάψυξις και ή εν γένει επεξεργασία τών εισαγομένων έν τήι 
χώρα μας κατεψυγμένων ιχθύων διενεργείται είς τό πέλαγος επί τών αλι
ευτικών ψυγείων σκαφών, άτινα δια τής μεθόδου τής ταχείας καταψύξεως 
εις —-35° εως —40° C, καταψύχουν τους δια τών ιδίων αυτών μέσων άλι-
ευθέντας ιχθείς, ή δέ συντήρησίς των μέχρι πέρατος τής αλιείας και με
ταφοράς των εν Ελλάδι διενεργείται εις τους ειδικούς ένα^οθηκεύτικούς. 
ψυκτικούς χώρους τών έν λόγφ πλοίων. 

Τά υπό ξένην σημαίαν ολίγα αλιευτικά, κυρίως 'Ιαπωνικά καί Γερ
μανικά, μεταφορτώνουν απ' ευθείας εις τον Λιμένα τού Las Palmas το α
λίευμα των επί σκαφών - ψυγείων προς μεταφοράν τούτων είς τήν χώραν 
μας. | j 
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( '" , 'Η αλιεία λαμβάνει χώραν εις τα ανοικτά τών ακτών της Δυτικής 

'Αφρικής μέχρι του ακρωτηρίου της Καλής Ελπίδος, ένθα τά αλιευτικά 

πεδία τυγχάνουν πλουσιώτατα. 

Αί κομισθεϊσαι ποσότητες κατεψυγμένων ιχθύων κατά την τελευ-

ταίαν έξαετίαν εχουσιν ώς έξης : 

"Ετος 1964 . . . . . . . 20.579 τόννοι 

. 36.781 » » 

)) 

» 

» 

» 

1965 

1966 

1967 

1968 

1969 

. 36.459 » 

. 35.198 » 

. 39.310 » 

. 27.885 » 

Δέον να σημειωθή επιπροσθέτως οτι λόγω απαγορεύσεως υπό του 

Υπουργείου Εμπορίου άπό του έτους 1966 και εντεύθεν τής εισαγωγής 

κατεψυγμένων ιχθύων ξένης αλιείας, αί εισαγωγαί ταύτης περιωρίσθησαν 

μόνον εις τα κατεψυγμένα μαλάκια ξένης προελεύσεως ('Ιαπωνία, Ισπα

νία, Ιταλία). 

3) Πουλερικά κατεψυγμένα. 

'Ιδιάζουσα σημασία έχει δια τήν χώραν μας ή άνάπτυξις τής πτη

νοτροφίας καθότι ώς γνωστόν οι εδαφικοί μας πόροι τυγχάνουν περιορι

σμένοι. 

Έ ν τούτοις και παρ' όλη ν την αλματώδη αΰξησίν της, σημαντικαί 

ποσότητες κατεψυγμένων πουλερικών, ήτοι : ορνιθοειδή, ινδιάνοι, πλατά-

ρια και ήπατα πουλερικών εισάγονται κατ' έτος εξ Η.Π.Α., Δανίας, Πο

λωνίας, Βουλγαρίας, Ουγγαρίας, Γαλλίας και Όλλανδίας. 

Επιβάλλεται όθεν, όπως καταβληθή προσπάθεια οργανώσεως προ

τύπων εκτροφών. Αί βιοτεχνικαί και αί ολίγαι συγκριτικώς βιομηχανικαί 

συστηματικαί μονάδες πτηνοτροφίας αΐτινες λειτουργούν σήμερον ανά 

τήν Έλληνικήν ϋπαιθρον, φρονοϋμεν οτι έπέτυχον πλήρως τήν κάλυψιν 

μόνον τών αναγκών εις ώά, καταλείπουν όμως σημαντικά ελλείμματα εις 

τήν παραγωγήν κρέατος πτηνών. 

Δοθέντος οτι αί κλιματολογικοί συνθήκαι (ήπιος χειμών κλπ.) ευ

νοούν τήν ορνιθοτροφίαν παρ' ήμίν, ενδείκνυται όπως δημιουργηθώσιν 

μεγάλαι βιομηχανικαί μονάδες αΐτινες άφ' ενός μεν θα είναι βιώσιμοι μελ-

λοντικώς, άφ' ετέρου δε θα δύνανται εντός βραχυτάτου χρονικού διαστή

ματος δια μιας καλής οργανώσεως τής παραγωγής και εμπορίας (διάθε-

σις εις εύθηνάς τιμάς) του έν λόγω προϊόντος, να καλύψουν ουχί μόνον 

τό μικρόν τοϋτο έλλειμμα άλλα και να πραγματοποιήσουν ακόμη και έξα-r 

γωγάς. 
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Ai είσαχθεΐσαι ποσότητες κατεψυγμένων πουλερικών εις &ς συμπε

ριλαμβάνονται επίσης και οί ινδιάνοι, τα πλατάρια, οί γαλλοουρές καΐ τα 

ήπατα κατά την τελευταίαν έξαετίαν εχουσιν ώς έξης : 

"Ετος 1964 . . . , . . . 6.563 τόννοι 

» 1965 . . . . . . . 10.905 » 

» 1966 11.856 » 

» 1967 11.724 » 

» 1968 7.176 » 

» 1969 5.608 » 

Έ κ του ανωτέρω πίνακος συνάγεται οτι συγκριτικώς με τα ετη 
1965, 1966, 1967 αί είσαχθεΐσαι ποσότητες πουλερικών κατά τα τελευταία 
ετη εμειώθησαν αισθητώς. 

Ωσαύτως, αί έκ του εξωτερικού είσαχθεΐσαι ποσότητες κατά την 

τελευταίαν πενταετίαν ωών ορνίθων προς κάλυψιν τών ηύξημένων ανα

γκών της καταναλώσεως εις ώα τών μεγάλων αστικών κέντρων κατά την 

περίοδον τών εορτών τοϋ Πάσχα, εχουσιν ώς έξης : 

Έτος 1964 — 
» 

» 

» 

» 

» 

, 

1965 

1966 

1967 

1968 . , . . . 

1969 . , . . . 

5 ~ , , - , Λ, 5 f 

4.853.490 

2.740.000 

1.686.600 

17.564.120 

4.775.169 

τεμάχια 

)) 

)) 

» 

» 

Αί είσαγωγαί ωών ορνίθων έκ του εξωτερικού δύνανται να άποφευ-

χθώσιν σήμερον πλήρως έάν οργανωθή καλώς ή συγκέντρωσις και ή συν-

τήρησις τών παραγομένων εν τη" χώρα μας ώών εν τοις διαφόροις ψυγεί-

οις. Μία τοιούτου είδους προσπάθεια μέ ικανοποιητικά αποτελέσματα έ-

γένετο κατά το διαρρεύσαν και τρέχον έτος άπό της Συνεταιρικής Ενώ

σεως Πτηνοτρόφων Μεγάρων δι' ής επετεύχθησαν και σημαντικαί έξαγω-

γαΐ ώών εις χώρας της Μέσης 'Ανατολής. 

4) Λοιπά προϊόντα ζωικής προελεύσεως. 

Αί έκ τοϋ εξωτερικού πάσης φύσεως ποσότητες, ιχθυοπαρασκευα-

σμάτων, κρεατοπαρασκευασμάτων ώς και ρεγγών, καλαμαριών εν κυτίοις, 

όκταπόδων ξηρών, ώών ιχθύων ακατέργαστων δια τήν παρασκευήν ταρα

μά, βακαλάου κλπ., αΐτινες εισάγονται κατ' έτος δια του Λιμένος Πει

ραιώς εις τήν χώρα ν μας τυγχάνουν τεράστιαι. 

Και ναι μεν μεταξύ τών ανωτέρω εισαγομένων ίχθυηρών ευρίσκον

ται καί είδη τα όποια ανέκαθεν ή χώρα μας έπρομηθεύετο έκ τοΰ έξω-
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-χερικου (βακαλάος, ρέγγες) διότι δεν τα παράγουν αί θάλασσαί μας, υπάρ
χουν όμως και είδη (σαρδέλλαι, τόνοι, σαφρίδια κλπ.) άτινα θα ήδύναντο 
να άναπληρωθώσιν εν ολω υπό της εγχωρίου παράγωγης εάν ύπήρχον 
προτίστως συναφείς βιομηχανίαι κονσερβοποιήσεως αυτών. 

Ειδικώς δε λέγεται οτι ή ποιότης της ελληνικής σαρδέλλας είναι 
άπό τάς καλυτέρας της Μεσογείου. Ού'τω, ή όφέλεια εν προκειμένω θα 
ήτο κατά πολύ μεγαλύτερα δια την Έθνικήν μας Οίκονομίαν καθ' όσον 
ή ίχθυοπαραγωγή μας θα ύφίστατο την έμπρέπουσαν άξιοποίησιν, θά έδί-
δετο εργασία εις "Ελληνας έργάτας, θά καταναλίσκετο είς τάς κονσέρβας 
σημαντική ποσότης ελαιολάδου και τομάτας και θά εδημιουργεΐτο παρ' 
ήμΐν εις ακόμη κλάδος τής βιομηχανίας τροφίμων Οστις συν τω χρόνω 
θά άπέβαινεν εξαγωγικός έπ' ωφελεία τής συναλλαγματικής μας κατα
στάσεως. Τυγχάνει άπαράδεκτον δια την κατ' εξοχήν θαλασσινήν μας 
χώραν με μακράν άλιευτικήν παράδοσιν να εισάγωνται σύν τοις άλλοις 
σαρδέλλαι εν κυτίοις και δή έκ τών γειτονικών μας χωρών. 

Ή έγχωρία παραγωγή μας περιορίζεται μόνον εις τήν παρασκευήν 
αλιπάστων ίχθυηρών και είς μικράς ποσότητας κονσερβών σηπιών και 
οκταπόδων και μόλις προ μηνών απεφασίσθη ή ΐδρυσις και λειτουργία είς 
Καβάλαν ενός συγχρόνου εργοστασίου κονσερβοποιίας ίχθυηρών, το 
όποιον θά δύναται να κονσερβοποίηση 50-70 τόν. σαρδέλλας και τό
νους ημερησίως με παράλληλον λειτουργίαν εργοστασίου παραγωγής 
κυτιοποιΐας εξ άλουμινοφύλλων του εν Ελλάδι εργοστασίου τής ΠΕΣΙΝΕ 
και ζωοτροφών εξ ίχθυαλεύρων. 

"Οσον άφορα είς τα κρεατοπαρασκευάσματα προβλέπομεν οτι εάν 
κατά τα προσεχή ετη δεν οργανωθή καί παρ' ήμΐν βιομηχανική παραγωγή 
ήγγυημένης ποιότητος προϊόντων κρεοσκευασμάτο^ν, ή εισαγωγή θά αύξη-
θή σημαντικώς. 

Ή επικρατούσα σήμερον πραγματική κατάστασις τής 'Ελληνικής 
βιομηχανίας παρασκευής κρεατοπαρασκευασμάτων καί αλλαντοποιίας 
πλην εξαιρέσεων τυγχάνει αποκαρδιωτική. 

Άλλα δια να έπιτύχωμεν τήν ποιοτικήν βελτίωσιν τών προϊόντων -
τούτων δεν άρκεϊ μόνον ή αΰξησις τής κτηνοτροφικής μας παραγωγής 
και ή εκτροφή ζώων με μεγαλυτέρας κατά το δυνατόν αποδόσεις. 

Βασική προϋπόθεσις αποτελεί ή ποιοτική βελτίωσις τών δι' άνα-
παραγωγήν χρησιμοποιουμένων ζώων καί ή ενδεδειγμένη εμπορία του 
νωποϋ κρέατος, ήτις είς τήν χώραν μας συνεχώς προσφέρει έναν ακόμη 
σοβαρόν άνασταλτικόν παράγοντα καί συγκεκριμένως εϊς τήν περίπτω
σιν αναπτύξεως τής καταναλώσεως του χοιρείου κρέατος. 

Ούτω, ό καταναλωτής όταν προτίθεται να προβή είς τήν άγοράν χοι-
,ρείου νωποϋ κρέατος καταβάλλει χρήματα καί δια το 20% εξ αύτου το 
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όποιον υπό κανονικός συνθήκας δεν είναι έδώδιμον, ενώ εξ αντιθέτου εις 

τάς προηγμένας χώρας το ποσοστόν τούτο δεν οδεύει προς τήν κατανά-

λωσιν του νωποϋ κρέατος, άλλα βιομηχανοποιείται προς παραγωγήν λί

πους, αλλαντικών και άλλων παρασκευασμάτων τύπου Luncheon Meat, 

άτινα ώς γνωστόν εισάγονται αθρόως εις τήν χώραν μας. 

Κατ' αυτόν τον τρόπον δημιουργείται άφ' ενός μεν μία φυσιολο

γική άντίδρασις του καταναλωτού εις τήν άγοράν χοιρείου κρέατος, άφ' 

ετέρου δε διαπιστούται ή μή άξιοποίησις του εν λόγω λίπους και ή άσκο

πη ώς εκ τούτου και επιζήμια απώλεια του εις βάρος πάντοτε της ανα

πτύξεως της Οικονομίας των κνηνοτρόφων μας και της Εθνικής μας τοι

αύτης εν γένει. 

Έ ξ άλλου δια να είμεθα έτι πλέον ρεαλιστικοί δεν νομίζομεν ότι 

μεταξύ των πελατών τών εστιατορίων μας υπάρχει τις όστις παραγγέλων μία 

μερίδα χοιρείου κρέατος δεν υποβάλλει συγχρόνως και θερμοτάτην πα-

ράκλησιν δια τήν άνευ λίπους ΐδιαιτέραν μεταχείρησίν του. 

Ai χώραι εξ ων προέρχονται τα κρεατοπαρασκευάσματα εις ά συμ

περιλαμβάνονται αϊ πάσης φύσεως κονσέρβαι κρέατος Corned Beef, 

Luncheon Meat, Pâtés de Foie, χοιρομήμια, μπέικον, αλλαντικά διάφορα 

κλπ. είναι ή Δανία, Όλλανδία, Γαλλία, 'Ιταλία, 'Αργεντινή, Πολωνία, 

Βουλγαρία, 'Ανατ. Γερμανία κλπ. 

Έ ξ Η.Π.Α. εισάγονται κυρίως καλαμαράκια έν κυτίοις, εκ δε της 

Πορτογαλίας και 'Ισπανίας ενίοτε δε και εκ Γιουγκοσλαβίας καί Βουλ

γαρίας σαρδέλλαι έν έλαίω. 

Οί ίχθύες καπνιστοί (ρέγγες) εισάγονται έξ Όλλανδίας, Νορβη

γίας, Ρωσίας, 'Αγγλίας καί Πολωνίας, τα δε λοιπά ιχθυοπαρασκευάσματα 

ήτοι : σολωμοί, τόνοι, σκόμβροι, άντζουγες, σαφρίδια, μύδια, γαρίδες, 

στρείδια κλπ. προέρχονται κυρίως έξ 'Ιαπωνίας καθώς καί έξ "Ισπανίας, 

Πορτογαλίας, Μαρόκου, Ρωσίας, Πολωνίας καί Η.Π.Α. 

Τα ακατέργαστα ωά ιχθύων βακαλάου προς παρασκευήν ταραμά 

εισάγονται έξ 'Ισλανδίας, ώς επίσης καί μικραί ποσότητες ερυθρού χα-

βιαρίου (μπρίκ) καί υποκατάστατων χαβιαρίου εισάγονται έξ Η.Π.Α. καί 

Δανίας. 

Όκτάποδες αποξηραμένοι εισάγονται συνήθως εκ Τυνησίας καί 

τέλος ο έκ τών παλαιοτέρων βασικών ειδών λαϊκής καταναλώσεως βακα

λάος ύγράλατος εισάγεται έκ Δανίας, Γροιλανδίας, Νορβηγίας καί Ρω

σίας. 
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ΠΙΝΑΞ 2. — Είσαχθεΐσαι ποσότητες λοιπών προϊόντων ζωικής προελεύσεως 
ετών 1964—19691 

ΕΙΔΟΣ ϊϊΡΟΐΟΝΤΟΣ 

Κ ρεατοπαρασκευάσματα 

Ίχθυοπαρασκευάσματα 

Καλαμάρια εν κυτίοις 

Σαρδέλλαι εν έλαίφ 

Ώ α ΐχθύων ακατέργαστα 

Ίχθύες καπνιστοί 

Βακαλάος ύγράλατος 

ΒΑΡΟΣ 

Τόννοι 

1964 

3.441 

7.123 

2.907 

1.Θ56 

1.581 

1.835 

6.798 

1965 

5.205 

7.437 

4.459 

1-614 

1.309 

2.543 

9.535 

1966 
t 

4.542 

7.306 

3.134 

1.824 

1.362 

1.912 

8.368 

1967 

5.578 

6.204 

4.385 

1.587 

462 

1.905 

6 422 

1968 

4.643 

6.372 
ι 

3 163 

1.469 

296 

1.354 

9.858 

1969 

4.170 

5.821 

3.267 

1.272 

68 

1.674 

7.707 

Β ' .—ΕΞ Α Γ Ω Γ Α Ι 

Αι έξαγωγαί μας εύρισκόμεναι είς νηπιακήν εισέτι κατφστασιν μνευ 

κινήτρων και χωρίς καμίαν όργάνωσιν σημειοΰν χάρις και μόνον $ίς την 

δραστηριότητα της ιδιωτικής πρωτοβουλίας μίαν μικράν άλλα παρήγορον 

αΰξησιν εις τον τομέα των ίχθυηρών. 

Βεβαίως τα σημερινά περιθώρια τής ΐχθυοπαραγωγής μας δεν μας 

επιτρέπουν να άναμείνωμεν θεαματικά αποτελέσματα, πλην όμως με μίαν 

συστηματικωτέραν προσπάθειαν κάί καλήν όργάνωσιν δύνανται γα ση

μειωθούν είς το μέλλον αξιόλογοι εισέτι βελτιώσεις εις τον τομέα των 

εξαγωγών δι' ώρισμένα είδη αλιευμάτων άτινα εχουσι σημαντικήν ζήτη-

σιν είς τό έξωτερικόν. 

Λόγω τής γεωγραφικής θέσεως ην κατέχομεν εις την πτωχήν άλ

λωστε Μεσόγειο ν, μακράν από τάς ίχθυο βρίθεις θάλασσας, δυνάμεθα ως 

αποδεικνύεται έκ των πραγμάτων δια τής προσθήκης τών κατεψυγμένων 

αλιευμάτων και τής εγχωρίου ΐχθυοπαραγωγής ώς επίσης και δια τής 

αξιοποιήσεως ακόμη άπασών τών ποταμών, λιμνών φυσικών και τεχνι

τών τής Δ.Ε.Η. δι' έμπλουτισμοϋ τών υδάτων των είς τρόπον ώστε να 

άποβοϋν ίχθυοφόροι, νά έξασφαλίσωμεν έπάρκειαν αποθεμάτων άτινα θα 

αποτελέσουν εύοίωνον προϋπόθεσιν διά το μέλλον τών εξαγωγών μας. 

Δεν παραγνωρίζομεν βεβαίως και τάς δυσκολίας, αΐτινες παρου9ΐάζον-

ται είς τήν ρύθμισιν τοο σοβαροϋ τούτου ζητήματος τών εν γέ|νει'έξο4γωγών 

μας καθότι συν τοις άλλοις μάς λείπει ή παράδοσις και ή πείρα, αίτινες. 
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τυγχάνουν άκρως απαραίτητοι δια τήν άψογο ν έκτέλεσίν των. 'Αλλ' r£ 

συσσώρευσις αυτών και πλείστων άλλων προβλημάτων άπο τήν δημιουρ-

γίαν και παραγωγήν των διαφόρων τροφίμων ζωικής προελεύσεως εις τήν 

χώραν μας, εως τήν εξαγωγή ν των αναμένουν και άπο ημάς τήν έπίλυ-

σίν των. 

Αί λοιπαί δια του Λιμένος Πειραιώς εξαγόμενοι ποσότητες προϊ

όντων ζωικής προελεύσεως συγκριτικώς με τάς είσαγομένας τοιαύτας τυγ

χάνουν μηδαμιναί. Έ ν τούτοις, παρατηρείται μία σημαντική αυξησις τών 

τυρών καθότι οί μακράν της Πατρίδος νοσταλγοί Έλληνες απόδημοι 

εγκατεστημένοι εις πλείστα και πλέον απίθανα σημεία της 'Υδρογείου, 

τήν αναζητούν πάντοτε είς τα προϊόντα της. (Ίδέ πίνακα 3). 

Γ . — Α Ι ΠΑΡΑΤΗΡΗΘΕΙΣΑΙ ΑΛΛΟΓΩΣΕΙΣ ΚΑΤΑ ΤΗΝ ΕΙΣΑΓΩΓΗΝ 

Π Ρ Ο Ϊ Ό Ν Τ Ω Ν Ζ Ω Τ Κ Η Σ ΠΡΟΕΛΕΥΣΕΩΣ ΚΑΙ ΑΙ ΚΑΤΑΣΧΕΘΕΙΣΑΙ 

ΠΟΣΟΤΗΤΕΣ ΑΥΤΩΝ 

Αί παρατηρούμενοι εκάστοτε αλλοιώσεις, κατά τον διενεργούμενον 

παρά της 'Υπηρεσίας Έλεγχου Εδωδίμων Προϊόντων Ζωικής Προελεύ

σεως Πειραιώς, κτηνιατρικού υγειονομικού ελέγχου τών δια του Λιμένος 

Πειραιώς εισαγομένων προϊόντων ζωικής προελεύσεως οφείλονται κυ

ρίως εις πλημμελείς συνθήκας φορτοεκφορτώσεως και μεταφοράς των, 

εις κακήν τεχνικήν καταψύξεως, συσκευασίας και συντηρήσεως, τυγχά

νουν δέ έν γενικαϊς γραμμαϊς αί έξης : 

Ή συνηθέστερον διαπιστουμένη άλλοίωσις τών κατεψυγμένων κρε

άτων πουλερικών και ιχθύων τυγχάνει ή ά π ό ψ υ ξ ι ς και ε π α ν α κ α

τ ά ψ υ ξ ι ς είς διαφόρους βαθμούς και στάδια έξικνουμένης μέχρι της 

πλήρους άποσυνθέσεως. Αυτή συνοδεύεται συνήθως υπό παραμορφώσεως 

του σχήματος και μεταβολής της φυσιολογικής χροιάς του προϊόντος, ύπό 

ρυπάνσεων δι' όρροαιμορραγικών υγρών τών καλυμμάτων και τών κυτίων 

συσκευασίας και ενίοτε ύπό δυσοσμίας. 

'Ωσαύτως κατά τον έν λόγω ελεγχον διαπιστουνται πλειστάκις αί 

συνέπειαι της έπανακαταψύξεως τών προϊόντων κατά τα διάφορα στάδια 

και βαθμούς άποψύξεώς των, ήτοι αί διάφοροι συγκολλήσεις—ελαφραί έως 

ίσχυραί—τών καλυμμάτων επί της επιφανείας τών σφαγίων, άτινα εϊναι 

ενίοτε ισχυρώς προσκεκολλημένα μεταξύ των είς τρόπον ώστε να απο

τελούν ένιαίαν μάζαν. 

Αί διαπιστούμενοι εξ άλλου οργανοληπτικοί αλλοιώσεις εϊναι και 

αύται συνήθεις προέχουν δέ αί συνεπεία της άποψύξεως και έπανακατα

ψύξεως έν γένει αφυδατώσεις (έπιφανειακαί και γενικευμέναι), ως καί αί 

προερχόμεναι τοιαυται εκ της μακροχρονίου συντηρήσεως του προϊόντος. 
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Έ ν συνεχεία ακολουθούν αί διάφοροι χ ρ ο ι η χ σκοτειναί, έρυθρό-

•φαιαι των μυϊκών μαζών, αί α λ λ ο ι ώ σ ε ι ς τ η ς φ υ σ ι ο λ ο γ ι 

κ ή ς ο σ μ ή ς και γ ε υ σ ε ω ς ώς επίσης και αί οφειλόμενοι εις πλημ

μελείς συνθήκας μεταφοράς διάφοροι ξ ε ν α ι ό σ μ α ί προσκτώμεναι 

παρά των κατεψυγμένων προϊόντων. 

Δεν παραλείπομεν να συμπεριλάβωμεν ομοίως τήν συνεπεία τής 

•άνυψώσεως του βαθμού τής θερμοκρασίας τ ά γ γ ι σ ι ν τ ώ ν λ ι π ώ ν 

εις ποικίλον βαθμόν και εκτασιν, τάς εμφανίσεις τών φαινομένων τής 

ά π ο σ υ ν θ έ σ ε ω ς και τής σ ή ψ ε ω ς με τα επακόλουθα της, ήτις 

παρατηρείται σπανίως ώς και τάς α λ λ ο ι ώ σ ε ι ς τ ή ς έ ν τ ω β ά 

φ ε ι σ ή ψ ε ω ς τάς όφειλομένας εις τήν κακήν τεχνικήν παρασκευής, 

αΐτινες διεπιστώθησαν επί διαφόρων φορτίων βοείου κρέατος κατά τα 

παρελθόντα ετη. 

Κατά τόν διενεργούμενον εκάστοτε μακροσκοπικόν ελεγχον τών 

διαφόρων κονσερβών απερρίφθησαν πάντοτε τα συνεπεία τής βιολογικής, 

μηχανικής, φυσικο-χημικής ή ηλεκτρολυτικής προελεύσεως διογκωμένα 

κυτία, τά παρουσιάζοντα έντονον όξείδωσιν και διάβρωσιν έξωτερικώς, 

τα φέροντα συμπιέσεις, παραμορφώσεις, έσοχάς ώς και τα φέροντα τοι

αύτα προεξοχάς σχήματος ράμφους εις τά σημεία συγκολλήσεως του 

πώματος. 

'Ωσαύτως, κατά τήν μετά το άνοιγμα τών κυτίων φυσικήν και ανα

τομική ν έξέτασίν των, εξετάζονται : ό χρωματισμός, ή οσμή, ή οψις, ή 

γεύσις, ή κατάστασις τών μυϊκών ινών και τής πηκτής, ή ποσότης τοϋ 

λιπώδους ίστου και αναζητείται ή ΰπαρξις αλλοιώσεων. 

Εις αμφιβόλους περιπτώσεις τών εξεταζομένων υπό τής υπηρεσίας 

τροφίμων έν γένει προϊόντων ζωικής προελεύσεως αιτείται ακαταπαύ

στως ή συνδρομή τοϋ Εργαστηρίου Έλεγχου Τροφίμων Ζωικής Προε

λεύσεως. Είς τούτο αποστέλλονται κατά δεκάδας δείγματα δι' εργαστη-

ριακόν ελεγχον προς διαπίστωσιν υπάρξεως παθογόνων μικροβίων, προσ

διορισμού τής Ο.Μ.Χ. (Όλικής Μικροβιακής Χλωρίδος), καθορισμού 

ρ Η κρεατομάζης κλπ. ώς και δι' ιστολογική ν έξέτασίν τών κονσερβών, 

μυττωτου καί άλλάντων προς άνακάλυψιν ιστών ή οργάνων τών οποίων 

συμφώνως ταϊς διατάξεσι ή προσθήκη απαγορεύεται. 

Όμοίως δια τήν χημικήν έξέτασίν τούτων, προσδιορισμού χρωστι

κών καί έτερων ουσιών τών οποίων ή προσθήκη απαγορεύεται, άντίδρα-

σιν ταγγίσεως, διασπάσεως πρωτεϊνών κλπ. αποστέλλονται δείγματα εις 

το Γενικό ν Χη μείον του Κράτους. 

'Επί τούτοις εύκαιριακώς έπιθυμουμεν να τονίσωμεν ιδιαιτέρως οτι 

αί προς τον σκοπόν τής προασπίσεως τής Δημοσίας Υγείας ώς είρηται 

άναγκαϊαι αύται συνεργασίαι μετά τών έν λόγω Εργαστηρίων απέδωσαν 
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ώς ήτο φυσικον ουχί μόνον τα προσδοκώμενα αποτελέσματα άλλ' υπήρ

ξαν πάντοτε χρήσιμοι και εποικοδομητικοί. 

Έ κ των δεσμευθέντων προϊόντων ζωικής προελεύσεως (Ίδέ πίνακα 4)< 

υπό του επιστημονικού προσωπικού" τής Υπηρεσίας Έλεγχου Τροφίμων 

Πειραιώς εκρίθησαν κατά τους ημετέρους υπολογισμούς ακατάλληλα προς 

βρώσιν ή ώς μή πληρουντα τους καθοριζόμενους ορούς υπό τών ισχυου

σών διατάξεων τα 75% εξ αυτών, άτινα ώς εϊναι εύνόητον αντιπροσω

πεύουν άξίαν πολλών εκατομμυρίων δραχμ. Τα υπόλοιπα 25% εδόθη

σαν εις τήν άμεσον κατανάλωσιν καθότι αί διαπιστωθεισαι υπό τών εκ 

κτηνιάτρων συγκροτηθεισών προς τούτο επιτροπών επανεξετάσεως, ελα

φρός μορφής αλλοιώσεις, δεν καθιστούσαν τα προϊόντα ταύτα ακατάλλη

λα δια τήν δημοσίαν κατανάλωσιν. 

Αί εν λόγω δεσμεύσεις έπραγματοποιήθησαν πάντοτε κατά τήν 

έκφόρτωσιν τών πλοίων, τα δε κριθέντα ακατάλληλα προς βρώσιν εν λό

γω προϊόντα συμφώνως τοις κεκανονισμένοις και ύπό τήν διαρκήν έπί-

βλεψιν τής 'Υπηρεσίας 'Ελέγχου Τροφίμων κατεστράφησαν ή έπανεξή-

χθησαν ή εδόθησαν προς βιομηχανοποίησιν (παρασκευήν κτηνοτροφών). 

Έ ν κατακλείδι επιθυμοΰμεν να προσθέσωμεν οτι δια τής παρού

σης, προσεπαθήσαμεν κατά τό δυνατόν και έν γενικαϊς γραμμαϊς να πα-

ράσχωμεν δια συγκεκριμένων στοιχείων μίαν διαυγή εικόνα περί τών δια 

τού Λιμένος Πειραιώς εισαγομένων και εξαγομένων προϊόντων ζωικής 

προελεύσεως μετά τών απόψεων μας, να έπισημάνωμεν τάς περιελθούσας 

εις τήν άντίληψίν μας καλάς πρωτοβουλίας, να έπαινέσωμεν τάς όρθάς 

λύσεις αϊτινες εχουσιν ώς κύριον σκοπόν τήν μείωσιν ώρισμένων ειδών 

εισαγομένων προϊόντων δια τής αναπληρώσεως υπό τοιούτων παραγομέ

νων εις τήν χώραν μας, και να τονίσωμεν ιδιαιτέρως τήν συμβολήν και 

τήν σημασίαν τής 'Υπηρεσίας Έλεγχου Εδωδίμων Προϊόντων Ζωικής 

Προελεύσεως Πειραιώς εις τήν προάσπισιν τής Δημοσίας 'Υγείας. 

S U M M A R Y 

The traffic (importations—exportations) via Piraeus port of an imal 
origin products and their veterinary sanitary control. 

By A. Anastasiou * 

The author deals with the veter inary sanitary control of t h e 

animal origin products imported and exported via Piraeus port. 

He describes the activities of the Control Service of edible animal 

origin products in Piraeus and gives an analytical table of the pro

ducts judged improper for human consumption during the last 6 years. 

* Ministry of Agriculture. Inspection Service of Animal Origin products. 
Piraeus. Greece. 
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He also notes the constantly increasing consumption of frozen 
meat, fishes and other products of animal origin, owing to the impro
vement of l iving standard of the Greek people and the rapid incre
ase of tourists coming to Greece. 

Finally, the author makes suggestion for reduction of some of 
the impor ted products and replacement by others produced in Greece. 

R É S U M É 

Le traffic (importations-exportations) par le port du Pirée des 
produits d' origine animale et leur contrôle vétérinaire sanitaire. 

L ' auteur se rapporte, dans son article, au contrôle vétérinaire 
sanitaire des produits d' origine animale importés et exportés par 
le port du Pirée. 

Il décrit les lésions observées à ces produits par le Service de 
Contrôle des produits d' origine animale au Pirée et il donne un tab
leau analytique des produits jugés impropres pour la consommation 
humaine durant les 6 dernières années. 

Il note aussi Γ augmentation constante de la consommation des 
viandes congelées, des poissons et autres produits d' origine animale 
due à Γ amélioration du niveau de vie du peuple grec et la rapide 
augmentation des touristes venant en Grèce. 

Finallement il propose certaines solutions pour réduire quelques 
produits importés et remplacer ceux-ci par d' autres qui sont produits 
en Grèce. 

R I A S S U N T O 

Le importazioni - esportazioni di prodotti di origine animale t ramite 
il porto di Pireo e Γ Ispezione Sanitaria d i codesti prodotti. 

L,' A. si occupa in questo suo articolo con Γ ispezione sanita
ria attraverso il porto di Pireo dei prodotti di origine animale impor
tati ο esportati. 

Descrive inaltre le alterazione osservate dal sedetto Servizio 
Veterinario durante Γ importazione di codesti prodotti e mette una 
tabella analitica di tut t i i prodotti che sono stati considerati non 
conbustibili durante gli ultimi sei anni. 

Inal t re si riferisce al continuo aumento di consumo di carne 
congelata, pesce e degli altri prodotti di origine animale dovuto al 
aumento del tenere della vita del popolo Greco ed al aumento eces-
sivo dei turist i in Grecia. 

In fine propone alcune proposte per la diminuizione di alcuni 
prodotti importat i e la possibilità di utilizzare alcuni prodotti 
Greci che si producono in luogo. 



ΕΡΕΥΝΑ ΕΠΙ ΤΗΣ ΣΤΕΡΕΟΤΗΤΟΣ ΤΟΥ ΚΕΛΥΦΟΥΣ TON OQN 

*Υπο 

Λ. Ευσταθίου * καΐ Μ. Διάλιου ** 
Κτηνιάτρου—Ζωοτέχνου Γεωπόνου—Ζωοτέχνου 

ΕΙΣΑΓΩΓΗ 

Ή στερεότης του κελύφους ενέχει μεγάλην σημασίαν εις τον καθο-

ρισμον της ποιότητος και έμπορικότητος των ωών. 

Ποία είναι ή κατάστασις της εγχώριας παραγωγής ώων από από

ψεως κελύφους, ποΐαι αί άπώλειαι εκ της λεπτότητος τούτου και ποία τα 

πιθανά αίτια, είναι μία σειρά ερωτημάτων, εϊς α προτιθέμεθα να δώσω-

μεν άπάντησιν, όσον μας το επιτρέπουν αί γνώσεις μας και ή εργαστη

ριακή έρευνα επί του θέματος, τήν οποίαν άναλάβαμεν, κατά τά δύο τε

λευταία ετη εις το Έργαστήρι,ον Φυσιοπαθολογίας 'Αναπαραγωγής Ζώων, 

έν συνεργασία μετά τής Ενώσεως Πτηνοτροφικών Συνεταιρισμών Ελλά

δος, προς τον Πρόεδρον τής οποίας κ. Νικ. Στασινόπουλον, άπευθύνομεν 

τάς απείρους ευχαριστίας μας. 

ΥΠΟΛΟΓΙΣΜΟΣ ΑΠΩΛΕΙΩΝ 

Ό υπολογισμός τών ζημιών έγένετο επί τή βάσει δύο δειγματολη

πτικών ερευνών επί τοΰ ποσοστού τεθραυσμένων(ή μετά ρωγμών) ωών εις 

το Ώοσκοπικόν Κέντρον τής Λαχαναγοράς 'Αθηνών, ως και επί προσω

πικών παρατηρήσεων εις Πτηνοτροφεία περιοχής 'Αττικής, Μεγαρίδος 

και Κορινθίας. 

1) Κατά τό 1968 ό έλεγχος τών ώών τών είσκομιζομένων εις τό 

Ώοσκοπ. Κέντρον κατά τους μήνας Ίούλιον—Όκτώβριον (Πίναξ Ι), κα

τόπιν τής ώοσκοπίσεως τούτων, εδωσεν ποσοστά τεθραυσμένων και ραγι

σμένων ώών, κυμαινόμενα άπό 3,82—4,91 %. 

Δελτ. Έλλ. Κτην. Έτ., 1970, Τ. 21., τ. 2. 
Άνεκοινώθτι είς την συνεδρίαν τής Ε.Κ.Ε. της 29-5-1970. 

* Προϊστάμενος Έργαστ. Φυσιοπ. Άναπαρ. Ζώων Ύπ. Γεωργίας. 
** Τεχνικός Σύμβουλος Έν. Πτηνοτρ. Συνεταιρ. Ελλάδος. 
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2) Κατά το 1969 ελαβεν χώρα συστηματικωτέρα δειγματοληπτική 

«ρευνα άπο μήνα Μάρτιον—Όκτώβριον (Πίναξ Ι). Το ποσοστόν, λόγω 

του λεπτού κελύφους, τεθραυσμένων (ή μετά ρωγμών) ωών, εκυμαίνετο 

«άπο 4,20—5,26%, με το ύψηλότερον ποσοστόν κατά τους θερινούς μήνας. 

. Κατόπιν τών ανωτέρω ενδείξεων έκινήθημεν προς πλείστα Πτηνο

τροφεία, ίνα διαπιστώσωμεν το ποσοστόν απωλειών από της παραγωγής 

τών ωών μέγρι τής εισαγωγής των εις το Ώοσκ. Κέντρον ή τήν κατα-

-νάλωσιν. Δυστυχώς επ' αυτού δεν τηρούνται ακριβή στοιχεία υπό τών 

ΙΠΙΝΑΞ Ι. —Ποσοστόν ραγισμένων καΐ τεθραυσμένων ωών εις το Ώοσκοπικον 
Κέντρον 'Αθηνών. 

ΜΗΝΕΣ 

ΜΑΡΤΙΟΣ 

ΑΠΡΙΛΙΟΣ 

Μ Α Ι Ο Σ 

ΙΟΥΝΙΟΣ 

ΙΟΥΛΙΟΣ 

ΑΥΓΟΥΣΤΟΣ 

ΣΕΠΤΕΜΒΡΙΟΣ 

ΟΚΤΩΒΡΙΟΣ 

'Επί έξετασθέντων 

1968 

4.144.752 

3.919.578 

3.630.216 

3.815.300 

1969 

571.430 

630.018 

655.602 

674.971 

665.021 

621.833 

650.154 

720.238 

Ποσοστόν 

σμένων κα 

4,91 

4,57 

4,27 

3,82 

% τεθραυ-

. ραγ. ωών 

4,70 

4,55 

4,90 

5,05 

5,26 

5,25 

5,22 

4,20 

κτηνοτρόφων. Ήδυνήθημεν όμως εκ προσωπικών παρατηρήσεων και τής 

•συλλογής στοιχείων να προσδιορίσωμεν το μέγεθος τοΰ ποσοστού τεθραυ

σμένων, μετά ρωγμών ή άνευ κελύφους ωών, το όποιον κατά προσέγγυσιν 

κυμαίνεται από 5—10%. 

"Ητοι, τα ώα από τής παραγωγής των μέχρι να φθάσουν εις τήν κα-

τανάλωσιν, μετερχόμενα τα στάδια ωοτοκίας-συλλογής-διακινήσεως— 

ώοσκοπήσεως—διανομής—καταναλώσεως, υπόκεινται εις απώλειας συνο

λικώς και κατά προσέγγυσιν άνερχομένας εις 10—15%, κυριωτέρα αιτία 

τών οποίων είναι ή κακή ποιότης τοΰ κελύφους. 

Έπί τη βάσει αυτών τών ποσοστών ai συνολικαί ζημίαι εφ' όλης 

τής εγχώριας συστηματικής ώοπαραγωγής δεν αφίστανται τών 1.100.000. 

0 0 0 χ ΐ θ % ε ω ς 15%=110.000.000 εως 165.000.000 ώ ά χ ΐ δρχ.=110-165 

•εκατ. δραχμών ετησίως. 
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Εις τάς Η.Π.Α. αί ανωτέρω ζημίαι ύπελογίσθησαν μεταξύ 30—40» 
εκατ. δολλαρίων, εις Δ. Γερμανίαν 30 εκατ. μάρκα, εις την Τσεχοσλοβα-
κίαν διεπιστώθη ποσοστον τελείως λεπτού κελύφους 5—13%, εις δε τάς. 
εγκλοβισμένας ώοτόκους ποσοστά ακόμη υψηλότερα (7). 

Κατά τον Petersen αί άπώλειαι τών ωών εκ θραύσεως του κελύ
φους, συνεπεία τοϋ λεπτού πάχους αυτού, υπολογίζονται, δια τάς Η.Π.Α. 
μόνον, εις 5 — 7% της ώοπαραγωγης. 

Κατόπιν τών ανωτέρω σημαντικών απωλειών και δεδομένου οτι,. 
όταν το ποσοστόν άπωλείας υπερβαίνει το 2—3% επί της ώοπαραγωγής, 
δέον να θεωρήται τούτο ως σήμα κινδύνου άπό οικονομικής πλευράς,, 
άνελάβαμεν τήν διερεύνησιν του όλου προβλήματος. 

ΗΜΕΤΕΡΑ ΕΡΓΑΣΤΗΡΙΑΚΗ ΔΙΕΡΕΥΝΗΣΙΣ 

Αί μέθοδοι αΐτινες έχρησιμοποιήθησαν προς προσδιορισμόν τής; 
στερεότητος του κελύφους είναι : 

1.—Ή μέτρησις του ειδικού βάρους έκαστου ώοΰ (ή έρευνα ελα-
βεν χώραν επί ωών φρέσκων με μικρόν άεροθάλαμον). Ή μέτρησις αυτή 
ευρίσκεται εις στενή ν σχέσιν με τό βάρος και τήν πυκνότητα του κελύ
φους, τυγχάνει δε απλή και ακριβής. Προς τούτοις παρασκευάζοντο δια
λύσεις εκ Χλωριούχου Νατρίου διαφόρου πυκνότητος, ειδικού βάρους. 
1070, 1065, 1060, 1055, 1050 mg και έξετάζετο εις ποίαν διάλυσιν εκα-
στον ώόν επέπλεε ακόμη (5). 

2.—Ή μέτρησις του πάχους του κελύφους, τη βοήθεια ενός πα-
χυμέτρου, ακριβείας 1 /100 του χιλιοστού, μετά τήν άφαίρεσιν τής εσωτε
ρικής μεμβράνης. Εις εκαστον ώόν έγένοντο τέσσαραι μετρήσεις σταυ-
ροειδώς και ελαμβάνετο ό μέσος ορός. 

3.—Ό προσδιορισμός του βάρους του ξηροΰ κελύφους ενός εκά
στου ώοΰ μετά τήν καθαριότητα αύτου και τήν άφαίρεσιν τής εσωτερι
κής επικολλημένης μεμβράνης. Προ τής ζυγίσεως ετίθετο εις ξηροκλί-
βανον επί 24 ώρας εις 105° C. 

4.—Ό προσδιορισμός τής τέφρας τοΰ κελύφους τή βοήθεια ηλεκ
τρικού φούρνου εις 580°G επί 24 ώρας και συναρτήσει αύτου, δι' αφαι
ρέσεως, ό προσδιορισμός τής οργανικής ουσίας του κελύφους. 

5.—Ό προσδιορισμός τοΰ ασβεστίου τοΰ κελύφους δια χη
μικής μεθόδου, κατά τήν οποίαν άπό τήν υδροχλωρική ν διάλυσιν τής 
τέφρας, καθιζάνει τό Ca, εις pH 5,8 υπό μορφήν όξαλικοΰ Ca, δια μέ
σου οξαλικού αμμωνίου. Τό Ca σταθεροποιείται ακολούθως δια τής ε
λευθερώσεως τής οξαλικής ρίζης δια H2S04 και τιτλοποιεΐται δια KMn04 

Ν/10. 
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6.—Ό υπολογισμός του ποσοστού ασβεστίου επί του ξηροί) κε
λύφους. 

^ < , , Βαρ. Ξηρ. Κελ. . Λ Λ 

7.— Ο υπολογισμός της σχέσεως —-— Χ 100 

,~ < < r Τεφ. Κελ. . Λ Λ 

8.— Ο υπολογισμός της σχέσεως — — ^—— Χ 100 

Βαρ. ώου 

Τεφ. Κελ. 

Βαρ. Ξηρ. Κελ. 

ΑΠΟΤΕΛΕΣΜΑΤΑ 

Τ' αποτελέσματα τών άνωτέρο) προσδιορισμών συνοψίζονται εις 

τον Πίνακα II, ένθα μετεφέρθησαν οι μέσοι οροί τών μετρήσεων τών 

έξετασθέντων ώων κατά μήνα. 

Συνολικώς έξητάσθησαν 378 ώα άνευ ρωγμών και 407 μετά ρωγμών. 

Το ειδικον βάρος (ΕΒ) έκυμάνθη μεταξύ 1050—1070. Τούτο εϊναι 

λίαν χαμηλότερον του διεθνώς αναφερομένου συχνότερον Ε.Β. 1070—1080. 

Κατά τους ξένους έρευνητάς, εάν το βάρος του κελύφους εϊναι 1 0 % του 

όλου βάρους του ώου, τότε το Ε.Β. του υπό έξέτασιν ώου εϊναι 1080, 

εάν το ώόν έχει Ε.Β. κατώτερον του 1070, τούτο σημαίνει οτι το βάρος 

του κελύφους δεν είναι ίκανοποιητικόν και ή αντοχή του αναλόγως μει

ωμένη (5). 

Κατά τάς ϊδικάς μας μετρήσεις το μεγαλύτερον μέρος τών ώών ευ

ρέθη έχον Ε.Β. κάτωθι του 1060 και συγκεκριμένως 59% δια τα άνευ ρω

γμών και 86 % δια τα μετά ρωγμών. Αί τιμαί αύται εϊναι σαφώς κατώτε-

•ραι τών διεθνών Standards και προδικάζουν τήν ποιότητα του κελύφους 

των ώών μας. 

Το μέσον πάχος τού κελύφους καθ' ολην τήν διάρκειαν του πειρά

γματος ευρέθη, δια τα άνευ ρωγμών ώά 0,348 mm, έναντι 0,335 mm δια τα 

μετά ρωγμών. Προέκυψε επίσης ή Μνδειξις δτι το πάχος του κελύφους 

τών ώών εϊναι χαμηλώτερον κατά τους θερμούς μήνας. 

Ό μέσος δρος του βάρους ξηρού κελύφους ευρέθη 5,23g διάτα 

άνευ ρωγμών, έναντι 4,94 g δια τα μετά ρωγμών. Ή δε τέφρα 5,00 g, 

έναντι 4, 6 g. 

Και εδώ υφίσταται ή ενδειξις οτι με τήν ελευσιν τών θερμών μηνών 

το βάρος του κελύφους και ή τέφρα αυτού έλαττουνται. 

Κατά τον προσδιορισμόν του Ca προέκυψεν οτι εκαστον κέλυφος 

άνευ ρωγμών, κατά μέσον ορον καθ' ολην τήν διάρκειαν τού πειράματος, 

περιείχε 2,135 g Ca, έναντι 2,008 τών ώών μετά ρωγμών. 

Ή διαφορά αυτή εϊναι αισθητή, έξ ής απορρέει και ή λεπτότης του 

κελύφους, μειωμένης αντοχής. 

Όμοίως ή περιεκτικότης Ca αναγόμενη επί τοις % ξηρού κελύφους 

•ευρέθη 40,86% έναντι 40,62%. 
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Τό βάρος ξηρού κελύφους επί τοις % του συνολικού βάρους έκα

στου ωού κατά γενικον μέσον ορον, ευρέθη δια τα άνευ ρωγμών ώα 

8,82%, έναντι 8,50 δια τα μετά ρωγμών. Άμφότεραι αί τιμαί αύται είναι 

λίαν χαμηλαί, δεδομένου οτι οί ξένοι ερευνηταί θεωρούν τα ποσοστά κά

τωθι τών 10% (είδικον βάρος 1080) ως ενδειξιν κακής ποιότητος κελύ

φους λόγω της λεπτότητός του και ως εκ τούτου ουχί καλής έμπορευσι-

μότητος (5). 

Επίσης τό ποσοστόν τής τέφρας άναγόμενον επί τοις % του βάρους 

ξηρού κελύφους ευρέθη 95,54%, έναντι 94,15%. 

Εις τό διάγραμμα Ι μετεφέρθησαν εις γραφικήν παράστασιν αί τιμαί: 

1. Βάρος Ξηρού Κελύφους άνευ ρωγμών % (Β Ξ KAP % ) 

2. » » » μετά » » (ΒΞΚΜΡ %) 

3. Πάχος Κελύφους άνευ ρωγμών (ΠΚΑΡ) 

4. » » μετά » (ΠΚΜΡ) 

Αύται αντιπροσωπεύουν τους μέσους ορούς κατά μήνα. Εις τό διά

γραμμα έμφαίνηται οτι αί ανωτέρω τιμαί πίπτουσι βαίνοντες προς τους 

πλέον θερμούς μήνας Ίούνιον—Αΰγουστον, τούτο δε είναι περισσότερον 

αίσθητόν δια το ΒΞΚΜΡ%. 

ΠΟΙΑ ΤΑ ΠΙΘΑΝΑ ΑΙΤΙΑ ΤΗΣ ΛΕΠΤΟΤΗΤΟΣ 
ΤΟΥ ΚΕΛΥΦΟΥΣ 

Συνοψίζομεν κατωτέρω οσα εις ή μας είναι γνωστά έκ παρατηρή

σεων μας και τής άναδιφίσεως τής διεθνούς βιβλιογραφίας : 

Κληρονομικά αίτια : Δέν υπάρχει αμφιβολία οτι ό αριθμός και 

τό σχήμα τών παραγομένων ώών υπό τίνος όρνιθος εξαρτώνται, μεταξύ 

τών άλλων, άπό κληρονομικούς παράγοντας, τήν φυλή ν κλπ., ομοίως ο 

αριθμός καί ή διάμετρος τών πόρων του κελύφους φαίνεται οτι έχουν 

σχέσιν με τήν ίδιοσυστασίαν αυτής ταύτης τής ώοτόκου καί τήν ήλικίαν. 

Κατ' έπέκτασιν καί ή στερεότης τοΰ κελύφους, μέχρις ενός ορισμένου 

σημείου, δύναται να θεωρηθή οτι εξαρτάται έκ τής κληρονομικότητος καί 

τον ύψηλόν βαθμό ν ωοτοκίας (8). Προς έπιβεβαίωσιν τούτου άναφερό-

μενον, οτι δια τής καταλλήλου καί συνεχούς επιλογής τών ώοτόκων ορνί

θων, επιτυγχάνεται μεγαλύτερο ν ποσοστόν κελύφους έν σχέσει προς τό 

βάρος τοΰ ώού (11%) καί ώς έκ τούτου καλλιτέρας στερεότητος, ένω 

δια τής επιλογής εις άντίθετον κατεύθυνσιν τό ποσοστόν τοΰ κελύφους 

είς βάρος, έν σχέσει προς τό βάρος τών ώών, κατέρχεται εις 8% (11). 

Παθολογικά αίτια : Τό τμήμα τοΰ ώαγωγοΰ ένθα λαμβάνει χώρα 

ή έναπόθεσις τοΰ ασβεστίου προς σχηματισμόν τοΰ κελύφους, επηρεάζε

ται ιδιαιτέρως άπό τάς αναπνευστικός νόσους (ιδία τήν λοιμώδη βρογχί-
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τιδα), κατά τάς όποιας παρατηρούνται κακώσεις και σχετική λεπτότης 

του κελύφους. Εις τήν φωτογραφίαν Ι, ήτις ελήφθη εις το Άγροτικόν 

Κτηνιατρεϊον Μεγάρων, φαίνονται ευκρινώς αί κακώσεις αύται και ή λε

πτότης του κελύφους τών ώων, ατινα προέρχονται εξ ορνίθων πασχου-

σών εκ λοιμώδους βρογχίτιδος. 

Φωτογρ. 1.—Κακώσεις καΐ λεπτότης κελύφους ώων. 

Έπίδρασις της θερμοκρασίας του περιβάλλοντος επί της στε-
ρεότητος του κελύφους : Ή υπερβολική θερμοκρασία του περιβάλλον

τος ώς παρατηρουμεν επί σειράν ετών εις τήν περιοχή ν 'Αττικής και Με-

γαρίδος κατά το θέρος, όταν αΰτη ανέρχεται πλέον τών 23—24°C περί

που, επιδρά δυσμενώς επί του πάχους του κελύφους και της στερεότητος 

τούτου. Ή δυσμενής αΰτη έπίδρασις κορυφουται εισέτι εις περιπτώσεις 

Stress λόγω υψηλής θερμοκρασίας, άνησυχούντων εντόνως τών πτηνοτρό-

φων δια τάς απώλειας λόγω τεθραυσμένων ή μετά ρωγμών ωών. Τούτο εξ 

άλλου διαφαίνεται και εις τήν ερευνά μας, τοδ Ώοσκοπικοϋ Κέντρου 'Α

θηνών, κατά τήν οποίαν προέκυψεν οτι τό μεγαλύτερον ποσοστόν τεθραυ

σμένων και μετά ρωγμών ωών παρουσιάζεται τους μήνας Μάϊον μέχρι 

Σεπτέμβριον, κατά τους οποίους, ώς έμφαίνηται εις τον Πίνακα II και Διά

γραμμα Ι παρατηρείται το μικρότερον πάχος του κελύφους και το μικρό-

τερον βάρος ξηρού κελύφους εν σχέσει προς τους άλλους μήνας. 
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Εις το Διάγραμμα Ι αναγράφονται αί μέσαι τιμαί θερμοκρασιών κα

τά μήνα, ώστε νά είναι εύκολος ή διαπίστωσις της επιδράσεως της θερ

μοκρασίας επί τών διαφόρων γενομένων μετρήσεων τών ιδιοτήτων του κε

λύφους, οϊτινες συνθέτουν την ποιότητα τούτου, 

Ποία ή αιτία του σχηματισμού λεπτού κελύφους κατά τους θερμούς 

μήνας, δεν έχει έξακριβωθή εντελώς. 'Αποδίδεται εις την σχετικήν άνο-

ρεξίαν, ήτις παρατηρείται κατ' αυτούς, με μείωσιν τής καταναλισκομένης 

τροφής και κατ' άκολουθίαν τήν μειωμένην λήψιν ασβεστίου. 

"Υπό άλλων γίνεται συζήτησις περί ορμονικών επιδράσεων ώς και 

τήν μειωμένην άφομοιωτικότητα τοΰ ασβεστίου (8). 

Έπίδρασις τής διατροφής : Ώ ς προανεφέρθημεν εκ τών γενομέ

νων μετρήσεων, αΐτινες ελαβον χώραν εις το Ε.Φ.Α.Ζ. επί 378 ώών άνευ 

ρα>γμών, προέκυψεν : μέσον βάρους ώου 59,25 g, μέσον πάχος κελύφους 

0,348 mm, μέσον βάρους ξηρού κελύφους 5,23 και ασβεστίου 2,135 g. 

Δια τοϋ συλλογισμού δέ, ότι το αΐμα τής όρνιθος περιέχει 20—30 mg 

Ca ανά 100 κυβ. εκ., ήτοι κατά μέσον όρον 25 mg καί οτι ή ολική πο-

σότης αίματος μίας όρνιθος, ζώντος βάρους 1,5—2 kg περίπου, ανέρχε

ται εις 100 κυβ. εκατ., ταύτα πρέπει να διέλθουν τουλάχιστον 85 φοράς 

δια τών τριχωμάτων του ώαγωγοΰ, προκειμένου νά εξασφαλισθή ή απα

ραίτητος ποσότης ασβεστίου εις τά εργαζόμενα δια τον σχηματισμόν του· 

'κελύφους όργανα, εντός 12—17 ωρών (6,10). 

Ή αναγκαίουσα ποσότ^ς ασβεστίου καλύπτεται μόνον έκ δύο πη

γών. Έ κ τής καταναλισκομένης ποσότητος τοΰ σιτηρεσίου και έκ του 

σκελετού τής όρνιθος. Ή ελλειψις ασβεστίου εις τά χορηγούμενα φυρά

ματα έχει ώς έπακόλουθον τήν μετακίνησιν Ca έκ του σκελετού. 'Εάν 

ή ελλειψις αύτη συνεχισθή έπ' άρκετόν, τότε εμφανίζονται ειδικά συμ

πτώματα, ώς είναι ή όστεομαλακία, ό ραχιτισμός και ή παραγωγή ώών 

λεπτού κελύφους και ενίοτε άνευ εντελώς τούτου, περιπτώσεις λίαν συχ-

ναί εις τά πτηνοτροφεία μας. 

Έκαστον ώόν αντιπροσωπεύει καθ' ήμας 2,135 g Ca, αί δε επί 

πλέον ήμερήσιαι άνάγκαι δια συντήρησιν τής όρνιθος υπολογίζονται εις. 

0,1 g, δηλαδή κατά μίαν συμβατικώς λαμβανομένη ν άφομοίωσιν τοΰ Ca 

50% (8), αί ήμερήσιαι άνάγκαι όρνιθος τινός ανέρχονται συνολικώς είς 

4,470 g Ca, Ούτω : 

δια ποσοστόν ωοτοκίας 90 % αναγκαίοι 4,023 g Ca 

» » » 80% » 3,576 g » 

» » » 70 % » 3,129 κλπ. 

Έ κ τών ανωτέρω αναγκαιουσών ποσοτήτων Ca, δύνανται νά ύπο-

λογισθοΰν, άναγόμεναι είς τήν καταναλισκομένη ν ποσότητα τροφής δια. 
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την παραγωγήν ενός ώοΰ, αί άπαιτούμεναι περιεκτικότητες των φυραμά

των ωοτοκίας απλής διατροφής εις Ca. 

"Οταν το καταναλισκόμενον ημερησίως φύραμα ύπό τίνος όρνιθος 

είναι 120 g και το ποσοστόν ωοτοκίας 90 %, ή περιεκτικότης αύτοϋ εις 

Ca θα πρέπει να είναι 3,35 %. Εις περίπτωσιν καταναλώσεως 130g, θα 

πρέπει να είναι 3,10 %. 

'Ομοίως δια του αύτοϋ συλλογισμού, εις περίπτωσιν ωοτοκίας 70 % 

απαιτούνται : δια 120 g καταναλισκομένου φυράματος ημερησίως, περιεκ

τικότης εϊς Ca 2,6%, δια δε 130 g καταταλισκομένου φυράματος, περι

εκτικότης Ca 2,4 %. 

Ai ανωτέρω τιμαί εκπροσωπούν τό ελάχιστον τής περιεκτικότητος 

εις άσβέστιον τών φυραμάτων ωοτοκίας δια τους έξης λόγους : 

Ιον) Αί ανωτέρω άνάγκαι εις Ca ύπελογίσθησαν με βάσιν την εύ-

ρεθεΐσαν τιμήν Ca εις το κέλυφος τών Ελληνικής παραγωγής ωών, άτι-

να και μειονεκτούν εφ' δσον υφίσταται μεγάλο ποσοστόν τεθραυσμένων 

ή μετά ρωγμών ωών. 

2) Είς τον υπολογισμό ν τών αναγκών λαμβάνεται ως ποσοστόν 

αφομοιώσεως του Ca 5 0 % αύτοϋ. 

Τό ποσοστόν τοΰτο αναφέρεται συνηθέστερον εις τήν ξένην βιβλι-

ογραφίαν δια τάς ώοτόκους όρνιθας (4), πλην όμως εις τήν χώραν μας 

εάν έγένετο μέχρι στιγμής, έξ όσον γνωρίζομεν, μέτρησις τής άφομοιω-

τικότητος τοΰ Ca άσβεστούχων αλάτων εγχώριας προελεύσεως, κυρίως 

τών διαφόρων ειδών μαρμαροκόνεως, άτινα αποτελούν τήν κυριωτέραν 

πηγήν Ca είς τα μίγματα τής Ελληνικής συστηματικής πτηνοτροφίας. 

ΑΝΤΙΜΕΤΩΠΙΣΙΣ 

1.—Διόρθωσις του σιτηρεσίου. Έ κ τ ω ν ανωτέρω υπολογισμών, με 

βάσιν τήν Έλληνικήν πραγματικότητα, εξάγεται ότι τό ελάχιστον περι

εκτικότητος εις Ca ενός φυράμα coç δια ώοτοκίαν 70 % δέον όπως είναι 

άνώτερον τοΰ 2,40%. 

Συμπληρωματικώς συνηθίζεται ή χορήγησις Ca δια τής παραθέσεως 

εντός τών θαλάμων, εις διάθεσιν τών ορνίθων, τριμμάτων μαρμάρου ή 

στρειδαλεύρου. Τούτο όμως αποτελεί δυσχέρειαν εις τα μεγάλης δυναμι

κότητος όρνιθοτροφεΐα και εις τάς εγκλωβισμένος όρνιθας, ένθα εφαρ

μόζεται ή αυτόματος διατροφή (3). 

Έκτος αύτοϋ, υπό τάς ανωτέρω συνθήκας, είναι δυνατόν ή κατανά-

λωσις Ca va είναι υπερβολική, ίδία υπό τών εις κλωβούς έκτρεφομένων· 

ορνίθων. Έ χ ε ι δε αποδειχθεί ότι ή αναλογία Ca ανωτέρα τοΰ 5%, υπό-
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λογιζομένου εν σχέσει προς το σιτηρέσιον, δυνατόν να προκαλέση μείω-

σιν της μετατρεψιμότητος τής τροφής (8). 

Ύπό του Πανεπ. του Idaho προτείνεται ή χρήσις συνθέσεως 

δια την παραγωγήν ωών στέρεου κελύφους, με τάς κάτωθι περιεκτικό

τητας : 

Όλικαί Πρωτεΐναι 15,65% 

Άσβέστιον (Ca) 2,26% (προερχόμενον από φωσφορι-

Φωσφόρος (Ρ) 0,66 % κόν διασβέστιον και κρεατάλ. 

Παραγωγική ενέργεια 2.150 θερμ/kg πρωτεϊνών 50%). 

Σχέσις Π. Ένεργ./Πρωτεϊνών 137 : 1 

Δια τής προσθήκης ποσότητος στρειδαλεύρων (κατά τους θερμούς 

μήνας, όταν ή θερμοκρασία ανέρχεται ανω τών 21°G), αυξάνεται ή περι-

εκτικότης εις Ca τοΰ φυράματος. Διατηρούμεν τήν αυτήν περιεκτικό

τητα εις Ό λ . Πρωτεΐνας και Ένέργειαν δια τής αυξήσεως τοΰ ποσοστού 

τοΰ σογιάλευρου. 

"Οταν ή περιεκτικότης εις Ca άνέλθη εις 3,50% βελτιοΰται ή στε-

ρεότης τοΰ κελύφους, εις περίπτωσιν δε λίαν υψηλών θερμοκρασιών τού

το δέον όπως αύξηθή πλέον τοΰ 3,50—5% (3,8). 

2.—Χορήγησις βιταμίνης C. Έκτος τής διορθώσεως τοΰ σιτηρε-

σίου γίγνεται χορήγησις Βιταμίνης G, 22 mg/kg τροφής, εις περιπτώσεις 

υψηλών θερμοκρασιών περιβάλλοντος. Έκ γενομένων παρατηρήσεων προ

κύπτει οτι αυτή ευνοεί τήν στερεότητα τοΰ κελύφους, ώς έχούσης ιδιό

τητας άντιστρέςς, προκαλουμένου έκ τής υψηλής θερμοκρασίας. 

Ή βιταμίνη G αύτοσυντίθεται εις τον όργανισμόν τών πτηνών. Κα

τά τήν έποχήν υψηλών θερμοκρασιών δμως δεν επαρκεί. Ό ρόλος της 

είναι θετικός έφ° όσον τα φυράματα περιέχουν ποσοστόν πρωτεϊνών 1 6 % 

και Ca τουλάχιστον 2,5 % (Rauch και Thornton, αναφερόμενοι υπό So-

ehngen). 

3.—Χορήγησις βιταμίνης D3. Ή βιταμίνη αύτη ύποβοηθεϊ τήν 

απορρόφησαν τών Ιόντων Ca υπό τοΰ βλενογόνου τοΰ εντερικού σωλή-

νος και ώς έκ τούτου ευνοεί τήν έναπόθεσιν Ca εις το κέλυφος τοΰ 

ώοΰ (12). 

4.—Τα αντιβιοτικά. Ταύτα ευνοούν τήν στερεότητα τοΰ κελύφους, 

εις περιπτώσεις λοιμωδών νόσων, διότι δι* αυτών αποκαθίσταται ό ώα-

γωγός τών ορνίθων ώς και ό φυσιολογικός μεταβολισμός τοΰ Ca. 

5.—"Αλατα ασβεστίου. Τα χρησιμοποιούμενα εϊδη αλάτων ασβε

στίου, ώς άναφέραμεν ανωτέρω, είναι, το άνθρακικόν άσβέστιον, ή μαρμα-

,ρόκονις και το στρειδάλευρον, ώς πλέον εύθυνά. 

Τό θειικό ν άσβέστιον (γύψος) και το γαλακτικό ν άσβέστιον, ώς πη· 
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γαί ασβεστίου εις τήν διατροφήν τον πτηνών, έχουν μόνον θεωρητικόν-
ένδιαφέρον (Hurwitz, Bzowka άναφ. υπό Soehngen). 

Παλαιότερον (1966) υπό τάς οδηγίας του νυν κ. Προέδρου της 'Ελ
ληνικής Κτηνιατρικής 'Εταιρείας κ. Ί . Καρδάση έγένετο εις το Ε.Φ.Α. 
Ζ. χορήγησις γαλακτικού Ca εντός του ύδατος εις 17 όρνιθας αϊτινες 
διετράφησαν εν τω Έργαστηρίω δια φυράματος χαμηλής περιεκτικότη-
τος είς Ca (2—2, 5%). Αϊ όρνιθες αύται παρήγαγον ώα με ασθενές κέλυ
φος τής τάξεως βάρους ξηροΰ κελύφους μεταξύ 4,508—5,015 g και τέφρας 
αυτού 3,916—4,593 g, μη βελτιωμένου δια τής προσθήκης είς το ύδωρ 
τοΰ γαλακ. Ca, έφ' όσον δεν παρετηρήθη αισθητή αΰξησις του βάρους 
τοΰ κελύφους και τής τέφρας αυτού. 

Το ανωτέρω πείραμα έγένετο επί χρονικής διαρκείας δύο μηνών, με 
τον σκοπόν τής εξευρέσεως τρόπου άμεσου αντιμετωπίσεως, είς περίπτω
σιν παραγωγής ωών μέ ασθενή κελύφη, διά τής χορηγήσεως διαλυτού 
Ca εις το ύδωρ. 

6.—Άξιοποίησις των οστράκων. Εις το Ε.Φ.Α,Ζ. γίγνεται εισέτι 
προσπάθεια αξιοποιήσεως τών οστράκων μυδιών (εΐδοςΜΐίίΙυβ) εγχώριας, 
προελεύσεως, προς παραγωγήν οστρακαλεύρων, ώς πηγή Ca καλής άφο-
μοιοτικότητος. 

Αί γενόμεναι χημικαί αναλύσεις έδωσαν τα κάτωθι αποτελέσμα
τα, έπί οστρακαλεύρου ξηροΰ (105°C) παρασκευαζομένου εν τω έργα
στηρίω : 

Υγρασία 

Ξηρά ουσία 

Τέφρα 

Ca 

Ρ 

0,47 % 

99,53% 
95,11% 

3 8 % 
0,089% 

Το ανωτέρω προϊόν εμφανίζει ολας τάς ιδιότητας καλής ποιότητος 
οστρακαλεύρου, μαλακού εις τήν άφήν, άνευ σκληρών και αιχμηρών 
τριμμάτων, άλλ' αντιθέτως εύθρύπτου και χαμηλού ειδικού βάρους. Κατό
πιν τούτου θα ήδύνατο να χρησιμοποιηθή είς τήν διατροφήν τών ορνί
θων ώς πηγή Ca, είς άντικατάστασιν τοΰ εκ τοΰ εξωτερικού εισαγομέ
νου στρειδαλεύρου, εφ' όσον μάλιστα, ώς μας διαβεβαίωσεν το Ώκεανο-
γραφικόν Ίνστιτοΰτον Αθηνών, υφίσταται δυνατότης συλλογής μεγάλων 
ποσοτήτων είς τήν Έλληνικήν θάλασσαν. 

Π Ε Ρ Ι Λ Η Ψ Ι Σ 

Έλαβεν χώραν έρευνα επί τής στερεότητος τοΰ κελύφους τών ωών 
εν Ελλάδι. 
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Τ' αποτελέσματα και συμπεράσματα έκ ταύτης έχουν ώς κάτωθι : 

1.—Το ποσοστόν τεθραυσμένων ή μετά ρωγμών ώων της συστημα

τικής πτηνοτροφίας άπο της παραγωγής των μέχρι την κατανάλωσιν, α

νέρχεται εις 10 —15 %, ή δε ετησία ζημία συνεπεία τούτου ύπελογίσθη 

εις 110—165 έκατομ. δραχμών. 

2.—Έπί τών γενομένων μετρήσεων κατά μήνα, άπο Μάρτιον εως 

Όκτώβριον επί 378 ωών άνευ ρωγμών και επί 407 μετά ρωγμών, προέκυ

ψαν μέσοι οροί αντιστοίχως ώς κάτωθι : 

Έξητασθέντα ώα 

Είδικόν βάρος 226 ώα 

Μέσον βάρος ωών 

Μέσον πάχος κελύφους 

Μέσον βάρος ξηροϋ κελύφους 

Τέφρα κελύφους 

Άσβέστιον κελύφους 

•Ca % ξηρού κελύφους 

Βαρ. ξηρ. κελυφ. ^ 

Βαρ. ώοΰ 

Τέφρα κελυφ. m 

Βαρ. ξηρ. κελ. 

"Ανευ 

378 

;<1060 (59 

59,25 g. 

0,348 m. 

5,23 g. 

5,00 g. 

2,135 g. 

40,86 % 

8,82 % 

95,54 % 

ρωγμών 

/ο) 

m. 

Μετά ρωγμών 

407 

353<1060 (86%) 

57,87 g. 

0,335 m.m. 

4,94 g. 

4,67 g. 

2,008 g. 

40,62% 

8,50 % 

94,15% 

3.—Ai ανωτέρω τιμαί, ιδία όσον άφορα το είδικόν βάρος, το πάχος 

και βάρος τοϋ κελύφους, ώς και τήν περιεκτικότητα εις Ca αύτου, θεω

ρούνται χαμηλαί και αποτελούν αίτιον τής κακής ποιότητος του κελύφους. 

4.—Αί τιμαί δια τα μετά ρωγμών έξετασθέντα ώα προέκυψαν χαμη-

λότεραι. 

5.—Αί ύψηλαί θερμοκρασίαι περιβάλλοντος κατά τους θερινούς 

μήνας παρ' ήμίν, επιδρούν δυσμενώς επί τής ποιότητος του κελύφους. 

6.—Βάσει τής ευρεθείσης περιεκτικότητος είς Ca του κελύφους υπο

λογίζονται αί ήμερήσιαι άνάγκαι τών ορνίθων εις το στοιχείον τούτο και 

κατ' άντιστοιχίαν προκαθορίζεται ποία ή δέουσα περιεκτικότης αύτου, 

εις τα φυράματα ορνίθων ωοτοκίας απλής διατροφής, ίνα παράγονται ώα 

μέ στερεόν κέλυφος. 

7.—Προτείνεται ή συνέχισις τής έρεύνης, είδικότερον δε προγραμ

ματίζεται ή μελέτη τής προελεύσεως του Ca εκ διαφόρων πηγών εν 

*Ελλάδι, εν χρήσει είς τήν κτηνοτροφίαν, ώς τα διάφορα εϊδη μαρμαρο-

κόνεων, όστρακαλεύρων κλπ. προς προσδιορισμόν του βαθμού αφομοιώ

σεως τούτων. 



105 

Β Ι Β Λ Ι Ο Γ Ρ Α Φ Ι Α 

1. Couch J. R. : Poultry Tribune, 1959, Δεκέμβριος (Μετάφρασις 

Π. Παπαπαναγιώτου, Πτην. Δέλτ. 1960, 106—108). 
2. D. L. G. : Ist das Futter an sclechter Eischalenqualität Schuld? 

D. G . W , 1968, 4, 135. 
3. Harms R. H. : Feed Age, 1965,15, 24. 
4. H u r w i t z S. a n d Bar Α. : Journ. Nutr., 1965, 86, 433-438. 
5. J o h a n s s o n , I. R e n d e i , J. G r a v e t , H. : Haustiergenetik und 

Tierzüchtung, 1966 ,252-261 . 
6. M e a n e r Α . : Das Buch vom Huhn. 1968, 88. 
7. Ν. N. : Die Eischale und ihre Eigenschaften D.G.W. 1968,51,1003. 
8. P e t e r s e n C. P . : World's Poultry Sc. J., 1965, 2, 110—138. 
9. Q u e r n e r H . , T u e l l e r R. : Der Einsatz von Fett im Legehen

nen-Alleinfutter bei Wahlfütterung von Muschelschrot. Arch. f. 
Gfglkd. 1968, 32, 274-285. 

10. S o e h n g e n F . : Neue Erkenntnisse zur Calcium und Phosphor
verwertung beim Huhn. D.G.W. 1968,3, 91—93. 

11. T r i a c a Η . : Bur. Nutr. Anim. Elev., 1960, rap. Α., 227. 
12. V o g t Η . : Mineral-und Wirkstoffe im Geflügelfutter. D. G.W. 

1968, 11, 475-478. 
13. Wegfne r R. M. : Vitamine und Muschelschalen im Jung-und Le

gehennen-Alleinfutter. D.G.W. 1968, 12, 534-535. 

S U M M A R Y 

Research on the firmness of egg shell. 

By h. Efstathiou * and M. Dialiou ** 

A research was carried out on the firmness of egg shell in 
Greece. 

The results and conclusions of this research are as follows : 
1.—The percentage of fractured or with fissures eggs of syste

mic poultry breeding from the moment of their production till the 
consommation is 10—15% and the annual dammage because of these 
is estimated to is 110—165 million drachmas (U.S. $ 35.000—55.000). 

2 . - 3 7 8 eggs without fissures and 407 with fissures taken from 
March to October have been examined for their specific weight, ave
rage weight, ash of the shell etc. and after taking an average of the 
results the following numbers have been found : 

* Laboratory of the Physiopathology of Animal Reproduction. Aghia 
Paraskevi. Attiki. Greece. 

** Technical advisor of the Union of Poultry Associations of Greece. 
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Without fissures With fissures 

Examined eggs 378 407 
Specific weight (226 eggs) <1060 (59 %) - (353 eggs) < 1 0 6 0 (86%> 
Average egg weight 59,'i5 g 57,87 g 

» shell thickness 0,348 mm 0,335 mm 
» weight of dried shell 5,23 g 4,94 g 

Ash of the shell 5,00 g 4,67 g 
Ca of the shell 2,135 g 2,008 g 
Ca % of dried shell 40,86% 40,62% 

Weight of dried shell . Q 8 ,82% 8,50% 
Weight of egg 

Ash of egg shell Q 95,54% 94,15% 

Weight of egg shell ' 

3. T h e above numbers especially those concerning 'the specific 
weight, the thickness and weight of egg shell as well as the per
centage in Ca of the shell are considered low and they are the cause 
of bad quality of egg shell. 

4. These numbers for the eggs with fissures are even lower. 
5. T h e high ambient temperatures during the summer have an 

adverse effect on the quality of the shell. 
6. Taking in account the percentage of Ca found in egg shell 

the daily requirements of this element are calculated for hens a s 
well as the percentage of Ca to be incorporated in the concentrated 
food (pellets) in order to have eggs with hard shell. 

7. Fur ther studies must be done to determine the degree of as 
similation of Ca resulting from different sources (marble, shells). 

R É S U M É 

Recherche sur la solidité de la coquille d* oeuf 

Une recherche a été effectuée sur la solidité de la coquille d" 
oeuf en Grèce. 

Les résultats et conclusions de cette recherche sont donnés ci-
dessous : 

1.—he pourcentage d' oeufs casses ou avec fissures de Γ avi
culture systématique du moment de leur production jusqu-1 à la con
sommation s 'élève à 10—15% et les dégâts annuels à cause de cela 
sont estimés à 110—165 millions de drachmes (U.S. $35.000-55.000). 

2 . -378 oeufs sans fissures et 407 avec fissures pris du mois de 
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Mars jusqu' à Octobre ont été examinés pour leur poids spécifique, 
poids moyen, cendres de la coquille etc et les moyennes correspon
dantes ont été trouvées* comme il est indiqué ci-dessous: 

Sans fissures Avec fissures 

Oeufs examinés 378 407 
Poids spécifique (226 oeufs) <1060 (59 %) (353 oeufs) <1060 (86%) 
Poids moyen d' oeufs 59,25 g 57,87 g 
Epaisseur moyenne de la coquille 0,348 mm 0,335 mm 
Poids moyen de la coquille 

desséchée 5,23 g 4,94 g 
Cendres de la coquille 5,00 g g 4,67 g 
Ca de la coquille 2,135 g 2,008 g 
Ca % de la coquille desséchée 40,86 % 40,62 % 
Poids de la coquille sèche 8,82 % 8,50 % 

Poids de Γ oeuf 

Cendres de la coquille 95,54% 94,15% 

Poids de la coquille 

3. — Les numéros ci-dessus et particulièrement ceux qui concer
nent le poids spécifique, l ' épaisseur et le poids de la coquille ainsi 
que le pourcentage de Ca de celle-ci sont considérés comme étant 
très bas et sont la cause de la mauvaise qualité de la coquille d' oeuf. 

4.—Ces numéros pour les oeufs avec fissures sont encore plus 
bas. 

5. Les hautes températures ambiantes pendant les mois d' été 
ont un effet défavorable sur la qualité de la coquille. 

6. Tenant compte du pourcentage de Ca trouvé dans la coquille 
on calcule les besoins quotidiens de cet élément pour les poules ainsi 
que le pourcentage de Ca qui doit être incorporé dans les aliments 
concentrés pour avoir des oeufs avec une coquille dure. 

7.—Des recherches ultérieures doivent être effectuées pour de
terminer le degré d' assimilation du Ca provenant de différentes sour
ces (marbre, coquillages). 

ZUSAMMENFASSUNG 

Untersuchung über die Eischalenfestigkeit. 

Es wurde in Griechenland eine Untersuchung über die Eischalen
festigkeit durchgeführt. Die Ergebnisse und die Schlussfolgerungen die
ser Untersuchung können wie folgt zusammengefasst werden : 

1. Der prozentuale Anteil der Brucheier bzw zerbrochenen Eier in 
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der gesamten Eierproduktion der intensiven Hühnerwirtschaft, vom Nest 
bis zum Verbrauch, wurde von 10 bis 15 % ausgerechnet. Danach be
laufen sich die durch Schäden an der Eischale verursachten Verluste 
jährlich auf 110—165 Millionen Drachmen. 

2. Die in jedem Monat durchgeführten Messungen, vom März bis 
zum Oktober, auf 378 nicht gebrochenen Eiern und auf 407 Knickeiern, 
teilweise zerbrochenen Eiern, führten zu folgenden durchschnittl. Erge
bnissen : 

Eier mit guter Eier mit Knick-bzw 
Schale. Bruchschale. 

Untersuchte Eier 
Spezif. Gewicht 
Durchschnittl. Eigewricht 
Schalendicke 
Trockenschalengewicht 
Aschegewicht d. Schalen 
Ca-Gehalt d. Schalen 
Ca-Anteil an d. gesamten 
Trockenschalensubstanz 
Trockenschalengewicht 
Eigewicht 
Aschegewicht d. Schalen 
Trockenschalenge wicht 

3. Die vorliegenden Werte besonders des spez. Gewichtes, der 
Schalendicke, Schalengewichtes und des Ca-Gehaltes sind offenbar ni
edrig, so dass sie die Ursache für eine schlechte Eischalenqualität sein 
können. 

4. Die Ergebnisse aus den geprüften mit Knick-bzw Bruchschale 
Eiern waren noch schlechter. 

5. Hohe Umgebungstemperatur während der Sommermonate hat 
gewiss einen negativen Einfluss auf die Eischalenbildung, 

6. Auf Grund des ermittelten Ca-Gehaltes der Eischale, ist der 
tägliche Ca-Bedarf der Legehennen leicht zu berechnen. In der Folge 
können auch entsprechend die benötigten Calcium Mengen für Legehen
nen—Alleinfutter vorbestimmt werden, um eine Verbesserung der Eischa
lenqualität zu erreichen. 

7. Es wird die Fortsetzung der Untersuchung, insbesondere über 
die Frage nach der Art der in Griechenland zu verfütternden Kalksalza 
wie feingemahlener Marmor, Muschelschalen u.s.w. vorgeschlagen zur 
Bestimmung der Ausnutzung ihres Ca-Gehaltes. 

378 Stück 
226St.(59%)<l,06 

59,25 gr. 
0,348 m.m. 
5,23 gr. 
5,00 gr. 
2,135 gr. 

40,86% 

100 8,82% 

X 10o 95,54% 

407 Stück 
353 St.(86%)< 1,06 
57,87 gr. 
0,335 m.m. 
4,94 gr. 
4,67 gr. 
2,008 gr, 

40,62 % 

8,50 % 

94,15 % 



ΪΠΙ ΜΙΑΣ ΠΕΡΙΠΤΩΣΕΩΣ ΟΞΕΙΑΣ ΜΟΡΦΗΣ ΕΡΥΘΡΑΣ ΤΩΝ 
ΧΟΙΡΩΝ ΑΙΑΓΝΩΣΘΕΙΣΗΣ ΕΡΓΑΣΤΗΡΙΑΚΩΣ 

Ύπο 

Α. Γ. Φραγκοπούλου* καΐ Ε. Ν. Zxocpópou* 

Κατά το έτος 1969 μας εδόθη ή ευκαιρία να άπομονώσωμεν εκ πα

θολογικού ύλικοΰ χοίρου, άποσταλέντος υπό του 'Αγροτικού Κτηνιατρείου 

"Αργούς, τον Erysipelothrix Insidiosa, παθογόνον αίτιον ώς γνωστόν της 

ερυθράς τών χοίρων. 

Ή ερυθρά των χοίρων είναι διαδεδομένη και γνωστή εις όλον τον 

κόσμον, εις δε την Εύρώπην υφίσταται εις τα περισσότερα κράτη αυτής μή 

εξαιρουμένων και τών Βαλκανίων. Παρ' όλον όμως οτι αυτή είναι τοσούτον 

διαδεδομένη όλως περιέργως, εις τήν Ελλάδα δεν εϊχε μέχρι πρότινος 

ακόμη διαπιστωθή καί περιγραφή. Το γεγονός τοΰτο ώς ήτο φυσικόν ήγει-

ρεν ερωτήματα καί συζητήσεις μεταξύ τών Κτηνιάτρων τής χώρας μας. 

Παρ' ολα αυτά όμως παλαιότεροι συνάδελφοι ύπεστήριζον οτι εΐχον 

κατά καιρούς διαγνώσει κλινικώς βεβαίως καί νεκροτομικώς τήν έρυθράν 

τών χοίρων. 

Οι Ρακόπουλος καί Σαμπάνης, κατά προφορικήν αυτών άνακοίνω-

•σιν, εΐχον διαπιστώσει κατά τήν περίοδον άπό 1925 εως 1939 τόσον εις 

τήν περιφέρειαν 'Αττικής καί Βοιωτίας, όσον καί εις τήν περιφέρειαν 

Αιτωλοακαρνανίας, κατά καιρούς, κρούσματα θανατηφόρα επί χοίρων ά-

ποδοθέντα υπ' αυτών εις τήν έρυθράν. 'Επίσης, ο Λειβαδάς διεπίστωσεν 

τήν έρυθράν τών χοίρων πρό τριακονταετίας εις τήν περιφέρειαν θεσ

σαλονίκης (Παρίσης καί συν., 1968). Τέλος, ή νόσος αύτη αναφέρεται εις 

το έπιζωοτιολογικόν Δελτίον τής Νομοκτηνιατρικής Ύπηρ. Καβάλας μη

νός Ιουνίου 1967. 

Ή πρώτη επίσημος περιγραφή καί εργαστηριακή διάγνωσις τής ερυ

θράς εν Ελλάδι έγένετο υπό τών Ε. Παρίση, Κ. Βλάχου, Σ. Λέκκα καί 

Ε. Τσιρογιάννη (1968). 

Δελτ. Έλλην. Κττιν. Έτ., Τ. 21, τ. 2. 
^Ελήφθη προς δημοσίευσιν τήν 2-6-1970. 
* Κτηνιατρικον Μικροβιολογικών Ίνστιτοϋτον. Εργαστήρια Διαγνώσεων καί Ίών. 
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ΗΜΕΤΕΡΟΝ ΠΕΡΙΣΤΑΤΙΚΟΝ 

Τήν 21-11-69 έλάβομεν προς έξέτασιν παθολογικόν ύλικόν χοίροο 

(σπλήν, νεφροί, οστοϋν), άποσταλέν υπό του 'Αγροτικού Κτηνιατρείου 

"Αργούς, τό ιστορικόν του οποίου, συμφώνως πάντοτε προς τό άποσταλέν 

πληροφοριακόν δελτίον και τάς παρασχεθείσας τηλεφωνικώς πληροφο

ρίας, εϊχεν ώς έξης : 

«Εις χοιροστάσιον εύρισκόμενον εις Κεφαλάρι "Αργούς, ιδιοκτη

σίας Θ.Β. και Π.Κ. άποτελούμενον εξ 60 χοίρων εθανον εντός 24 ωρών 

3 χοίροι, οϊτινες παρουσίασαν πυρετόν 41,5°—42° C, έλαφράν διάρροιαν, 

οστάθειαν και ερυθράς κηλίδας επί τοΰ δέρματος. Εις τό εν λόγω χοι

ροστάσιον μετά τήν εμφάνισιν τών πρώτων θανατηφόρων κρουσμάτων 

έγένετο όροεμβολιασμός κατά της πανώλους τών χοίρων, πλην όμως τα 

κρούσματα έσυνεχίσθησαν». 

Κατά τήν μακροσκοπικήν παθολογοανατομικήν έξέτασιν του άπο-

σταλέντος παθολογικού υλικού, διεπιστώσαμεν εντονον συμφόρησιν τών 

νεφρών, ύπεραιμίαν και ύπερτροφίαν του σπληνός. 

'Επιχρίσματα εκ του νεφρού χρωσθέντα κατά Gram απέδειξαν κατά 

τήν μικροσκοπικήν αυτών έξέτασιν τήν ύπαρξιν μικρών και λεπτών βα-

κίλλων Gram θετικών. 

Έ κ του σπληνός και τών νεφρών έπραγματοποιήθησαν σποραί εις 

αίματουχον άγαρ, άγαρ όρρόν, ζωμόν όρρόν ώς και επί τών γνωστών 

θρεπτικών υποστρωμάτων απομονώσεως τών έντεροβακτηριδίων. 

Τήν έπομένην διαπιστώσαμεν άφθονον άνάπτυξιν επί του αίματού-

χου άγαρ ώς και του άγαρ ορρού και όμοιόμορφον θολερότητα επί του 

ζωμού ορρού, εις δε τα λοιπά θρεπτικά υλικά ουδεμία αξία λόγου άνά-

πτυξις παρετηρήθη. 

Αί επί του αίματούχου άγαρ άποικίαι ένεμφανίζοντο μικραί περι-

βαλλόμεναι υπό μικρας ζώνης αίμολύσεως, επί δε του άγαρ όρρου, επί

σης άποικίαι μικραί διαυγείς. 

Ή μικροσκοπική έξέτασις επιχρισμάτων έκ τών ανωτέρω αναπτυ

χθέντων θρεπτικών υλικών, απέδειξαν τήν παρουσίαν βακίλλων μικρών, 

λεπτών Gram θετικών. 

Αί βιοχημικαί και λοιπαί δοκιμαί του άπομονωθέντος μικροοργα

νισμού απέδειξαν οτι ούτος έστερεϊτο κινητικότητος, ήτο αρνητικός είς 

τήν ίνδόλην και τήν καταλάσην, ή άντίδρασις Voges-Proskauer ήτο επί

σης αρνητική, δεν άνεπτύσσετο επί του Mackonkey άγαρ και έπροκα-

λοΰσεν αίμόλυσιν τών ερυθρών αιμοσφαιρίων του προβάτου. 

Έ κ καθαράς καλλιέργειας ζωμού 24 ωρών του άπομονωθέντος μι

κροοργανισμού έπραγματοποιήθησαν ενοφθαλμισμοί είς 10 λευκόμυας εν-
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δοπεριτοναϊκώς δια 0,5 κ. έκ. καλλιεργήματος ώς και εις δύο περιστε

ράς ένδομυϊκώς δια 1 κ. έκ. 

"Απαντα τά άνουτέρω πειραματόζωα εθανον εντός 3 ημερών, έκ της 

διενεργηθείσης δε έπ' αυτών νεκροψίας διεπιστώθη σηψαιμία. Έ κ τού-

το)ν επετεύχθη ή άπομόνωσις τοϋ μολύναντος μικροοργανισμού. Έρυδόμε-

νοι επί τών ανωτέρω ευρημάτων καί των ιδιοτήτων τοΰ άπομονωθέντος 

μικροοργανισμού ήχθημεν εις το συμπέρασμα οτι ο απομονωθείς παθογό

νος μικροοργανισμός ήτο το Erysipelothrix Insidiosa. 

Παραλλήλως, προέβημεν καί εις την δοκιμήν της ευαισθησίας τού

του έναντι αντιβιοτικών συστήσαντες τήν κατάλληλον άντιβιοθεραπείαν. 

Δεν κατέστη δυνατόν να έπισκεφθώμεν το εν λόγω χοιροστάσιον άμα τη 

εκδηλώσει της ασθενείας, λόγω της μεγάλης αποστάσεως, ίνα έχωμεν 

ούτω ιδίαν άντίληψιν τοΰ περιστατικού. Τούτο έγένετο μετά παρέλευσιν 

ολίγων ήμερων, οτε ό πληθυσμός τοΰ χοιροστασίου εύρίσκετο ήδη εν 

πλήρη αποθεραπεία. Το μόνον το όποιον άπέμεινεν να διαπιστωθη έκ της 

επιτόπιου μεταβάσεως μας, ήσαν αί έξης συνθήκαι διαβιώσεως καί δια

τροφής : το χοιροστάσιον άπετελεΐτο έκ παλαιών ανθυγιεινών οικημά

των, το δε προαύλιον ήτο έκ χώματος καί λασπώδες. Οι χοίροι ήσαν 

κακής γενικώς θρεπτικής καταστάσεως καί ουχί καλής αναπτύξεως, ή 

δε διατροφή αυτών έπραγματοποιήτο εξ άπορριμάτων σφαγείων ώς καί 

άλλων ανθυγιεινών τροφών. 

Σ Υ Ζ Η Τ Η Σ Ι Σ 

Ή μικροβιολογική έξέτασις τοΰ άποσταλέντος παθολογικού υλικού 
χοίρου, άπέδειξεν οτι ό απομονωθείς μικροοργανισμός άνήκεν εις τον 
Erysipelothrix Insidiosa, παθογόνον αίτιον της ερυθράς τών χοίρων. Ούτω, 
ή ερυθρά τών χοίρων διαπιστούται έργαστηριακώς δια μίαν ακόμη φο
ράν εις τήν χώραν μας καί μάλιστα υπό τήν ό ξ ε ΐ α ν α υ τ ή ς μ ο ρ 
φ ή ν. 

Γενικώς, ή εργαστηριακή διάγνωσις της ερυθράς καί δή τής οξείας 

μορφής ταύτης δέν παρουσιάζει ούδεμίαν δυσχέρειαν. Ό παθογόνος μικρο

οργανισμός τής ερυθράς τών χοίρων άπομονούται ευκόλως έπί τών συνή

θων θρεπτικών υποστρωμάτων καί δέν απαιτούνται ειδικά προς τούτο 

θρεπτικά υλικά. Έ π ί πλέον δυνάμεθα ευχερώς να παρατηρήσωμεν τον 

μικροοργανισμό ν δια μικροσκοπικής εξετάσεως επιχρισμάτων, ληφθέντων 

έκ τών νεφρών ή τον σπλήνα δι' απλής κατά Gram χρώσεως. 

Ή διαφορική διάγνωσις τής νόσου έναντι άλλων νοσημάτων τών 

χοίρων, άτινα δυνατόν να προσομοιάζουσι τής ερυθράς δέν νομίζομεν οτι 

παρουσιάζει μεγάλην δυσχέρειαν. Μεταξύ τών νοσημάτων τούτων ή πα

νώλης δέν παρουσιάζει ύψηλόν πυρετόν, ή έξέλιξις τής νόσου δέν είναι 
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τόσον ταχεία όσον εις την οξείαν μορφή ν της ερυθράς, έπί πλέον νεκρό-

τομικώς παρατηρουμεν μικράς στικτός αιμορραγίας έπί της φλοιώδους 

επιφανείας των νεφρών. Ό σπλήν δεν εμφανίζει διόγκωσιν η σύμφορη-

σιν, έπί της επιφανείας όμως αυτής παρατηρούνται έκτεταμέναι εκχυμώ

σεις. Τα διάφορα παρεγχυματικά όργανα, γενικώς, δεν δίδουν τήν όψιν 

συμφορήσεως ή σηψαιμίας. Τέλος, ή μικροβιολογική έξέτασις και ή 

χρησιμοποίησις αντιβιοτικών θα δώσουν μία θετικήν άπάντησιν υπέρ της: 

μιας ή της άλλης νόσου. 

Ό άνθραξ εμφανίζεται με είδικάς χαρακτηριστικός εντοπίσεις έπί 

τών αδένων της λαρυγγοφαρυγγικής χώρας και τοΰ χαρακτηριστικού οι

δήματος εις τήν χώραν του λαιμού. 

Ή παστεριδίασις χαρακτηρίζεται εκ της πνευμονίας, αι δέ σαλμο-

νελλώσεις χαρακτηρίζονται έκ τών εκτεταμένων κυανών κηλίδων έπί του 

δέρματος, της διάρροιας και της χαρακτηριστικής σπληνομεγαλείας, ήτις 

όμως δέν προέρχεται έκ συμφορήσεως ή υπεραιμίας, ώς συμβαίνει εις 

τήν έρυθράν. Έ ξ άλλου ή μικροβιολογική διάγνωσις θα έπιτρέψη τήν 

άπομόνωσιν της σαλμονέλλας, έφ' όσον θα πρόκειται περί παρατυφικής 

λοιμώξεως. 

Ώ ς προς τήν λυστερίασιν φρονουμεν ότι δέν υφίσταται δυσχέρεια 

διαγνώσεως μεταξύ αυτής και της ερυθράς διότι ή λυστερίασις εμφανί

ζεται συνήθως μέ νευρικήν συμπτωματολογίαν ή κι' άποβολάς, ή δέ ση

ψαιμική μορφή αυτής δέν προσβάλλει τους ενήλικας χοίρους. Ή μόνη 

όμοιότης ήτις υφίσταται μεταξύ τών δύο νόσων είναι ή μορφολογική 

όμοιότης τών δύο παθογόνων μικροοργανισμών. Δέον επίσης όπως ση· 

μειωθή οτι όσον ευχερής είναι ή άπομόνωσις του Erysipelotrix, τόσον 

δυσχερής είναι ή άπομόνωσις της Listeria και δυσχεροτάτη τυγχάνει ή 

θεραπεία ταύτης. 

Ώ ς προς τό ερώτημα εάν ύπάρχη ή όχι εις τήν χώραν μας ή ερυ

θρά τών χοίρων, φρονουμεν ότι ή ερυθρά ύφίστατο εις τήν χώραν μας; 

ανέκαθεν, πλην όμως αυτή εμφανίζεται σπανιώτατα πλήττουσα μικρά χοι-

ροστάσια, υπό τήν όξεΐαν μορφήν και εκλαμβάνεται συνήθως κλινικώς 

ώς ετέρα νόσος. 

Οί λόγοι οϊτινες συνέβαλον εις τήν σποραδικήν έμφάνισιν, εις τήν 

μή διασποράν και γενικώς δέν ευνόησαν τήν διάδοσιν της νόσου, ήσαν 

κατά τήν γνώμην μας οί έξης : 

1) Ή έλλειψις εις τήν χώραν μας, κατά τό παρελθόν, μεγάλων συγ

κεντρώσεων χοίρων, ώς και ή παντελής ελλειψις χοιροτροφών πλην ελα

χίστων εξαιρέσεων. 

2) Ή άνθεκτικότης της φυλής : είναι γνωστόν οτι κατά τό παρελ-
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θον δεν ύπήρχον βελτιωμέναι φυλαί χοίρων* πλην ελαχίστων εξαιρέσεων 

ουδέν είσάγετο εκ του εξωτερικού δι' άναπαραγωγήν. Οΰτω, ή χοιροτρο

φία εις την χώραν μας άπετελεΐτο κατ' αποκλειστικότητα άπό την χωρικήν 

ή οΐκόσιτον τοιαύτην, δημιουργηθείσης κατά περιφερείας μιας αύτοχθό-

νου φυλής (Rustique), ήτις και εϊχεν προσαρμοσθή εις τάς τοπικός συν-

θήκας, παρουσιάζουσα ύψηλόν βαθμόν άνθεκτικότητος έναντι όχι μόνον 

της ερυθράς άλλα και άλλων τινών μεταδοτικών νοσημάτων. 

Ή ΐδιότης αΰτη τών εγχωρίων φυλών χοίρων να ανθίστανται έναντι 

τής ερυθράς αναφέρεται και υπό του Basset. 

3) Tò είδος και το σύστημα τής διατροφής : είναι γνωστόν δτι δεν 

εχρησιμοποιοΰντο κατά τό παρελθόν συνθετικαί καί γενικώς βιομηχανο-

ποιημέναι τροφαί, ουδέ άπορρίματα Νοσοκομείων, Εστιατορίων, Στρα

τώνων κλπ. Ώ ς είναι γνωστόν, εις τήν οίκόσιτον χωρικήν χοιροτροφίαν, 

έχορηγεϊτο τροφή αποτελούμενη έκ λαχανικών, καρπών, οσπρίων κλπ. 

γεωργικών υποπροϊόντων. 

4) Ή μη μεγάλη διακίνησις και εμπορία κατά τό παρελθόν ζώντων 

ή έσφαγμένων χοίρων ώς και ή μή έκ του εξωτερικού εισαγωγή χοίρων 

δεν ευνόησαν τήν διάδοσιν τής νόσου μεταξύ του χοιρείου πληθυσμού 

τής χώρας μας. 

ΣΥΜΠΕΡΑΣΜΑ 

Ή εργαστηριακή έξέτασις, σχετικώς εύκολος, ύποβοηθεί τα μέγι

στα εις τήν διάγνωσιν τής οξείας μορφής τής ερυθράς τών χοίρων, ή 

οποία κλινικώς συνήθως εκλαμβάνεται ώς ετέρα νόσος. 
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S U M M A R Y 

A case of acute Swine Erysipelas diagnosed in the Laboratory. 

By A. Frangopoulos * and B- Stoforos * 

The authors describe a case of acute Swine Erysipelas. 

They think that the appearance of the disease under this form 
in Greece gives the wrong impression that the disease does not exist in 
Greece. 

Finally they descibe the relatively easy Laboratory technique for 
dingnosis which helps greatly the discovery of this disease. 

R E S U M E 

Sur un cas de rouget du porc diagnostiqué au Laboratoire. 

Les auteurs décrivent un cas de forme aiguë du rouget du porc. 
Ils soutiennent que Γ apparition de la maladie sous cette forme 

en Grèce donne la fausse impression que la maladie n ' existe pas en 
Grèce. 

En fin ils décrivent la technique de Laboratoire pour son diagnos
tic qui est relativement facile et qui aide beaucoup au dépistage de la 
maladie. 

R I A S S U N T O 

Caso di mal rosso acuto nel suino 

Gli autori descrivono un caso acuto di mal rosso nei suini. 
Questi sostengono che Γ apparizione della malattia sotto la forma 

acuta in Grecia e la ragione per la quale dava Γ impressione che non 
esisteva in Grecia. 

In fine descrivono le techniche di laboratorio per la diagnosi di 
questa malattia. 

* Ministry of Agriculture. Veterinary Bacteriological Institute. Iera 
Odos str. 75, Athens, Greece. 



ΚΤΗΝΙΑΤΡΙΚΗ ΔΗΜΟΣΙΑ ΥΓΙΕΙΝΗ 

ΤΟ ΨΥΧΟΣ 
0Σ ΜΕΣΟΝ ΣΥΝΤΗΡΗΣΕΩΣ ΤΩΝ ΤΡΟΦΙΜΩΝ 

Α.' Σ Τ Ν Τ Η Ρ Η Σ Ι Σ ΤΟΥ ΚΡΕΑΤΟΣ ΔΙΑ ΤΟΥ ΨΥΧΟΥΣ 

Ύπο Ά . Άνδριοπούλου, Δρος Κτηνιάτρου 

Γ. ΣΥΝΤΗΡΗΣΙΣ ΚΑΤΕΨΥΓΜΕΝΩΝ ΚΡΕΑΤΩΝ 

Ευθύς μετά την κατάψυξιν τα κρέατα (και τα ορνιθοειδή, τα βρώσι

μα σπλάγχνα κλπ.) εναποθηκεύονται—συντηρούνται εντός ειδικών ψυκτικών 

θαλάμων (κέντρων παραγωγής καί καταναλώσεως, μέσων μεταφοράς κλπ.). 

Ή περίοδος αύτη είναι ή πλέον αξιόλογος καθ' όσον συνδέεται με την ανάγ

κην επιτεύξεως τής μεγίστης επιθυμητής διαρκείας συντηρήσεως ύπο τον 

ορον διατηρήσεως των ύγειονομικώς, οργανοληπτικός καί εμπορικώς αποδε

χόμενων χαρακτήρων τών κατεψυγμένων κρεάτων μέχρις διαθέσεως εις την 

κατανάλωσιν. Προς τον σκοπον αυτόν οφείλουν να τύχουν ιδιαιτέρας μερί

μνης αϊ συνθήκαι εναποθηκεύσεως καί συντηρήσεως τών κατεψυγμένων κρε

άτων αί όποΐαι εξαρτώνται : 

1) Έ κ τών δρων λειτουργίας τών χρησιμοποιουμένων ψυκτικών θα

λάμων. Οδτοι συνοψίζονται ώς ακολούθως καί αφορούν : 

α) εις τήν ανάγκην υπάρξεως ειδικών και καταλλήλως εξοπλισμέ

νων ψ. θαλάμων (κέντρων παραγωγής καί καταναλώσεως) προς κάλυψιν τών 

απαιτήσεων συντηρήσεως τών διαφόρων ειδών κατεψυγμένων κρεάτων. 

β) εις τήν δυνατότητα άμεσωτέρας συνδέσεως τών ψ. θαλάμων συν

τηρήσεως μετά τών ειδικών τοιούτων τής καταψύξεως τών διαφόρων ειδών 

κρεάτων (συγχρονισμέναι σφαγειοτεχνικαί εγκαταστάσεις). 

γ) εις τήν έξασφάλισιν τών αναγκαιουσών τεχνικών διευκολύνσεων 

προς έπίτευξιν άνετου καί ταχείας φορτοεκφορτώσεως καί εναποθηκεύσεως 

—συντηρήσεως τών κατεψυγμένων κρεάτων (εις τους ψ. θαλάμους κέντρων 

παραγωγής καί καταναλώσεως καί τών μέσων μεταφοράς) κατά τον χρόνον 

τής διακινήσεως των. 

δ) εις τήν έξασφάλισιν τής ενδεδειγμένης καθαριότητος τόσον τών 

ψυκτικών χώρων καί του χρησιμοποιουμένου εξοπλισμού όσον καί του κυ

κλοφορούντος εντός αυτών αέρος. 
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2) Έ κ του τρόπου εναποθηκεύσεως και συντηρήσεως αυτών. ' Ο 

καλλίτερος τρόπος θεωρείται, εκείνος κατά τον όποιον επιτυγχάνεται απόλυ

τος κατά το δυνατόν επαφή της επιφανείας των υπό συντήρησιν κατεψ. κρε

άτων μετά του εντός τών ψυκτικών θαλάμων κυκ?.οφοροΰντος ψυχρού αέρος. 

Ή δυνατότης δμως πραγματοποιήσεως τούτου προϋποθέτει: 

α) την μη έπαφήν τοΰ υπό συντήρησιν κατεψ. κρέατος μετά του εδά

φους, τών τοιχωμάτων και τοΰ εξοπλισμού ( σωληνώσεων) κυκλοφορίας του· 

μέσου ψύξεως τών ψυκτικών θαλάμων. Αϊ απαραίτητοι να τηρηθώσι απο

στάσεις εν τη περιπτώσει ταύτη είναι της τάξεως τών 10 έκατοστομ. (άπο 

τοΰ εδάφους), τών 1 5 έκατοστομ. (άπο τών τοιχωμάτων) και τών 30—40' 

έκατοστομ. (άπο τοΰ εξοπλισμού κυκλοφορίας τοΰ ψυκτικοΰ μέσου). 

β) την έξασφάλισιν διαδρόμων κυκλοφορίας (κεντρικών και δευτε

ρευόντων) εντός τών ψ. θαλάμων πλάτους 60—80 έκατοστομ. καλυπτόντων, 

κατά προσέγγισιν ποσοστον 1 0 — 1 5 % της ολικής επιφανείας αυτών. 

γ) τήν τήρησιν τής ενδεδειγμένης ώφε?άμου χωρητικότητος εναποθη

κεύσεως τών κατεψ. κρεάτων είς τους ψ. θαλάμους εξαρτώμενης έκ τοΰ 

είδους τοΰ κρέατος (άποστεωμένου ή μή), τοΰ τρόπου εναποθηκεύσεως, τοΰ 

ύψους τών ψ. θαλάμων και τοΰ βάρους το όποιον θά ήδύνατο να άνεχθή το 

δάπεδον αυτών. Είς τον κατωτέρω πίνακα εμφαίνονται ενδεικτικά! τιμαί-

εναποθηκεύσεως κατεψυγμένων κρεάτων (κατά το Διεθνές Ίνστίτοΰτον ψύ

χους). 

Είδος 
κρέατος 

Βόεια είς 
τεταρτημόρια 

Χοίρεια εις 
ημιμόρια 

Άποστεωμένον 
κρέας είς κιβώτια 

Διαστάσεις 
συσκευασίας 

(είς κ. έκ. μ.) 

64X36X19 

Μικτόν 
βάρος 

μονάδος 
k g s 

27,3 

Πυκνότης εναπο
θηκεύσεως 

εις kaS/tn 2 

(είς ΰψος 1 μέτρου) 

330 

330 

450 - 600 

Μέγιστον υψος 
εναποθηκεύσεως 

είς μέτρα 

4 

4 

4—5 

Πίναξ 1. Ένδεικτικαί τιμαί εναποθηκεύσεως—συντηρήσεως κατεψυγμένων κρεάτων. 

Είδικώτερον, είς τάς λειτουργούσας συγχρόνους σφαγειοτεχνικάς 

εγκαταστάσεις, τίθεται θέμα προσδιορισμοΰ της απαραιτήτου να υφίσταται 

ισορροπίας μεταξύ της δυναμικότητος τών ψ. θαλάμων καταψύξεως και της 

χωρητικότητος τών τοιούτων εναποθηκεύσεως—συντηρήσεως τών καταψυ-

χθέντων κρεάτων. Ή έν λόγω ισορροπία εξασφαλίζεται συνήθως δια μιας. 
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χωρητικότητος εναποθηκεύσεως τών ψυκτικών θαλάμων αντιστοιχούσης προς 

την ποσότητα καταψυχθέντος κρέατος 10 εβδομάδων. Οΰτως, δια θάλαμον 

καταψύξεως ημερησίας δυναμικότητος 10 τόννων κρέατος, λειτουργούντος 5 

ημέρας εβδομαδιαίως, ή ενδεικνυομένη χωρητικότης τών ψ. θαλάμων εναπο

θηκεύσεως—συντηρήσεως είναι της τάξεως τών 500 τόννων κρέατος. 

3) Έ κ τών παραγόντων οι όποιοι επηρεάζουν την διάρκειαν συντη

ρήσεως. Οι παράγοντες ούτοι αφορούν κατά σειράν σπουδαιότητος εις : 

α) την κατάστασιν (ύγειονομικήν, ποιοτικήν) τών κρεάτων κατά τον 

χρόνον της καταψύξεως ως και την έφαρμοσθεΐσαν μέθοδον καταψύξεως (βρα-

δεΐαν ή ταχεΐαν). " Η δ η έχει ύπογραμμισθή ή σπουδαιότης της καταστάσεως 

της πρώτης ύλης ώς και τα πλεονεκτήματα τα όποια προκύπτουν έκ της 

εφαρμογής της καταλλήλου μεθόδου καταψύξεως. 

β) την θερμοκρασίαν συντηρήσεως καί την τιμήν της σχετικής υγρα

σίας τών ψ. θαλάμων. Θεωρητικώς ή ενδεικνυομένη θερμοκρασία συντηρή

σεως τών κατεψυγμένων κρεάτων είναι ή τών—18°C. Ώ ς προς τήν τιμήν 

της σχετικής υγρασίας αυτή θα πρέπει να είναι καί νά διατηρήται αρκούν

τως υψηλή (85—95%). Είδικώτερον ή θερμοκρασία συντηρήσεως δεν αρκεί 

μόνον να παραμένη όσον το δυνατόν κατωτέρα άλλα κυρίως να διατηρήται 

σταθερά καί νά κατανέμεται όμοιομόρφως εντός του δλου χώρου τών ψυκτι

κών θαλάμων. Ή μεγίστη ανεκτή δίακύμανσις έκ της θερμοκρασίας συντη

ρήσεως τών —18°C είναι της τάξεως του 1°C. Ευρύτερα διακύμανσις θα 

ήδύνατο νά θεωρηθή ανεκτή υπό τον όρον συντηρήσεως τών κρεάτων εις 

θερμοκρασίας κατωτέρας τών — 18°C. Εις τον κατωτέρω πίνακχ 2 εμφαί

νονται ένδεικτικαί τιμαί διαρκείας συντηρήσεως κατεψυγμένων κρεάτων 

(έμπορικώς άποδεκταί) συναρτήσει της θερμοκρασίας συντηρήσεως (τιμή 

σχετικής υγρασίας 90—95%). 

γ ) τήν συσκευασίαν ή οποία δια της ανασταλτικής επιδράσεως τήν 

οποίαν άσκεΐ επί του ρυθμού εμφανίσεως τών έπισυμβαινουσών, κατά τήν 

διάρκειαν συντηρήσεως τών κατεψ. κρεάτων, διαφόρου είδους απωλειών ή 

τροποποιήσεων (εις βάρος καί εις ποιότητα του κρέατος) παρουσιάζει κυ

ρίως ίδιαιτέραν πρακτικήν σπουδαιότητα δι' ώρισμένα είδη κατεψυγμένων 

προϊόντων (ορνιθοειδών, βρωσίμων σπλάγχνων, τεμαχίων κρέατος). Προκει

μένου νά έπιτευχθώσιν τά έκ της συσκευασίας πλεονεκτήματα το χρησιμο-

ποιούμενον προς τον σκοπον αυτόν περιτύλιγμα οφείλει νά κέκτηται ώρισμέ-

νας φυσικοχημικάς ιδιότητας (*). Παρετηρήθη δτι ή χρησιμοποίησις καταλ-

(1). Πράγματι το περιτύλιγμα πρέπει ναεηαι άνθεκτικόν, έλαστικόν, εΰκαμπτον 
καί να συγκολλάται ευκόλως δια της θερμότητας (έξασφάλισις καλλιτέρας συσκευα
σίας). Επίσης οφείλει να £χη περιορισμένην διαπερατότητα εις τα αέρια ειδικώς εις 
το οξυγόνον (αποφυγήν όξειδώσεως του λίπους) ώς καί εις τους υδρατμούς. Ή δια-
περατότης εις τους υδρατμούς θα έξαρτηθή έκ της θερμοκρασίας συντηρήσεως, τής 
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λήλου ή μη συσκευασίας συνετέλεσε εις την παράτασιν της διαρκείας συντη

ρήσεως κατά τον αυτόν τρόπον ώς τοΰτο θα έπετυγχάνετο εάν ή συντήρησες 

ελάμβανε χώραν εις —18°C αντί των —7°C (ορνιθοειδή) ή εις — 19°C αντί 

των —10°C. (βόειον σύγκοπτον κατεψ. κρέας). 

Πίναξ 2. Ενδεικτικού τιμαί διαρκείας συντηρήσεως κρεάτων συναρτήσει 
θερμοκρασίας συντηρήσεως. 

Είδος κατεψυγμένου κρέατος 

—Βόειον 

—Βόειον εις συσκευασμένα 

τεμάχια 

— Σύγκοπτον κρέας 

(άνευ άλατος συσκευασμένον) 

—Κρέας μόσχου εις τεμάχια 
(συσκευασμένα) 

— Πρόβειον :— ολόκληρα 

—τεμάχια (συσκευασμένα) 

— Χοίρειον :—ημιμόρια 

—τεμάχια (συσκευασμένα) 
— σύγκοπτον 

— Βρώσιμα σπλάγχνα (συσκευασμένα1 

— Θηράματα (κόνικλοι κλπ ) 
— 'Ορνιθοειδή άπεντερωμένα 

(ειδική συσκευασία) 

Θερμοκρασία (*) 
εις C ' 

— 12» 
- 1 5 ° 
-18» 
—24° 

— 18° 

-12« 

— 18" 

- 1 2 ° 
— 18° 
—23» 
— 18° 

22° 

- 1 8 » 
—23» 
- 1 8 ° 
—18° 

— 18° 
—20» 

- 1 2 ° εως -20» 

Διάρκεια συντηρήσεως 
εις μήνας (2) 

5 - 8 
6 - 9 
8 - 1 2 

1 8 -

1 2 -

5 - 6 

8 - 1 0 

3—6 
6—10 
8 - 1 0 

12— 

2 
4—6 
8—10 
6 - 8 
3 - 4 

3—4 ( m a x = 5—7) 
6— 
4—8 

ί1) Και υπό σχετικήν ύγρασίαν 95—100%. 
(2) Τιμαί κατά τό Διεθνές Ίνστ. ψύχους. 

σχετικής υγρασίας των ψ. θαλάμων και εκ τής διαρκείας συντηρήσεως τοΰ κρέατος 
ή γενικώτερον του προϊόντος. Ενδεικτικώς αναφέρεται οτι ή ενδεικνυομένη διαπερα-
τότης εις τους υδρατμούς, δίά τα συσκευαζόμενα ορνιθοειδή και τα κρέατα, είναι τής 
τάξεως τοϋ 0,5 γραμ. άνά τετραγων. μέτρον και δια 24 ώρας (συντήρησις υπό θερμο-
κρασίαν —15°C και σχετικήν ύγρασίαν 70—95°/0). Τά συνήθως χρησιμοποιούμενα 
περιτυλίγματα είναι εκ πλαστικής τινός ύλης ώς και έκ φύλλων άλλουμινίου. 
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δ) την μη αναγκαιότητα ανακυκλώσεως ως και την περιορισμένην 

ταχύτητα του εντός τών ψ. θαλάμων συντηρήσεως των κρεάτων κυκλοφο

ρούντος ψυχρού αέρος. Τούτο θεωρείται, απολύτως άναγκαΐον προκειμένου 

ν' αποφευχθούν ή να περιορισθούν εις το ελάχιστον αί λόγω άφυδατώσεως 

προκύπτουσα^ άπώλειαι και αλλοιώσεις του υπό συντήρησιν κατεψ. κρέατος. 

Έ ξ δλων των άνωτέρ6> συνάγεται δτι ή συντήρησις τών κατεψυγμέ

νων κρεάτων—όπως και εις την περίπτωσιν της συντηρήσεως τών νωπών 

τοιούτων—οφείλει νά περιορίζεται εντός ώρισμένων— αναλόγως του είδους 

του "κρέατος —χρονικών ορίων. Ή παράτασις πέραν τών χρονικών τούτων 

ορίων δεν ενδείκνυται διότι είναι ασυμβίβαστος προς : 

—τάς έπισυμβαινούσας αναπόφευκτους αλλοιώσεις (ποιοτικάς, ύγειονο-

μικάς) και άπωλείας (λόγω άφυδατο^σεως) τών υπό συντήρησιν κατεψ. 

κρεάτων, 

—τάς λόγω της συντηρήσεως συνεπαγομένας οίκονομικάς επιβαρύνσεις 

του κόστους του κρέατος. 

IV. ΕΠΙΣΥΜΒΑΙΝΟΥΣΑΙ ΑΛΛΟΙΩΣΕΙΣ ΚΑΤΑ ΤΗΝ 

ΣΥΝΤΗΡΗΣΙΝ ΤΩΝ ΚΡΕΑΤΩΝ 

Αί διαφόρου βαθμού έπισυμβαίνουσαι αλλοιώσεις, κατά την συντήρη

σιν γενικώς τών κρεάτων, εξαρτώνται εκ της αύστηρότητος μετά της οποίας 

έτηρήθησαν οι θεμελιώδεις κανονισμοί οι άφορώντες εις τάς συνθήκας πα

ρασκευής και συντηρήσεως αυτών εις τους ψ. θαλάμους και εκ της διαρ

κείας συντηρήσεως. Αύται συνεπάγονται ύγειονομικάς, οίκονομικάς και έμ-

πορικάς επιπτώσεις. 'Αναλόγως δε της αιτιολογικής αυτών προελεύσεως θά 

ήδύναντο να χαρακτηρισθώσι ως φυσικής, χημικής καί μικροβιολογικής προ

ελεύσεως. Συνοψίζονται δε ώς ακολούθως : 

1) 'Αλλοιώσεις νωπών κρεάτων. 

α) Φυσικής προελεύσεως: χαρακτηρίζονται εκ τής άπωλείας εις βάρος 

καί εκ τής αλλαγής του χρώματος του υπό συντήρησιν κρέατος. Αί άπώ

λειαι εις βάρος οφείλονται εις την λαμβάνουσαν χώραν άφυδάτωσιν ή οποία 

εξαρτάται εκ του είδους και τής διαρκείας συντηρήσεως του κρέατος ώς καί 

έκ τών συνθηκών συντηρήσεως (ταχύτης αέρος καί σχετική υγρασία ψ. θαλά

μων). Οΰτως, αί διαστάσεις καί ή ποιότης(σπουδαιότης τήςπεριεκτικότητος 

εις λίπος) παίζουν βασικον ρόλον. Αί έπισυμβαίνουσαι άπώλειαι εις βάρος 

είναι συγκριτικώς μεγαλείτεραι δια τα τεμάχια κρέατος, τά σπλάγχνα ( σπου-

δαιότης τής σχέσεως επιφάνεια/όγκος), τά σφάγια ζώων νεαράς ηλικίας καί 

τα κατωτέρας ποιότητος κρέατα. Αί άπώλειαι εις βάρος του κρέατος είναι 
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επίσης αντιστρόφως ανάλογοι της σχετικής υγρασίας και ανάλογοι της τα-

χύτητος του εντός τών ψ. θαλάμων κυκλοφορούντος αέρος. Ενδείκνυται 

όθεν όπως ή σχετική υγρασία διατηρείται υψηλή (85—90%), ή δε ταχύ της 

του αέρος περιορίζεται εις το ελάχιστον. Ή αλλαγή του χρώματος του κρέ

ατος (προς το έρυθρον μέλαν) παρατηρείται κυρίως εις τας επιφανείας τών 

τομών ως και εις τα μη κεκαλυμμένα υπό του λιπώδους ίστοϋ μέρη του 

κρέατος. 'Οφείλεται δε εις τήν οξείδωσιν τών χρωστικών στοιχείων της όξυ-

μυοσφαιρίνης καί τήν συμπύκνωσιν αυτών. Το έρυθρον μέλαν χρώμα απο

δίδεται επίσης και εις τήν ένέργειαν του όζοντος ή του διοξειδίου του άν

θρακος εις ην περίπτωσιν τα αέρια ταΰτα χρησιμοποιούνται ώς συμπληρω

ματικά μέσα συντηρήσεως του νωποΰ κρέατος. 

β) Χημικής π ρ ο ε λ ε ύ σ ε ω ς : προέρχονται εκ της ένζυματικής δραστη

ριότητος τών υφισταμένων (φυσιολογικής ή μικροβιολογικής προελεύσεως) 

εντός του κρέχτος ενζύμων καί συνεπάγονται εύνοϊκάς ή έπιζητουμένας (ώρί-

μανσις κρέατος) ώς καί δυσμενείς επιπτώσεις. Αι τελευταΐαι αύται οφεί

λονται εις τήν μή τήρησιν τών ενδεδειγμένων συνθηκών συντηρήσεως καί 

εις τήν ύπέρβασιν ένος μεγίστου άνεκτοΰ χρονικού ορίου συντηρήσεως του 

κρέατος. Εις τάς αλλοιώσεις ταύτας περιλαμβάνονται ή άποσύνθεσις τών 

πρωτεϊνών καί ή όξείδωσις του λίπους (αλλαγή χρώματος—τάγγισις) ή οποία 

ευνοείται εκ του οξυγόνου της ατμοσφαίρας τών ψ. θαλάμων καί εκ του φυ

σικού φωτός. Ή σοβαρότης τών εκάστοτε παρατηρουμένων αλλοιώσεων δύ

ναται να κατάσταση το κρέας ουχί έμπορεύσιμον ή να υπαγόρευση τήν με-

ρικήν ή όλικήν αυτών κατάσχεσιν. 

γ) Μικροβιολογικής π ρ ο ε λ ε ύ ο ε ω ς : οφείλονται εις τήν δραστηρίότη-

ταδιαφόρων ειδών μικροοργανισμών (μικροβίων, μυκήτων, ζυμομυκήτων) προ

ερχομένων εϊτε ες αύτοΰ τούτου του σφαγίου ζώου ε'ίτε εκ του εξωτερικού 

περιβάλλοντος (επιμολύνσεις). Παράγοντες οι όποιοι συμβάλλουν αποτελε

σματικός εις τήν παρουσίαν καί τήν άνάπτυξιν τών διαφόρων μικροοργανι

σμών εις το κρέας είναι : ή μή προέλευσις αύτοΰ εξ υγιών ζώων, ή μή τή-

ρησις υγειονομικών συνθηκών κατά τήν παρασκευήν, ή μή υποβολή, ευθύς 

μετά τήν παρασκευήν του καί κατά τον χρόνον συντηρήσεως, εις τήν έπί-

δρασιν του ψύχους καί ή ύπέρβασις της μεγίστης ανεκτής διαρκείας συντη

ρήσεως. Ή σοβαρότης τών αλλοιώσεων είναι ανάλογος τοϋ βαθμού αναπτύ

ξεως τών διαφόρων μικροοργανισμών (πρωτεολυτική άποσύνθεσις, εύρωτία-

σις κλπ.) . Εις το διάγραμμα 1 εμφαίνεται ό ρυθμός αυξήσεως του αριθμού 

τών έπί τής επιφανείας του υπό διαφόρους συνθήκας συντηρουμένου κρέατος 

υφισταμένων μή παθογόνων μικροοργανισμών άνα τετραγων. έκατοστόμ. 

Έ ά ν ληφθή ώς οριον τής μή καταλληλότητος του κρέατος ή υπαρξις αριθ

μού μικροβίων τής τάξεως τών ΙΟ 5 καθίσταται προφανής ή σπουδαιότης : 

τού αρχικού μικροβιακού φορτίου τοϋ κρέατος, τής θερμοκρασίας συντηρή-



121 

σ ε ω ς Ο (4°, 2° καί 0°C), της σχετικής υγρασίας (75—100%) και της διαρ

κείας συντηρήσεως. 

2) Α λ λ ο ι ώ σ ε ι ς κ α τ ε ψ υ γ μ έ ν ω ν κ ρ ε ά τ ω ν . 

α) Σπουδαιότης της σχέσεω: θερμοκρασία συντηρήσεως—διάρκεια συν

τηρήσεως. 

Κ α τ ' αρχήν θα πρέπει να ύπογραμμισθή δλως ιδιαιτέρως ή πειραματι-

κώς διαπιστωθείσα σπουδαιότης της σχέσεως ή οποία συνδέει την θερμοκρα-

σίαν και την διάρκειαν συντηρήσεως τών κατεψυγμένων κρεάτων (καί των 

ορνιθοειδών, σπλάγχνων κλπ.) με την διατήρησιν τών χαρακτηριστικών 

αυτών ίδιοτήτα)ν. Ώ ς κριτήρια εκτιμήσεως τών χαρακτηριστικών τούτων 

ιδιοτήτων (ποιότητος) λαμβάνονται αϊ εκάστοτε έπισυμβαίνουσαι μεταβολαί 

ή αλλοιώσεις τοϋ χρά)ματος, της γευστικότητος, του αρώματος κλπ. τών 

κατεψυγμένων κρεάτων. Τ ' αποτελέσματα τών διενεργηθεισών πειραματικών 

ερευνών θά ήδύναντο να συνοψισθώσι ώς ακολούθως : 

Ι) ή θερμοκρασία και ό γ^ρόνος συντηρήσεως, άπο του οποίου παρα-

(1) Ή σπουδαιότης της θερμοκρασίας συνάγεται καί έκ τών αποτελεσμάτων 
τών διενεργηθεισών ερευνών άναφορικώς μέ την έλαχίστην θερμοκρασίαν αναπτύ
ξεως τών διαφόρων μικροοργανισμών (βακτηριοστατική έπίδρασις). Ή πρακτική 
σπουδαιότης του προσδιορισμού της ελαχίστης ταύτης θερμοκρασίας εις τήν ύγιεινήν 
τών τροφίμων γενικώς συνδέεται μέ τήν ενδεικνυομένη ν να χρησιμοποιείται θερμο
κρασία συντηρήσεως εις τους ψ. θαλάμους. Ούτως, δια τους περισσοτέρους τών με-
σοφίλων μικροοργανισμών ή ελαχίστη θερμοκρασία αναπτύξεως των κυμαίνεται άπό 
+ 5°C εως +10'C. Έν τούτοις, εις τήν ομάδα τών μεσοφίλων υφίστανται φυλαί τίνες 
τών έντεροβακτηρίων [ (Coli, Aerogenes, Citrobacter, Proteus, Klebsiella), τών 
γαλακτοβακίλλων καί τών μικροκόκκων δυνάμενοι νάάνεχθώσιν θερμοκρασίας χαμη-
λωτέρας τών +5°C : ψυχότροφοι (κατά Eddy, Mosse! καί Zwart) καί ψυχρόφιλοι 
μικροοργανισμοί. Ώ ς ψυχότροφοι θεωρούνται εκείνοι οί όποιοι ανέχονται καλλίτερον 

— έν συγκρίσει προς άλλους—τάς χαμηλάς θερμοκρασίας (Stokes). Ώ ς προς τους 
ψυχροφίλους αί χαρακτηριστικοί των ιδιότητες συνίστανται άφ' ενός μέν εις τήν 
ικανότητα να πολλαπλασιάζονται εις χαμηλάς θερμοκρασίας, δι' ενός ταχέως σχετι
κώς ρυθμού (ευδιάκριτοι όραταί άποικίαι εντός 1 εως 2 εβδομάδας εις καλλιέργειας 
υπό θερμοκρασίαν O'C) άφ' έτερου δε εις τήν έξαιρετικήν εύαισθησίαν των εις ύψη-
λάς τοιαύτας (τό ποσόν θνησιμότητος εις θερμοκρασίας 30° καί 40'C καί επί χρονι-
κον διάστημα δέκα λεπτών είναι αντιστοίχως 45% καί 80%). Οί σπουδαιότεροι τών 
ψυχροφίλων μικροοργανισμών ανήκουν εις τάς ομάδας : τών βακτηρίων (Pseudomo
nas, Achrobacter, Alcali<jenes, Flavobacterium, Aerogenes, Corynebacterium, 
Lactobacillus), τών μυκήτων καί τών ζυμομυκήτων. Μύκητες καί ζυμομύκητες ανέ
χονται καλλίτερον τάς χαμηλός ή τάς ύψηλάς θερμοκρασίας. Οί μύκητες είναι επίσης 
όλιγώτερον θερμοευαίσθητοι ή οί ζυμομύκητες. Δι5 άμφοτέρας τάς ομάδας ή ελαχί
στη θερμοκρασία αναπτύξεως των—τουλάχιστον διά τινας φυλάς —κυμαίνεται άπό 

— 5°C εως —6"C. (Cladospor. herbarum). Διά πλείονας πληροφορίας όρα Bui. 
Inst. Intern. Froid., Tom. XLVII, No 2 καί 4, 1967: Behaviour of Microorga
nisms at low temperatures, by W. Schmidt—Lorenz. 
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Διάγραμμα 1. Ρυθμός αναπτύξεως μικροοργανισμών ε'ις κρέας συναρτήσει 

θερμοκρασίας (0°, 2° και 4°G), σχετικής υγρασίας (75—100%) και διαρκείας 

συντηρήσεως (κατά\Υ. S C H M I D ) . 
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75 8 · 8 i lo <?9 φ S. 85 <w <?> Ç e*, el 35 5* ^ 

Θ 

(1) αριθμός μικροβίων εις χιλιάδας —(φ) τιμαί σχετικής υγρασίας—(2) κρέας 
άκατάλληλον προς βρώσιν—(3) κρέας κατάλληλο ν προς βρώσιν —(4) δριον αρχομένων 
αλλοιώσεων. 

τηρείται ώρισμένον ποσοστον μειώσεως της ποιότητος εκάστου είδους κα

τεψυγμένου κρέατος, συνδέονται μεταξύ ί ω ν δι' απλής σχέσεως τουτέστιν: 

δι' έκάστην θερμοκρασίαν συντηρήσεως καί δι' ώρισμένον χρόνον συντηρή

σεως αντιστοιχεί καί καθορισμένον ποσοστον μειώσεως της ποιότητος. 

Π) αί επιδράσεις της διαρκείας καί της θερμοκρασίας συντηρήσεως 

— κ α θ ' δλον τον κύκλον εμπορίας των κατεψυγμένων κρεάτων—επί των ποι

οτικών χαρακτήρων έχουν άθροιστικον αποτέλεσμα. Τοΰτο σημαίνει οτι η 

χρονολογικώς διάφορος διαδοχή τών ως άνω επιδράσεων (διαρκείας, θερμο

κρασίας) δεν συνεπάγεται καί διάφορον αποτέλεσμα επί της εν τ ω συνόλω π α 

ρατηρούμενης μειώσεως της ποιότητος τών κατεψυγμένων κρεάτων. Ούτως, ή 

συνολική μείωσις της ποιότητος τών κατεψυγμένου κρέατος θα είναι εις το τέ

λος π.χ. τών 6,5 μηνών το αυτό ανεξαρτήτως εάν ή συντήρησις αύτοΰ έλαβε 

χώραν εις —10°C έπί Ιδήμερον καί εν συνεχεία εις —30°C επί θμηνον ή 

αντιστρόφως. Του κανόνος τούτου εξαιρούνται κυρίως αί περιπτώσεις συντη

ρήσεως κατεψυγμένων κρεάτων εντός ψυκτικών θαλάμων τών οποίων ή θερ

μοκρασία παρουσιάζει μεγάλες διακυμάνσεις ή είναι ανωτέρα της ελαχίστης 

αναγκαίας δια την άνάπτυξιν τών μικροοργανισμών. Εις το κατωτέρω διά

γραμμα 2 εμφαίνεται ή διατήρησίς τών ποιοτικών χαρακτήρων κατεψυγμένων 

ορνιθοειδών καί κρεάτων συναρτήσει της θερμοκρασίας καί του χρόνου συν-
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τηρήσεως εις ημέρας. Ή διάρκεια συντηρήσεως αναπαρίσταται εις ήμιλογα-

ριθμικήν κλίμακα καθ' δσον παρετηρήθη ότι ή διατήρησις τών ποιοτικών 

χαρακτήρων τών κατεψυγμένων αυξάνει σχεδόν έκθετικώς με την πτώσιν 

της θερμοκρασίας συντηρήσεως. 

Διάγραμμα 2. Διατήρησις ποιοτικών χαρακτήρων κατεψυγμένων ώς και 

χρόνος άπο του οποίου επισυμβαίνει ή αρχική' άλλοίωσις ή μεταβολή αυτών 

συναρτήσει θερμοκρασίας και διαρκείας συντηρήσεως. 

© e 

(1 ) Τμήματα ορνιθοειδών καλώς συσκευασμένα. 
(2) Τμήματα ορνιθοειδών ουχί καλώς σασκευασμένα. 
(3) Κατεψυγμένον κρέας βοοειδών. 
(4) Κατεψυγμένον χοίρείον κρέας. 

Είδικώτερον αί αλλοιώσεις τών κατεψυγμένων κρεάτων είναι : 

α) Φυσικής προελεύσεως : οφείλονται σχεδόν εις τα αυτά αίτια και 

δύνανται ενίοτε νά συνυπάρχουν επί του αύτοΰ κατεψυγμένου κρέατος. Αύ

ται είναι : ή άφυδάτωσ;ς, τα εγκαύματα ψύξεως, ή αλλαγή του χρώματος και 

απώλεια του χαρακτηριστικού αρώματος τών κατεψυγμένων κρεάτων. 

1) Ά φ υ δ ά τ ω σ ι ς . 
Ή άφυδάτωσις χαρακτηρίζεται έκ της άποξηράνσεως τών έπιφα-
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νειακών κυρίως στιβάδων τοϋ υπό συντήρησαν κατεψυγμένων κρεάτων και 

εκ της μη δυνατότητος μετακινήσεως του ύδατος εκ των βαθύτερων στρω

μάτων προς τα επιφανειακά τοιαύτα. Τ α ούτω ά-ρυδατωθέντα 'στρώματα 

του κρέατος (δυνατότης μειώσεως της περιεκτικότατος εις ύδωρ μέχρι 

35%) παρουσιάζουν πορρώδη σύστασιν και συνεπάγονται απώλειας (διαφό

ρων ποσοστών) εις βάρος τών διαφόρων ειδών κατεψυγμένων κρεάτων. *Η 

λόγω τήο πορρώδους συστάσεως εύκολωτέρα διείσδυσις του οξυγόνου ευνοεί 

τάς διαφόρους οξειδώσεις r.al συνεπάγεται ως εκ τούτου αλλοιώσεις τοϋ χ ρ ώ 

μ α τ α και τών οργανοληπτικών γενικώτερον χαρακτήρων τών υπό συντή-

ρησιν κατεψυγμένων κρεάτων. 'Από εμπορικής απόψεως ή άφυδάτωσις θα 

ήδύνατο να θεωρηθή ανεκτή εφ' δσον είναι περιορισμένη εις εκτασιν και εις 

βάθος (μέχρις 1 έκατοστ. κατά K a l l e r t ) . . 

Έ κ τών διενεργηθεισών ερευνών προκύπτει δτι ή ενεργός επιφάνεια 

άφυδατώσεως (εξαχνώσεως) διαφόρων ειδών κατεψυγμένων κρεάτων εναπο

θηκευμένων εις ψ. θαλάμους υπό κατάλληλον θερμοκρασίαν αντιπροσωπεύει 

ποσοστον 40% της ολικής αυτών γεωμετρικής επιφανείας. Αί τ ιμαί τής 

ενεργού ταύτης επιφανείας έξετιμήθησαν ως ϊσαι προς 11ΐϊΐ2/τόννον (1/2 

μόρια χοίρων), 12πι2/τόννον (1/4 μόρια βοειδών) και 20πι 2/τόννον (ολό

κληρα σφάγια προβατοειδών). 

Οι παράγοντες οι όποιοι διαδραματίζουν πρωτεύοντα ρόλον εις τον 

καθορισμον του έπισυμβαίνοντος ποσοστού άφυδατώσεως τών κατεψυγμέ

νων κρεάτων είναι—ως και εις τήν περίπτωσιν τών νωπών τοιούτων—οι 

ακόλουθοι: ή ποιότης (άφυδάτωσις μεγαλειτέρα εις τα κατωτέρας ποιότη

τος) , ή σχέσις επιφανείας προς τον ογκον (άφυδάτωσις μικρότερα εις τα 

συσκευαζόμενα άνευ οστών) και ή συσκευασία (άφυδάτωσις μεγαλειτέρα εις 

τα μη προστατευόμενα υπό καταλλήλου συσκευασίας). Εις τήν αυτήν ομάδα 

τών παραγόντων θα πρέπει να περιληφθώσιν επίσης : 

—ή σπουδαιότης τής μονώσεως τών ψ. θαλάμων (περιορισμός τής 

εισερχόμενης ποσότητος θερμότητος ε κ ' τ ο υ εξωτερικού περιβάλλοντος) και 

ό τρόπος αερισμού αυτών (άήρ ψ. θαλάμων έν κινήσει ή μή). Παρετηρήθη 

δτι αί άπώλειαι είναι αντιστρόφως ανάλογοι προς τήν αποτελεσματικότητα 

τής μονώσεως τών τοιχωμάτων τών ψ. θαλάμων και ανάλογοι προς τήν κί-

νησιν του εντός αυτών κυκλοφορούντος αέρος. Ε ξ α ρ τ ώ ν τ α ι δέ καΐ έκ τής 

εποχής του έτους (συγκριτικώς μεγαλείτεραι άπώλειαι κατά τους θερινούς 

μ ή ν α ς ) . 

— ή δσον το δυνατόν χαμηλωτέρα θερμοκρασία συντηρήσεως ή οποία 

περιορίζει το ποσοστον τών απωλειών λόγω άφυδατώσεως μέχρις 50% κυ

ρίως εις ην περίπτωσιν ή μόνωσις τών ψ. θαλάμων είναι αρκούντως αποτε

λεσματική. 

— τ ο ποσοστον πληρώσεως τών ψ. θαλάμων και ή επικρατούσα εντός 
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<αύτών σχετική υγρασία. Αί έπισυμβαίνουσαι άπώλειαι είναι αντιστρόφως 

•ανάλογοι τόσον προς το ποσοστον πληρώσεως των ψ. θαλάμων όσον καί 

προς το ποσοστον της σχετικής υγρασίας. 

Ε ν δ ε ι κ τ ι κ ώ ς παρατίθενται κατωτέρω : 

Είδος κατεψυγμένου 

κρέατος 

Βοοειδών (καλής 

ποιότητος) 

.Βοοειδών (κατωτέρας 

ποιότητος) 

Χοίρεια κρέατα 

α) 100-130 χιλ/μων 

β) 7 0 - 1 0 0 » 

% απωλει

ών κατά 

τήνκατάψ. 

1,7 

2,0 

1,5 

1,5 

% απωλειών συναρτήσει διαρκείας 

συντηρήσεως είς μήνας 

3 - 6 

2,3 

3,3 

1 

1,3 

7 - 9 

2,8 

3,7 

1,7 

2,4 

10- 12 

3,2 

4,1 

2,6 

3,0 

13-15 

3,5 

4,4 

2,9 

3,4 

% συνο

λικών α

πωλειών 

4-5,2 

5,3-6,4 

2,5-4,4 

2,8-4,9 

Πίναξ 3. Άπώλειαι κατεψυγμένων κρεάτων κατά τήν κατάψυξιν και κατά τήν διά-
ρκειαν συντηρήσεως των. (Κατά KALLERT - FLEISCHMANN) 

Είδος κρέατος 

1) Βόειο ν 
— 1/4 πρόσθια 
— 1/J οπίσθια 
— Γλώσσαι υπό συσκ. 
— Καρδίαι » » 
— Στόμαχοι » » 
— Μασητήρες μυς » 

ί — Κεφαλαί είς B L O C 
— Ή π α τ α » » 

2) Χοίρειον 
— Ό λ ό κ λ η ρ α 
— 1/2 μόρια 
— Καρδίαι υπό συσκ. 
— "Ηπατα εις B L O C 

3) Πρόβειον 
li— Ό λ ό κ λ η ρ α σφάγια 

— Καρδίαι υπό συσκ. 
— "Ηπατα είς B L O C 

Ι _ 

% απωλειών συναρτήσει διαρκείας συντηρήσεως είς μήνας 

ι 

0,5 
0,5 
0,8 
0,7 
0,5 
0,8 
0,6 
1,2 

0,5 
0,8 
0,7 
1,3 

0,7 
0,5 

ι,ο 

2 

1,4 
0,7 
1,2 
1,2 
0,7 
1,5 
1,0 
2,2 

0,8 
0,9 

ι,ι 
2,3 

1,0 
0,8 
2,0 

3 

2,0 

ι,ο 
1,6 
1,7 
0,7 
2,1 
1,5 
4,0 

1,0 
1,4 
1,6 
3,2 

3,5 
1,2 
3,0 

6 

3,0 
1,7 
1,7 
1,7 
0,8 
3,0 
2,5 
6,5 

1,6 
2,0 
2,0 
2,0 

2,6 
2,6 
2,6 

Πίναξ 4. Άπώλειαι διαφόρων ειδών κατεψυγμένων κρεάτων καί σπλάγχνων συναρ 
τήσει χρόνου συντηρήσεως (κατά GRAF). 
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α) πίνακες τών έπισυμβαινουσών απωλειών λόγω άφυδατώσεως εις; 

συντηρούμενα ε'ίδη κατεψυγμένων κρεάτων (3 και 4), 

β) διάγραμμα τών έπισυμβαινουσών απωλειών λόγω άφυδατώσεως 

(συντήρησις εις —10°C) συναρτήσει του ποσοστού πληρώσεως τών ψ. θα

λάμων καί της σχετικής υγρασίας. Σημειωτέον δτι ή κατά 100% πλήρωσις. 

τών ψ. θαλάμων αντιστοιχεί εις ποσοστον κατεψ. κρέατος της τάξεως τών 

260 τόννων. 

. ί 

% 

92 

<?β 

89. 

Διάγραμμα 3. Άπώλειαι λόγφ άφυδατώσεως. 
(α) : άπώλειαι εις τόννους/ετος 
(β) : άπώλειαι (%) κατ* έτος 
(γ), (φ) : σχετική υγρασία (%) 
(δ) : ποσοστον πληρώσεως (%) ψυκτικοο θαλάμου. 

2) Εγκαύματα ψύξεως. 

Ή άλλοίωσις αυτή, ή οποία παρατηρείται συγχνότερον εις τά κατε

ψυγμένα ορνιθοειδή, χαρακτηρίζεται εκ τής περιορισμένης εκτάσεως τών 

εντοπίσεων τ,οΰ φαινομένου τής άφυδατώσεως τών κατεψ. κρεάτων. 'Οφεί

λεται δε εις την επί περιορισμένης εκτάσεως συνύπαρξιν υπερβολικής άφυ

δατώσεως και αξιόλογου μετασχηματισμού" τής μυοσφαιρίνης εις μεθαιμο-

σφαιρίνην. "Ενεκα τούτου τα εγκαύματα ψύξεως παρουσιάζονται υπό μορφήν 

λευκοφαίων ή φαιοκιτρίνων κηλίδων περιορισμένων (ενός έως τινών τετραγ. 

έκατοστομ.)^ γενικώς διαστάσεων. Ταΰτα, εις προκεχωρημένον βαθμον άφυ

δατώσεως αποτελούν μή άντίστρεπτάς αλλοιώσεις και συνεπάγονται ύποτί-

<Ρ> («Ο CPJ 
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ΐμησιν (ποιοτικήν, έμπορικήν) των κατεψυγμένων κρεάτων. Ή σπουδαιότερα 

αιτία προκλήσεως των εγκαυμάτων ψύξεως είναι ή υπερβολική ταχύτης τοϋ 

εντός των ψυκτικών θαλάμων κυκλοφορούντος αέρος. Προς αποφυγήν των 

ενδείκνυται όπως έξασφαλισθή : μειωμένη ταχύτης του κυκλοφορούντος 

άέροξ, ηύςημένη σχετική υγρασία και ειδική συσκευασία (περιτύλιγμα μετά 

ή άνευ αδρανούς ατμοσφαίρας εν τω έσωτερικώ της συσκευασίας). 

3) 'Αλλαγή χρώματος. 

Αϊ μεταβολαί γενικώς του χρώματος τών κατεψυγμένων κρεάτων ποι

κίλουν καί εξαρτώνται εκ της ποιότητος, τών συνθηκών συντηρήσεως και 

•της διαρκείας συντηρήσεως. Τα αϊτια συμπίπτουν προς εκείνα τα όποια 

ανεφέρθησαν; προκειμένου περί τών νωπών κρεάτων. Συνί»π?ικώς οι παρά

γοντες οι όποιοι ευνοούν τάς μεταβολάς του χρώματος τών κατεψυγμένων 

κρεάτων εινα*· ι 

—ή ουχί καλή ποιότης τών προς κατάψυξιν κρεάτων (κρέατα ενηλί

κων ζώων ως καί τα προερχόμενα εκ μή κρεατοπαραγωγών φυλών κλπ.). 

—αϊ πλημμελείς συνθήκαι σφαγής τών ζώων καί παρασκευής τών 

κρεάτων (σφάγια ζώα ουχί άναπαυθέντα προ της σφαγής των ή ελλειπώς 

άφαΐμαχθέντα, κρέατα ουχί ταχέως καί επαρκώς προψυχθέντα κλπ.). 

—ή ουχί τήρησις τών κανονισμών συντηρήσεως εις τους ψ. θαλάμους 

»(συντηρήσεως καί μεταφοράς). 

—ή ύπέρβασις ώρισμένων ανεκτών χρονικών ορίων συντηρήσεως. 

Αι μεταβολαί του χρώματος τών κατεψυγμένων κρεάτων ποικίλουν γε

νικώς άπό του φαιοΰ ερυθρού εως του μέλανος έρυθροΰ καί συνυπάρχουν 

ενίοτε μετά τών αλλοιώσεων άφυδατώσεως καί οξειδώσεως του λίπους. 

Συνήθως εντοπίζονται εις τάς άνατομικάς περιοχάς του τραχήλου (περιοχή 

άφαιμάξεως) τών οπισθίων τεταρτημορίων (εσω επιφάνεια) καί εις τα σώ

ματα τών σπονδύλων (κυρίως τών οσφυϊκών). Αι παρατηρούμενα ι διαβαθμί

σεις του χρώματος τών σπονδύλων έ'χουν πρακτικήν σπουδαιότητα καθ' 

δσον επί τή βάσει τούτων καθίσταται δυνατή ή έκτίμησις της διαρκείας 

συντηρήσεως τών κατεψυγμένων κρεάτων (ολοκλήρων ή ημιμορίων). Ού

τως, το έρυθρον χρώμα τών σπονδύλων (εις διενεργουμένας τομάς) αποτε

λεί άξιόλογον ενδειξιν περί κρεάτων προσφάτως καταψυχθέντων.'Αντιθέ

τως, το φαιόχρουν χρώμα ύποδηλοΐ ηύξημένην διάρκειαν συντηρήσεως. Αι 

μεταβολαί του χρώματος αποδίδονται εις την όξείδωσιν της μυοσφαιρί

νης ή εις τήν συμπύκνωσιν τών χρωστικών του κρέατος κυρίως όταν συνυ

πάρχουν μετά τών αλλοιώσεων άφυδατώσεως. Ειδική περίπτωσις μεταβολής 

του χρώματος θεωρείται καί ή ενίοτε παρατηρούμενη έρυθρομέλανα χροιά 

τών οστών τών κατεψυγμένων ορνιθοειδών ή οποία οφείλεται (κατά τους 

»(Brandt καί Stewart) εις τήν έπισυμβαίνουσαν κατά τον χρόνον καταψύ

ξεως αίμόλυσιν τών ερυθρών αίμοσφαιφίων του μυελού τών οστών. 
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4) 'Απώλεια αρώματος κρέατος. 

Ή απώλεια του χαρακτηριστικού αρώματος του κρέατος συνδέεται-

στενώτατα με τήν διάρκειαν συντηρήσεως των κατεψυγμένων κρεάτων καί 

συνιστά συνέπειαν της μακροχρονίου τούτων συντηρήσεως. Επισυμβαίνει. 

συχνότερον εις το χοίρειον ή εις το βόειον κατεψυγμένον κρέας και ευνοεί

ται έκ της μη τηρήσεως των κανονισμών συντηρήσεως κυρίως δε εκ της 

ηύξημένης ταχύτητος του εντός των ψ. θαλάμων κυκλοφορούντος αέρος. 

β) Χημικής προελεύσεως. 

1) Άλλοίωσις του λίπους. 

Αΰτη συνιστά τήν σπουδαιοτέραν άλλοίωσιν των κατεψυγμένων κρεά

των. Ή σπουδαιότης έγκειται εις το δτι ή διάρκεια συντηρήσεως των εξαρ

τάται περισσότερον έκ της έπισυμβαινούσης όξειδώσεως του λίπους και 

άσυγκρίτως όλιγώτερον έκ της ενδεχομένης αλλοιώσεως του μυϊκού ίστου. 

Ή δξείδωσις του λίπους συντελείται εις δύο βασικά στάδια : διάσπασις. 

τούτου εις λιπαρά οξέα καί γλυκερίνην, την οποίαν ευνοεί κυρίως ή υψηλή 

σχετική υγρασία των ψ. θαλάμων καί όξείδωσις των προϊόντων άποσυν-

θέσεως ή όποια, ευνοούμενη υπό των πλημμελών συνθηκών εναποθηκεύσεως,. 

δίδει γένεσιν εις άλδευδας, κετόνας, καί άλλα προϊόντα δξειδώσεως αυτών. 

Χαρακτηριστικά γνωρίσματα του κρέατος έ'χοντος ύποστή όξείδωσιν 

του λίπους είναι ή αλλαγή του χρώματος (κίτρινον ή φαιόν) καί ή γεύσις 

ταγγίσεως αύτοΰ. Ή όξείδωσις του λίπους συνυπάρχει ενίοτε μετά της άφυ-

δατώσεως του κρέατος. Μεταξύ τών αιτίων, τα όποια ευνοούν τήν όξείδω

σιν του λίπους, τα σπουδαιότερα είναι : 

—ή περιεκτικότης του κρέατος είς λιπώδη ίστον καί ή χημική αύτοΰ-

σύνθεσις (ακόρεστα λιπαρά οξέα), 

—ή σχετικώς καθυστΐρημένη πρόψυξις τών κρεάτων μετά τήν παρα-

σκευήν των. 

—αϊ πλημμελείς συνθήκαι εναποθηκεύσεως καί συντηρήσεως, 

—ή διάρκεια συντηρήσεως τών κρεάτων. 

Ή συχνότης εμφανίσεως της όξειδώσεως του λίπους, εις τα διάφορα-

εϊδη κατεψυγμένων κρεάτων συντηρουμένων υπό τάς αύτας συνθήκας, πα

ρατηρείται κατά σειράν σπουδαιότητας είς τα : τών χοίρων, τών ορνιθοειδών, 

τών βοοειδών καί τών προβατοειδών. Προς αποφυγήν ή περιορισμόν εις το-

ελάχιστον της όξειδώσεως του λίπους ενδείκνυται όπως ή έναποθήκευσις 

τών κατεψ. κρεάτων είς τους ψ. θαλάμους συντελήται ύπό τους ενδεδειγμένους 

κανονισμούς καί υπό θερμοκρασίαν δσον το δυνατόν χαμηλωτέραν (—18° εως; 

—20°C). Ό περιορισμός της διαρκείας συντηρήσεως των συνιστά επίσης σο-

βαρόν προληπτίκόν μέτρον. 
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Κατεψυγμένα κρέατα παρουσιάζοντα άλλοίωσιν του λίπους καθίσταν

ται ακατάλληλα και μη έμπορεύσημα. 

2) "Ετεραι α λ λ ο ι ώ σ ε ι ς : 

•—άλλοίωσις βιταμινών : εφ' δσον το κατεψυγμένον κρέας συντηρεί

ται υπό καταλλήλους συνθήκας (—18°C, αποφυγή εκθέσεως εις φυσικον φώς 

κλπ.) δεν παρατηρούνται αλλοιώσεις τών βιταμινών. Δυσμενείς όμως επι

πτώσεις, επί τών λιποδιαλυτών κυρίως βιταμινών, πρέπει ν' άναμένωνται 

εις ας περιπτώσεις παρατηρείται όξείδωσις του λίπους τών υπό συντήρησιν 

κατεψυγμένων κρεάτων, 

—μεταβολαί εις το κατεψυγμένον κρέας όφειλόμεναι εις την δραστη

ριότητα τών ένδοκυτταρικώς υφισταμένων ενζύμων είναι περιορισμένης σπου

δαιότατος λόγω της ανασταλτικής έπ ' αυτών επιδράσεως τών χαμηλών θερ

μοκρασιών. 

γ ) Μικροβιολογικής π ρ ο ε λ ε ύ σ ε ω ς . 

Αϊ αλλοιώσεις αύται οφείλονται εις την ΰπαρξιν επί της επιφανείας 

ή καί εν τ ω βάθει του κρέατος διαφόρων ειδών μικροοργανισμών προερχο

μένων εκ της μη τηρήσεως τών θεμελιωδών κανονισμών κατά τήν σφαγήν 

τών ζώων, τήν παρασκευήν του κρέατος (πρόψυξιν, κατάψυξιν) καί τήν συν

τήρησιν αύτοΰ. Αι σπουδαιότεραι πηγαί μολύνσεως είναι : 

—το σφάγιον ζώον : θεωρείται άναμφισβήτητον ότι το κρέας είναι 

μικροβιακώ; στεϊρον εις ας περιπτώσεις τά προς σφαγήν ζώα είναι απολύ

τως υγιή καί σφάζονται μετά προηγουμένην άνάπαυσιν καί σχετικήν νη-

στείαν. Έ ν εναντία περιπτώσει το κρέας μολύνεται εκ πλείστων ειδών μι

κροοργανισμών (αναερόβιων καί μή) τα όποια λόγω της συντελούμενης ανα

πτύξεως των προ της καταψύξεως (σπουδαιότης της προψύξεως ευθύς μετά 

τήν παρασκευήν του) δύνανται να προκαλέσουν διαφόρου βαθμού (εις βάθος 

καί εις έ'κτασιν) αλλοιώσεις αϊ όποιαι καί διαπίστοΰνται κατά τήν άπό-

ψυξιν. 

—το έξωτερικον περιβάλλον : αϊ επιμολύνσεις του κρέατος, αϊ όποιαι 

προέρχονται εκ της μή τηρήσεως υγειονομικών συνθηκών κατά τήν παρα

σκευήν του, είναι συνήθως έπιφανειακαί καί οφείλονται εις διάφορα είδη 

μικροοργανισμών (μικροβίων, μυκήτων, ζυμομυκήτων). 

Κατά τήν κατάψυξιν τών κρεάτων παρατηρείται έ\α είδος επιλογής 

άναφορικώς με τήν έπιβίωσιν τών μικροοργανισμών καί τήν δυνατότητα 

πολλαπλασιασμού των. Πράγματι εις χαμηλάς θερμοκρασίας ανθίστανται 

μόνον οι θεωρούμενοι ως ψυχρόφιλοι μικροοργανισμοί. 'Αντιθέτως εκ τών 

ανηκόντων εις τήν ομάδα τών μεσοφίλων άλλοι μέν καταστρέφονται, άλλοι 

δε παρουσιάζουν άναστολήν της αναπτύξεως των. Κατά τον Miller παρατη

ρείται επίσης μείωσις του αριθμού τών εις τήν έπιφάνειαν του κατεψυγμέ-
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νου κρέατος υφισταμένων μικροβίων συναρτήσει της διαρκείας συντηρήσεως. 

Οι μικροοργανισμοί οι όποιοι παραμένουν εις την έπιφάνειαν του κατεψυ

γμένου κρέατος ανήκουν κατά σειράν σπουδαιότητος εις τα είδη : Pseudo

monas, Achrobacter, Proteus, Actinomyces κλπ. 

'Αναλόγως του είδους του έπεμβαίνοντος αιτιολογικού παράγοντος 

(παθογόνα ή μη μικρόβια), της σοβαρότητος και της εκτάσεως των αλλοιώ

σεων μικροβιακής προελεύσεως τα κρέατα δύνανται να χαρακτηρισθώσι 

ακατάλληλα ή υπό ώρισμένους όρους κατάλληλα προς βρώσιν. 

Οι μύκητας και ζυμομύκητες είναι υπεύθυνοι κυρίως τών επιφανεια

κών μολύνσεων του κατεψυγμένου κρέατος (τομαι, έπιφάνειαι αναδιπλώσεων, 

έπιφάνειαι κοιλιακού και θωρακικού τοιχώματος). Παράγοντες εύνοοϋντες 

την άνάπτυξιν τών μυκήτων και ζυμομυκήτων είναι ή υψηλή σχετική υγρα

σία ως καί αί ένδεχόμεναί διακυμάνσεις της θερμοκρασίας τών ψ. θαλάμων 

(μερική άπόψυξις καί έπανακατάψυξις κρεάτων). 'Αντικειμενικώς χαρακτη

ρίζονται εκ τ η ; υπάρξεως, ει; τας προσβληθείσας επιφανείας του κρέατος, 

διαφόρου χρώματος (λευκών, φαιών, μελα\ών—μελανά στίγματα οφειλόμενα 

εις το Cladosp. Herbarum—φαιοπρασίνων) καί εκτάσεως άποικιών-

Ό τρόπος ενεργείας θα έξαρτηθή έκ της εκτάσεως τών παρατηρουμέ

νων αλλοιώσεων. 

Συμπεράσματα. 

Ή συντήρησις τών κατεψυγμένων κρεάτων αποτελεί την πλέον άξιό-

λογον περίοδον τη; εμπορίας των. Ή σπουδαιότης έγκειται εις τήν ανάγκην 

επιτεύξεως της μεγίστης επιθυμητής διαρκείας συντηρήσεως καί διατηρή

σεως τών έπιτυγχανομένων δια της καταψύξεως πλεονεκτημάτων (υγειονο

μικών, ποιοτικών). Προς τον σκοπρν αυτόν προσδιοριστικον ρόλον θά δια

δραματίσουν αί συνθήκαι λειτουργίας τών διαφόρων ψ. θαλάμων (παραγω

γής, καταναλώσεως, μεταφοράς) ό τρόπος της εντός αυτών εναποθηκεύσεως 

καί ή τήρησις τών κανονισμών συντηρήσεως τών κατεψυγμένων γενικώς 

κρεάτων καθ' δλον τον κύκλον εμπορίας των. 

Ή έμπορικώς καί ύγειονομικώς ανεκτή διάρκεια συντηρήσεως τόσον 

τών νωπών όσον καί τών κατεψυγμένων κρεάτων αποτελεί μεταβλητον καί 

εντός ώρισμένων χρονικών ορίων κινούμενον μέγεθος έξαρτώμενον έκ τών 

αρχικών υγειονομικών καί ποιοτικών χαρακτήρων του κρέετος καί έκ τών 

συνθηκών παρασκευής καί συντηρήσεως αύτοΰ. Ό βαθμός αύστηρότητος, 

με τον όποιον έτηρήθησαν οι προβλεπόμενοι κανονισμοί, καθ' όλον τον κύκλον 

εμπορίας τών κρεάτων, θα προσδιορίση τήν σοβαρότητα τών εκάστοτε έπι-

συμβχινουσών διαφόρου προελεύσεως αλλοιώσεων (φυσικών, χημικών, μικρο

βιολογικών) αί όποΐαι θά συνεπάγωνται αντιστοίχως ύγειονομικάς, έμπορί" 

κάς καί οίκονομικάς επιπτώσεις. 



ΑΝΑΛΥΣΕΙΣ ΞΕΝΩΝ ΕΡΓΑΣΙΩΝ 

Watanabe M., Furutani Τ. και Nichimura V. : Resistance of chickens 

to Newcastle disease virus after inoculation with the Bx and Muktes-

war strains and prior to production of neutralizing antibody. (Άντίστα-
σις όρνιθίων προς τον Ιόν της νόσου του N e w c a s t l e μετά εμβολια
σμό ν δια στελεχών B t καί MuUteswar καΐ προ της παραγωγής όρο-
έξουδετερωτικών αντισωμάτων). Natn. Inst. Anim. Health. Qt., 

Tokyo, 1968 8, 112 - 113 (in Vet. Bull., 1969, 39, 276). 

Δύο ήμέ,ρας,μετά. εμβολιασμον.-ίδ'ΐά στελέχους Mukteswar (μεσογονι-

κος ιός, εξ ου παρεσκευάζετο και το πρώτον εν Ελλάδι χρησιμοποιηθέν έμ-

βόλιον εναντίον της ψευδοπανώλους των ορνίθων), τα ορνίθια ανθίστανται 

εις ένοφθαλμισμον πλήρως λοιμογόνου ίου Newcastle, ενώ ούδεμίαν αντίστα

ση παρουσιάζουν τα ορνίθια, εις ά ό προ διημέρου εμβολιασμός διενηργήθη 

δια στελέχους ΒΧ (βραδυγον„ικόν). 

Εις τα δι' εμβολίου Mukteswar έμβολιασθέντα (ένδομυϊκώς) όρνίθια 

διεπιστώθη, άπο της 1—5ης ημέρας μετά τον έμβολιασμόν, ή παρουσία κυ

κλοφορούσης αναλόγου προς interferon ουσίας. 'Ανάλογος ουσία δεν άνευ-

ρέθη εις τά δι' εμβολίου ΒΧ έμβολιασθέντα άπο του στόματος ή ένδομυΐκώς 

όρνίθια. 

Ι. Καρδάσης 

Roberts D.S., Egerton J.R., Parsonson Ι. Μ. : The aetiology and patho

genesis of ovine foot - rot. II. The pathogenic association of Fu-

siformis nodosus and F. necrophorus. ( Ή αΐτιολογία και ή παθογένεια 

της Ποδοδερμίτιδος του προβάτου : II. Ό παθογονικός συνδυασμός 

του Fus i formis n o d o s u s καί F. n e c r o p h o r u s ) . J. Comp. Path., 

1969, 79, 217 - 228. 

Ή αίτιοπαθογένεια της Ποδοδερμίτιδος του προβάτου, νόσου λίαν δια

δεδομένης εις την χώραν μας, παραμένει, ως γνωστό ν,, σκοτεινή. Εις τάς αλ

λοιώσεις της νόσου, έκτεθειμένας εις επιμολύνσεις δια μικροβίων τών κο

πράνων καί του εδάφους, ανευρίσκεται πολυμικροβιακή χλωρίς, εξ ού καί ή 

σύγχυσις, ή οποία έ'χει προκληθη ως προς τον βασικον αίτιοπαθογονικον 

παράγοντα της νόσου. 

Έ κ της εργασίας τών Σ.Σ. προκύπτει δτι εις την αίτιοπαθογένειαν 

της Ποδοδερμίτιδος υπεισέρχονται βασικώς δύο τουλάχιστον αναερόβιοι μι

κροβιακοί παράγοντες, ό F. nodosus, κύριος μεταδοτικός παράγων της νό

σου καί F. necrophorus, του όποιου ή παρουσία είναι συνήθης εις το πε

ριβάλλον του προβάτου καί όστις επενεργεί δια της φλογωτικης έπεξεργα-
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σίας, ην προκαλεί επί του έπιδέρματος του ονυχος του προβάτου και ή; 

οποία διευκολύνει τήν διείσδυση; καί έγκατάστασιν, εντός του Ονυχος, του· 

F. nodosus. 

Ή αρχική έγκατάστασις τών δύο ώς άνω μικροοργανισμών πιθανώς 

διευκολύνεται καί εκ του μεταβολισμού του Corynebacterium pyogenes καί 

άλλων διφθεροϊδών βακίλλων, οιτινες ανευρίσκονται έπιφανειακώς εις τάς 

αλλοιώσεις της Ποδοδερμίτιδος. 

Ι. Καρδάσης 

Woede G. Ν. : Transmissible gastro - enteritis of swine. (Μεταδοτική 

Γαστρεντερΐτις του χοίρου). Vet. Bull., 1969, 39, 239-248. 

Άνασκόπησις της νόσου, συνοδευομένη υπό πλούσιας βιβλιογραφίας. 

Ή νόσος ορίζεται ώς εξαιρετικώς μεταδοτική εις τον χοΐρον, οφειλομένη εις, 

είδικόν ιόν καί έκδηλουμένη, κλινικώς, δι' έμέτων, διάρροιας, άφυδατώσεως 

καί λίαν υψηλού ποσοστού θνησιμότητος εις τους νεαρούς χοίρους, (μέχρις 

100% εις χοιρίδια κάτω τών 5 ημερών). 

Εις τάς Η.Π.Α. θεωρείται ώς ή προκαλούσα τάς μεγαλυτέρας οίκονο-

μικάς ζημίας εις τήν χοιροτροφίαν νόσος. 

Ή κλινική διάγνωσις της νόσου βασίζεται επί της ταχείας επεκτά

σεως της διάρροιας εις τήν έκτροφήν καί του ύψηλοΰ ποσοστού θνησιμό

τητος τών χοιριδίων. Έργαστηριακώς ή νόσος έπιβεβαιουται δια της ανι

χνεύσεως όρο - έξουδετερωτικών αντισωμάτων εις τον ορόν τών συών, ών 

τα χοιρίδια ένόσησαν, ώς καί εις τον òpòv τών ζώων, άτινα ίάθησαν εκ της 

νόσου. Μόνον διά τοΰ εμβολιασμού τών συών είναι δυνατόν να περιορισθούν 

αϊ έκ της νόσου άπώλειαι τών ζώων. 

Ι. Καρδάσης 

"Εκθεσις της Διεθνούς 'Επιτροπής επί της λευχαιμίας τών Βοοειδών : Κρι

τήρια καθορισμού της φυσιολογικής καί λευχαιμικής καταστάσεως 

εις τα βοοειδή. Έ κ της Selezione Veterinaria, 1969, Vol. Χ, No 1, p. 7. 

Τα κριτήρια βάσει τών οποίων ή κατάστασις ενός ζώου δύναται να 

χαρακτηρισθή ώς φυσιολογική, λευχαιμική ή ενδιάμεσος τοιαύτη, τυγχά

νουν ακόμη άντικείμενον συζητήσεων. 

'Ορισμένοι έρευνηταί παραδέχονται δτι ή παρουσία ύψηλοΰ αριθμού 

λεμφοκυττάρων εις βοοειδή, κλινικώς υγειά, εις έκτροφάς δπου είχεν προη

γουμένως δίαπιστωθή μία ή περισσότεραι περιπτώσεις λευχαιμίας, δύναται 

να θεωρηθή ώς ικανή ενδειξις δτι τα ζώα αυτά είναι λευχαιμικά ή προλευ-

χαιμικά. "Αλλοι έρευνηταί αντιθέτως πιστεύουν μόνον εις τα ευρήματα τών 

ίστοπαθολογικών εξετάσεων. 

Μία άπόφασις επί τοΰ προκειμένου είναι λίαν σοβαρά καθ'δτι ή δυ-
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νατότης διαπιστώσεως κατά πόσον ή κατάστασις του ζώου είναι φυσιολο

γική ή μή αποτελεί την βάσιν τόσον δια την έπιδημιολογίαν της νόσου 

δσον και δια την ερευναν έπ! αυτής. 

Προς άποτροπήν των αβεβαιοτήτων αυτών μία Διεθνής Επιτροπή εξ. 

ειδικών, προσεπάθησε να προσδιορίση τα κριτήρια βάσει τών οποίων ή κα-

τάστασις ενός ζώου θα ήδύνατο να χαρακτηρίσθή ως φυσιολογική ή λευχαι

μική. 

Ίδοΰ τα σπουδαιότερα σημεία δια τον κλινικόν. 

Φύσις της νόσου. 
Ή λευχαιμία τών βοοειδών αποτελεί κακοήθη λοίμωξιν συστηματική 

του λεμφοδικτυακου ίστοΰ. 

'Ονομάζεται επίσης λευχαιμία ή λεμφοσάρκωμα τών βοοειδών. 

'Επί τη βάσει τών επιδημιολογικών στοιχείων και προς άναλογίαν με 

τήν λευχαιμίαν τών μυών και τήν λεύκωσιν τών ορνίθων, αύτη θεωρείται ως 

ίϊκής προελεύσεως. Ή νόσος1 είναι άντικείμενον μελέτης εις όλον τον κόσμον 

τόσον δια τήν πιθανήν σχέσιν αυτής μετά της λευχαιμίας τοΰ ανθρώπου, 

δσον και δια τάς σοβαράς οίκονομικάς ζημίας πού προκαλεί εις τάς έκτρο-

φάς, αϊ όποΐαι μόνον εις τάς Η.Π.Α. ανέρχονται ετησίως είς πλέον τών 3 

εκατομμυρίων δολλαρίων. 

ΚλινικαΙ μορφαί. 

Είναι γνωστοί τέσσαρες τύποι λευχαιμίας εις τα βοοειδή : 

α) Τύπος πολυκεντρικός τοΰ μόσχου. 

Χαρακτηρίζεται άπα γενικευμένην ταχείαν διόγκωσιν τών λεμφαδένων 

μετά προσβολής του μυελού τών οστών. Εις προκεχωρημένην μορφήν της 

νόσου διαπιστούται λεμφοκυτταρική διήθησις τών εσωτερικών οργάνων. 

β) Τύπος θυμικός. 

Διόγκωσις και ταχεία άνάπτυξις του άδενος προεκτεινομένου προς 

τήν κεφαλήν. 

Συχνάκις παρατηρείται τυμπανισμος συνεπεία έμφράξεως τοΰ οισοφά

γου και καρδιαγγιακαί διαταραχαί συνεπεία πιέσεως υπό τοΰ διογκωμένου 

άδενος της καρωτίδος καί της σφαγίτιδος. 

Τα ζώα πού έπιζοΰν επί μακρόν παρουσιάζουν μειωμένην διόγκωσιν 

τών λεμφαδένων. 

γ) Πολυκεντρικός τύπος τών ενηλίκων ζώων. 

Συμμετρική ή ασύμμετρος διόγκωσις τών λεμφαδένων. Διήθησις λευ

χαιμικών κυττάρων είς οιονδήποτε ίστον τοΰ σώματος καί τα κλινικά συμ

πτώματα εξαρτώνται εκ τών προσβεβλημένων οργάνων καί συστημάτων 

αυτών. 
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δ) Δερματική λευχαιμία. 

Το πρώτον σύμπτωμα αποτελείται εκ βλαβών, τύπου κνιδώσεως, του 

δέρματος του λαιμού, ράχεως, δσφύος καί μοιρών, οί λεμφαδένες δύνανται 

να εϊναι διογκωμένοι αϊ δε δερματικαί βλάβαι κεκαλυμέναι υπό παχέων 

έφελκίδων. Βραδύτερον, εϊναι δυνατόν να παρατηρηθή ιασις τών δερματι

κών βλαβών καί ύποχώρησις της διογκώσεως τών λεμφαδένων. 

Χαρακτηρισμός μιας εκτροφής ώς μεμολυσμένης ή μή έκ λευχαιμίας. 

Μία εκτροφή χαρακτηρίζεται ώς μεμολυσμένη έκ λευχαιμίας, δταν 

έχει διαπιστωθή, δι' ιστολογικής εξετάσεως, ή ΰπαρξις της νόσου εις εν ή 

περισσότερα ζώα κατά την διάρκειαν τών τελευταίων πέντε ετών. 

Μία εκτροφή θεωρείται άπηλλαγμένη έκ της λευχαιμίας όταν : 

1) "Ολα τα ζώα δέν παρουσιάζουν κλινικά συμπτώματα της νόσου. 

2) Ή εκτροφή είναι άπηλλαγμένη έκ περιπτώσεων λευχαιμίας τουλά

χιστον άπο ΙΟετίας. 

3) Τα ζώα υπόκεινται ετησίως εις αίματολογικήν έξέτασιν καί τυγ

χάνουν άπηλλαγμένα λεμφοκυτταρώσεως τουλάχιστον έπί 3ετίαν. 

4) Δέν εισήχθησαν ζώα προερχόμενα έξ εκτροφών με περιπτώσεις 

λευχαιμίας, λεμφοκυτταρώσεως ή έξ άγνωστων εκτροφών. 

Διαγνωστικά κριτήρια 

α) Κλινικά συμπτώματα. 

Διόγκωσις τών ψηλαφητών λεμφαδένων, άπίσχνασις, καρδιακαί καί 
πεπτικαί διαταραχαί, άνάμνησις πού δεικνύει βαθμιαΐαν άπώλειαν βάρους 
καί ήλαττωμένην παραγωγήν γάλακτος. Ούδεν σύμπτωμα είναι παθογνω-
,μικόν. 

β) Αιματολογικά κριτήρια. 

Ή παρουσία «νωμάλω ν κυττάρων εις τά επιχρίσματα αίματος, χωρίς 

να ληφθή υπ' όψιν ό αριθμός τών λεμφοκυττάρων, δύναται να εϊναι χρήσι

μος δια τον προσανατολισμό ν ώς προς τήν οπαρξίν της νόσου, ενίοτε όμως 

:καί ή καταμέτρησις τών κυττάρων δέν οδηγεί εις ακριβή συμπεράσματα. 

Εξαιρέσεως γενομένης δια ζώα με πραγματικήν αίματολογικήν εικόνα της 

νόσου (π. χ. 100.000 λεμφοκύτταρα/ml) και προσβολή ν του μυελού τών 

οστών, τα αιματολογικά ευρήματα δέον όπως έπιβΐβαιουνται καί έκ της 

μακρό καί μικροσκοπικής εξετάσεως τών ιστών. 

γ) Άνατομοπαθολογικά κριτήρια. 

Επέχουν σπουδαιότητα α'ι κάτωθι αλλοιώσεις : 

Μακροσκοπικαί. 

1) Διόγκωσις ενός, περισσοτέρων ή όλων τών λεμφαδένων, έξαφάνισίς 

της φλοιομυελώδους δομής ενίοτε δε παρουσία αιμορραγιών καί νεκρώσεων. 
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2) Προσβολή διαφόρων οργάνων (καρδία, ήπαρ σπλήν, ήνυστρον,. 

βλενογόνοι κλπ.) δια λευχαιμικών κυττάρων, κατά εστίας ή διάχυτος. Εις: 

προκεχωρημένας περιπτώσεις, αίμορραγίαι και νεκρώσεις. 

3) Προσβολή ενός ή περισσοτέρων τών κάτωθι σημείων : όπισθεν 

τβΰ προμήκους μυελού, νωτιαίου και έπισκληριδίου χώρου, ρίζας τών νοτι-

αίων νεύρων, μυελός τών οστών και θύμος άδήν. 

4) "Ιδε κλινικά χαρακτηριστικά τών τεσοάρων τύπων λευχαιμίας (κλι-

νικαί μορφαί). 

Μικροσκοπικαί. 

Αι ιστολογικοί εξετάσεις θεωρούνται ουσιώδεις δια τήν όριστικήν διά-

γνωσιν. 

Π. Στουραίτης 

Hugh - Jones Μ. and Wright P. : Studies on the 1967-8 Foot-and-mouth 

epidemic. The relation of weather to tjie spread of the disease. (McXé-
ται επί της έπιζωοτίας 'Αφθώδους Πυρετού 1967-1968. 'Κ συσχέτι-

σις τοΰ καιρού μέ τήν έξάπλωσιν της νόσου). J . Hyg. Camb., 1970, 

6 8 , 2 5 3 - 2 7 1 . 

Μία άνάλυσις της μεγάλης έπιζωοτίας 'Αφθώδους Πυρετού εις Ά γ -

γλίαν κατά τα ετη 1967-68, εν συσχετισμώ με τήν άρχικήν έξάπλωσιν της 

νόσου, τήν προέλευσιν τών εστιών εις ακτίνα 60 και πλέον χιλιομέτρων άπο 

τήν κυρίως έπιδημικήν περιοχήν και τον καθημερινον ρυθμον εξαπλώσεως^ 

της έπιζωοτίας, παρέχει Ίσχυράς ενδείξεις δτι ό καιρός Ιπαιξε σημαντικον 

ρόλον εις τήν έξάπλωσιν της νόσου. Οι δύο κύριοι παράγοντες της εξαπλώ

σεως υπήρξαν ό άνεμος και ή καθίζησις τών μορίων τοΰ ίου, ή οποία ήτο-

μεγαλυτέρα κατά τήν περίοδον τών βροχοπτώσεων. 

Δ. Μπρόβας 



ΠΡΑΚΤΙΚΑ ΙΥΝΕΑΡΙΑΣΕΩΝ ΕΑΑΗΝΙΚΗΣ ΚΤΗΝΙΑΤΡΙΚΗ! ΕΤΑΙΡΕΙΑΣ 

Τακτική Συνεδρίασις 15ης 'Απριλίου 1970 

Αΰτη έλαβε χώραν περί ώραν 18.30' εις τα Γραφεία της Νομοκτηνια-
τρικής Υπηρεσίας 'Αττικής. 

Παρέστησαν 26 εταίροι. 

Έ ν αρχή δ Πρόεδρος κ. Καρδάσης αναγγέλλει τον θάνατον του έ.ά. 

υποστρατήγου Β. Λαμπροπούλου, τέως Διευθυντού του Σώματος Κτηνια

τρικού καί Ίτπωνειών και τηρείται ενός λεπτού σιγή εις μνήμην του. 

'Ακολούθως εκλέγονται ως νέοι εταίροι οι συνάδελφοι κ.κ. Δ. Τσια-

Λ»άβας, Α. Ζώλος, Α. 'Ομήρου, Β. Καραμπούτας, Ν. Έξαρχόπουλος (επανε

κλογή), Π. Θεοδωρίδης, Θ. Ματράλης, Ν. Άνθούλης, Ε. Κυρίου, Α. Άνα-

στασοβίτης καί Β. Γκλαβέτας. 

Τέλος ό κ. Πρόεδρος δίδει τον λόγον εις τον συνάδελφον κ. Σεϊταρί-

•δην, όστις προβαίνει εις τήν άνάγνωσιν ανακοινώσεως του, μετά των κ. κ. 

Ρώσση καί Καπούλα υπό τον τίτλον «Διάγνωσις καί. θεραπεία της ατροφίας 

ωοθηκών καί των κρυφών ή σιωπηλών οργασμών εις τάς αγελάδας». 

Μετά το πέρας της ανακοινώσεως ό κ· Πρόεδρος συγχαίρει τους συν-

εργασθέντας συναδέλφους καί αναφέρεται δι' ολίγων εις το θέμα της στει-

ρότητος έν Ελλάδι. 'Ακολούθως διεξάγεται συζήτησις επί του ανακοινωθέν

τος θέματος εις ην λαμβάνουν μέρος οι κ.κ. Ευσταθίου, Κυρίου, Μπαλωμέ

νος, 'Αναστασίου, Κ. Σωτηρόπουλος, Ρώσσης, Μιχαλας καί Μπρόβας. 

Μή υπάρχοντος ετέρου θέματος ή συνεδρίασις λύεται περί ώραν 20. 

Ταχτική Συνεδρία 29ης Μαΐου 1970. 

Αυτή έ'λαβε χώραν περί ώραν 18.30' εις τά Γραφεία της Νομοκτη-

νιακτρικής Υπηρεσίας 'Αττικής. 

Παρέστησαν 35 εταίροι. 

Έ ν αρχή ό Πρόεδρος κ. Καρδάσης άναγγέλει τον θάνατον του συνα

δέλφου 'Αντωνίου Γιαννόπουλου, Νομοκτηνιάτρου 'Αττικής καί τηρείται 

ενός λεπτού σιγή εις μνήμην του. 

'Ακολούθως εκλέγονται νέοι εταίροι οι συνάδελφοι κ.κ. Μενεγάτος καί 
Στεφάνου. 

Είτα ό κ. Πρόεδρος δίδει τον λόγον εις τον συνάδελφον κ. Λ. Ευστα

θίου, δστις προβαίνει εις άνάγνωσιν ανακοινώσεως του μετά του κ. Διαλίου 

υπό τον τίτλον «"Ερευνα επί τής στερεότητος του κελύφους τών ώων». 

Έ ν συνεχεία διεξάγεται συζήτησις εις ην λαμβάνουν μέρος οι κ. κ. 
Καρδάσης, Μυρεσιώτης, Δραγώνας, Μπρόβας, Δουμένης, Κυρίου καί Θεο
δωρίδης. 
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Επακολουθεί! περιληπτική άνακοίνωσις του κ. Μπαλωμένου επί σει

ράς μαθημάτων αστυκτηνιατρικής, τα όποια πχρηκολούθησεν εις Σεμινάριον 

της Βουδαπέστης. *Η άνακοίνωσίς αναφέρεται κυρίως εις τήν έξέτασιν και 

άστυκτηνίατρικήν εις τ α ψυγεία, εις τ α νωπά και κατεψυγμένα κρέατα εν 

γένει, εις τήν έξέτασιν των έγκυτίωμένων ώς και τα αίτια διογκώσεως 

αυτών, τον προσδιορισμόν της άτελοϋς άφαιμάξεως τών σφαγίων κλπ. 

Έ ν συνεχεία διεξάγεται συζήτησις επί τών ανωτέρω θεμάτων εις ην 

λαμβάνουν μέρος οι κ.κ. Καρδάσης, Μυρεσιώτης, Δουμένης, 'Αναστασίου, 

Κυρίου, Παλάσκας, Κεφάλας, Κ. Σωτηρόπουλος και Δραγώνας. 

Μή υπάρχοντος ετέρου θέματος λύεται ή συνεδρίασις περί ώραν 9 μ.μ. 

Τ α κ τ ι κ ή Συνεδρία 19ης ' Ι ο υ ν ί ο υ 1970 

Παρέστησαν υπέρ τους 50 εταίροι. 

Κ α τ ' αρχήν αναγιγνώσκονται τ α πρακτικά της προηγουμένης συνεδρι

άσεως και έπ ' αυτών λαμβάνει τον λόγον ό κ. Γ. Δασκαλόπουλος, Δ/τής της 

"Αστυκτηνιατρικής 'Υπηρεσίας του Ύ π . Δημοσίας Τάξεως, δστις προβαί

νει εις ώρισμένας παρατηρήσεις επί τών λεχθέντων κατά τήν προηγουμένην 

συνεδρίασιν επί τών διακινουμένων t r a n s i t o τροφίμων ζωικής προελεύσεως. 

Ό κ. Πρόεδρο; δηλοΐ ότι ή Ε τ α ι ρ ε ί α , ώς εκ τοϋ καταστατικού της 

απορρέει, δεν επιλαμβάνεται θεμάτων διοικητικής φύσεως, τοϋτο εξ άλλου 

ελέχθη και κατά τήν προηγουμένην συνεδρίασιν, διακόψας τήν επί τοιούτων 

δεμάτων συζήτησιν. 

'Ακολούθως έκλαίγονται εταίροι οι συνάδελφοι κ. κ. Ν. Τζουρμα-

κλιώτης, Παύλος Κουκόσης και 'Ηλίας Σ τ ά μ ο υ . 

Είτα, ό κ. Πρόεδρος καλεί τον κ. Ά ν . 'Αναστασίου όπως προβή εις 

τήν προγραμματίσθεΐσαν άνακοίνωσιν υπό τον τίτλον : 

« Ή δια τοϋ λιμένος Πειραιώς διακίνησις (ε ίσαγωγαί—έξαγωγαί) 

προϊόντων ζωικής ποοελεύσεως και ό κτηνιατρικός υγειονομικός έ'λεγχος 

τούτων)). 

Μετά τό πέρας τής ανακοινώσεως, ό κ. Πρόεδρος συγχαίρει τόν κ. 

'Αναστασίου δια τήν εμπεριστατωμένη ν και κατατοπιστικήν έργασίαν του 

και διεξάγεται συζήτησις εις ην λαμβάνουν μέρος οι κ.κ. Καρδάσης, Κων-

σταντινίδης, Δασκαλόπουλος, Δραγώνας, Μπαλωμένος, 'Ανδριόπουλος και 

Κοφινάς. 

Μετά ταύτα λύεται ή συνεδρίασις. 



ΕΠΙΣΗΜΟΣ ΕΙΔΗΣΕΟΓΡΑΦΙΑ 

Ε λ λ η ν ι κ ή Κ τ η ν ι α τ ρ ι κ ή Κ ν ν η σ ι ς 

ΥΠΟΥΡΓΕΙΟΝ ΓΕΩΡΓΙΑΣ 

—Άπεχώρησεν της υπηρεσίας λόγω συμπληρώσεως τριακονταπεν-

ταετίας δ Διευθυντής του Κτηνιατρικού Μικροβιολογικού 'Ινστιτούτου κ. 

Παν. Καρβουνάρης. Εις τούτον απενεμήθη ό τίτλος του 'Επιτίμου Διευθυν

τού του 'Ιδρύματος. 

—Παρητήθη της υπηρεσίας ό Νομοκτηνίατρος Σερρών κ. Κ. Μπο-

νανος. 

—Άπεχώρησεν της υπηρεσίας λόγω συμπληρώσεως τριακονταπεντα-

ετίας ό Προϊστάμενος του Τμήματος Φαρμάκων της Δ/νσεως Κτηνιακρικής 

κ. Κ. Δ οντάς. 

— Παρητήθησαν της υπηρεσίας, προσληφθέντες παρά τη Κτηνιατρι

κή Σχολή του 'Αριστοτελείου Πανεπιστημίου Θεσσαλονίκης, οί συνάδελφοί-

κ.κ. 'Άθ. Σμοκοβίτης, Ά π . Ζαφράκας και ίΐαντ. Μαρκάκης. 

—Έφονεύθη εις αύτοκινητικον δυστύχημα την 22-5-1970 ό συνάδελ

φος 'Αντώνιος Γιαννόπουλος, επί 2ω βαθμω, Νομοκτηνίατρος 'Αττικής. 

ΑΡΧΑΙΡΕΣΙΑΙ Π.Ε.Κ.Δ.Υ. 

Την 30ην 'Απριλίου 1970 διεξήχθησαν αί Άρχαιρεσίαι της Πανελλη

νίου 'Ενώσεως Κτηνιάτρων Δημοσίων Υπαλλήλων. Το νέον Διοικητικον 

Συμβούλιον ταύτης συνεκροτήθη εις Σώμα ώς ακολούθως : 

Πρόεδρος : 'Αν. 'Αναστασίου Σύμβουλοι : Α. Σούρλας 

'Αντιπρόεδρος : Β. Φλέτσιος Εύάγ. Παπαϊωάννου 

Γεν. Γραμματεύς: Π. Παπαδόπουλος Ν. Μήτσης 

Ταμίας : Β. Μπαρκούρας Ί . Έμμανουηλίδης 

Ειδ. Γραμματεύς: Γ. Πνευματικάτος 

Δ ι ε θ ν ή ς Κ τ η ν ι α τ ρ ι κ ή Κ ί ν η σ ι ς 

Ιον Εύρωπαιχόν Συνέδριον των 'Ιδιωτών Κτηνιάτρων 

Το εν λόγω Συνέδριον όργανουται υπό της Εταιρίας 'Ιδιωτών Κτη

νιάτρων της Δυτικής Γερμανίας, άπο της 30 Σεπτεμβρίου—3 'Οκτωβρίου· 

1970 εις τήν πολιν Garmish - Pantekirchen. 

Οί επιθυμούντες να συμμετάσχουν δέον δπως απευθυνθούν εις τήν κα

τωτέρω διεύθυνσιν: 

Bundesverband Praktisher Tierärzte 
6300 Giessen 
Postfach 2270. Δυτική Γερμανία, 

από οπού θα λάβουν τα αναγκαία έγγραφα δια τήν συμμετοχήν. 
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<ΡΙ$ΤΗΜΟΜΚΗ $Τ<ΓΗ 
© ΚΤΗΚΙΑΤΪ>ΛΚ ο 

Τήν 27ην Μαΐου 1970 έλαβε μέρος σύσκεψις εις τήν οποίαν εκλήθη

σαν και έ'λαβον μέρος οι πλείστοι εκ των^έν ενεργεία και διατελεσάντων Διευ

θυντών απάντων τών Υπηρεσιών Ύπ. Γεωργίας, Στρατιωτικών καΐ Ύπ. Δη

μοσίας Τάξεως, οι Πρόεδροι της ΕΚΕ και ΠΕΚΔΥ ως και λοιποί συνάδελ

φοι, εις έκτέλεσιν της ληφθείσης κατά τήν έκτακτον Γενικήν Συνέλευσιν α

ποφάσεως «περί του τρόπου σχηματισμού του κεφαλαίου προς άγοράν του 

ακινήτου προς στέγασιν της Εταιρείας καί τών έδρευουσών εν 'Αθήναις 

λοιπών Κτηνιατρικών 'Οργανώσεων δια της συγκροτήσεως 'Επιτροπών καί 

της δημιουργίας ειδικού- λογαριασμού παρά τω Κεντρικώ Καταστήματι της 

'Εθνικής Τραπέζης Ελλάδος». 

Κατά ταύτην αντηλλάγησαν απόψεις ως προς τον τρόπον πραγματο

ποιήσεως του επιδιωκομένου σκοπού. 

ΔΩΡΕΑΙ 

1. Άν. 'Αναστασίου : εισφορά υπέρ στέγης δρχ. 500 

Δ.Σ./Ε.Κ.Ε. 



140 

Αντώνιος Γιαννόπουλος 
1918-1970 

Σκληράί και αδυσώπητοι αϊ Μοΐραι έπληξαν, εις την άκμήν της ηλι

κίας και της υπηρεσιακής του σταδιοδρομίας, τον άγαπητόν εις όλους μας 

και έκλεκτον συνάδελφον Α Ν Τ Ω Ν Ι Ο Ν Γ Ι Α Ν Ν Ο Π Ο Τ Λ Ο Ν , εξέχον μέλος 

της Ε . Κ . Ε . καί τέως Πρόεδρον της Π Ε Κ Δ Τ , Προϊστάμενον της Νομοκτη-

νιατρικής Υπηρεσίας 'Αττικής καί της Κεντρικής 'Αποθήκης Κτηνιατρικών 

'Εφοδίων. Θΰμα αυτοκινητικού δυστυχήματος, ό ατυχής συνάδελφος έσχε 

την μοΐραν του πατρός του, τον όποιον άπώλεσεν, όταν ακόμη ήτο 6 ετών, 

εκ τροχαίου ατυχήματος. 

Με τον τραγικον καί άδόκητον θάνατον του 'Αντωνίου Γιαννόπουλου 

ή προσφιλής του οικογένεια άπώλεσεν έ'να στοργικον υ'ιόν, τρυφερον σύζυ-

γον καί πατέρα, τον προστάτην της, του οποίου σήμερον υπέρ ποτέ ή άλ

λοτε, ήσθάνετο την απόλυτον ανάγκην του. 

' Η μ ε ί ς οί Κτηνίατροι, εις το πρόσωπον του 'Αντωνίου Γιαννόπουλου, 

άπωλέσαμεν ένα λαμπρον έκπρόσωπον του κλάδου, ένα άξιον καί σεμνον 

ύπάλληλον, έναν έξαίρετον φίλον. 

Ό 'Αντώνιος Γιαννόπουλος έγεννήθη εις 'Αθήνας το 1918. Ευθύς μετά 

το πέρας των Γυμνασιακών του σπουδών (1936), επιτυχών, κατά τάς είσα-

γωγικάς εξετάσεις, καί εις την Ίατρικήν καί την Ά ν ω τ ά τ η ν Γεωπονικήν 

Σχολήν 'Αθηνών, ενεγράφη εις την τελευταίαν ταύτην Σχολήν, τήν οποίαν 

όμως ταχέως εγκατέλειψε, τυχών Κρατικής Υποτροφίας προς σπουδήν της 

Κτηνιατρικής έν Βελγίω. 

Εις τήν Ά ν ω τ ά τ η ν Κτηνίατρικήν Σχολήν Βρυξελλών, δπου έφοίτησεν 

άπο του 1937—1941, ό 'Αντώνιος Γιαννόπουλος διεκρίβη δια τήν έπιμέ-

λειάν του, το ήθος καί τον λαμπρον χαρακτήρα του. Κατά την περίοδον 

της Γερμανικής Κατοχής του Βελγίου, δπου κάθε επαφή με τήν Μητέρα 

Ε λ λ ά δ α είχε διακοπή, ό 'Αντώνιος Γιαννόπουλος ανέπτυξε μίαν πολυσχιδή 

δραστηριότητα, ή οποία έπέτρεψεν ου μόνον εις αυτόν αλλά καί εις τους 

περισσοτέρους έν Βελγίω υποτρόφους ν' αντιμετωπίσουν αποτελεσματικά 

τάς δύσκολους έκείνας περιστάσεις. 

'Επανέλθων εις Ε λ λ ά δ α , ευθύς μετά τήν άπελευθέρωσιν τής χώρας 

μας, ό 'Αντώνιος Γιαννόπουλος παρέσχε νέα δείγματα φιλαλληλίας καί 

συναδελφωσύνης, κατά τήν περίοδον του Δεκεμβριανού Κινήματος. 

Εις τήν πολιτικήν Ύπηρεσίαν του 'Υπουργείου Γεωργίας ό 'Αντώνιος 

Γιαννόπουλος είσήλθεν το 1945. Μετά βραχυχρόνιον παραμονήν εις 'Αθή

νας, απεστάλη εις "Εβρον, δπου παρέμεινεν μέχρι του 1963, προσενεγκών 
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ανεκτίμητους υπηρεσίας εις τήν ραγδαίως άναπτυσσομένην κτηνοτροφίαν τοϋ 

άκρητικοΰ τούτου Νομοΰ. Χάρις εις τήν εργατικότητα του και ιδίως το 

θαυμάσιον οργανωτικόν του πνεύμα επέτυχε τήν καταστολήν των πλέον σο

βαρών έπιζωοτιών 'Αφθώδους Πυρετού, αϊ όποΐαΐ, εκ της γείτονος Τουρ

κίας, πλειστάκις ήπείλησαν ου μόνον τήν Έλληνικήν, άλλα και τήν Ευρω

παϊκή ν κτηνοτροφίαν. 

Με προτάσεις προαγωγής κατ' απόλυτον έκλογήν, ό 'Αντώνιος Γιαν

νόπουλος έπανήλθεν εις 'Αθήνας, τοποθετηθείς άλληλοδιαδόχως ώς Τμημα

τάρχης εις το Ύπουργεΐον Γεωργίας (1964), Προϊστάμενος του Λοιμοκα-

θαρτηρίου Ζώων Πειραιώς (1965) και τελευταίως ώς Προϊστάμενος της 

Νομοκτηνιατρικής 'Υπηρεσίας 'Αττικής (1966), επιφορτισθείς και με τήν 

Διεύθυνσιν της Κεντρικής 'Αποθήκης Κτηνιατρικών 'Εφοδίων 'Αθηνών 

(1967) και τήν άναπλήρωσιν του 'Επιθεωρητού Κτηνιατρικής Α ' Περιφε

ρείας (1969). 

Ή υπηρεσιακή έξέλιξις του εκλιπόντος συναδέλφου υπήρξε ταχύτατη. 

Πριν ακόμη συμπλήρωση 25ετή ύπηρεσίαν, ό 'Αντώνιος Γιαννόπουλος ειχεν 

ανέλθει εις τήν κορυφήν τής πυραμίδος μας, προαχθείς κ α τ ' απόλυτον έκλο

γήν εις τον κρίσιμον 3ον βαθμον καί είτα εις τον 2ον. 

Ό 'Αντώνιος Γιαννόπουλος υπήρξε μία λαμπρά φυσιογνωμία του κλά

δου μας, ή οποία ασφαλώς θα καταλάβη έξέχουσαν θέσιν εις τήν ίστορίαν 

τής Ελληνικής Κτηνιατρικής καί ιδία τής Υπηρεσίας του Υπουργείου Γε

ωργίας, τήν οποίαν υπηρέτησε με πίστιν, ζήλον καί άφοσίωσιν. 

Ό 'Αντώνιος Γιαννόπουλος συνεκέντρωνε ολα τα χαρίσματα, τα όποια 

αναδεικνύουν τους καλούς ανθρώπους καί συντελούν εις τήν άπόκτησιν πολ

λών καί καλών φίλων. 

Πρόσχαρις πάντα καί ευγενικός, αξιοπρεπής, ανιδιοτελής, κοινωνικός, 

πνευματώδης, ό 'Αντώνιος Γιαννόπουλος έγνώριζε να κερδίζη την συμπά-

θειαν καί τήν αγάπη ν όλων μας, να κατακτά τις ψυχές μας. Χαρακτήρ 

εύθυμος καί ευχάριστος, προικισμένος με το γνωστόν άφθαστον χιούμορ 

του, ύπήρξεν ή ψυχή τών συγκεντρώσεων μας, τάς οποίας ώργάνωνε με δε-

ξιοτεχνίαν καί διήνθιζε με το σπινθηροβόλον του πνεύμα, τα άδολα πειρά

γ μ α τ α καί τα εύφυά χαριτολογήματά του. 

Προς όλους τους συναδέλφους έφέρετο πάντοτε με καλωσυνην, κατα-

νόησιν καί εγκαρδιότητα. ' Ιδιαιτέρως έξετίμα τους νέους, προς τους οποίους 

έπεδείκνυε πατρικήν στοργήν. Εις τήν ύπηρεσίαν του υπήρξε δίκαιος, ηθι

κός καί τίμιος, μή δεχόμενος συμβιβασμούς. 

Βαθύς γνώστης τής Νομοθεσίας, ό 'Αντώνιος Γιαννόπουλος ένδιεφέ-

ρετο ζωηρώς καί δια τα επαγγελματικά ζητήματα τών Κτηνιάτρων, δίατε-

λέσας καί Πρόεδρος τής Πανελληνίου Ε ν ώ σ ε ω ς Κτηνιάτρων Δημοσίων Υ 

παλλήλων (1967). 
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Αυτός, ένγενικαις γραμμαΐς, ύπήρξεν ό 'Αντώνιος Γιαννόπουλος : 

Γιαννόπουλος : πρότυπον οίκογενειάρχου και υπαλλήλου, ένας εξαίρετος φί

λος, ένας καλός και αγαθός άνθρωπος. 

Ή μία σπανία φυσιογνωμία, ή οποία θα μείνη αλησμόνητη, γιατί 

μορφές καΐ προσωπικότητες σαν του 'Αντωνίου Γιαννόπουλου παραμένουν 

εσαεί εις την μνήμην των επιζώντων, διδόμεναι ως παράδειγμα και υπό

δειγμα εις τους επιγενόμενους·. 

Ή Ελληνική Κτηνιατρική Εταιρεία, της οποίας ό μεταστάς ύπήρξεν 

έπίλεκτον στέλεχος, απευθύνει εις τήν βαρυπενθοϋσαν οίκογένειάν του τα 

πλέον θερμά συλλυπητήρια, ευχόμενη τήν εξ ΰψους παρηγορίαν. 

Αιωνία σου ή Μνήμη, αγαπητέ φίλε 'Αντώνη. 

Ί . Καρδάσης 

Ψ Η Φ Ι Σ Μ Α 

Το Δ. Σ. της Πανελληνίου Ενώσεως Κτηνιάτρων Δημοσίων 'Υπαλ

λήλων συνελθον εκτάκτως επί τω θλιβερω άγγέλματι του θανάτου του επί

λεκτου μέλους της Ενώσεως 

Α Ν Τ Ω Ν Ι Ο Υ Γ. Γ Ι Α Ν Ν Ο Π Ο Τ Λ Ο ΐ 

Διατελέσαντος Προέδρου της Πανελληνίου Ενώσεως Κτηνιάτρων Δη

μοσίων Υπαλλήλων, πιστού μέλους μέχρι της τελευταίας αυτού πνοής, 

όστις πολλά προσέφερεν εις τήν Π.Ε.Κ.Δ.T., τήν Κτηνιατρικήν Έπιστήμην 

και τήν Δημοσίαν Ύπηρεσίαν εις ην επί ε'ίκοσι εξ συναπτά έ'τη είργάσθη 

άόκνως, φιλοτίμως και πιστώς 

Α Π Ο Φ Α Σ Ι Ζ Ε Ι 

1) Να έκφρασθώσι τα θερμά συλλυπητήρια και οδύνη της Ενώσεως προς 

τήν οίκογένειάν του εκλιπόντος εκλεκτού συναδέλφου. 

2) Να παρακολουθήσουν τήν κηδείαν τοϋ μεταστάντος άπαντα τα εν 'Αθή

ναις ευρισκόμενα μέλη της Ενώσεως. 

3) Να κατατεθή στέφανος έξ ανθέων επί της σοροΰ τοϋ μεταστάντος. 

4) Να αποχαιρετήσουν τον μεταστάντα εκ μέρους της Ενώσεως ό Πρόεδρος 

και ό Γενικός Γραμματεύς αυτής. 

5) Να δημοσιευθή το παρόν ψήφισμα εις τον ήμερήσιον τύπον, τα Κτη

νιατρικά Νέα και εις το Δελτίον της Ελληνικής Κτηνιατρικής Εταιρείας. 

Έν 'Αθήναις τή 25η Μαΐου 1970 

Ό Ό 
Πρόεδρος Γεν. Γραμματεύς 

ΑΝ. ΑΝΑΣΤΑΣΙΟΥ ΠΕΤΡ. ΠΑΠΑΔΟΠΟΥΛΟΣ 



Η ΣΕΛΙΣ TOY ΤΑΜΙΟΥ 

Π I N Α Ξ 
Εισπραχθέντων παρά του Ταμίου χρηματικών ποσών 

από 1-4—70 μέχρι 30-6—70 

α)α Όνομ)μον άποστολέως 

60 Μενεγατος 'Ιωάννης 

61 Άγοριανίτης Νικόλαος 

62 Γκώγκος 'Αναστάσιος 

63 Λιούπης Σωκράτης 

64 Φελούκης Θεμιστοκλής 

65 Γεωργάκης Σπυρίδων 

66 Δουβής Βασίλειος 

67 Παπακωνσταντίνου Γεώργιος 

68 Πανέτσος Άχιλλεύς 

69 Κατσογριδάκης Κω ν. 

70 Κοψαλίδης Ευάγγελος 

71 Ρώσσης Θεόφραστος 

72 Άγοριανίτης Νικόλαος 

73 Άναστασοβίτης 'Ανδρέας 

74 Κυρίος 'Ανδρέας 

75 Τραντοπούλου Μάχη 

76 Ταυλόπουλος Δίον. 

77 Τζίκας Δημήτριος 

78 Τσεβάς 'Ιωάννης 

79 'Ανδρέου Κλεΐτος 

80 'Αγγέλου Θεόδωρος 

81 Λεωνίδου Στέφανος 

82 Λιοπρασίτης Κων. 

83 Λουκαΐδης Φειδίας 

84 Χατζηράλλης Παναγ. 

85 Λαγόπουλος Κων. 

86 Γιώτης 'Αναστάσιος 

87 Κατσούδας Σοφοκλής 

88 Λουκάς Σπυρίδων 
89 Άνδρικόπουλος Δημ. 

90 Σιδηρόπουλος Σωκ. 

91 Ματραλλής Θεοφ. 
92 Δασκαλόπουλος Γ. 
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1340/2-5-70 

1341/2-5-70 
1342/2-5-70 

1343/23-5-70 

1344/30-5-70 

1970 1345/30-5-70 

1970 

1970 
» 

» 

» 

» 

)) 

» 

» 

)> 

» 

* 

1967—1970 
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1349/3-6-70 

1350/3-6-70 

1351/3-6-70 

1352/3-6-70 

1353/3-6-70 

1354/3 6-70 

1355/3-6-70 

1356/3-6-70 

1357/3-6-70 

1358/16-6-70 

1359/19-6-70 

1360/19-6-70 

1970 1361/19-6-70 

1968, 1969 

Δικ. έγγρ. Συν. 

Συνδ. 

1970 

1969, 1970 

1362/19-6-70 

1363/19-6-70 
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('Ιωάννης Καραβαλάκης, Ταμίας ΕΚΕ) 



LA MALADIE DE TESCHEN 
LA MALADIE DE TALFAN 

PICORNAVIROSES PORCINES 
Ύπο H. S E R R E S 

1/ EXPANSION, Fditeur Τόμος 18X24,5 
15, rue Saint Benoît 216 σελ. - 38 είκ. 

Paris—6e. Τιμή : 41 F.—Franco : 44 F. 

Εις τα πλαίσια τής εκδοτικής συλλογής MALADIES ANIMALES 

A VIRUS, ύπό τήν έπιστημονικήν διεύθυνσιν των P. LEPINE και Ρ. 
GORET, τήν 25ην 'Ιουνίου έ. ε., έκυκλοφόρησεν ή ανωτέρω μονογραφή. 

Ή νόσος τοϋ T E S C H E N ενεφανίσθη και προεκάλεσεν σημαντικας 
ζημίας εις τήν χοιροτροφίαν της Τσεχοσλοβακίας εν ετει 1930, εκείθεν δε 

επληξεν τάς γειτονικάς χώρας και τέλος άπεδεκάτισεν τον χοίρειον πληθυ-

σμόν της Μαδαγασκάρης. 

'Ολίγα έτη άργότερον μία καλοήθης έγκεφαλομυελϊτις τών χοίρων 

διεγνώσθη εις τήν Άγγλίαν, όνομασθείσα νόσος Τ A L F ΑΝ καί ανευρεθείσα 

εν συνεχεία εις πλεΐστας χώρας της Ευρώπης. 

Ταχέως έταυτοποιήθησαν οί δύο ιοί, έμελετήθησαν οι χαρακτήρες 

τούτων, σχηματισθείσα ή ομάς τών ιών PICORNA, χαρακτηριζόμενη ύπο 

του μικρού μεγέθους τών ιών και τήν παρουσίαν ριβοζοπυρινικοΰ οξέως 

(ARN), ενώ ταυτοχρόνως άνευρίσκοντο εις ολας τάς 'Ηπείρους ιοί της αυ

τής ομάδος εις τους χοίρους. 

'Αμέσως ανεφύησαν προβλήματα έπιζωτιολογίας, ώς π. χ. : 

— Ποία ή σχέσις μεταξύ τών νόσων T E S C H E N καί T A L F A N ; 

— Ποία ή σχέσις μεταξύ τών λοιπών ιών τής ομάδος P I C O R N A καί 

τών ιών τών δύο τούτων νόσων; 

— Είναι δυνατή ή έμφάνισις τής ένζωοτικής έγκεφαλομυελίτιδος τών 

χοίρων ύπο θατατηφόρον μορφήν,έκεΐ οπού ταύτοποιοΰνται ιοί τής ομάδος 

ταύτης όρρολογικώς συγγενείς προς τον ιόν T E S C H E N ; 

'Επίσης, ετέθησαν καί προβλήματα συγκριτικής παθολογίας, ώς π.χ. 

— Ποία ή θέσις τής νόσου T E S C H E N έναντι τών λοιπών πολιο-

μυελιτίδων τών ζώων καί ιδίως τής πολιομυελίτιδος τοϋ ανθρώπου; 

Εις τήν μονογραφήν ταύτην ό Η. S E R R E S δίδει μίαν συνθετικήν ει

κόνα του συνόλου τών ανακαλύψεων καί τών πειραματικών αποτελεσμάτων 

τών ερευνών τών εχόντων σχέσιν προς τάς νόσους ταύτας, ενώ ταυτοχρό

νως τάς περιγράφει μετά πάσης λεπτομέρειας. 

Το έργον τούτο δεν πρέπει να λείψη άπό τήν βιβλιοθήκην τών κτη

νιάτρων. 



Η γνώμη μου είναι, οτι πρέπει να δώσετε 

'ΣΟΥΛΦΑΜΕΖΑΘΙΝΗΝ' 
(S-MEZ) 

-διότι είναι αποτε
λεσματική είς με-
γάλην ποικιλίαν 
μικροοργανισμών, 
είς τους οποίους 
περιλαμβάνονται 
και τά Κοκκίδια. 

-διότι δέν είναι κα
θόλου τοξική. 

-διότι είναι εξαιρε
τικά οικονομική. 

ΕΙΖ ΤΑ ΠΟΥΛΕΡΙΚΑ.* 

Ή 'Σουλφαμεζαοίνη πα
ραμένει πάντοτε το πλέον 
άποτελεσματικόν φάρμακον 
κατά της Κοκκιδιάσεως. 
'Επίσης, δύναται να χρησιμο
ποίηση έπωφελύς είς τήν Χο-
λέραν, τόν Τυφον, τήν Κόρυ-
ζαν και τήν Λευκήν διάρ-
ροιαν 

ÜÜHaMiEÄlllI 
TRADE MARK 

S-MEZ) 
TRADE MARK * TRADE MARK 

Νατριοΰχον διάλυμα 16 % είς φιαλίδια των 30, των 100, των 300 και των 1200 κ. έκ. 

Προϊόν TOO OÏKOU : 

I M P E R I A L C H E M I C A L I N D U S T R I E S LTD. 
P H A R M A C E U T I C A L S DIVISION 

W i l m s l o w , C h e s h i r e , E n g l a n d 

'Αντιπρόσωπος : Ι. Κ. ΚΑΝΑΡΟΓΛΟΥ & ΣΙΑ 
Ιπποκράτους 12 — Άοήναι 143 — Τηλ. 632.306/7 



ICO) BLANCO INTERNATIONAL 
J ELI LILLY INTERNATIONAL CORPORATION 

KTHNIATPIKON TEXNIKON ΓΡΑΦΕΙΟΝ 

ΔΙΑ ΑΝΑΤΟΛΙΚΗΝ ΕΥΡΩΠΗΝ · ΜΕΣΗΝ ΑΝΑΤΟΛΗΝ 

ELI LILLY S.A.-ΡΑΒΙΝΕ 22 - ΑΘΗΝΑΙ 140-ΤΗΛ. 729.844 

ΚΤΗΝΙΑΤΡΙΚΑ ΙΔΙΟΣΚΕΥΑΣΜΑΤΑ 

1 . T Y L Α Ν ΠΤΗΝΟΤΡΟ ΦΙΑΣ ( TY0SIN TARTRATE ) 
* trade mart" 

Tò πλέον δραστικό ν αντιβιοτικό ν δια τήν ΠΡΟΛΗΨΙΝ - ΘΕΡΑ-
ΠΕΙΑΝ της Χ.A.N. (C.R.D. - Χρονίας 'Αναπνευστικής Νόσου) των πτη
νών και της Λοιμώδους Παραρρινοκολπίτιδος (Sinusitis) τών ινδιάνων 
οφειλομένων εις P.P.LO· (Mycoplasma Gallisepticum). 

Ή Τυλοζίνη είναι προϊόν Έρεύνης του 'Αμερικάνικου Φαρμακευ
τικού Οίκου ELI LILLY, Ίνδιανάπολις τών Η.Π.Α., Μητρικής Εται
ρείας της Ε LAN CO και λόγω της εκλεκτικής δράσεως της έναντι τών 
P.P.L.O. της Χ.Α.Ν. και τής Λοιμώδους Παραρρινοκολπίτιδος άνεπτύχθη 
ειδικώς δια τον ελεγχον τών προαναφερθέντων ασθενειών. 

Tò TYLAN πλέον είς όλόκληρον τον κόσμον έχει πλήρως καθιε-
ρωθή και άπό τους Πτηνοτρόφους λόγω τών θεαματικών αποτελεσμάτων 
εις τήν χρήσιν του και άπό τους Κτηνιάτρους στην προσπάθειάν τους να 
ανεβάσουν τήν Στάθμη ν του Πτηνοτροφικού Κεφαλαίου—εϊναι πλέον το 
προϊόν τής απολύτου εκλογής. 

Διαθέσιμον είς ύδατοδιαλυτήν μορφήν κι' ένέσιμον. 

2.TYLAN PREMIX ( T Y L 0 S I N PHOSPHATE) 
wade mark 

Είδικόν παρασκεύασμα TYLAN προς χρήσιν είς τήν διατροφήν 
τών χοίρων ως αυξητικός παράγων και δια τήν ΠΡΟΛΗΨΙΝ—ΘΕΡΑ-
ΠΕΙΑΝ τής Δυσεντερίας τών χοίρων (Vibrio Coli) κι' άλλων έντεριτί-
δων οφειλομένων εις Μικροοργανισμούς ευαίσθητους εις τήν Τυλοζίνην. 



FOR INJECTION ( TYLOSIN BASE ) 
50 ή 200 

Ένέσιμος μορφή Τυλοζίνης προς ένδομυϊκήν χρήσιν εις Αιγοπρόβατα - Βοο
ειδή—Χοίρους—Κύνας—Γαλάς. 

Ή Τυλοζίνη είναι κυρίως δραστική έναντι τών Θετικών κατά GRAM κι* ένίων 
"Αρνητικών κατά GRAM (π.χ. Vibrio Coli). 

Ή Τυλοζίνη είναι επίσης εξαιρετικώς δραστική έναντι πολλών Μυκοπλασμά-
των (P.P.L.O.) τών Πτηνών και Θηλαστικών. In Vitro μελέται έπί P.P.L.O. πού 
άπεμονώθησαν έκ τών Πτηνών—Βοοειδών—Προβάτων—Αιγών καί Χοίρων αποδεικνύ
ουν οτι ή Τυλοζίνη είναι ή πλέον δραστική έκ τών σημερινών 'Αντιβιοτικών καί 
μάλιστα εις πολύ μικράν πυκνότητα. Έ ν συνεχεία μελέται In Vivo αποδεικνύουν τήν 
Θεραπευτικήν πληρότητα του 'Αντιβιοτικού προς είδικήν καταπολέμησιν πολλών ά· 
σθενιών οφειλομένων εις αυτήν τήν οίκογένειαν τών μικροοργανισμών με τα πολύ
πλοκα βιολογικά φαινόμενα. 

Ή Τυλοζίνη είναι επίσης δραστική εναντίον μερικών Ίών όπως της ομάδος 
της ψιττακώσεως, της πνευμονίας τών γαλών. 

ΓΕΝΙΚΩΣ Η ΤΥΛΟΖΙΝΗ έχει πλήρως άποδειχθή οτι αποτελεί πολύτιμον 
θεραπευτικόν μέσον όταν χρησιμοποιείται εναντίον ασθενειών οφειλομένων είς Μι
κροοργανισμούς τοϋ φάσματος ενεργείας αυτής καί προς καταπολέμισιν δευτερογενών 
επιμολύνσεων πού συνοδεύουν τους Ιούς. 

Ειδικώς τώρα ή Τυλοζίνη στην Ε λ λ ά δ α δίδει είς τον Κτηνίατρον 
ενα Νέον Έπιστημονικόν "Οπλον δια τήν ΘΕΡΑΠΕΙΑΝ ΤΗΣ ΟΞΕΙΑΣ ΚΑΙ 
ΥΠΕΡΟΞΕ1ΑΣ ΛΟΙΜΩΔΟΥΣ ΑΓΑΛΑΞΙΑΣ ΤΩΝ ΑΙΓΟΠΡΟΒΑΤΩΝ. 

4. H Y G R A M I X - 9 ( H y g r o m y c i n Β ) 

Παρασκεύασμα περιέχον το άντιβιοτικον Ύγρομυκίνη β καί χρησι
μοποιείται εντός της τροφής των Πτηνών καί Χοίρων δια τήν συνεχή 
ΠΡΟΦΥΛΑΞΙΝ έκ των Νηματελμίνθων. 

ΑΠΟΚΛΕΙΣΤΙΚΟΣ ΑΝΤΙΠΡΟΣΩΠΟΣ BLANCO ΕΛΛΑΔΟΣ 

Κ Τ Η Ν Ι Α Τ Ρ Ι Κ Ο Σ Ο Ι Κ Ο Σ Α Θ Η Ν Ώ Ν 
Κ. Β Ε Λ Ι Τ Ζ Α Ν Ι Δ Η Σ Ε Π Ε . 

ΚΕΝΤΡΙΚΟΝ : ΜΕΝΑΝΔΡΟΥ 68 — ΑΘΗΝΑΙ 102 
ΤΗΛΕΦΩΝΑ : ΤΜ. ΕΜΠΟΡΙΚΟΝ 536-233 καί 528-617 

ΤΜ. ΕΠΙΣΤΗΜΟΝΙΚΟΝ 541-500 καί 527-948 
ΥΠΟΚΑΤΑΣΤΗΜΑ : ΜΟΝΑΣΤΗΡΙΟΥ 4 (3ος ΟΡΟΦΟΣ)-ΘΕΣ/ΝΙΚΗ 

ΔΙΑ BOP. ΕΛΛΑΔΑ - ΘΕΣΣΑΛΙΑΝ 
ΤΗΛΕΦΩΝΟΝ: 522-914 

ΣΗΜΕΙΩΣΙΣ : Το Έπιστημονικόν Τμήμα τοϋ Κτηνιατρικού Οίκου 'Αθηνών καί το 
Τεχνικόν Κτηνιατρικόν Γραφεΐον της ELANCO ευρίσκονται εις τήν απόλυτον διά-
Όεσίν σας δια τήν παροχήν κάθε επιστημονικής πληροφορίας σ' οτι άφορα τήν Έλ-
ληνικήν καί Διεθνήν Βιβλιογραφίαν καί χρήσιν τών προϊόντων μας. 

3. TYLAN 
i rade mart« 



VETERDIF- TETRA 
Συνδυασμός αντιβιοτικού—σουλφοναμίδης ισχυρός θεραπευτικής δράσεως έφ* δ -

λων τών λοιμωδών εξεργασιών μικροβιακής προελεύσεως, ωρισμένων μυκοπλασμώσεων 
(CRD, πλευροπνευμονία βοοειδών) και λεπτοσπειρώσεων. 
Σ ύ ν θ ε σ ι ς : 

Έκαστον φιαλίδιον περιέχει : 1,2 g. χλωραμφενικόλη — σουξινική πυρολιδινομε-
θυλτετρακυκλίνη και 0,1 g. υδροχλωρική λιδσκαΐνη και έκαστη συνοδεύουσα τούτο-
φύσιγξ περιέχει : 20 κ. έκ. ύδατώδες ρυθμιζόμενον διάλυμα διαλυτής σουλφομεθοξυ-
πυριδαζίνη, περιέχον 2,16g. σουλφομεθοξυπυριδαζίνη-φαινυλπροπυδιδιθειίκόν νάτριον. 

VETERDIF-VERMISOL 
Ένέσιμον άνθελμινθικόν εύρέος φάσματος. 
Δραστικόν εναντίον των ωρίμων καί αώρων μορφών σχεδόν απάντων τών νημα

τωδών σκωλήκων τοϋ πεπτικού συστήματος καί τών πνευμόνων. 
Σ ύ ν θ ε σ ι ς : 

Τετραμιζόλη 7,5 g. (είς ύδροχλωρικήν μορφήν), ύδατώδες εκδοχον q.s. δια 100 ml. 

VETERDIF-GENITAL SPRAY 
Θεραπεία «in situ» τής κατακρατήσεως τοΟ πλακοϋντος καί τών παθήσεων 

τοϋ γεννητικού σωλήνος τών κατοιδίων θηλέων ζώων. 
Zu Υ β ε σ ι ς : 

Έκαστη δόσις (μία διαίρεσις τής κλίμακος τοΰ φιαλιδίου) περιέχει άριστερό-
τροπον χλωραμφενικόλην 500mg, νεομυκίνην (θεϊκήν) 150mg, νιτροφουραζόνην 10Φ 
mg, έθυνυλεστραδιόλην 3mg, πολυβινυλπυρολιδόλην 1500mg, διαχεόμενον Εκδοχον 
q. s. p . 25 e. e. 

VETERDIF- MAMITE SPRAY 
Πολυδύναμος θεραπεία τών μαστιτίδων έπί γαλακτοδιαλυτοϋ διαχεομένου εκ

δόχου. 
Zu ν δ ε σ ι ς : 

Έκαστη δόσις (μία διαίρεσις τής κλίμακος τοΰ φιαλιδίου) περιέχει: χλωραμφε
νικόλην άριστερότροπον 150mg, πολυμυξίνην Β (θειϊκήν) 10.000 U. Ι, σουλφαθεια-
ζόλην 200mg, δεξαμεταζόνην 0,7mg, πολυβινυλπυρολιδόνην 50mg, διαχεόμενον γά
λα κτοδιαλυτόν εκδοχον q. s. 

VETERDIF - FENICOL SPRAY 
Φιλμογενής επικάλυψις χρωστικής είς την χλωραμφενικόλην. 

Σ ύ ν θ ε σ ι ς : 
Έκαστον φιαλίδιον περιέχει : χλωραμφενικόλην 6g, Ιώδες τής γεντιανής, ουσία 

σχηματίζουσα ύμένιο, εκδοχον q.s.p, 180 c e . 

VETERDIF-METASONE 
Ένέσιμος μορφή καί καταπότια. 
Δεξαμεταζόνη, ίσχυρότατον στεροειδές μετά άδρενοκορτικοειδούς λειτουργίας. 

Σ ύ ν δ ε σ ι ς : 
Έκαστον e. e. περιέχει 0,5mg 9 αλφα-φθορο 16-μεθυλ-πρεδνιζολόνη (δεξαμεταζόνη),. 
Εκδοχον q. s. Έκαστον καταπότιον περιέχει 0,5mg. τής ίδίας ουσίας. 

LABORATOIRES A N D R E U , S. Α . ΦΑΡΜΑΚΕΥΤΙΚΟΝ ΤΜΉΜΑ 
ΒΑΡΚΕΛΩΝΗ - ΓΕΝΕΥΗ - Ισπανία - Ελβετία 
ΓΕΝΙΚΗ ΑΝΤΙΠΡΟΣΩΠΕΙΑ: 

ΕΤΑΙΡΙΑ ΦΑΡΜΑΚΕΥΤΙΚΩΝ ΠΡΟΪΌΝΤΩΝ " D I F „ ο.Ε. 
Γ' ΣΕΠΤΕΜΒΡΙΟΥ 18 - ΤΗΛ. 541.844 - ΑΘΗΝΑΙ — 102 

Υ Π Ο Κ Α Τ Α Σ Τ Η Μ Α Τ Α : 

~ΒΟΡΕΙΟΥ ΕΛΛΑΔΟΣ^ΐΝίΟΜΩΝ ΤΡΙΚΑΛΩΝ - ΚΑΡΔΙΤΣΗΣ - ΛΑΡΙΣΗΣ 
ΝΟΜΟΥ ΜΑΓΝΗΣΙΑΣ - ΠΕΛΟΠΟΝΗΣΟΥ καί ΔΥΤ. ΕΛΛΑΔΟΣ 



Ε Φ Η Ρ Μ Ο Σ Μ Ε Ν Η Ε Π Ι Σ Τ Η Μ Η 

Ι — ™ ~ . 

Δύο πλήρη συγκροτήματα κοκκοποιήσεως Ζωοτροφών. 

Αί ζωτροφαί παράγονται εϊτε υπό μορφή ν κόκκων, είτε υπό 

άλευρώδη μορφήν. 

Όρνιθοτροφαί 

Ίνδιανοτροφαί 

Φασιανοτροφαί 

Άγελαδοτροφαί 

Προβατοτροφαί 

Χοιροτροφαί 

ΊπποτροφαΙ 

Κονικλοτροφαί 

Ίχθυοτροφαί 

Είδικαί τροφαί Γουνοφόρων ζώων (Chinchilla, Nutria, κ.λ.π.)· 

Ειδ. τροφαί Πειραματόζωων (Mouse, Rat, Hamster, Guinea pig κλπ.) 

ΔΙΕΥΘΥΝΤΗΣ ΕΠΙΣΤΗΜΟΝΙΚΟΥ ΤΜΗΜΑΤΟΣ 

Π Α Ν . Κ. Μ Α Ν Ι Α Τ Η Σ 
ΓΕΩΠΟΝΟΣ - ΕΙΔΙΚΟΣ ΖΩΟΤΕΧΝΗΣ 

Ζ Ω Ο Τ Ρ Ο Φ Ι Κ Η A.B. 
ΑΥΤΟΜΑΤΟΣ ΒΙΟΜΗΧΑΝΙΑ ΣΥΝΘΕΤΩΝ ΖΩΟΤΡΟΦΩΝ 

ΟΑΟΖ Μ Π Ι Χ Λ Κ Η ΑΓ ΙΩΑΝΝΗΣ ΡΕΝΤΗΣ — ΠΕΙΡΑΙΕΥΣ 
ΤΗΑΕΦ. 4 8 5 . 2 8 1 - 4 8 5 574 



Ο ΠΑΓΚΟΣΜΙΟΥ ΦΗΜΗΣ ΦΑΡΜΑΚΕΥΤΙΚΟΣ 
ΟΙΚΟΣ PFIZER ΠΡΟΣΦΕΡΕΙ ΕΙΣ ΤΟΝ 

ΕΠΙΣΤΗΜΟΝΙΚΟΝ ΚΤΗΝΙΑΤΡΙΚΟΝ ΚΟΣΜΟΝ 
ΤΟ ΑΠΟΤΕΛΕΣΜΑΤΙΚΟΝ ΕΝΕΣΙΜΟΝ ΠΡΟΪΟΝ: 

Pan - Terramycîii 
Είναι προϊόν ύγρον, σταθερόν, ρευστό-
τατον και είς χαμηλας θερμοκρασίας μέ 
βάσιν τήν Τερραμυκίνη. 

Terr amy e in 
Tablets 

Υπόθετα δια κατακράτησιν πλακοΰντος 
και λοιμώξεις γεννητικών οργάνων. 

Pfizer) 

P F I Z E R H E L L A S Α.Ε. 
ΑΛΚΕΤΟΥ 5-ΑΘΗΝΑΙ 

ΤΗΛ. 764.701 



"CORPHARM,, 
Ή «ΚΟΡΦΑΡΜ» δεν αυτοδιαφημίζεται. Τήν διαφημίζουν οί επι

τυχίες τών προϊόντων της επειδή υπερέχουν έναντι όλων τών άλλων κυκλο
φορούντων παρεμφερών. Συνδυάζουν τήν έπιστημονικήν θεαματικήν άπο-
τελεσματικότηνα, τήν προσιτήν οίκονομικήν διάθεσίν των και εύκολίαν 
χρήσεως. 

Ή «ΚΟΡΦΑΡΜ» ενισχύει τα μέγιστα το έργον των Κτηνιάτρων 
δια της διαθέσεως ιδιοσκευασμάτων τών Οίκων MARSING και PH AR
META τα όποια έχουν αποκτήσει τήν απόλυτον εμπιστοσύνη ν Κτηνιά
τρων και κτηνοτρόφων, οί όποιοι διεπίστωσαν οτι είναι ασυναγώνιστα 
άπό πάσης απόψεως. 

Μεταξύ τών πλέον προτιμομένων προϊόντων κυκλοφορούν : 
ΡΗ ARMY CI Ν : ύδατοδιαλυτόν προϊόν επιτυχούς συνδυασμού 'Αντιβιο

τικών εύρέος φάσματος μετά χημειοθεραπευτικών δραστικών 
ουσιών. 

COCCIDE ; τό άποτελεσματικότερον ΑΝΤΙΚΟΚΚΙΔΙΑΚΟΝ. "Ανευ πα
ρενεργειών. 

VITAMIX : ύδατοδιαλυτόν παρασκεύασμα σταθεροποιημένων Βιταμινών 
και ιχνοστοιχείων. 

PROPONE : εξαιρετικής δραστικότητος και άτοξικόν είδικόν προϊόν 
της Φουραζολιδόνης. 

IRONPEXTRAN 1 0 % : ένέσιμος τριδύναμος σίδηρος. Εξαιρετικής 
αποτελεσματικότητος κατά της ΑΝΑΙΜΙΑΣ τών χοιριδίων, μόσχων. 

VIOMIX : ύδατοδιαλυτόν προϊόν αρίστου συνδυασμού 'Αντιβιοτικών και 
Χημειοθεραπευτικών ουσιών μετά σταθεροποιημένων Βιταμινών 
και 'Ιχνοστοιχείων. 

POULVEX : εγγυημένης δραστικότητος εναντίον τών παρασίτων του 
πεπτικού συστήματος. "Ανευ παρενεργειών. 

ANTHELMΑ : ουδέν άλλο Άνθελμινθικόν 'έχει να παρουσίαση τόσον υ
ψηλό ν ποσοστό ν αποτελεσματικότητος, εύρύτατον πεδίον χρήσεως 
εναντίον πολλών ειδών παρασίτων όλων τών ζώων και άνευ ουδε
μίας παρενέργειας. 'Αποτελεί τό τελευταίο ν επίτευγμα της 'Επιστή
μης δια τήν καταπολέμησιν ΣΤΡΟΓΓΥΛΙΑΣΕΩΝ, ΑΣΚΑΡΙΔΙΑ-
ΣΕΩΝ, ΚΑΠΙΛΛΑΡΙΑΣΕΩΝ κλπ. όλων τών ειδών ζώων. 

ΔΙΕΥΘΥΝΤΗΣ ΕΠΙΣΤΗΜΟΝΙΚΟΥ ΤΜΗΜΑΤΟΣ 

ΓΡΗΓΟΡΙΟΣ Κ0ΡΩΝ1ΩΤΗΣ 
Γ Ε Ω Π Ο Ν Ο Σ - Ε Ι Δ Ι Κ Θ Σ Ζ Ω Ο Τ Ε Χ Ν Η Σ 

Γραφεία : Ζήνωνος 17 
1ος όροφος άρ. Γρ. 9 και 10 

ΤΗΛ. 535.745 
Α Θ ΗΝ ΑΙ 





Οπως κι'αν τα λογαριάση< 
κερδίζεις περισσότερα μι 

Trademc 

rà THIBENZOLI 
(thiabendazole MS 



Κερδίζεις περισσότερα ποτίζοντας 
τα ζώα σου τακτικά με THIBENZOLE 

Διότι : 
• Ή γαλακτοπαραγωγή κάδε προβάτου αυξάνει κατά 200 γραμμάρια τήν ήμερα 

περίπου 

• Τό γάλα ε ί ν α ι πάντοτε κατάλληλο για κατανάλωση καΙ για τυροκόμηση γιατί δέν 

παίρνει καμμιά μυρωδιά, γεύση ή χρώμα 

• Κερδίζεις 10 αρνιά ή ερίφια γάλακτος παραπάνω άπα κάδε 100 προβατίνες ή γίδες 

• Τό ΘΙΜΠΕΝΖΟΛ ε ί ν α ι ΑΚΙΝΔΥΝΟ 

• Δέν πειράζει τα μικρά, τά ΕΓΚΥΑ ή τα άρρωστα ζώα 

• Το ΘΙΜΠΕΝΖΟΛ καταστρέφει καΙ Τ'ΑΥΓΑ τών σκουληκιών 

Μην αφήνετε τά σκουλήκια 
νά σας κλέβουν τό κέρδος σας 

"Ολα τά ζώα εϊναι μολυσμένα 

Δισεκατομμύρια ζώα σ'όλόκληρο 
τον κόσμο ποτίζονται με THIBENZOLE 

Προϊόν τοΟ ΟΤκου 

Ì m m SHaRP ε DOMITO inreRnanonai 
Division of Merck & Co Inc.. 10D Church Slreel, New York 7, N.Y., U.SA 

'Αντιπρόσωποι - Είσαγωνεΐς 

" Ζ Ω Ο Τ Ε Χ Ν Ι Κ Η , , ε. π. ε. 
ΧΑΛΚΟΚΟΝΔΥΛΗ U - ΑΘΗΝΑΙ 

ΓΡΑΦΕΙΟΝ ΘΕΣΣΑΛΟΝΙΚΗΣ : Φράγκων 34 

70/20.000 



ωοτεχνικη 

TÜRKIN 

ΒΙΤΑΜΊΝΕς ΕΝΕςΙΜΕς 

ΣΕ ΜΟΡΦΗ ΓΑΛΑΚΤΥΜΑΤΟΣ 
ΣΕ Φ Ι Α Λ Ι Δ Ι Α ΤΩΝ 5 0 ce 

ΠΡΟΪΟΝ τ ο ν ΟΙΚΟΥ 

BYK-GULDEN-LOMBERG GMBH 
KONSTANZ • ΓΕΡΜΑΝΙΑΣ 

ΑΝΤΙΠΡΟΣΩΠΟΙ ΕΙΣΑΓΩΓΕΙΣ 

ΖΩΟΤΕΧΝΙΚΗ Ε.Π.Ε. 
ΧΑΛΚΟΚΟΝΔΥΛΗ 36 - ΑΘΗΝΑΙ 
ΘΕΣ/ΝΙΚΗ : ΦΡΑΓΚΩΝ 34 



ΕΜΒΟΛΙΟΝ 
Δ Ι Α Τ Η Ν Κ Α Τ Α Π Ο Λ Ε Μ Η Σ Ι Ν ΤΗΣ ΒΡΟΥΚΕΛΛΩΣΕΩΣ 

DUPHAVAC 45/20 * PHILIPS DUPHÀR 

Ή Βρουκέλλωσις προκαλεί σοβαράς ζημίας είς την άγελοδοτροφίαν εκ 

• της απώλειας μόσχων 

• της μειώσεως της γαλακτοπαραγωγής 

• της μειώσεως του ποσοστού γονιμότητος 

• της στειρότητος 

Το νέον άδρανοποιημένον έμβόλιον DUPHAVAC 45/20 παρασκευάζεται 
έκ καθαρός καλλιέργειας τοΟ στελέχους Me Ewen 45/20, εντός σταθερού" 
ελαιώδους εκδόχου (adjuvant) και δίδει την δυνατότητα αποτελεσματι
κής έκριζώσεως της ασθενείας. 

D U P H A V A C 45/20 εξασφαλίζει ύγιήν αγελάδα, υγιές μοσχάρι 

δηλαδή την βάσιν της επικερδούς άγελαδοτροφίας. 



Tò κατάλληλο σημεΐον εμβολιασμού με Duphavac 45/20 

Τα πλεονεκτήματα του νέου εμβολίου DUPHAVAC 45/20 έναντι του 
S19 είναι καταφανή : 

SI 9 45/20 
1. Δυνατότης παραγωγής ψευδών θετικών αντιδράσεων αίματος Χ 
2. Δυνατότης μολύνσεως του άνθρωπου Χ 
3. 'Αδυναμία μεταλλάξεως Χ 
4. Δυνατότης έπανεμβολιασμου κατ' έτος Χ 
5. » » κατά την εγκυμοσύνη Χ 
6. Δραστικότης ηύξημένη δια του adjuvant Χ 
7. Ταυτόχρονοι εμβολιασμοί ολοκλήρων αγελών Χ 
8. Δόσις δια τον πρώτον έμβολιασμον (μοσχίδος) 1 2 

Το έμβόλιον DUPHAVAC 45/20 μπορεί να χορηγηθή σέ μοσχίδες ηλι
κίας 6 μηνών και ανω και είς δλα τα στάδια τής εγκυμοσύνης. 

Διατίθεται εις φιαλίδια τών 50 ml (25 δόσεις) 
και τών 20 ml (10 δόσεις) 

Γενικοί 'Αντιπρόσωποι — Εισαγωγείς 

AGROCHIK, Ε.Π.Ε. 
ΚΡΕΟΝΤΟς & ΗΡΟΥς Ι 

Τηλ. 538.832 - 539.670 - Α θ Η Ν Α Ι (210) 



ΕΜΒΟΛΙΟΝ 

. Ε Ν Τ Ε Ρ Ο Τ Ο Ξ Ι Ν Α Ι Μ Ι Α Σ · 

"OVENTERO,, 
INSTITUT MERIEUX 

L Y O N 
Γ Α Λ Λ Ι Α 

2 κ. ε. ή δόσις — Τύποι C - D 

εις φιαλίδια 125 δόσεων (250 κ. ε.) 

Ε Ι Σ ! Σ Υ Μ Φ E P O Υ Σ Α Τ Ι Μ Η 

ΑΝΤΙΠΡΟΣΩΠΟΙ - ΕΙΣΑΓΩΓΕΙΣ 

ΠΑΝ. Ν. ΓΕΡΟΛΥΜΑΤΟΣ & ΣΙΑ ΕΠΕ. 

63, Σωκράτους - ΟΜΟΝΟΙΑ - ΑΘΗΝΑΙ 

Τηλ. 536-819 - 539-429 

ΤΗΛΕΓΡΑΦΗΜΑΤΑ : ΓΕΡΟΑΦΑΡΜ - ΑΘΗΝΑΙ 



φΗϊ* 
V · / 

T E T R A M I S O L E 

DÉPARTEMENT VÉTÉRINAIRE 

SPECIA 

ANTHELVET 
T E T R A M I S O L E 

Ταχεία, αποτελεσματική και ταυ

τόχρονος θεραπεία της στρογ-

γυλιάσεος του αναπνευστικού 

και πεπτικού συστήματος τον 

μηρυκαστικών και τον χοίρων. 

ιαλλαγή τδν Κτηνιάτρων άπα την ενδοτραχειακήν με LUG0L 

ραπείαν 

Δράσις ισχυρά και ταχε ία έπί των προνυμφών και επί των ενηλίκων 
ρφών των σκωλήκων των πνευμόνων και τοϋ εντέρου. (Άπόπτωσις των 
ρασίτων και τ ε λ ε ί α απαλλαγή των κοπράνων εξ ' αυτών εντός διάστημα--
ς 24—48 ωρών 
Σ τ ε ρ ε ί τ α ι σχεδόν τοξικότητος ώς διασέτον εύρεΤαν ζώνην ασφαλείας. 
Γτέκκρισις δια της ουροποιητικής όδοΰ, υψηλή αιματική στάθμη, παρατε-
μένη ενέργε ια. 

Δ έ ν απαιτεί χορήγησιν ιδιαιτέρου σιτηρεσίου οϋτε και δίαιταν τ ι ν ά 
ί> ή κατόπιν τής θεραπείας. 
Χορηγείται ακινδύνως είς εγκυα θήλεα και θηλάζουσας μητέρας. 
Αυξάνει τό βάρος τών ζώων κατά 3? εως 50%. 
Δέν χρωματίζει τό μαλλί και τό δέρμα και δέν προσδίδει γεϋσιν καΐι 
ϋήν είς τό κρέας και τό γάλα. 
Χορηγείται ευκόλως άπό τοΰ στόματος. 

Σ Κ Ε Υ Α Σ Ι Α 

Κυτία τών 100 δισκίων. "Εκαστος βώλος — δισκίον περιέχει 600 mg ΤΕ-
\MIZOLE. 

τιπροσωποι 

>ΠΕΡ Α. Ε. 
. ΘΥΡΙΣ 313 

ΠΡΑΤΗΡΙΟΝ ΘΕΣΣΑΛΟΝΙΚΗΣ : ΑΓΙΑΣ ΘΕΟΛΩΡΑΣ 5 - ΤΗΛ. 29.128 

ΠΡΑΤΗΡΙΟΝ Α Θ Η Ν Ω Ν : ΧΑΛΚΟΚΟΝΔΥΛΗ 25 - ΤΗΛ. £38.402 



Flavomyciri 

To ν έ ο ν ά ν τ ι β ι ο τ ι κ ό ν τ ο ϋ ο ί κ ο υ 
FARBWERKE-HOECHST A.G.. Δυτικής 
Γερμανίας, προοριζόμενον αποκλειστι
κώς διά την διατροφήν των ζώων. 

Περισσότερα και 
μεγαλύτερα αυγά 
με λιγώτερη τροφή. 

Αυξησις τοϋ βάρους 
και βελτίωσις της μετατρε-
ψιμότητος της τροφής, 
δηλαδή περισσότερο κρέας 
με λιγώτερα χρήματα. 

Πτηνοτρόφοι : 
Χρησιμοποιήστε και σεϊς την FLAVOMYCIN 
(Φλαβομυκ'ινη) στα φυράματα κρεωπαραγωγής 
και ωοτοκίας. Ή FLAVOMYCIN είναι 
δέκα φορές δραστικότερη από τά μέχρι σήμερα 
γνωστά αντιβιοτικά, 
μέ τά όποια δέν έχει καμμία συγγένεια. 

Ή FLAVOMYCIN δέν δημιουργεί 
διασταυρουμένην ανθεκτικότητα 
και δέν αφήνει κατάλοιπα στο κρέας και τά αυγά. 

Flavo my ci η 

ΤΟ ΔΙΚΟ ΜΑΣ ΑΝτιΒ/ι 
Ο» 

iL U 
H O E C H S T Ε Λ Λ Α Σ Α Θ Ε Ε . ΑΘΗΝΑΙ - ΛΕΩΦ. ΑΜΑΛΙΑΣ 26 - ΤΗΛ 238.671-6 237.924- 7. 



SALSBURY LABORATORIES 

CHARLES CITY. IOWA - U .S. A. 

To μεγαλύτερον και πασίγνωστον στον Κόσμο εργοστάσιον άπο-
ττικής παρασκευής πτηνιατρικών φαρμάκων, εμβολίων, κ. λ. π., 
προσφέρει τα εκλεκτότερα και άποτελεσματικώτερα φάρμακα 
Εποχής : 

Β Α Β Α Κ „ Όριστίκα εμβόλια ψευδοπανώλους : ΝΕΟΣ ΕΠΑΝΑΣΤΑΤΙ

ΚΟΣ ΤΥΠΟΣ (CO F AL) ΜΟΝΑΔΙΚΟΣ Ε Ι Σ ΤΟΝ Κ Ο Σ Μ Ο : 
ΑΠΗΛΛΑΓΜΕΝΑ ΤΕΛΕΙΩΣ ΑΠΟ ΤΗΝ «LYMPHOID 
L E U K O S I S » . Εύχρηστα διαλυτά στο νερό, τα καταλληλότερα 
για τα μεγάλα κοπάδια κρεατοπαραγωγής. Ταχΰτης εμβολιασμού 
και ασφάλεια 1000%. 

h4ENTIK - Ε'Ι 'ΝΤ 2 - 5 0 f r . Ή βιταμινούχος - αντιβιοτική φόρμουλα, πού κα
τέκτησε τους "Ελληνας πτηνοτρόφους. Νέος τΰπος ενισχυμένος. 
Τονωτική, ορεκτική, θεραπευτική. 

B A Z I N , . 

ΓΟΥΟΡΜΑΑ 

Δραστικώτατο και αποτελεσματικότατο φάρμακο για τα σκου
λήκια. Απεδείχθη πλέον oti μόνον μέ το "BAZIN,, αποβάλ
λονται τελείως ctaò τον οργανισμό των ορνίθων. 

ι ι · Και για τα τρία είδη σκωλήκων. Σε σκόνη για το φύραμα ή σε 
χάπια. Κανένα πρόβλημα, κανένα ίχνος πλέον απ' αυτά. 

Σ Ο Υ Α Κ Ο Υ Ί ' Ν 6 - 5 0 | j . Νέα συμπυκνωμένη και δραστική μορφή θεραπευτική 
της κοκκιδιάσεως. Τελεία θεραπεία, τελεία εξαφάνισις των κοκ-
κιδίων. 

Ζ Ε Ρ Μ Ε » | | · Το δραστικό απολυμαντικό που σαρώνει κυριολεκτικώς κάθε 

μικρόβιο. Το απολυμαντικό «δυναμίτης» για δλες τις δουλειές. 
Χρησιμοποιήστε το και θα εκπλαγήτε. 

ΣΤΡΕΠ - ΣΙΑΑΙΝ F 25 f , . Ποιος δεν γνωρίζει το θαυματουργό πλέον αντιβιο
τικό, θεραπευτικό των σχετικών ασθενειών; Χρησιμοποιήστβ το 
μέ σιγουριά για τις ασθένειες πού υποδεικνύεται. 

Α Π Ο Κ Λ Ε Ι Σ Τ Ι Κ Ο Ι Ε Ι Σ Α Γ Ω Γ Ε Ι Σ 

Γ. ΠΑΠΠΑΣ & ΥΙΟΙ Α. Ε.-ΑΘΗΝΑΙ: ΕΡΜΟΥ 124 ΤΗΛ. ΚΕΝΤΡΟΝ 532.528 



'CETAYLON 
CETRIMIDE ΣΗΜΑ ΚΑΤΑΤΕΘΕΝ 

Εις την καο' ήμέραν ίατρικήν και 

κτηνιατρικήν πραξιν. 

ΕΙΖ ΤΗΝ ΙΑΤΡΙΚΗΝ 

Δια τόν καοαρισμόν καί άπολύμανσιν τοϋ δέρ
ματος τοϋ άσαενοϋς προ της έγχειρήσεως. 
Δια τον καδαρισμόν και άπολύμανσιν τραυμά
των, και εγκαυμάτων. 
Διά τόν καδαρισμόν των εργαλείων. 
Διό τήν άοαίρεσιν τοΟ λίπους, των έφελκίδων 
επί εκζέματος, δερματίτιδος, μολυσματικού κη-
plou και δερματοπαθειών έν γένει. 

ΕΙΖ ΤΗΝ ΚΤΗΝΙΑΤΡΙΚΗΝ 

Διά τήν πρόληψιν της μεταδόσεως της μαστίτκ 
δος των αγελάδων. 
Διευκολύνει τήν θεραπείαν των πληγών το0> 
μαστοϋ και των ραγάδων της σηλής. Προφυ-
λάττει τάς χεΓρας τοϋ έπεμβαίνοντος άπό τήν 
μόλυνσιν κατά τήν έξέτασιν τοο πρωκτού καΙ> 
τής μήτρας. 

Ώ ς και εις τήν ίατρικήν είναι λίαν άποτελεσ-
ματικόν διά τήν άποκάσαρσιν κα? άπολύμαν
σιν των πληγών, τήν άφαίρεσιν ακαθαρσιών 
καΐ έφελκίδων, ώς καί διά τόν καδαρισμόν 
των σκευών, τραπεζών κλπ. 

letavlon' Tincture : Δοχεία των 100 και 500 κ. εκ. 
ìetavlon' [elly : Δοχεία των 30 και 100 γρ. 
!etav!on' Powder : Δοχεία των 50, 500 γρ. καί 2 κιλ. 
etavlon' Concentrate 20% : Δοχεία των 100 κ. εκ., 
Ο κ. εκ καί 2 λίτρο>ν. 

efavion' Concentrate M.C. : Δοχεία τοΰ 1 γαλλονίου. 
etavlon' Udder Cream : Σωληνάρια των 100 γρ., δο· 
ϊα των 500 γρ. 

npoVòy TOÛ OÏKOU : 

I M P E R I A L C H E M I C A L I N D U S T R I E S L I M I T E D 
P H A R M A C E U T I C A L S D I V I S I O N 

W I L M S L O W C H E S H I R E E N G L A N D 

h. I79/I 
'Αντιπρόσωπος: Ι. Κ. ΚΑΝΑΡΟΓΛΟΥ & ΣΙΑ 
Ιπποκράτους 12 — ΆΟηναι 143 — Τηλ. 632.306/7 
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