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ΔΕΑΤΙΟΝ ΤΗΣ ΕΛΛ. ΚΤΗΝ. ΕΤΑΙΡΒΙΑΣ, 1975, Τ. 26, τ. 1 

ΑΙ ΒΡΟΥΚΕΛΛΩΣΕΙΣ ΩΣ ΚΥΡΙΟΝ ΑΙΤΙΟΝ 

ΤΩΝ ΑΠΟΒΟΛΩΝ 

ΕΙΣ ΤΑ ΑΙΓΟΠΡΟΒΑΤΑ ΤΗΣ ΒΟΡΕΙΟΥ ΕΛΛΑΔΟΣ 

Ύπό 
Γ. ΞΕΝΟΥ — Ν. ΔΕΛΗΓΚΑΡΗ — Δ. ΓΙΑΝΝΑΚΟΥΛΑ * 

BRUCELLOSIS, ABORTION CAUSE, 

IN SHEEP AND GOATS IN NORTHERN GREECE 

By 
G. XENOS, N. DELIGARIS and D. GIANAKULAS * 

S U M M A R Y 

This research was carried out during the years 1968-1973 to find out the percentage 
of brucellosis in the whole number of sheep and goats abortions in Northern Greece. 

For this purpose the authors examined using the microscope and the cultures on 
suitable media 558 fetuses and by slow agglutination 35.000 samples from blood serum. 

The following results were obtained : 
Aborted fetuses : In 205 cases, that is 36.7% Brucella melitensis was isolated. 
Sera : In 12.860 samples from flocks where brucellic abortions were recently 

observed the percentages of positive and suspicious reactions were 
respectively 51.2 and 7.3 In 22.140 samples from different flocks the per
centages of positive and suspicious reactions were respectively 11.3 and 8.2 

ΠΕΡΙΛΗΨΙΣ 

Ή παρούσα έρευνα έγένετο κατά τα έ'τη 1968—1973 προς τον σκοπόν 

της εξακριβώσεως τοΰ ποσοστού συμμέτοχης της βρουκελλώσεως εις τάς άπο-

βολας των αιγοπροβάτων της περιοχής Μακεδονίας — Θράκης. 

ΙΓρος τούτο έξητάσθησαν μικροσκοπικώς και καλλιεργητικός 558 εμ-

Έλήφθη την 20-11—74 

* Κτηνιατρικον Μικροβιολογικών Έργαστήριον Θεσ/νίκης 'Υπουργείου Γεωργίας. 
Διευθυντής: Δ. Γιαννακούλας. 

* Veterinary Bacteriological Laboratory of the Ministry of Agriculture. Salonica 
Director - D. Gianakulas 
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βρύα καί δια της βραδείας ôpc-συγκολλήσεως 35.000 οροί αίματος αιγοπρο

βάτων. 

Έκ τών εξετάσεων τούτων προέκυψαν τα έξης αποτελέσματα: 

— " Ε μ β ρ υ α : ΈπΙ 205 περιπτώσεων·, ήτοι ποοοατον 36,7°/ο άπεμονώ-
θη Βρουκέλλα. 

— Όροι α Ι μ α τ ο ς : Έπί 12.860 δειγμάτων προερχομένων έκ ποι

μνίων εις α διεπιστώθησαν άποβολαί έκ βρουκελλώσεως, το ιζοοοοτο^ τών 

θετικών αντιδράσεων άνηλθεν εις 51,2% καί τών υπόπτων εις 7,3%. Έπί 

22.140 ορών ληφθέντων δειγματοληπτικώς έκ διαφόρων ποιμνίων το πο-

σοστόν τών θετικών αντιδράσεων άνηλθεν εις 11,3% καί τών υπόπτων 

ε'ις 8,2%. 

ΕΙΣΑΓΩΓΗ 

Γενικώς αϊ άποβολαί τών αιγοπροβάτων είναι δυνατόν να οφείλωνται: 

1) Εις ειδικούς λοιμώδεις παράγοντες (βακτήρια) : Ή έντόπισις τούτων εις 

την κυοφορούσαν μήτραν καί τους εμβρυϊκούς υμένας προκαλεί τοπικάς 

αλλοιώσεις, αιτινες συνεπάγονται την αποβολή τοΰ εμβρύου. Έκ τών ει

δικών τούτων μικροοργανισμών οι πλέον γνωστοί σήμερον εις τα αιγο

πρόβατα είναι ή BRUCELLA MELITENSIS, ή SALMONELLA Α-

BORTUS OVIS, ή LISTERIA MONOCYTOGENES, ΝΕΟ - RIC

KETTSIALS το VIBRIO - FOETUS καί τέλος υπό ώρισμένας συνθή-

καό, τα CORrNEBACTERIUM, ol STREPTO - STAPHYLOCOC

CUS ως καί ή ES. COLI. 

2) Εις μη ειδικούς λοιμώδεις παράγοντας: Εις την περίπτωσιν ταύτην αϊ ά

ποβολαί είναι συνέπεια γενικού τινός λοιμώδους ή παρασιτικού νοσήμα

τος συνοδευόμενου υπό πυρεξίας, καχεξίας κ.λπ. ως τούτο συμβαίνει εις. 

τον άφθώδην πυρετόν, την εύλογίαν τών προβάτων, τον πυρετον Q, τάς 

πιροπλασμώσεις, την μολυσματικήν άγαλαξίαν, τας διαφόρους ένδοπαρα-

σιτώσεις κ.λπ.. 

3) Εις αίτια: α) διατροφής συνεπεία χορηγήσεως ακαταλλήλων τροφών, 

β) μηχανικά, συνεπεία τραυματισμών καί γ) φαρμακευτικά, οφειλόμενα 

εις την χορήγησιν διαφόρων φαρμάκων ως άντιδιστομικών, αντιπαρασι

τικών, άλκαλοειδών, δραστικών καθαρκτικών κ.λπ. (CRAPLET. C.r 

1964) . 

Έκ τών προαναφερθέντων καί είδικώτερον τα εις την πρώτην παράγρα-

φον διαλαμβανόμενα κατέχουν πρωτεύουσαν θέσιν λόγω της συχνότητος καί 

της μεταδοτικότητας των· Δεδομένου δμως της πολλαπλότητος τών υπευθύνων 



μικροβιακών παραγόντων ενίοτε ή εργαστηριακή διάγνωσις καθίσταται δυσχε

ρής και επίπονος. 

Έν όψει εφαρμογής εν Ελλάδι ενός προγράμματος έκριζώσεως των βρου-

κελλώσεων των μικρών μηρυκαστικών, σκοπός της παρούσης εργασίας είναι ή 

διερεύνησις της εκτάσεως τών εκ βρουκελλώσεων προκαλουμένων αποβολών 

εις την Β. Ελλάδα. 

ΥΛΙΚΟΝ ΚΑΙ ΜΕΘΟΔΟΙ 

Α) Ύ λ ι κ ό ν : Τοΰτο απετέλεσαν 558 έμβρυα και 35.000 οροί αίματος 

προβάτων. Τα έν λόγω παθολογικά υλικά προήρχοντο εκ διαφόρων πε

ριοχών τής Μακεδονίας — Θράκης. 

Β) Μ έ θ ο δ ο ι : Ήκολουθήθησαν ·αί κάτωθι έργαστηριακαί μέθοδοι: 

α. Μικροσκοπικά! εξετάσεις: Έκ τοΰ πλακοΰντος και τοΰ περιεχομένου 

του οτο\κχγου τοΰ εμβρύου παρεσκευάζοντο επιχρίσματα, τά οποία I-

χρώνυντο κατά ZIEHL - NIELSEN ως αυτή έτροποποιήθη υπό 

STAMP. Αι βρουκέλλαι ευκόλως διακρίνονται ως μικρά ερυθρά κο-

κοβακτηρίδια. 

β. Καλλιέργειαι: Αδται διενεργοΰντο έκ τοΰ πλακοΰντος ως κα! έκ τοΰ 

περιεχομένου τοΰ ατο\κχγ^ου τοΰ εμβρύου εντός ειδικοΰ ύγροΰ υποστρώ

ματος (ζωμός βρουκέλλας B.B.L.) έμπλουτισθέντος δια 5% όρου αί

ματος ί'ππου (ZONES, Μ. END. AL. 1958) εις δ προσετίθεντο τά 

αντιβιοτικά βασιτρασίνη (25.000 U.I. ανά λίτρον) και πολυμυξίνη Β 

(600 μg ανά λίτρον) δια τήν άνάσχεσιν αναπτύξεως έτερων μή επι

θυμητών μικροβίων. 

Έγένετο έπώασις εις 37°C έπ! 48ωρον μετά κα! άνευ παρουσίας 

C02. Έν συνεχεία το καλλιέργημα έπιστρώνετο εις άγαρ βρουκέλ

λας, δμοίας ακριβώς συστάσεως με τό ύγρόν τοιοΰτον κα! rixoXouQ'/i 

έπώασις εις 37°C έπ! 4/μερον προς τον σκοπόν απομονώσεως αποι

κιών. 

Μ ε λ έ τ η τ ώ ν ά π ο μ ο ν ω θ έ ν τ ω ν σ τ ε λ ε χ ώ ν : Δια 

τήν μορφολογική μελέτην τοΰ άτζο\ιο^θΌ\ίε^ου στελέχους παρεσκευάζοντο επι

χρίσματα άτινα έχρώννυντο κατά STAMP. Δια τήν περαιτέρω μελέτην τοΰ 

στελέχους εγέ^ο^το αϊ κάτωθι δοκιμασίαι: 

α. Απαιτήσεις"έίς C02. 

β. Άνάπτυξις παρουσία φουξίνης κα! θειονίνης. 

γ . Δοκιμασία παραγωγής H2S. 

δ. 'Ικανότης ύδρολύσεως τής ουρίας. 



Ή φάσις των αποικιών έξητάζετο δια της δοκιμασίας της άκριφλαβίνης 

(ΑΡΣΕΝΗ - ΧΑΤΖΗΒΑΣΙΛΕΙΟΓ 1971). 

Ό ρ ο λ ο γ ι κ α ι ε ξ ε τ ά σ ε ι ς 

Έχρησιμοποιήθη ή βραδεία εντός σωληναρίων συγκολλητιναντίδρασις 

(Β.Σ.Α·) ως ή πλέον ενδεδειγμένη δια την διεξαγωγήν της ποσοτικής έπι-

ζωοτιολογικής έρεύνης. Είναι \iédohOç ευαίσθητος, αξιόπιστος και πρακτικώς 

εύχρηστος δια την έξέτασιν μεγάλου αριθμού δειγμάτων òpoù. 

Προς τούτο έχρησιμοποιήθη άντιγόνον λευκον παρασκευαζόμενον υπό τοΰ 

Κ.Μ.Ι. 'Αθηνών εκ στελέχους BR. SUIS SG. Οι οροί άραιοΰντο δια διαλύ

σεως NACL 5% από 1/10 έως 1/160. Το συμπεπυκνωμένον άντιγόνον άραιοΰ-

το εις άναλογίαν 1/10 δια φαινικούχου φυσιολογικού όρου 0,5%. Ή άνάγνω-

σις τών αποτελεσμάτων έγένετο μετ' έπώασιν εις 37°C επί 18 ώρας. Ή άντί-

δρασις εθεωρείτο ως θετική, όταν παρετηρεϊτο συγκόλλησις 50% εις την ά-

ραίωσιν 1/20 (40 U.I./ML όρου) και ΰτζοπτος 50% εις την άραίωσιν 1/10. 

(20 U.I./ML όρου) (Καρβουνάρης - Παπακυριακοΰ 1971) . 

ΑΠΟΤΕΛΕΣΜΑΤΑ ΚΑΙ ΣΥΖΗΤΗΣΙΣ 

Έξητάσθησαν συνολικώς 558 δείγματα περιεχομένου <3το\ιάγρΌ εμβρύων 

και 385 δείγματα πλακούντων συνοδευόντων ταΰτα- Τα αποτελέσματα (ώς 

προς την βρουκέλλωσιν δια της χρήσεως STAMP και δια τών καλλιεργειών) 

δίδονται εις τον κατωτέρω πίνακα. 

r Λ Ι Κ 0 Ν 

Περιεχόμενον 

Στο\).άγρι> 

Πλακοΰς 

II 

Σύνολος 
έξετασθέντων 

δειγμάτων 

558 

385 

Ι Ν Α Ξ 

Χρώσις 
STAMP 

189 

154 

1 

Θ 

II 

Ε Τ 

ο<3θθτ. 

% 

33,8 

40 

Ι Κ Α 

Καλιέργ. 

205 

183 

Ποσοστ. 

% 

36,7 

47,5 

Έκ τοΰ πίνακος τούτοι) έμφαίνηται δτι επί 558 έξετασθέντων εμβρύων ή 

βρουκέλλωσις διεπιστώθη ώς παράγων αποβολής εις 7ζο<3οστον 36,7%. 

Εις τάς καλλιέργειας έκ τοΰ στομαχικοΰ περιεχομένου επί τοΰ ώς άνω 

άριθμοΰ έξετασθέντων εμβρύων ευρέθησαν 205 δείγματα θετικά ήτοι ποσοστού 
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36,7% ενώ εις την κατά STAMP χρώσιν 189 ήτοι ποσοσχον 33,8% κατά συ-

,νέπειαν ή τελευταία αυτή \χέ^οοΌς υστερεί ώς προς τάς καλλιέργειας κατά 

2,9%. 

Έπί 385 πλακούντων ευρέθησαν θετικοί κατόπιν καλλιεργειών 183 ήτοι 

ποσοστού 47,5%, εις δέ την STAMP 154, ήτοι ποσοστον 40%. Εις τήν περί

πτωσιν ταύτην ή διαφορά μεταξύ των καλλιεργειών και της χρώσεως είναι 

μεγαλύτερα ανερχομένη εις 7,5%. Ή διαφορά αυτή του ποσοστού εις τας δύο 

περιπτώσεις (περιεχομένου στομάγρο - πλακοϋντος) δύναται να έρμηνευθή ώς 

αποτέλεσμα της ρυπαρότητος τοΰ πλακοΰντος και της υψηλής μικροβιακής 

χλωρίδος αύτοϋ. Επίσης εκ τών προαναφερθέντων προκύπτει οτι το ποσοστον 

τών θετικών αποτελεσμάτων είναι ύψηλότερον κατά 10,8% εις τας καλλιέρ

γειας του πλακοΰντος. Τοΰτο σημαίνει οτι, εκ τοΰ πλακοΰντος άπομονοΰται εύ-

γερίστερον ή βρουκέλλα υπό τήν προϋπόθεσιν οτι χρησιμοποιούνται εκλεκτικά 

δια την βρουκέλλαν υποστρώματα. 

Έκ τών ανωτέρω αποτελεσμάτων καταδεικνύεται οτι ή κατά STAMP 

χρώσις υστερεί ώς προς τας καλλιέργειας πλην δμως είναι [ίέΒοοΌς ταχεία και 

αρκούντως αξιόπιστος και επομένως είναι πολύτιμον διαγνωστικόν μέσον, το 

οποίον όμως θα πρέπει να έπιβεβαιοΰται και δια καλλιεργειών. 

Ή έπιζωοτιολογική έρευνα διεξήχθη δια της διενεργείας 35.000 όρο-

συγκολλήσεων. 

Οι χρησιμοποιηθέντες δια τήν όρολογικήν μελέτην 35.000 οροί διεχωρί-

σθησαν εις δύο ομάδας αναλόγως της προελεύσεως τούτων. Εις τήν Α' ομάδα 

περιελήφθησαν 12.860 οροί προερχόμενοι έκ ποιμνίων εις à διεπιστώθησαν 

προσφάτως άποβολαί έκ βρουκέλλας και εις τήν Β' τοιαύτην 22.140 οροί λη

φθέντες δειγματοληπτικώς. Τα αποτελέσματα δίδονται εις τον κατωτέρω πί

νακα 2. 

Π Ι Ν Α Ξ 2 

'Αποτελέσματα 

Θετικά 
"Γποπτα 
'Αρνητικά 

Ό μ α ς Α' . 

"Αριθμός 
δειγμάτων 

6.584 
938 

5.338 

ποσοστά, 
% 

51,2 
7,3 

41,5 

Ό μ α 

'Αριθμός 
δειγμάτων 

2.501 
1.815 

17.824 

ς Β ' . 

ποσοστά 

% 

11,3 
8,2 

80,5 

Σύνολον 12.860 22.140 
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Έκ τοΰ ώς άνω πίνακος έμφαίνηται δτι το πονοατον τών θετικών δειγμά

των επί ποιμνίων ένθα διεπιστώθησαν άποβολαί, είναι λίαν ύψηλόν, άνερχό-

μενον εις 51,2%, ένω εις τα υπόλοιπα ποίμνια εις α ή αιμοληψία έγένετο δει

γματοληπτικώς, τούτο κυμαίνεται εις 11,3%. Έπί του συνόλου τών γενομένων 

οροσυγκολλήσεων εις άμφοτέρας τας ομάδας το ποσοστόν τών θετικών αντιδρά

σεων ανέρχεται εις 25,9%. 

Έαν λάβωμεν υπ' όψιν ιδτι, και αϊ ύποπτοι αντιδράσεις έπί ποιμνίων πα

ρουσιαζόντων θετικάς τοιαύτας λαμβάνονται ώς θετικαί, τότε το ώς ανω πο

σοστόν τών θετικών αντιδράσεων ανέρχεται εις 33,8%. 

Οι έξετασθέντες 35.000 οροί προήρχοντο έκ 312 ποιμνίων τα δε θετικά 

δείγματα εξ 62 τοιούτων, ήτοι 19,8% τών ποιμνίων θεωρούνται ώς μεμολυ-

σμένα. 

Ή άξιολόγησις τών αποτελεσμάτων έπί τοΰ αριθμού τών ποιμνίων βασί

ζεται εις τήν σκέψιν δτι το ποίμνιον δύναται να θεωρηθή ώς μονάς και ουχί 

τα μεμονωμένα άτομα-

Γνωστόν τυγχάνει δτι αί ορολογικά! μέθοδοι κατέχουν πρωτεύουσαν θέ-

σιν κατά τήν διενέργειαν έπιζωοτιολογικής έρεύνης. 

Προκειμένου περ! της βρουκελλώσεως ή ύφ' ημών χρησιμοποιηθείσα βρα

δεία δροσυγκόλλησις είναι \i.éBooOç δυναμένη να έφαρμοσθή εις εύρεΐαν κλί

μακα ή δε αξιοπιστία ταύτης είναι σημαντική. 

Έτεραι ορολογικά! μέθοδοι ώς ή COOMBS κα! ή εκτροπή τοΰ συμπλη

ρώματος, παρ" δτι πλέον ευαίσθητοι παρουσιάζουν τεχνικάς δυσχέρειας δια 

τήν εις εύρεΐαν κλίμακα έφαρμογήν των. 

Έ κ τών εκτεθέντων προκύπτει δτι αι βρουκελλώσεις ενέχονται εις το-

1/3 περίπου τών αποβολών τών αιγοπροβάτων, αι δε εξ αυτών οικονομικά! και 

αι έπί της Δημοσίας Υγείας επιπτώσεις είναι σοβαραί, γεγονός λίαν άνησυχη-

τικόν. 

Ή έπίλυσις τοΰ δλου θέματος, ώς κα! κατ' επανάληψιν υπό πλείστων ε

ρευνητών έτονίσθη, απαιτεί τήν άμεσος υπό της Πολιτείας λήψιν τών καταλ

λήλων μέτρων. 
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Η ΑΙΑΚΡΙΣΙΣ ΚΑΤΑ ΚΑΤΗΓΟΡΙΑΣ 

ΤΟΥ ΒΟΕΙΟΥ ΚΡΕΑΤΟΣ 

ΚΑΙ Ο ΤΕΜΑΧΙΣΜΟΣ ΤΟΥ ΕΝ ΑΘΗΝΑΙΣ 

'Υπό 
ΝΙΚΟΛΑΟΥ ΚΟΥΤΡΑ 

Άστυ κτηνιάτρου — 'Αστυνόμου Α' 

THE SEPARATION OF BEEF MEAT ACCORDING TO THE QUALITY 

AND SLICING IN ATHENS 

By 
N. COUTRAS 

SUMMARY 

The Author gives the definition of the quality separation of beef meat in three classes. 
Also he reffers to the stages of slicing of the beef meat and he describes the cuts of carcasse 
as is done in practice in the Athenian market. 

Εις μίαν έποχήν κ-αλπάζουσαν εις τήν οποίαν ή τεχνολογία τοΰ κρέατος 

παρουσιάζει εξαρσιν θεωρήσαμεν σκόπιμον να άσχοληθώμεν με τον τεμαχισμόν 

τοΰ $οείον κρέατος κατά κατηγορίας. 

Ή κατά κατηγορίας διάκρισις τοΰ κρέατος ενός σφαγίου αποτελεί μίαν 

σοβαρωτάτην έργασίαν της τεχνολογίας, ταύτην δε προτιθέμεθα να παρουσιά-

σωμεν εις την όμιλίαν μας όμοΰ με μίαν σκιαγράφησαν τοΰ τεμαχισμού του 

6οείου κρέατος. 

Ή παροΰσα εργασία έστηρίχθη εις τας έπί άρκετόν χρόνον παρατηρή

σεις μας κατά την καθημερινήν ενάσκησιν των "Αστυκτηνιατρικών καθηκόν

των μας, τόσον εις τήν κεντρικήν άγοραν των 'Αθηνών όσον και εις όλόκλη 

ρον τήν πόλιν τών 'Αθηνών, Πειραιώς και Πατρών όπου εΐχαμεν τήν εύκαι-

ρίαν να ύπηρετήσωμεν. 

Εις τήν τεχνολογίαν τοΰ κρέατος, ως συνδετικός ιστός ορίζεται ό ιστός 

όστις αποτελείται κατά κύριον λόγον, εκ τών πρωτεϊνών κολλαγόνου και έλα-

χιτίνης (KOTTER 1970) . Είθισται εις τήν τεχνολογίαν τοΰ κρέατος υπό τον 

Ελήφθη τήν 12—12—74 
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δρον «κολλαγόνον» να χαρακτηρίζωνται άπαντα m μ,έρη τοΰ σφαγίου (τένον

τες άπονευρώσεως, περιτονίαι μυών, δέρμα, υποδόριος ιστός, κ·ά.) τα όποια 

αποτελούνται κυρίως, εκ συνδετικού ίστοϋ, ασχέτως τύπου ή παραλαγής. 

Ή περιεκτικότης του κρέατος εις συνδετικον ίστόν. Συνδετικός Ιστός του

τέστιν κολλαγόνον υπό τήν έ'ννοιαν της τεχνολογίας υπάρχει εις ολας τάς μυϊ-

κας μάζας, αλλ' ή περιεκτικότης τούτου διαφέρει ουσιωδώς αναλόγως της α

νατομικής χώρας εξ ής προέρχονται τα διάφορα τεμάχια κρέατος. 

Ό προσδιορισμός του κολλαγόνου ενέχει ύψίστην σημασίαν καθόσον αυ

ξανομένης της ποσότης τοΰ κολλαγόνου ελαττώνεται ή θρεπτική αξία του κρέα

τος, ως εκ τούτου κρέας πλούσιον εις συνδετικον ίστόν (μυϊκαί μάζαι κοιλια

κού τοιχώματος, κεφαλής, τραχήλου κ.α.) έχει μικράν άγοραστικήν άξίαν και 

δεν τυγχάνει τής προτιμήσεως τοΰ καταναλωτικού κοινοΰ. 

Δι' δ ή περιεκτικότης τοΰ κρέατος εις κολλαγόνον αποτελεί σήμερον ε!ς 

τήν ξένην ουσιώδες κριτήριον ποιοτικής διαβαθμίσεως τούτου. 

Η ΚΑΤΗΓΟΡΙΑ ΤΟΥ ΚΡΕΑΤΟΣ 

Εις εκαστον σφάγιον διαχωρίζομεν τα τεμάχια τοΰ κρέατος εις τρεις κα

τηγορίας. Είναι τρία τα δεδομένα επί τών οποίων βασιζόμεθα προκειμένου να 

διενεργήσωμεν τον διαχωρισμόν τούτου. 

Ι . "Οτι δλοι οί μύες ενός εκάστου σφαγίου δεν παρουσιάζουν τήν αυτήν πε

ριεκτικότητα εις κολλαγόνον συνδετικον ίστόν και δτι το κολλαγόνον 

δέν είναι τής αυτής συστάσεως. 

I I . "Οτι ή θερμότης ενεργεί κατά διάφορον τρόπον επί τής μυϊκής ίνός και 

τοΰ κολλαγόνου συνδετικοΰ Ιστού. 

I I I . Υπάρχει, δηλαδή μία ώρισμένη ποσότης και κατηγορία μυών εξ εκά

στου σφαγίου βοειδοΰς ή οποία έχει μικράν ποσότητα κολλαγόνου συν

δετικού ίστοϋ και δύναται να καταναλωθή κατόπιν βραχείας διαρκείας 

επιδράσεως τής ξηράς θερμότητος, δηλονότι τής ταχείας έψήσεως, ένφ 

αντιθέτως ή υπόλοιπος ποσότης δια να καταστή εύμάσητος οφείλει να 

ύποστή τήν κατά το μάλλον ή ήττον μακροτέρας διαρκείας έπίδρασιν 

τής ύγρας θερμότητος ήτοι τής βραδείας έψήσεως. 

Ή ποσότης, ή ποιότης και ή κατανομή εντός τοΰ μυός τοΰ συνδετικοΰ ί

στοϋ καθορίζουν, άφ' ενός μεν τον τρόπον μαγειρευτικής αξιοποιήσεως τοΰ 

κρέατος, αφ' ετέρου δε μίαν σημαντικωτάτης ιδιότητα τοΰ κρέατος τήν τρυ

φερότητα. 

Δια το βόειον λοιπόν κρέας, όπου ή ποσότης και ή κατανομή τοΰ συνδε-



— 14 — 

τικοΰ ίστοΰ είναι πλουσιωτέρα έναντι των άλλων σφαγίων εισάγονται αϊ εν-

νοιαι της ταχείας ψήσεως (TE) και της βραδείας έψήσεως (BE) . 

Εις την Γαλλίαν μετά την κοπήν τα τεμάχια του σφαγίου διαχωρίζονται 

εις δύο βασικάς κατηγορίας: 

α. Εις τεμάχια δια ταχεϊαν εψησιν (TE) και 

β. ΕΊς τεμάχια δια βραδεΐαν εψησιν (BE) . 

Ή μέθοδος αυτή τελειοποιηθεΐσα υπό της ανωτέρω σχολής επαγγελμά

των κρέατος Παρισίων είναι ή πλέον ακριβής και αποδίδει καλύτερον από την 

πάλαιαν \iéQoho^ τοΰ διαχωρισμού των τεμαχίων εις τρεις κατηγορίας, ώς 

κρέας προς εψησιν εις έσχάρας ή φοϋρνον, κρέας δια μαγείρευμα και κρέας 

δια βράσιμον. 

Ή ταξινόμησις των τεμαχίων εντός των δύο αυτών κατηγοριών ελαβεν 

ώς βάσιν την εις συνδετικόν ίστόν περιεκτικότητα του ή τών μυών τών συνι-

στώντων το υπό θεώρησιν τεμάχιον· 

Ώ ς καηγορία λοιπόν τοΰ κρέατος δύναται να όρισθή ή έννοια ή παρα-

στώσα την σχέσιν ενός τεμαχίου κρέατος άνατομικώς καθορισμένον με τον τρό

πον αξιοποιήσεως του εξ έπόψεως μαγειρικής, ώστε να δυνηθή να προσφέρη 

το άριστον τών έμπερικλειομένων εντός αύτοΰ ιδιοτήτων, άναφορικώς προς τήν 

τριπλήν άποστολήν του, τοΰ μαγειρευμένου τροφίμου, τοΰ γαστρονομικού εδέ

σματος, της θρεπτικής τροφής. 

Με άλλους λόγους, ή κατηγορία εκφράζει τήν μαγειρευτικήν άξίαν ενός 

τεμαχίου κρέατος εν σχέσει προς τήν ανατομική ν του θέσιν εντός τοΰ σφαγίου. 

Έξ έπόψεως μαγειρικής καθορίζει εάν 'το συγκεκριμένον τεμάχιον τοΰ 

κρέατος θα άξιοποιηθή ώς «ψητόν» ή αν θα «βρασθή». Με γνώμονα το ανωτέ

ρω έκτεθέν τρίπτυχον διαχωρίζονται τα τεμάχια εκάστου σφαγίου είς τρεις 

κατηγορίας. 

Είς τήν πρώτην κατηγορίαν περιλαμβάνονται τα τεμάχια τα έχοντα τήν 

μικροτέραν περιεκτικότητα εις κολλαγόνον συνδετικόν ίστόν. 

Είς τήν δευτέραν κατηγορίαν συγκαταλέγονται τεμάχια τα όποια διατρέ

χονται από, κατά το μάλλον ή ήττον πυκνότερον δίκτυον συνδετικοΰ ίστοΰ. 

Τέλος είς τήν τρίτην κατηγορίαν συμπεριλαμβάνονται τα τμήματα εκεί

να τοΰ σφαγίου τα όποια έχουν τήν μεγαλυτέραν περιεκτικότητα τόσον είς συν

δετικόν ίστόν, δσον και είς όστοΰν-

Ούτω, το κρέας εκάστης κατηγορίας εμπερικλείεται εντός τών έξήςς α

νατομικών χωρών; 

Π ρ ώ τ η κ α τ η γ ο ρ ί α 

Είς τήν πρώτην κατηγορίαν κρέατος υπάγονται αί κάτωθι χώραι: 
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α. Την υπό των εννέα τελευταίων θωρακικών σπονδύλων όριζομένην χώραν, 

μετά του πρώτου, τριτημορίου των ομολόγων πλευρών. 

β. Την όσφυϊκήν χώραν 

γ . Την χώραν της λεκάνης 

δ. Την χώραν τοΰ μηροΟ. 

Δ ε υ τ έ ρ α κ α τ η γ ο ρ ί α 

α. Την υπό τών τεσσάρων πρώτων θωρακικών σπονδύλων όριζομένην χώραν. 

β. Την χώραν της ωμοπλάτης. 

γ . Την χώραν του βραχίονος. 

δ. Την χώραν της κνήμης. 

Τ ρ ί τ η κ α τ η γ ο ρ ί α 

Τ ας κάτωθι άνατομικας χώρας: 

α. Την τραχηλικήν χώραν 

β. Την χώραν του αντιβραχίου 

γ . Την χώραν του κοιλιακού τοιχώματος 

δ. Την στερνικήν χώραν μετά τοΰ αναλόγου μήκους τών ομολόγων πλευρών. 

Ο ΤΕΜΑΧΙΣΜΟΙ ΤΟΥ ΚΡΕΑΤΟΣ 

Έαν ή κατά κατηγορίας διάκρισις τών τεμαχίων τού κρέατος καθορίζη 

τον προορισμόν εκάστου εν σχέσει προς την άνατομικήν του θέσιν, ό τεμαχι

σμός προβαίνει εις την πραγματοποίησιν αυτού τοΰ διαχωρισμού. 

Ό τεμαχισμός είναι μια μορφή ανατομίας δμως ιδιαζούσης ή οποία συ-

γκεράζει την έπιστήμην με την τέχνην και τήν παράδοσιν υπό τοιαύτην δέ 

μορφήν προϋπήρςεν της ανατομικής επιστήμης. 

Ό τεμαχισμός έχει παράδοσιν εις τήν Γαλλίαν και χρονολογείται από 

τοΰ μεσαίωνος και εκείθεν καθιεροΰται ή τέχνη τοΰ τεμαχισμοΰ τού κρέατος, 

ως πατροπαράδοτος κατ' αρχήν, ως συστηματοποιημένη εν συνεχεία τέλος εξ

ελίσσεται εις τήν τελευταίαν πεντηκονταετίαν εις έθνικήν. 

Ή άναγνώρισις της Γαλλικής μεθόδου τεμαχισμοΰ είναι τοιαύτη, ώστε 

δλαι αι Εύρωπαϊκαί μέθοδοι της σήμερον να αποτελούν παραλλαγας αυτής. 

"Ως προς τα στάδια τεμαχισμού εχομεν τον τεμαχισμον τοΰ χονδρεμπο

ρίου και τον τοιοΰτον της λιανικής πωλήσεως. 

Σιή^ερον εν Γαλλία υπάρχουν έν χρήσει περί τας δώδεκα μεθόδους τεμα

χισμού λιανικής πωλήσεως, άπασαι προσηρμοσμέναι προς τας περιοχας προ

ελεύσεως αυτών. Θα ήτο προφανώς άπευκταΐον να θελήση τις να μεταβάλη 

το υπάρχον σύστημα λιανικής πωλήσεως. Βεβαίως εις τό στάδιον χονδρικής 
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πωλήσεως είναι δυνατόν οί τεμαχισμοί να περιορισθούν εις δύο ή τρεις δι* 

εκαστον τύπον σφαγίου, δμως εις το στάδιον λιανικής πωλήσεως αί έπιταγαί 

της εμπορίας δεν επιτρέπουν την αυτήν λογικήν θεώρησιν και τον αυτόν τρό

πον σκέπτεσθαι δια μίαν επί εθνικού επιπέδου μεθοδοποίησιν της κοπής, καθ

όσον αύτη εμφανίζεται ώς προϊόν προσαρμογής. 

Εις τήν Ίταλίαν υπάρχουν περί τας δέκα επτά μεθόδους τεμαχισμού κρέ

ατος, αί όνομασίαι αύται έχουν τήν παράδοσιν τής αναγνωρίσεως και τήν αρ

χήν των εις ειδικά χαρακτηριστικά τοΰ σχήματος τοΰ τεμαχισμού, ή τήν γα-

στρονομικήν των διάκρισιν. 

Πράγματι θρηνοΰμεν το γεγονός δτι το ϊδιον τεμάχιον κρέατος είς ποι-

κίλας επαρχίας να συγκαταλλέγεται, πότε είς τήν πρώτην, πότε είς τήν δευ-

τέραν και πότε εις τήν τρίτην κατηγορίαν κρέατος. 

Έν συνεχεία το αυτό τεμάχιον κρέατος να άγοράζηται από τον κατανα-

λωτήν μιας πόλεως ώς τεμάχιον πρώτης κατηγορίας, είς μίαν έτέραν πόλιν 

ώς τεμάχιον δευτέρας ή απ' ευθείας τής τρίτης κατηγορίας. 

Τα ανωτέρω αναφερόμενα έχουν αναμφιβόλως σοβαρούς αντίκτυπους εις 

γενομένη σύγκρισιν με τους καταναλωτάς οι όποιοι βρίσκονται είς τήν δύσκο-

λον θέσιν να πληρώνουν μίαν διαφορετικήν τιμήν δια τεμαχισμον κρέατος τής 

ιδίας εμπορικής αξίας. 

Μεταξύ των καταναλωτών ζημιώνουν ιδίως οί όλιγώτερον ε ίσο δη ματ ί αι. 

είς τας επαρχίας είς τας οποίας προσφέρονται είς τας δύο πρώτας κατηγορίας 

όλοι οί τεμαχισμοί κρέατος. 

Ata τοΰ τεμαχισμού κρέατος έπιτυγχάνομεν: 

1. Τον καταμερισμον του σφαγίου είς τεμάχια τοιούτου βάρους και μεγέ

θους, ατινα ζητεί ή συνήθης πελατεία. 

2. Τον τεμαχισμον των τεμαχίων των προοριζομένων προς εψησιν από τα. 

τοιαύτα προς βρασμόν. 

3. Τον διαχωρισμον τοΰ κρέατος κατά κατηγορίας. 

4. Τον τεμαχισμόν ο οποίος αποβλέπει είς τήν δσον ενεστι, συμφεροτέρα»/ 

άξιοποίησιν τοΰ σφαγίου. 

5. Τήν παρασκευήν (περιποίησιν) εκάστου τεμαχίου δια τής αφαιρέσεως 

των οστών, περιτονιών και περιβάλλοντος λίπους, ίνα τούτο τελικώς εκ

πλήρωση τον τριπλούν προορισμόν του, ώς πρώτης ύλης δια τήν μαγει-

ρικήν, ώς ύλικδν γαστρονομικής άπολαύσεως, ώς τροφίμου υψηλής βιο

λογικής αξίας. 

6. Τήν ορθήν κοστολόγησιν εκάστου τεμαχίου ή ο\ι<χοΌς αυτών αναλόγως 

τής ζητήσεως του από τον καταναλωτήν. 
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Ο ΤΕΜΑΧΙΣΜΟΙ ΕΝ ΕΛΛΑΔΙ 

Ή τέχνη τοΰ τεμαχισμού εν Ελλάδι υφίσταται αναμφιβόλως, πλην δμως 

δεν έχει την θέσιν της παραδόσεως των Ευρωπαϊκών χωρών και δη της Γαλ

λίας, αλλ' απλώς αποτελεί εν μέσον εξυπηρετήσεως αύτοΰ τούτου του κρεο-

πώλου. 

Οι λόγοι δια τους οποίους δεν υφίσταται εν Ελλάδι άλλα οφείλει και να 

υφίσταται ως καθιερωμένος ενιαίος και απαράβατος τρόπος τεμαχισμού τοΰ 

σφαγίου τών βοειδών, διαχωρίζονται ε!ς δύο ομάδας. 

α. Εις λόγους έχοντας σχέσιν με την χώραν αυτήν ταύτη ν και 

β. Εις λόγους κοινωνικοοικονομικούς. 

1. Π α ρ ά δ ο σ ι ς.Δέν υπάρχει παράδοσις καταναλώσεως βοείου κρέατος 

εις τήν χώραν μας. 'Από αρχαιοτάτων χρόνων εν Ελλάδι και μέχρι προ 

τριακονταετίας το κυριαρχούν είδος καταναλισκομένου κρέατος, ήτο το 

τοιούτο τών αιγοπροβάτων. Έπί 15,3 χιλιόγραμμων κατά κεφαλήν κατα-

ναλωθέντος κρέατος κατά το 1954, μόνον τα 3 χιλιόγραμμα ήσαν βόειον 

ήτοι το εν πέμπτον, ένψ τα 7,7 ήτοι το ήμισυ ήτο κρέας αιγοπροβάτων· 

Μόλις το 1963 το βόειον αρχίζει να μειώνη αισθητώς τήν διαφοράν \û 
9,9 χιλιόγραμμα κατά κεφαλήν έπί του συνόλου 32,5 χωρίς δμως να 

ύπερβή τήν κατανάλωσιν του εξ αιγοπροβάτων προερχομένου το όποιον 

εξακολουθεί να κατέχη τήν πρωτοπορίαν καταναλώσεως με 13 χιλιό

γραμμα κατά κεφαλήν. Καί δμως το 1970 το βόειον κρέας δχι μόνον 

κατέλαβε τήν πρώτην θέσιν με 18,16 χιλ/μα κατά κεφαλήν έπί συνόλου 

49,40 άλλα μέσα σε μια δεκαετία έδιπλασιάσθη περίπου. 

2. Εις τήν Ελλάδα υπάρχει μία \χέ^οοΌς τεμαχισμού βοείου κρέατος, ή οποί

α επιδιώκει μόνον τήν διαίρεσιν του σφαγίου εις τεμάχια προσηρτημένα 

εις τήν συνήθη κατανάλωσιν καί τήν δσον ενεστι, άκριβωτέραν κατανομή ν 

τοΰ οοτοϋ μεταξύ τών τεμαχίων διότι ποΛεΐ κρέας μετ' οστών το ποοο-

στον τών οποίαν εις εκαστον τεμάχιον καθορίζεται εις τοιούτον τρόπον 

ώστε να άνταποκρίνηται εις τήν Άγορανομικήν διάταξιν (Α.Δ. 62/68 

άρθρον 5) · 

Ή \ίε^οοΌς τεμαχισμού ή εφαρμοζόμενη εις τήν άγοράν τών 'Αθηνών 

είναι ελαφρότατη παραλλαγή της αντιστοίχου Γαλλικής δια σφάγιον βο-

ός, εκ της οποίας δανείζεται καί ώρισμένα ονόματα (τράνς, νουά) . 

Εις τήν δευτέραν ομάδα οι λόγοι οι οποίοι έπέβαλον τον διαχωρισμον 

τού κρέατος δια του τεμαχισμού εις τεμάχια δια ταχείαν εψησιν (TE) 

καί εις τεμάχια δια βραδεϊαν εψησιν (BE) αποδεικνύουν το μέγεθος τοΰ 
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ενδιαφέροντος του οποίου απολάβει το ψητόν βοειον κρέας το «μπιφτέ-

κιον » εις τήν σύγχρονον κατανάλωσιν. 

Πράγματι το »μπιφτέκιον» εις τήν σύγχρονον εκβιομηχανισμένων κατα-

ναλωτικήν κοινωνίαν λαμβάνει μίαν τοιαύτην σπουδαιότητα ώστε να αντι

καθιστά το καθημερινόν δεΐπνον των κατοίκων των μεγάλων αστικών 

κέντρων και δη των Αθηναίων εις τοιούτον σημεΐον ώστε ή φράσις «ερ

γάζεται δια να κερδίση το ψωμί του» τείνει να άντικατασταθή δια της 

αντιστοίχου, εργάζεται δια το καθημερινών «μπιφτέκιον». Κοινωνικοοι

κονομικοί λόγοι οί όποιοι επέβαλαν το ψητόν κρέας και τό μπιφτέκιον 

εις τήν σύγχρονον ζωήν είναι: 

1. Ή ο ι κ ο ν ο μ ι κ ή οι ν ο Ζ ο ς. rK άνοδος τοΰ βιοτικού επιπέδου 

των βιομηχανικός ανεπτυγμένων χωρών και οί σύγχρονοι απόψεις περί 

διαιτολογίου και σωματικής διαπλάσεως ώδήγησαν τον καταναλωτήν 

εις τήν ζήτησιν του ψητοΰ άνευ υπερβολικού λίπους κρέατος, το όποιον 

δμως πρέπει να εύρίσκη εις εν έπίπεδον ποιότητος δια να δύναται να το 

χρησιμοποίηση «ώς έχει» . 

2. Κ ο ι ν ω ν ι κ α ί σ υ ν θ ή κ α ι.Ή εκτός οίκοίας εργασία της σύγ

χρονης συζύγου, απαιτεί εν ταχέως παρασκευαζόμενον γεΰμα, με τό ελά

χιστον τών φροντίδων. Όμοΰ μετά τών κονσερβών, τών αλλαντικών και 

τών προμαγειρευμάτων «πιάτων» τό μπιφτέκιον εμφανίζεται ή αρίστη 

τών λύσεω.ν 

3. Ό ρ υ θ μ ό ς ε ρ γ α σ ί α ς . Μετά τήν δλον καί έκτενέστερον καθι-

έρωσιν τοΰ συνεχούς ωραρίου εργασίας, ενα μεγάλο ποσοστον ανθρώπων 

γευματίζει τήν μεσημβρίαν εκτός οικίας, εις καντίνας καί Εστιατόρια. 

Υπολογίζεται, δτι τό 65% τών κατοίκων της περιοχής τών Παρισίων 

γευματίζει τήν μεσημβρίαν έκτος οικίας, αντίστοιχα ποαο(3τοι αναγρά

φονται και δια τάς άλλας μεγάλας Εύρωπαϊκας πόλεις. Καί ενταύθα το 

ψητόν κρέας, προσφέρει εν τέλειον πλούσιον, ευγεστον καί συγχρόνως 

έλαφρόν γεΰμα. 

ΤΟ ΠΡΟΣ ΤΕΜΑΧΙΣΜΟΝ ΣΦΑΠΟΝ 

Τό οφάγιον εις τό σφαγεϊον διαχωρίζεται κατά μήκος της σπονδυλικής 

στήλης εις δύο ήμισυ ή ημιμόρια. Έκαστον ήμιμόριον δι' εγκάρσιας τομής 

μεταξύ 11ης καί 12ης πλευράς διαχωρίζεται εις δύο τεταρτημόρια ήτοι τό 

έμπρόσθιον καί τό όπίσθιον. 

α) Ό τ ε μ α χ ι σ μ ό ς τ ο ϋ ε μ π ρ ό σ θ ι ο υ τ ε τ α ρ τ η 

μ ο ρ ί ο υ 

Τό έμπρόσθιον τεταρτημόριον διαιρείται εις εξ βασικά μέρη τα εξής: 
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1 . T ò σ τ ή θ ο ς κ α ί το π έ τ ο : Διαχωριζόμενον δια τομής 

παραλλήλου προς την ραχιαίαν γραμμήν, αρχομένης εις το υψος του προ')-

του τριτημορίου τοΰ μήκους της 11ης πλευράς και άποληγούσης εις το 

πρώτον τεταρτημόριον τοΰ μήκους της 1ης πλευράς. Έ χ ε ι ώς οστείνην 

βάσιν τα ανάλογα τριτημόρια ή τεταρτημόρια τοΰ μήκους των πλευρών 

καΐ τους εις αυτό μΰς (θωρακικοί, μεσαπλεύριοι κ.λπ·) το περιγραφόμε-

νον τεμάχιον είναι 5,90% περίπου. 

2. Τ ο ν τ ρ ά χ η λ ο ν : Ό οποίος διαχωρίζεται δι' εγκάρσιας προς την 

σπονδυλικήν στήλην τομής μεταξύ 4ης και 5ης πλευράς. "Εχει ώς όστεί-

νην βάσιν τους επτά αυχενικούς και τους τέσσαρες θωρακικούς σπονδύ

λους, μετά τών άνω τεταρτημόριον των ο\ιολό·γ^ πλευρών καί τους έπ' 

αύτοΰ προσφυομένους μΰς. (τραχηλικοί σύμπλεκτοι, τραπεζοειδής, ρομ-

βοειδής, στερνοκεφαλικός, βραχιοκεφαλικος κ.ά.) της μυϊκής μάζης αύ

τοΰ άποκοπτομένης έκ τών φυσικών ορίων τών ώμοπλατιαίων μυών, το 

εν λόγω τεμάχιον είναι 7,25% περίπου. 

3. Τ η ν Ώ μ ο π λ ά τ η ν : Έ οποία διαχωρίζεται δια τομής διερχό

μενης από το άνω τρίτον τοΰ οστού της ωμοπλάτης καί διηκούσης κατά 

μήκος τής διαγραφόμενης επί τοΰ σφαγίου μυϊκής μάζης. "Εχει ώς οστεΐ-

νην βάσιν τα δύο κάτω τρίτα τοΰ όστοΰ τής ωμοπλάτης καί το βραχίονιον 

όστοΰν καί τους εις αυτήν προσφυομένους μΰς (Δελτοειδής ύπερακάνθιος, 

ύποκάνθιος, στρογγυλοί, βραχίονοι, άγκωνιαϊοι) ή ποσοστιαία αναλογία 

το ΰτεμαχίου είναι 6,10% περίπου. 

4 . Ό α ν τ ι β ρ α χ ί ω ν (κότσι) : 'Αποκόπτεται δι' εγκάρσιας τομής 

εις το υψος τής κατ' αγκώνα διαρθρώσεως. "Εχει ώς δστεΐνην βάσιν τα 

οστά τής κερκίδος καί τής ώλένης μετά τών έπ' αύτοΰ προσφυομένων μυ

ών- (καμπτήρες, έκτείνοντες) το υπό έξέτασιν τεμάχιον είναι 1,25% πε

ρίπου. 

.5. Τ ό κ α π ά κ ι τ ή ς μ π ρ ι ζ ό λ α ς : "Εχει ώς οστείνην βάσιν 

το άνω τριτημόριον τοΰ οστού τής ωμοπλάτης καί αναλόγου μήκους πλευ

ρών μετά τών εις αυτό προσφυομένους μΰς (ραχιαίας πρόσθιας μοίρας 

τραπεζοειδοΰς πλατέος, ραχιαίου τραπεζοειδής αυχενικός κ.ά.) το άνα-

φερόμενον τεμάχιον είναι 2,50% περίπου. 

β. Τ α μ π ρ ι ζ ό λ α ς ήτοι το εναπομείναν τμήμα τοΰ εμπρόσθιου τε

ταρτημορίου αύται Ι'χουν ώς οστείνην βάσιν τους επτά (7) θωρακικούς 

σπονδύλους (5ος μέχρι καί 11ος συμπεριλαμβανομένων) μετά τοΰ πρώτου 

τριτημορίου τών ο\ιολό"{(ύν πλευρών καί τους εις αύτάς προσφυομένους 

μΰς εις ένιαίαν μαζαν. ('Επιμήκης ραχιαίος, ακανθώδης, πλευρικός και 

πολυσχιδής θωρακοσφυϊκός) δια τελείας αφαιρέσεως τής ραχιαίας μοί-
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ρας τοΰ τραπεζοειδούς καί του πλατέος ραχιαίου ή εκατοστιαία αναλογία 

είναι 3% περίπου. 

β) Ό τ ε μ α χ ι σ μ ό ς τ ο ϋ ο π ι σ θ ί ο υ τ ε τ α ρ τ η 

μ ο ρ ί ο υ 

Tò όπίσθιον τεταρτημόριον τεμαχίζεται εις εξ βασικά μέρη: 

1. Τ α κ ο ι λ ι α κ ά τοιχώματα (Λάπα) : τα οποία διαχωρίζονται δια 

τομής παραλλήλου τών εγκαρσίων αποφύσεων των οσφυϊκών σπονδύλων 

διηκούσης μέχρι, τοϋ προσθίου χείλους του τετρακέφαλου μηριαίου μυός 

δέν έχουν οστεΐνην, βάσιν, αποτελούνται από τους έξης μυς (Δερματικός, 

κοιλιακός λοξός, εγκάρσιος, ορθός) ή αναλογία τοΰ τεμαχίου είναι 3,70% 

περίπου. 

2. Τ ή ν ν ε φ ρ ά μ ί α ν (κόντρα) ή οποία διαχωρίζεται δι' εγκάρσιας 

τομής προς την σπονδυλικήν στήλην διερχόμενης μεταξύ τοΰ τελευταίου 

οσφυϊκού και τοϋ πρώτου ίεροϋ σπονδύλου. "Έχει ώς οστεΐνην βάσιν τους 

δύο τελευταίους θωρακικούς σπονδύλους και τους εξ οσφυϊκούς εξ αυτής 

προέρχονται : 

2α' Τ ò μ π ο ν φ ι λ έ : Συνιστάμενον εκ μυών μείζονος και ελάσ

σονος ^ιοΐτου, ώς και τοΰ λαγονίου, είναι το εύγενέστερον τών τεμα

χίων τοΰ σφαγίου, ή εκατοστιαία αναλογία είναι 1% περίπου. 

2 β ' Τ ό κ ό ν τ ρ α φ ι λ έ τ ο : Άποτελούμενον εκ μέρους της ε

νιαίας μάζης τών ραχιαίων μυών (Επιμήκης ραχιαίος, ακανθώδης 

κ.λπ.) , μετά της οστεΐνης βάσεως της νεφρικής μοίρας (νεφραμια) 

αποτελεί την κόντρα μπριζόλα, το τεμάχιον είναι 2,50% περίπου. 

3. Τ ο κ υ λ ό τ ο : Το τεμάχιον αυτό διαχωρίζεται δια τομής παραλλή

λου προς την ήβοϊσχιακήν σύμφυσιν, διερχόμενης μεταξύ της κοτύλης της 

λεκάνης καί της κεφαλής τοΰ μηριαίου οστοΰ, άποληγούσης δε έμπροσθεν 

τής έπιγονατίου πτυχής. Έ χ ε ι ώς οστεΐνην βάσιν τους ιερούς σπονδύλους 

καί το λαγόνιον εκ τών άνωνύμως οστών τής λεκάνης, περιλαμβάνει δε 

τους γλουτιαίους μΰς, ή ποσοστιαία αναλογία είναι 2,90% περίπου. 

4. Τ η ν ο ύ ρ ά ν : Αυτή διαμορφοΰται ώς εξής, δια τομής εγκάρσιας 

προς το μέσον τοΰ 'Αχίλλειου τένοντας κόπτεται ή κνήμη καί ή περόνη 

εις το υψος τοΰ ανω τριτημορίου αυτών, ακολούθως ή ανωτέρω τομή καθί

σταται παράλληλος προς τα οστά τής κνήμης καί έν επαφή προς αυτά 

διήκει μέχρι τοΰ ύψους τής μηροκνημιαίας διαρθρώσεως. Έχε ι ώς όστε -

νην βάσιν το 1/3 κνήμης - περόνης, μετά τών οστών τής πρώτης σειράς 

τοΰ ταρσοΰ καί τοΰ 'Αχίλλειου τένοντος, το 1/3 τής τροχιλίας τοΰ μη-
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ριαίου ό·στοΰ. Ή μυϊκή μάζα συνίσταται εκ των μυών (ήμιτενοντώδους 

επιμήκους πλατέος, και άνω μοίρας γαστροκνημίου) , το εξετασθέν τεμά-

χιον είναι 4,90% περίοπυ. 

4α' Τ ο ν ο υ ά : Προέρχεται εκ της οπίσθιας επιφανείας τοΰ τεμα

χίου της ουράς, διαχωρίζεται εξ αυτής δια τομής διερχόμενης εκ 

των συνοχών τών φυσικών ορίων τών μυών ήμιτενοντώδους και ήμι-

υμενώδους, δεν έχει οστε'ί'νην βάσιν, συνίσταται αποκλειστικώς εκ 

του ήμιυμενώδους μυός, ή εκατοστιαία αναλογία τοΰ τεμαχίου είναι 

0,70% περίπου. 

5. Τ ο σ τ ρ ο γ γ υ λ ό : Τοΰτο διαχωρίζεται δια τομής διερχόμενης εκ 

τών φυσικών ορίων του τετρακέφαλου μηριαίου μυός. "Εχει ως οστε'ίνην 

βάσιν το μηραΐον όστοΰν μετά τών 2/3 τής κεφαλής αύτοΰ, το 1/3 τής 

τροχιλίας και τής έπιγονατίδος, συνίσταται εκ τοΰ τετρακέφαλου μηριαίου 

μυός ι3στις αποτελεί τήν ένιαίαν μυϊκήν μάζαν αύτοΰ, ή αναλογία τούτου 

είναι 3,50% περίπου. 

6. Τ ο τ ρ ά ν ς (ασίκη) : Είναι το εναπομείναν μέρος (τής εσωτερικής ε

πιφανείας τοΰ μηροΰ) - "Εχει ώς οστε'ί'νην βάσιν τα 2/3 τής κνήμης πε

ρόνης και τής τροχαλίας τοΰ μηριαίου όστοΰ, το 1/3 τής κεφαλής αύτοΰ 

και τμήματα εκ τών ανωνύμων οστών (ήβικοΰ, Ίσχιακοΰ) , μυϊκήν δε μά

ζαν άποτελουμένην εκ τών μυών, (ραπτικοΰ, κτενίτου, εσω òp^où μηρι

αίου, μικροΰ και μεγάλου προσαγωγού) , το υπό έξέτασιν τεμάχιον είναι 

4,80% περίπου. 

Ή επεξεργασία τοΰ κρέατος υπό τήν εννοιαν τών τεχνολογικών μετατρο

πών τας οποίας υφίσταται προκειμένου να άνταποκριθή εις τας σημερινας α

παιτήσεις τής συγχρόνου εκβιομηχανισμένης, καταναλωτικής κοινωνίας μας έ

χει εξελιχθεί εις ολόκληρος κλάδον, εις τον οτζοιον δεν πρέπει απλώς να μεί-

νωμεν ως υγιεινολόγοι τών ζωικών τροφίμων άλλα και ειδικοί τεχνολόγοι αυ

τών. Όφείλομεν να σπεύσο)μεν να τελειοποιηθώμεν εις τους διαφόρους τομείς 

τής τεχνολογίας τούτων διότι εάν δεν το πράξωμεν άλλοι περισσότερον επιτή

δειοι ημών επωφελούμενοι τής ευκαιρίας θα προσφέρ(ι»σι τους ειδικούς τους ο

ποίους έχει ανάγκη ή εξελισσόμενη κρεατοβιομηχανία τής χώρας ημών, εάν 

φυσικά θέλωμεν να άνταποκριθώμεν εις τας σημερινας απαιτήσεις τής εποχή; 

τής τεχνολογίας. 

Μέ μίαν καλοπροαίρετον κριτικήν θα ήμπορούσαμεν να έξεύρωμεν τήν 

καλυτέραν τών λύσεων επί τών ακανθωδών προβλημάτων, άτινα αναμένουν α

πό ημάς και τα οποία συντιθέμενα μεταξύ των δημιουργούν το σύμπλεγμα τής 

τεχνολογίας και τοΰ τεμαχισμοΰ τοΰ κρ·έατος από πλευράς εθνικής οικονομίας 

καί από πλευράς- εξελίξεως τής Ελληνικής Τεχνολογίας. 
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Δια της παρούσης ομιλίας μας φιλοδοξοϋμεν δτι έγκαινιάζομεν έναν διά-

"λογον εις δ,τι άφορα τον τεμαχισμον και την τεχνολογίαν τοΰ βοείου κρέατος. 

Π Ε Ρ Ι Λ Η Ψ Ι Σ 

Ό συγγραφεύς δίδει τον ορισμον της κατηγορίας τοΰ βοείου κρέατος και 

τον διαχωρισμόν τούτου εις τρεις κατηγορίας. 

Έν συνεχεία αναφέρεται εις τα στάδια τεμαχισμού και περιγράφει τον 

τρόπον τεμαχισμού τοΰ σφαγίου βοος δπως εις την πράξιν πραγματοποιείται εις 

την άγοράν των Αθηνών· 

Β Ι Β Λ Ι Ο Γ Ρ Α Φ Ι Α 

1. Άστρίδης Γ. : Ή κατά κατηγορίας διάκρισις τοϋ βορείου κρέατος, 
σκιαγράφησις τοϋ τεμαχισμού του έν Θεσσαλονίκη, 1970. 

2. MANTOVANI GIOVANI : Ispezioni degli alimenti di origine animale 
voi. I. 1961. 

3. Πανέτσος Άχ. : Υγιεινή τροφίμων ζωικής προελεύσεως τομ. Α Θεσ
σαλονίκη, 1962. 

4. 'Αλεξόπουλος Ά θ . : Κοπή του κρέατος έν Γαλλία 1973. 
5. Άστρίδης Γ. : Ή επεξεργασία του κρέατος, Θεσσαλονίκη 1970. 
6. Επιτροπή Μελέτης : Κούτρας Ν. Δημητριάδης Θ. Γκώγκος Α : Τε

μαχισμός και ονοματολογία κρέατος σφαγίου βοοειδών 'Αθήναι, 1973. 



Επίκαιρα δέματα 

Current subjects 

ΦΘΟΡΙΩΣΙΣ ΤΟΥ ΥΔΑΤΟΣ ΤΩΝ ΠΟΛΕΩΝ 

'Υπό 
Π. Ν. ΔΕΜΕΡΤΖΗ * 

S U M M A R Y 

Although the systemic administration of fiuoride by water fluoridation may confer some 
benefit to children's teeth, this effect is small and is apparently due to a delay in the eru
ption of the testh together with a slight reduction in the solubility of the tooth enamel. On 
the other hand, fluoride-containing enamel may be more brittle, and therefore weaker, 
so that fluoride containing teeth may chip more easily and may wear down more rapidly. 
The effects of fluoride are not, however, confined to the teeth, but it can also affect the 
remainder of the body in various ways. 

It is concluded that there is no case for the fluoridation of water supplies. 

ΕΙΣΑΓΩΓΗ 

Ή φθορίωσις τοϋ ύδατος των πόλεων δύναται να θεωρηθή εκ πολλών 

απόψεων, άλλα είναι προφανές δτι ή δυνατότης δυσμενούς έπιδράυ^ως επί της 

υγείας, (ορισμένης \ί&ρίοος έστω, των κατοίκων, αποτελεί ζήτημα σπουδαιό

τατης σημασίας. 

Έ ά ν εις το ύδωρ των υδραγωγείων των πόλεων επρόκειτο να προστεθή 

μία γνωστή δια το απολύτως αβλαβές ουσία, δεν θα έδικαιολογεΐτο φυσικά άν-

τίρρησις. 

Οι προτείνοντες τήν φθορίωσιν ισχυρίζονται δτι ή προσθήκη 1 Ρ Ρ Μ 

ψ%ρίο\) ανήκει εις τήν ανωτέρω κατηγορίαν της άβλαβίας και δτι το φθόριον 

δέν έχει ούδεμίαν άλλην έπίδρασιν, εξαιρουμένης της προληπτικής αύτοϋ δρά

σεως επί της τερηδόνος εις τα νεαρά παιδιά. Έ ν τούτοις τ ' αποτελέσματα της 

* 'Επιστημονικού Συμβούλου τοΰ Κέντρου 'Ογκολογικής Έρεύνης και Πειραμα
τικής Χειρουργικής «ΓΕΩΡΓΙΟΣ ΠΑΠΑΝΙΚΟΛΑΟΥ» του Ελληνικού 'Αντι
καρκινικού 'Ινστιτούτου. 
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επιστημονικής έρεύνης, επί των βιολογικών επιδράσεων μικρών συγκεντρώ

σεων φθορίου εις το πόσιμον ύδωρ, καθιστά τον Ίσχυρισμον τούτος αμφισβη

τήσιμο ν. 

Φυσιλογικος ρόλος και τοξικολογία τοϋ φθορίου 

Το φθόριον αποτελεί από της εποχής τοϋ GAI" - LUSSAC (1805) , στα-

θερον συστατικον τών οστών και οδόντων χωρίς ν' άποδειχθή, παρά τήν εκτε

ταμένων έ'ρευναν ή δποία έλαβε χώραν, ιδτι τοϋτο επιτελεί οιανδήποτε χρήσι-

μον άποστολήν δια την ζωήν ζώων και φυτών. Έπίμυς διατραφέντες, δι' άκρως 

κεκαθαρμένων, δσον άφορα το φθόριον σιτηρεσίων, δεν ένεφάνισαν ούδεμίαν 

άνωμαλίαν δσον άφορα τήν άνάπτυξιν αυτών, τήν κατασκευήν τών οδόντων, 

τήν ύγείαν εν γένει, καθώς και τήν άναπαραγωγήν (7) · 

"Ερευναι δσον άφορα τήν τοξικολογίαν και φυσιολογίαν του φθορίου ελα-

βον μεγάλην έ'κτασίν, δταν κατά τήν δεκαετίαν 1930 παρετηρήθη δτι τα ιόν

τα φθορίου δυνοτόν να παίζουν ρόλον εις τήν πρόληψιν της τερηδόνας εις τον-

ανθρωπον. Παρετηρήθη τότε, δτι ή συχνότης της τερηδόνος ήτο μικρά δταν 

το ύδωρ περιήχε 1 έως 1-5 ΡΡΜ ψΒορίου. Εις ελάχιστα ύψηλοτέρας ποσότητας 

το φθόριον έπροκάλει τήν έμφάν.σιν διάστικτων οδόντων, εις έτι δε μεγαλυ-

τέρας ποσότητας, σοβαρά συμπτώματα φθοριώσεο^ς ένεφανίζοντο. Τα ευρήμα

τα ταΰτα έπεβεβαιώθησαν δια περαιτέρω ερευνών, τόσον επί ανθρώπων δσον 

και επί πειραματόζωων, απεκαλύφθη δε δτι ή άπόστασις μεταξύ της υποτιθε

μένης ωφελίμου δόσεως και της τοξικής τοιαύτης είναι εξαιρετικώς μικρά, 

πράγματι ή μικρότερα, εν συγκρίσει προς τα άλλα ιχνοστοιχεία (8) (13) " 

Είναι χαρακτηριστικόν και οί έρευνηταί συμφωνούν, ιδτι ή τοξική δράσις 

αύτοΰ είναι αναμφισβήτητος, δταν ή περιεχόμενη εις το ύδωρ ποσότης υπερ

βαίνει τα 2ΡΡΜ. 

Κατόπιν τούτου, γνωστού δε δντος δτι ή ημερησία κατανάλωσις ύδατος 

υπό του άνθρωπου ποικίλει αναλόγως της ιδιοσυγκρασίας, τοϋ κλίματος, τών 

επαγγελματικών απασχολήσεων, της υγιεινής καταστάσεως κλπ. άπο ένα έως 

δώδεκα λίτρα, καθίστασται προφανής ο κίνδυνος εμφανίσεως συμπτωμάτων 

δηλητηριάσεως υπό ατόμων τα όποια εμφανίζουν πολυδιψίαν, ως π.χ. τών 

πασχόντων εκ διαβήτου ή ατόμων εργαζομένων είς τήν υπαιθρον κατά το θερ· 

μον έλληνικον θέρος και άναγκαστικώς, λόγψ της ηύξημένης έφίδρώσεως* 

καταναλισκόντων μεγάλην ποσότητα ύδατος. 

Τα δυσμενή αποτελέσματα έκ της λήψεως μεγάλης ποσότητος φθορίου 

μετά τοϋ ύδατος θα ήδύναντο Γσως ν' αποφευχθούν αν το φθόριον άπετέλει 

στοιχεΐον τό όποιος απλώς διήρχετο δια του οργανισμού. Το φθόριον δμως, 

άπαξ είσερχόμενον, μόνον μερικώς αποβάλλεται. ,(8) (1). 
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Εύλογος λοιπόν κατόπιν τούτου ο ηύξημένος κίνδυνος δια τους ανθρώ

πους και τα ζώα. 'Ακόμη δέον δπως τονισθή ή μειωμένη ικανότης αποβολής 

του φθορίου εκ τοΰ οργανισμού, εις άτομα πάσχοντα εκ νεφρικής ανεπαρκεί

ας και τών γεγηρακότων γενικώς. 

Ή τοξική δράσις τοΰ φθορίου συνίσταται εις το δτι αναστέλλει την δρά-

σιν ώρισμένων ένζυμων ιδία δέ τών καταλυόντων τα μέταλλα άσβέστιον, μαγ-

νήσιον, μαγγάνιον, σίδηρον, χαλκόν, ψευδάργυρον, λόγω τοΰ σχηματισμοΰ συμ

πλέγματος μετ' αυτών. Τό φθόριον επίσης συνδέεται μετά τών προσθετικών 

ομάδων τών φωσφοπρωτεϊνών, εμποδίζουν δια τοΰ τρόπου τούτου την δράσιν 

αυτών δια τοΰ σχηματισμοΰ φθοριοφωσφοπρωτεϊνών. (8) 

Ό KREBS κατατάσσει τό φθόριον εις τους «εκλεκτικούς» (SELECTIFS) 

αναστολείς, ή δράσις του δέ εκτείνεται κυρίως εις τα ενδιάμεσα προϊόντα της 

φωσφορυλιώσεως. 

'Ακόμη δέον δπως άναφερθη δτι τό φθόριον έχει άντιθυροειδικήν ιδιότη

τα, γνωστοΰ δέ δντος δτι εις περιοχάς της χώρας εμφανίζονται κρούσματα εν

δημικής βρογχοκήλης, ή κατάστασις αυτή θέλει έπιδεινωθη δια της λήψεως 

φθορίου δια τοΰ ύδατος. 'Αναφέρεται εις την διεθνή βιβλιογραφίαν ιδτι εις πε-

ριοχας τής 'Ιαπωνίας εμφανίζεται συχνά βρογχοκήλη δταν ή περιεκτικότης 

τοΰ ύδατος εις φθόριον ανέρχεται μόλις εις 0.3 ΡΡΜ ένφ είναι σπανία ή νό

σος αυτή δταν ή περιεκτικότης είναι κάτω τοΰ 0.1 ΡΡΜ (6) . 

Προληπτική έναντι τής τερηδόνος έπίδρασις τοΰ φθορίου 

'Αναφέρονται τα συμπεράσματα τής διεξαχθείσης έρεύνης υπό 'Επιτρο

πής συσταθείσης εις τό Ήνωμένον Βασίλειον προς μελέτην τοΰ θέματος και 

αποτελούμενης εξ ιατρών, οδοντιάτρων, κτηνιάτρων, ως και ετέρων επιστη

μόνων (11) . 

«Ή 'Επιτροπή ήχθη εις τό συμπέρασμα δτι τ' αποτελέσματα τών πειρα

ματισμών τών διεξαχθέντων είτε επισήμως, εϊτε υπό ανεξαρτήτων ερευνητών 

δεικνύουν δτι ή προσθήκη φθορίου εις τό πόσιμον ύδωρ και εις ποσότητα 1.0 

έως 1.2 ΡΡΜ δεν προλαμβάνει τήν τερηδόνα, αλλ' επιβραδύνει την εναρξιν 

αυτής κατά εν έως δύο έτη. Ή τερηδών έν συνεχεία προσβάλλει μετά τής αυ

τής συχνότητος τόσον τα παιδία τα όποια έλάμβανον πάντοτε φθοριωμένον ΰ-

δωρέ δσον και παιδία τα όποια έλάμβανον μή φθοριωμένον τοιούτον. Ή κα-

θυστέρησις εις τήν εναρξιν προσβολής τών οδόντων υπό τής τερηδόνος οφείλε

ται προφανώς εις τήν καθυστέρησιν της έκφύσεως τών οδόντων εις τους λαμ

βάνοντας φθοριωμένον ύδωρ παίδας, ως και είς τήν μικράν μείωσιν τής δια-

λυτότητος τοΰ σμάλτου τών οδόντων- Έξ άλλου, ό περιέχων φθόριον σμάλτος, 
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είναι πλέον εύθραυστος καΐ ως εκ τούτου ολιγώτερον ανθεκτικός, οϊ οδόντες δε 

γενικώς καθίστανται εΰθραστοί». 

'Αναφέρεται επίσης το έξης χαρακτηριστικον παράδειγμα προς έπίρρω-

σιν της ελλείψεως προληπτικής δράσεως τοΰ φθορίου έναντι της τερηδόνος: 

Εις την πόλιν MASON C I T I της IOWA των Η ΠΑ, ή προσβολή των παί

δων εκ τερηδόνος ήτο λίαν υψηλή. Κατόπιν τούτου οι ύποστηρικταί της φθο-

ριώσεως ηθέλησαν να έφαρμώσουν ταύτην προς διόρθωσιν του κακοΰ. "Επει

σαν λοιπόν τους κατοίκους δτι ή προσθήκη 1.0 ΡΡΜ φθορίου θα έφερε το πο-

Βούμε^ον αποτέλεσμα. "Οταν όμως ολίγον προ της ενάρξεως εφαρμογής τής 

φθοριώσεως έρίφθη ή ιδέα τής αναλύσεως τοϋ ύδατος τής πόλεως, απεκαλύ

φθη δτι τό ύδωρ ήδη περιεΐχεν 1.0 ΡΡΜ φθορίου και δμως τοϋτο δεν έπρολάμ-

βανε τήν τερηδόνα. 

'Αποδιδόμενοι εις τήν φθορίωσιν τοϋ ύδατος παθολογικά! καταστά

σεις 

1) Συντομεύει τήν διάρκειαν ζωής των πειραματόζωων κατά 9% (5) . 

2) Προκαλεί καθυστέρησιν εις τήν εκφυσιν των οδόντων εις τους παίδας (η) . 

3) Προκαλεί τήν έμφάνισιν χολόλιθων εις πειραματόζωα (10) . 

4) Ευνοεί τήν έμφάνισιν καρκίνου εις τα πειραματόζωα (9) . 

5) Εμποδίζει τήν άνάπτυξιν κυττάρων έν καλλιέργεια ακόμη και όταν προ

στίθεται εις ποσότητα είκοσι φοράς μικροτέραν τής χρησιμοποιούμενης 

δια τήν φθορίωσιν τοΰ ύδατος πόλεων (3) . 

6) Προκαλεί ανωμαλίας των οστών εις τον άνθρωπο ν (12) . 

7) Προκαλεί αύξησιν εις τον αριθμόν τών γεννωμένων μογγολοειδών παι

διών (4) -

8) Προκαλεί έμφάνισιν βρογχοκήλης εις τον άνθρωπο ν (6) . 

9) Προκαλεί εις τους υποβαλλόμενους εις θεραπείαν δια του τεχνητού νε

φρού νεφροπαθείς (αίμοδιάλυσις) , όταν δια τήν λειτουργίαν του μηχανή

ματος χρησιμοποιήται φθοριωμένον ύδωρ, συσσώρευσίν φθορίου εντός τοΰ 

άσθενοΰς ή οποία δύναται να φθάση μέχρι θανάτου εκ τοξινώσεως εκ 

φθορίου ( 2 ). 

Φθορίωσις τοϋ ύδατος είς αλλάς Χώρας 

Εις τας ΗΠΑ ένψ ή φθορίωσις αρχικώς ειχεν έξαπλωθή, οΎ}\ιερον συνε

χώς ολιγώτεραι πόλεις φθοριώνουν το ύδωρ. 

Είς τήν Εύρώπην, ή Μεγάλη Βρεττανία μόνον μερικώς (3,5%) εφαρμό

ζει τήν φθορίωσιν, 100 δε τοπικαί ύπηρεσίαι υγιεινής ήρνήθησαν ν' αποδε

χθούν τήν φθορίωσιν. Ή Αυστρία δέν τήν απεδέχθη. Το αυτό έγένετο είς τήν 
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Γαλλίαν εις τήν οποίχν, μετά άνοικτήν και διεξοδικήν συζήτησιν, ή φθορίω-

σις του ύδατος δέν έγένετο· δεκτή, ως άνικειμένη εις τα ανθρώπινα δικαιώματα-

Ή Ιταλία, το Λουξεμβοΰργον, ή Νορβηγία, ή "Ισπανία, ή Γιουγκοσλαβία ε

πίσης δέν εφαρμόζουν την φθορίωσιν· Ή Δαν'α απαγορεύει τήν φθορίωσιν. Εις 

το Βέλγιον, ή υπό πειραματικήν μορφήν φθορίωσις τοΰ ύδατος εις τήν πόλιν 

ASSESSE διεκόπη το 1965. Εις τήν Φιλανδίαν υφίσταται μόνον εις μικράν 

πολίχνην το KUOPIO. Εις τήν Γερμανίαν, ή Κυβέρνησις και ό Νόμος περί 

τροφί\ιω\> αντιτίθενται εις τήν φθορίωσιν και ή μόνη έξαίρεσις είναι ή πόλις 

KASSEL ή οποία έθέσπίσε τήν φθορίωσιν κατόπιν ειδικής αδείας τοΰ Υπουρ

γείου Υγιεινής. 

Εις τήν Όλλανδίαν, ή εφαρμογή της φθοριώσεως επιτρέπεται υπό τήν 

προϋπόθεσιν δτι è Δήμος εις τον οποίοι εφαρμόζεται ή φθορίωσις θα προμη-

θεύη τους έπιθυμοΰντας μή φθοριωμένον ύδωρ κατοίκους, προσφάτως δε δύο 

πόλεις, τό MEPPEL και HILVERSUM αί όποϊαι έφήρμοζαν τήν φθορίωσιν, 

τήν διέκοψαν. Εις τήν Σουηδίαν ή φθορίωσις ήρχισεν το έτος 1962 άλλα τήν 

18—11—1971 ή Βουλή δια νόμου τήν άπηγόρευσεν. 

ΣΥΜΠΕΡΑΣΜΑΤΑ 

Ή φθορίωσίς του ύδατος των πόλεων είναι μή αποτελεσματική και ανα

σφαλής [ΐέΒο^ος προλήψεως της τερηδόνος εις τόν ανθρωπον. 

Β Ι Β Λ Ι Ο Γ Ρ Α Φ Ι Α 

1. Animal Nutrition, by Maynard and Loosly, McCraw-Hill Book company 
N.Y. 1969. 

2. Archives of Internal Medicine, 1965, 115, 167. 
3. British Medical Journal 26th October 1963. 
4. Bulletin de Γ Académie Nationale de Medicine Paris 1959, 143, 367 
5. Dental digest, 1954, 60, 170. 
6. Folia Pharmacol Japonica, 1958, 54, 225. 
7. J. Nutrition, 1957, 62, 561. 
8. Nutrition Animale, Nouvelle Encyclopédie Agricole, J.B. Bailliere et 

fils, Paris 1961, Tomos 11. 
9. Proceedings of the society for experimental Biology and medicine, 1965, 

119, 252 and 1964, 117, 686. 
10. Proceedings of the society for experimental Biology and medicine, 1956, 

91, 189. 
11. Scientific Committee for the study of Fluoridation Hazards, 14, St. 

Alban 's Street, Jermyn Street London, S.W.I. 
12. The Lancet, 1961, 1, 197. 
13. The Mineral Nutrition of Livestock, FAO Pubi. 1966. 



Μ Ε Λ Ε Τ Η 

επί της σκοττιμότητος ιδρύσεως εν Ελλάδι 

'Ινστιτούτου Τεχνολογίας Κρέατος 

'Υπό 
Α. ΚΑΡΔΟΥΛΗ * — Α. ΡΑΝΤΣΙΟΥ *· 

S U M M A R Y 

The authors after examining the subjects of Meat Technology rewiew the existing Meat 
Research Institutions in Gieece and abroad. They refer to reasons for founding a Meat 
Research Institute in Greece, and finalb suggest the establishement of such an Institution 
in Athens or Salonica, functionning as an autonomous organisation under Government 
supervision. For this, data on the organisation, personell, establishement expences and 
annual budget are given. 

1. ΠΡΟΛΟΓΟΣ 

Άφορμήν εις τήν σύνταξιν της παρούσης μελέτης άπετέλεσεν ή ελλειψις, 

εν Ελλάδι , ειδικού φορέως ασχολουμένου με τήν τεχνολογίαν κρέατος, ως συμ

βαίνει εις τεχνολογικώς προηγμένας χώρας. 

Ή ελλειψις αΰτη καθίσταται όσημέραι εμφανεστέρα, λόγω: 

— Των καταβαλλομένων προσπαθειών δια τήν αΰξησιν της παραγωγής κρέα

τος και τήν ϊδρυσιν συνθέτων μονάδων παραγωγής και επεξεργασίας προϊ

όντων αύτοΰ. 

— Τών σημαντικών επενδύσεων, αί όποΐαι έχουν ήδη γίνει υπό τοΰ Κράτους 

και της ιδιωτικής πρωτοβουλίας και το ύφιστάμενον ενδιαφέρον προς πρα

γματοποίηση νέων τοιούτων. 

— Τών ηύξημένων απαιτήσεων του καταναλωτικού κοινού, συνεπεία τής βελ

τιώσεως τοΰ βιοτικού του επιπέδου, όσον άφορα εις τήν ποιότητα του υπ" 

αύτοΰ αγοραζομένου κρέατος και κρεατοσκευασμάτων και τήν ώς εκ τού

τοι) ανάγκην βελτιώσεως τής ποιότητος τών έν λόγω τροφίμων· 

* Κέντρον Κτηνιατρικού Προκεχωρημένης Βάσεως. 
** Κέντρον 'Ανθρωπολογικών Ερευνών Κτηνιατρικά Εργαστήρια. 

'Ελήφθη τήν 5—6—74 
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— Της ιδιαιτέρας σημασίας τήν οποίαν έχει δια τήν οίκονομίαν μιας χώρας 

ή παραγωγή τροφίμων με ύψηλήν περιεκτικότητα εις ζω'ίκας πρωτεινας, 

του κρέατος οντος τοΰ βασικωτέρου τροφίμου αυτής της μορφής. 

— Τής προβλεπομένης επιδεινώσεως τής παγκοσμίου κρίσεως τροφίμων και 

κατ' άκολουθίαν τής αυξήσεως του διεθνούς ρόλου των χωρών παραγωγή; 

και προηγμένης τεχνολογίας αυτών εις βάρος των μικράς παραγωγής και 

χαμηλής τεχνολογικής στάθμης χωρών. 

— Τής μη εκδηλώσεως ενδιαφέροντος υπό των Ελληνικών φορέων παραγω

γής, εμπορίας και βιομηχανίας κρέατος δια τήν έπένδυσιν κεφαλαίων προς 

διενέργειαν ερευνών επί τών προβλημάτων τών άπασχολούντων ταύτας. 

2. ΠΕΡΙΓΡΑΜΜΑ ΜΕΛΕΤΗΣ 

Ή μελέτη περιλαμβάνει τήν έξέτασιν τών κάτωθι αντικειμένων: 

— Τους τομείς τής τεχνολογίας κρέατος. 

— Τους έν Ελλάδι υφισταμένους ψορεις έρεύνης επί τής τεχνολογίας κρέατος. 

— Τους αντιστοίχους φορείς εις τήν άλλοοαπήν (Ινστιτούτα Τεχνολογίας 

Κρέατος) . 

— Τους παράγοντας, οι οποίοι επιβάλλουν τήν ϊδρυσιν 'Ινστιτούτου Τεχνολο

γίας Κρέατος έν Ελλάδι. 

—• 'Οργανόγραμμα τοΰ, προτεινομένου να ίδρυθή, Ελληνικού 'Ινστιτούτου 

Τεχνολογίας Κρέατος. 

3. ΣΤΟΙΧΕΙΑ ΕΠΙ ΤΩΝ ΟΠΟΙΩΝ ΕΣΤΗΡΙΧΘΗ 

Η ΣΥΝΘΕΣΙΣ ΤΗΣ ΜΕΛΕΤΗΣ 

Δια τα έν Ελλάδι ισχύοντα ελήφθησαν υπ' δψιν αί άναφερόμεναι εις τήν 

βιβλιογραφίαν και τους πίνακας πηγαί. 

Ή ελλειψις επαρκών στοιχείων δια τα έν τη αλλοδαπή 'Ιδρύματα, τα ό

ποια ασχολούνται με τήν τεχνολογίαν του κρέατος, ύπήρξεν αφορμή δια τους 

γράφοντας, δπως συντάξουν έν έρωτηματολόγιον, περί τής οργανώσεως καΐ τών 

δραστηριοτήτων τών έν λόγω Ιδρυμάτων, το όποιον και άπέστειλον εις άπαντα 

τα γνωστά ανά τήν Εύρώπην καΐ τα λοιπας 'Ηπείρους 'Ινστιτούτα, Εργαστήρια 

και Σταθμούς έρεύνης επί τής Τεχνολογίας Κρέατος. 

Τα 'Ινστιτούτα Τεχνολογίας Κρέατος (ΙΤΚ) , ώς και τα λοιπά 'Εργαστή

ρια τα όποια συνέβαλον εις τήν σύνταξιν τής παρούσης μελέτης δια τής συμ

πληρώσεως και επιστροφής τοΰ ερωτηματολογίου, και τής αποστολής ενημερω

τικών φυλλαδίων, επί τής έν γένει δραστηριότητος των, σημειοΰνται εις τους 

Πίνακας 1 και 2. 
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Α ' ΤΟΜΕΙΣ ΤΗΣ ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑΣ ΚΡΕΑΤΟΣ 

4. ΟΡΙΣΜΟΣ 

Τεχνολογία κρέατος είναι κλάδος της τεχνολογίας ασχολούμενος με τήν 

μελέτην των φαινομένων των λαμβανόντων χώρα ν κατά τήν μετατροπήν σφα

γίων ζώων εις κρέας και τήν μελέτην των συστατικών αύτου. Έ χ ε ι σκοπον 

τόν, δια καταλλήλων μεθόδων, έπηρεασμον των φαινομένων αυτών, προς βελ-

τίωσιν της υγιεινής και ποιοτικής καταστάσεως του κρέατος και τών κρεατο-

σκευασμάτων, ώς και της ικανότητος συντηρήσεως τούτων. 

5. ΤΟΜΕΙΣ ΤΗΣ ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑΣ ΚΡΕΑΤΟΣ 

Ούτοι δύνανται να ταξινομηθούν ώς ακολούθως: 

— Παραγωγή κρέατος. 

— Σφαγή και τεμαχισμός τών σφαγίων ζώο>ν. 

— Βιολογία του μυός. 

— Ποιότης κρέατος. 

— Έφηρμοσμένη τεχνολογία κρέατος. 

— Έφηρμοσμένη τεχνολογία κρεατοσκευασμάτων. 

-—• Ποιότης κρεατοσκευασμάτων. 

—• Υγιεινή κρέατος καί κρεατοσκευασμάτων· 

— Έκμετάλλευσις υποπροϊόντων σφαγείων. 

5.1 Π α ρ α γ ω γ ή κ ρ έ α τ ο ς 

C ? J τεχνολογία κρέατος ενδιαφέρεται δια τήν μελέτην ζωοτεχνικών παρα

μέτρων, αί όποΐαι επηρεάζουν τήν ποιότητα του κρέατος. 

Τοιαϋται παράμετροι είναι: 

— Ή κληρονομική μεταβίβασις χαρακτηριστικών τινών, σχέσιν εχόντων με 

τήν παραγωγήν υψηλής αποδόσεως καί ποιότητος σφαγίων, ώς ή υπερ

τροφία τών μηριαίων μυών εις τα βοειδή, ή μυϊκή δυστροφία τών νεαρών 

ζώων κλπ. 

— Τ α πρότυπα τών κρεοπαραγωγών φυλών. 

— Ή σχέσις μεταξύ γάλακτος καί κρέατος. 

— Αι μεταβολαί εις τήν σύστασιν τών σφαγίων κατά τήν πάχυνσιν. 

— Ή έπίδρασις γενετικών καί ορμονικών παραγόντων επί της μειώσεως α

ναπτύξεως του λίπους τών κρεατοπαραγωγών ζώων· 

— Ή μελέτη επί της άποδόσεο^ς εις κρέας κατόπιν διασταυρώσεων κρεατο

παραγωγών φυλών. 
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— Ή έπίδρασις της διατροφής επί της κρεοπαραγωγής καί της ποιότητος 
του μυός. 

—• Αι μέθοδοι εκτιμήσεως της αποδόσεως εις κρέας των σφαγίων ζώων. 

5.2 Σ φ α γ ή και τ ε μ α χ ι σ μ ό ς τ ω ν σ φ α γ ί ω ν 

Ό τρόπος εφαρμογής των χειρισμών αυτών έχει Ίδιαιτέραν σημασίαν, δια 
την εν συνεχεία ποιοτικήν καί ύγιεινήν κατάστασιν τοΰ κρέατος. Ούτως, ενδια
φέρει ή μελέτη: 

— Της επιδράσεως της μεταχειρίσεως τών σφαγίων ζώων, προ της σφαγής, 

επί της ποιότητος τοΰ κρέατος (π.χ. τρόποι μεταφοράς, ένστάβλισις) . 

—· Τοΰ έξοπλισμοΰ τών σφαγείων. 

— Τοΰ τρόπου θανατώσεως τών σφαγίων ζώων. 

— Τών μεθόδων τεμαχισμού τών σφαγίων. 

-—• Της βελτιώσεως τών ιορων υγιεινής κατά την σφαγήν και προετοιμασίαν 

τών σφαγίων. 

5.3 Β ι ο λ ο γ ί α τ ο ΰ μ υ ό ς 

Ή μελέτη της βιολογίας τοΰ μυός αποσκοπεί εις την άπόκτησιν απαραιτή

των γνώσεων επί της εν γένει συμπεριφοράς τοΰ κρέατος από φυσιολογικής, 

βιοχημικής καί ιστολογικής πλευράς. Έρευνα φυσιολογικούς καί παθολογι

κούς μΰς, (ως οι τής άποχρωματικής μυίτιδςο τών χοίρων), την δράσιν έπ' 

αυτών καταπιεστικών (στρεσσικών) παραγόντων (κεκμηκότα κρέατα) , κλπ. 

Αι έ'ρευναι αναφέρονται, ο\ιοία)ς, εις τα φαινόμενα τής νεκρικής ακαμψίας 

καί τής ώριμάνσεως τοΰ κρέατος, καί εις την έπίδρασιν, επί τής εξελίξεως τών 

φαινομένων αυτών, τής πρόι τής σφαγής καταστάσεως τοΰ σφαγίου, τοΰ τρόπου 

σφαγής καί συντηρήσεως τοΰ κρέατος. 

5.4 Π ο ι ό τ η ς τ ο ϋ κ ρ έ α τ ο ς 

Άφορα, εις τους οργανοληπτικούς χαρακτήρας τοΰ κρέατος (τρυφερότης, 

άρωμα, χρώμα, εύληπτότης) καί την ερευναν τρόπων αξιολογήσεως καί εκτι

μήσεως αυτών, τόσον δι' ομάδων δοκιμαστών (TEST PENELS) δσον καί δι' 

εργαστηριακών μεθόδων. Προσέτι λαμβάνονται υπ' όψιν: 

— Έ έπίδρασις τοΰ γένους καί τής ηλικίας επί τής διαπλάσεως τών σφαγίων 

καί τής ποιότητος τοΰ κρέατος. 

— ΟΕ τρόποι ταξινομήσεως τών σφαγίων, εις κατηγορίας καί αϊ ποιοτικαί 

διαβαθμίσεις αυτών. 
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5.5 Έ φ η ρ μ ο σ μ έ ν η τεχνολογία 

"Εργον της είναι ή εφαρμογή καί μελέτη εις την πράξιν των συμπερασμά

των των υπολοίπων τομέων. Περιλαμβάνει τρεις κλάδους ήτοι, τεχνολογίας νω

πού κρέατος, χημείας λιπιδίων και πρωτεϊνών και τεχνολογίας κρεατοσκευα-

σμάτων. 

5.5.1 Τεχνολογία ,νωποϋ κρέατος 

'Ασχολείται μέ: 

—• Τήν έπίδρασιν τοΰ ψύχους επί τοΰ κρέατος. 

— Την μελέτη ν των συνθηκών συντηρήσεως των σφαγίων εν ψύξει. 

— Τήν έπιφανειακήν άφυδάτωσιν τών ιστών και τήν άπώλειαν μυϊκοΰ δποϋ 

(DRIP LOSS). 

— Τήν έπίλυσιν προβλημάτων άφορώντων εις τήν συσκευασίαν και έμφάνι-

σιν τών κρεάτων. 

5.5.2 Χημεία πρωτεϊνών και λιπιδίων 

Μελετά τάς δομικάς πρωτεΐ'νας και λιπίδια τα συμβάλλοντα εις τήν σύνθε-

σιν του κρέατος και ασχολείται μέ τήν άπόκτησιν τών απαραιτήτων γνώσεων 

δια τήν έφαρμογήν τών μεθόδων, τας οποίας χρησιμοποιεί ή έφηρμοσμένη τε

χνολογία. 

5.5.3 Τεχνολογία κρεατοσκευασμάτων 

'Ασχολείται μέ τήν έπίλυσιν τών προβλημάτων, τα οποία προκύπτουν κατά 

τήν μετατροπήν τοΰ κρέατος εις αλλαντικά ή έτερα κρεατοσκευάσματα. 

Προς τούτο μελετά: 

—• Τα μεθόδους και τεχνικας της επεξεργασίας τών διαφάρων προϊόντων· 

— Τα χρησιμοποιούμενα όργανα, συσκευας και μηχανήματα κατά τα διάφο

ρα στάδια της επεξεργασίας. 

— Τήν έπίδρασιν της θερμότητος επί τών έγκυτιωμένων κρεατοσκευασμάτων, 

προς αποφυγήν μεταβολής τών οργανοληπτικών χαρακτήρων τοΰ τελικού 

προϊόντος. 

— Τάς χρησιμοποιημένας βελτιωτικάς και προσθέτους ουσίας δια τήν παρα

σκευή ν τών κρεατοσκευασμάτων. 

— Τήν άπόδοσιν, τών χρησιμοποιουμένων πρώτων υλών, εις κρεατοσκευά

σματα. 

5.6 Π ο ι ο τ ι κ ό ς έ λ ε γ χ ο ς κ ρ ε α τ ο σ κ ε υ α σ μ ά τ ω ν 

Δι' αύτοΰ επιτυγχάνεται ή ποιοτική άξιολόγησις τών κρεατοσκευασμάτων. 

Ούτως : 
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— Ερευνάται ή ακρίβεια των εν χρήσει μεθόδων και τεχνικών ποιοτικοί 

ελέγχου παράγωγης και μελετώνται τρόποι βελτιώσεως αυτών. 

— Εξετάζεται ή σύνθεσις τών παραγομένων εν γένει κρεατοσκευασμάτων 

και προτείνεται ή ληψις τών ενδεικνυομένων αγορανομικών μέτρων προς 

κατοχύρωσιν τοΰ καταναλωτικού κοινού και τών βιομηχανιών κρέατος. 

5.7 ' Υ γ ι ε ι ν ή κ ρ έ α τ ο ς κ α ι κ ρ ε α τ ο σ κ ε υ α σ μ ά 

'Ασχολείται μέ: 

— Την μικροβιολογίαν τοΰ κρέατος. 

— Τα προβλήματα τοΰ υγειονομικού ελέγχου. 

— Τα ληπτέα μέτρα προς αποφυγήν έπιμολύνσεως τών κρεάτων καί κρεατο

σκευασμάτων εκ παθογόνων καί μη μικροοργανισμών. 

—• Τας μεθόδους ελέγχου της υγιεινής καταστάσεως τοΰ κρέατος καί τών 

κρεατοσκευασμάτων. 

— Τον καθορισμον ανεκτών μικροβιακών φορτίων δια το νωπόν κρέας καί τα 

κρεατοσκευάσματα. 

5.8 Έ κ μ ε τ ά λ λ ε υ σ ι ς υ π ο π ρ ο ϊ ό ν τ ω ν σ φ α γ ε ί ω ν 

Εις τον εν λόγω τομέα εξετάζεται ή άξιοποίησις τών υποπροϊόντων τών 

σφαγείων, ως: 

— Δερμάτων, κεράτων καί οπλών. 

— Αίματος. 

— Εντέρων, οτο^γου καί περιεχομένου αυτών. 

— Λοιπών εντοσθίων. 

Β' ΦΟΡΕΙΣ ΕΡΕΥΝΗΣ 

ΕΠΙ ΤΗΣ ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑΣ ΚΡΕΑΤΟΣ ΕΝ ΕΛΛΑΔΙ 

6. ΙΔΡΥΜΑΤΑ ΑΣΧΟΛΟΥΜΕΝΑ ΜΕ ΤΗΝ ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑΝ ΚΡΕΑΤΟΣ 

Ή χώρα μας δεν διαθέτει ε'ιδικον φορέα άαγολού\ιε\/ον μέ την Ιρευναν επί 

της τεχνολογίας τοΰ κρέατος. Έξ δλων τών τομέων ταύτης, ως οΰτοι αναφέρ

θησαν εις τήν παράγραφον 5 της παρούσης μελέτης, ερευνώνται παρ' ήμΐν, τα 

αντικείμενα τεσσάρων μόνον καί ταΰτα ουχί συστηματικώς. 

ΟΕ καλυπτόμενοι, μερικώς, τομείς είναι οι: της παράγωγης κρέατος, της 

σφαγής καί τοΰ τεμαχισμοΰ τών σφαγίων ζώων καί της υγιεινής τοΰ κρέατος 

καί τών κρεατοσκευασμάτων. 
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ó. l Τ ο μ ε ύ ς π α ρ α γ ω γ ή ς κ ρ έ α τ ο ς 

Έν Ελλάδι, υτιάργουν 14 'Ινστιτούτα γεωργοκτηνοτροφικής έρεύνης· 

Έκ τούτο^ν, δμως, εν μόνον, το Ίνστιτοΰτον Βελτιώσεως και Διατροφής 

Γιαννιτσών, ασχολείται με τήν άναζήτησιν και δημιουργίαν βελτιωμένων φυ

λών ζώων, τήν τεχνητήν σπερματέγχυσιν και τήν βελτίωσιν τώ μεθόδων εκ

τροφής και διατροφής. 

Έκτος τών ώς άνω 'Ινστιτούτων, υπάρχουν 27 Σταθμοί γεωργοκτηνοτρο

φικής έρεύνης, ενφ έτεροι 5 είναι υπό Γδρυσιν. Έκ τών υπαρχόντων Σταθμών 

Έρεύνης οί 4 είναι αμιγώς κτηνοτροφικοί ('Αθηνών, Διαβατών Θεσσαλονίκης, 

'Ιωαννίνων και Κομοτινής) . Εις τα 'Ιδρύματα ταΰτα περιλαμβάνεται και co 

Έργαστήριον Έρεύνης Φυσιοπαθολογίας —· 'Αναπαραγωγής Ζώων 'Αθηνών, 

ώς κα'ι το πρόγραμμα 'Αναπτύξεως Κτηνοτροφίας Θεσσαλίας (ΠΑΚΘ) . 

Εις τα πλαίσια τοΰ τομεως παραγωγής κρέατος ερευναι διεξάγονται πα

ραλλήλως εις τήν Άνωτάτην Γεωπονικήν Σχολήν 'Αθηνών και τας Σχολας 

Κτηνιατρικήν καί Γεωπονοδασολογικήν τοΰ 'Αριστοτελείου Πανεπιστημίου Θεσ

σαλονίκης. 

6.2 Τ ο μ ε ύ ς σ φ α γ ή ς καί τ ε μ α χ ι σ μ ο ύ τ ώ ν κ ρ ε 

ά τ ω ν 

'Από τοΰ Ι'τους 1973 λειτουργεί πειραματικώς εις Λαμίαν ή «Σχολή 'Ε

παγγελμάτων Κρέατος» σκοπός της οποίας, επί τοΰ παρόντος, είναι ή έκπαίδευ-

σις τών κρεοπωλών εις τον ορθόν τεμαχισμόν τών σφαγίων, τον χειρισμόν αυ

τών καί τήν λειτουργίαν τών κρεοπωλείων. Ή έν λόγω Σχολή, εφ' δσον ήθελεν 

κατοχυρωθή νομοθετικώς ή λειτουργία της καί καταστή υποχρεωτική εις ταύ

τη ν ή φοίτησις τών κρεοπωλών, θα συμβάλη σημαντικώς εις τήν βελτίωσιν τών 

κρατούντων σήμερον τρόπο)ν εμπορίας καί τεμαχισμού τών κρεάτων καί εις 

τήν καθιέρωσιν ποιοτικών διαβαθμίσεων καί κατηγοριών κρέατος έπ' ωφελεία 

τοΰ καταναλωτικού κοινοΰ. 

6.3 Τ ο μ ε ύ ς υ γ ι ε ι ν ή ς κ ρ έ α τ ο ς κ α ί κ ρ ε α τ ο-· 

σ κ ε υ α σ μ ά τ ω ν 

"Ερευναι επί τοΰ ώς άν(ϋ τομέως της τεχνολογίας κρέατος διενεργούνται 

υπό τών έξης εργαστηρίων: 

6.3.\ Πανεπιστημιακά 

— Έργαστήριον Υγιεινής χροψί\).ων Ζωικής Προελεύσεως της Κτηνιατρικής 

Σχολής τοΰ Πανεπιστημίου Θεσσαλονίκης. 

— Εργαστήρια τών εδρών Υγιεινής τών 'Ιατρικών Σχολών τών Πανεπιστη-



— 38 — 

μίων 'Αθηνών καΐ Θεσσαλονίκης. 

6.3.2 Υπουργείου Γεωργίας 

— Έργαστήριον Έρεύνης και Έλεγχου Τροφίμων Ζωικής Προελεύσεως 'Α

θηνών. 

— Κτηνιατρικόν Μικροβιολογικών Έργαστήριον Θεσσαλονίκης. 

6.3.3 'Υπουργείου Εθνικής 'Αμύνης 

— Κέντρον 'Ανθρωπολογικών Ερευνών / Κτηνιατρική Πτέρυξ. 

— Κέντρον Κτηνιατρικού Προκεχωρημένης Βάσεως / Διεύθυνσις Εργαστη

ρίων. 

— Γ' Κτηνιατρικον Νοσοκομεΐον / Διεύθυνσις Εργαστηρίων. 

Γ' ΦΟΡΕΙΣ ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑΣ ΚΡΕΑΤΟΣ ΕΙΣ ΤΗΝ ΑΛΛΟΔΑΠΗΝ 

ΤΑ ΙΝΣΤΙΤΟΥΤΑ ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑΣ ΚΡΕΑΤΟΣ 

7. ΦΟΡΕΙΣ ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑΣ ΚΡΕΑΤΟΣ 

Ή έρευνα επί της τεχνολογίας τοΰ κρέατος, εις τας προηγμένας τεχνολο

γικώς χώρας, έχει άναληφθή υπό ενιαίων, ως επί το πλείστον, φορέων, προς 

όφελος της παραγωγής, της βιομηχανίας κρέατος και τοΰ καταναλωτικού κοι

νού-

Ή άλληλεξάρτησις, άλλωστε, τών αναφερθέντων, εις τήν παράγραφον 5, 

τομέων της τεχνολογίας κρέατος είναι εμφανής και δεν είναι δυνατόν να έπι-

τευχθή αξιόλογος πρόοδος, ει μή μόνον δια τοΰ συντονισμού τών δραστηριοτή

των των. 

Οδτως, εις τας περισσοτέρας χώρας της Ευρώπης έχουν ίδρυθή ειδικοί φο

ρείς, τα 'Ινστιτούτα Τεχνολογίας Κρέατος (ΙΤΚ) , τα όποια ε'ίτε καθ' έαυτά, 

είτε έν συνεργασία μεθ' ετέρων ιδρυμάτων, διενεργούν έφηρμοσμένας, κυρίως, 

έρευνας. 

Εις μικρόν αριθμόν χωρών, μεταξύ τών οποίων περιλαμβάνεται ή Γαλλία, 

δεν υπάρχουν ΙΤΚ, πλην όμως οί διάφοροι τομείς της τεχνολογίας κρέατος κα

λύπτονται υπό "Ιδρυμάτων εχόντων, ως επί το πλείστον, κοινήν ύπαγωγήν. 

Έπί πλέον τών κατά το μάλλον ή ήττον κρατικών ΙΤΚ εις πολλάς χώ

ρας υφίστανται 'Εργαστήρια έρεύνης λίαν προηγμένου τεχνολογικού επιπέδου 

εις βιομηχανίας ή ενώσεις παραγωγών. 

8. ΙΝΣΤΙΤΟΥΤΑ ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑΣ ΚΡΕΑΤΟΣ 

Εις τον πίνακα 1 αναφέρονται τα ΙΤΚ της Ευρώπης. Ή όργάνωσις ή δρα-

στηριότης και αϊ δαπάναι λειτουργίας τούτων έχουν συνοπτικώς, ώς έξης: 
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8.1 Ό ρ γ ά ν ω σ ι ς 

Eivat προσαρμοσμένη εις τάς άνάγκας της παράγωγης καί εμπορίας κρέα

τος εκάστης χώρας. Ή άνάπτυξις, παρ' έκάστω ΙΤΚ, μέρους ή τοΰ συνόλου των 

αναφερθέντων τομέων της τεχνολογίας κρέατος, εξαρτάται καί από την υπαρ-

ξιν ή μη εντός της χώρας ετέρων "Ιδρυμάτων ασχολουμένων με μέρος της δρα-

στηριότητος, ή όποια δύναται να άναπτυχθη υπό τίνος ΙΤΚ. 

Εις την Δανίαν π.χ. ένψ άπο του έτους 1938 ίδρύθη εις Κοπεγχάγην το 

SLAGTERI - OG - KONSERVESLABORATORIET, με τομείς δραστηριό

τητος την έφηρμοσμένην τεχνολογίαν και τον ύγειονομίκον καί ποιοτικον ελεγ-

χον τοΰ κρέατος καί των κρεατοσκευασμάτων, ο Σύνδεσμος Εργοστασίων Εξα

γωγής BACON καί ο 'Οργανισμός 'Ιδιωτικών Εργοστασίων Παράγωγης BA

CON, έκρινον σκόπιμον την ί'δρυσιν ενός ειδικού 'Ινστιτούτου, με αντικειμενικών 

σκοπόν να προάγουν, δια της έρεύνης, της καθοδηγήσεως καί της διενεργείας 

μελετών, την τεχνικήν καί ο'ικονομικήν άνάπτυξίν του κλάδου αύτοΰ της βιο

μηχανίας- Ούτω, το 1954 ίδρύθη το ΙΤΚ Δανίας το οποίον καί συνέβαλεν ση

μαντικότατα εις την άνάπτυξίν της βιομηχανίας τοΰ BACON. Δια τον αυτόν 

λόγον εις την Άγγλίαν ή τεχνολογία κρεατοσκευασμάτων ερευνάται εις τώ 

εργαστήρια της BRITISH FOOD MANUFACTURING INDUSTRIES 

RESEARCH ASSOCIATION. 

8.2 Π ρ ο σ ω π ι κ ο ν 

Tò έπιστημονικον προσωπικον τών ΙΤΚ αποτελείται εκ κτηνιάτρων, γεω

πόνων, βιολόγων, χημικών μηχανικών, ηλεκτρολόγων μηχανολόγων, μηχανικών 

ψυκτικών καί αποφοίτων διαφόρων σχολών οικονομικών επιστημών. Δεν υπάρ

χουν, πάντως, περιορισμοί εις το είδος της βασικής πανεπιστημιακής εκπαιδεύ

σεως άλλα προέχει ή μετεκπαίδευσις καί έξειδίκευσις εις τους διαφόρους το

μείς της τεχνολογίας. 

Εις τον πίνακα 2 αναφέρεται, ενδεικτικώς, ή επάνδρωσις εις προσωπικον 

ένίων ΙΤΚ. 

8.3 Κ ρ α τ ι κ ή έ ξ ά ρ τ η σ ι ς — Υ π α γ ω γ ή 

Τα περισσότερα ΙΤΚ είναι κρατικά ή ήμικρατικά "Ιδρύματα. Έξαίρεσιν 

αποτελούν τα ΙΤΚ Δανίας, Νέας Ζηλανδίας, Νορβηγίας καί Σουηδίας τα ό

ποια ίδρύθησαν υπό Βιομηχανικών ή Γεωργικών Συνεταιρισμών. 

Τα κρατικά ΙΤΚ είναι, ως επί το πλείστον, αυτόνομοι οργανισμοί, οι ό

ποιοι εξαρτώνται, αμέσως ή εμμέσως, εκ τών Υπουργείων Γεωργίας καί Αλι

είας. "Evia 1ξ αυτών αποτελούν τμήματα (DEPARTMENTS) μεγαλυτέρων 

Ιδρυμάτων, ως το CENTRAL INSTITUTE FOR NUTRITION AND FO-
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OD RESEARCH της 'Ολλανδίας (TNO) , το AN FORAS TALUNTAIS της 

'Ιρλανδίας, ή το COMMONWEALTH SCIENTIFIC INDUSTRIAL RESE

ARCH ORGANIZATION (C.S.I.R.O.) της Αυστραλίας. 

8.4 Δ ι ε ν ε ρ γ ο ύ μ ε ν ο ι ε ρ ε υ ν α ι 

Εις τα περισσότερα ΙΤΚ δίδεται εμφασις είς την έφηρμοσμένην ερευναν. 

ή οποία καλύπτει τα 70 εως 90% της εν γένει δραστηριότητος των. Έν τούτοις 

τα ΙΤΚ της Αυστραλίας και Μεγάλης Βρεταννίας διενεργούν βασικάς έρευνας 

είς ποοοατον 50—-60%. 

Τό είδος των διενεργουμένων ερευνών εξαρτάται, ως είναι φυσικόν από τα 

προβλήματα, τα όποια αντιμετωπίζει εκάστη χοίρα. Εις την Αύστραλίαν και Νέ-

αν Ζηλανδίαν π.χ. αί ερευναι άφοροΰν, κυρίους, εις τα σφάγια αμνών (ποιοτική 

διαβάθμισις, κατάψυςις, συντήρησις, μεταφορά) , ένψ τα ΙΤΚ της Β. Ευρώπης 

ασχολούνται, ιδιαιτέρως, με τα κρεατοσκευάσματα. 

8.5 Λ ο ι π ο ί τ ο μ ε ί ς δ ρ α σ τ η ρ ι ό τ η τ ο ς 

Τα ΙΤΚ, έκτος της κυρίας των έρεύνης επί τών αναφερθέντων, ε'ις την 

παράγραφον 5 της παρούσης μελέτης, τομέων της τεχνολογίας, άναπτύσουν δρα

στηριότητας δια την έξυπηρέτησιν τών βιομηχανιών κρέατος, τήν έκπαίδευσίν 

του προσωπικού τών βιομηχανιών τούτων και την ένημέρωσιν τοΰ καταναλωτι

κού κοινού. 

8.5.1 Τομεύς εξυπηρετήσεως τών βιομηχανιών κρέατος 

Επιλαμβάνεται : 

— Της σχεδιάσεως νέων βιομηχανικών μονάδων ή επεκτάσεως υφισταμένων 

τοιούτων. 

— Της έπιλύσεο)ς αναφυομένων τεχνικών προβλημάτων είς τας βιομηχανίας 

κρέατος. 

— Της εξυγιάνσεως τών λυμάτων τών έργοσαστίων επεξεργασίας κρέατος. 

— Της καταρτίσεούς λογιστικών συστημάτων είς τα εργοστάσια παραγωγής 

κρεατοσκευασμάτων, προς ύπολογισμον τοΰ κόστους παραγωγής. 

8.5.2 Τομευς εκπαιδεύσεως προσωπικού και ενημερώσεως τοΰ κοινού 

'Ασχολείται μέ τήν σύνταξιν τεχνικών εγχειριδίων καθώς και με τήν διορ-

γάνωσιν συνεδρίων, συμποσίων και επισκέψεων, προς ένημέρωσιν τοΰ τεχνίκοΰ 

προσωπικού τών βιομηχανιών επί τών προόδων είς τήν τεχνολογίαν τοΰ κρέατος 

και επί τών ληπτέων μέτρων δια τήν παραγωγήν κρεατοσκευασμάτων καλής 

υγιεινής καταστάσεως. 
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Δια των μέσων ενημερώσεως, κατατοπίζει το καταναλωτικών κοινόν επί 

της ποιοτικής και υγιεινής καταστάσεως τοΰ κρέατος και κρεατοσκευασμάτων, 

ώς και περί τοΰ τρόπου χειρισμού και παρασκευής αυτών. Συγχρόνως, δια διε

ρευνήσεως των προτιμήσεων του καταναλωτικού κοινού, προβαίνει εις τας ανά

λογους υποδείξεις προς τας βιομηχανίας κρέατος. 

8.6 Κ τ ι ρ ι α κ ά ì ε γ κ α τ α σ τ ά σ ε ι ς — ε ξ ο π λ ι σ μ ό ς 

Τα περισσότερα ΙΤΚ είναι εγκατεστημένα εις ιδιαίτερα κτιριακά συγ

κροτήματα και καλύπτουν, ώς εμφαίνεται εις τον πίνακα 2, άξιόλογον εκτασιν· 

8.7 Π ρ ο ϋ π ο λ ο γ ι σ μ ό ς — ' Ε π ι δ ο τ ή σ ε ι ς 

Εις τον πίνακα 2 εμφαίνεται το ΰψος τοΰ προϋπολογισμοΰ των έπισκοπου-

μένων ΙΤΚ και αί πηγαί καλύψεως τούτου. 

Δ ' . ΠΑΡΑΓΟΝΤΕΣ 

ΕΠΙΒΑΑΑΟΝΤΕΣ ΤΗΝ ΙΔΡΥΣΙΝ ΙΤΚ ΕΝ ΕΑΛΑΔΙ 

9. Ή σκοπιμότης ιδρύσεως και λειτουργίας ενός ΙΤΚ εις μίαν χώραν είναι 

συνυφασμένη με την δυνατότητα αντιμετωπίσεως των εκάστοτε παρουσιαζομέ

νων τεχνολογικών προβλημάτων εις τους τομείς της παραγωγής, της διακινή

σεως, της επεξεργασίας και της εμπορίας τοΰ κρέατος και τών κρεατοσκευα

σμάτων. 

Ή ί'δρυσις ώς εκ τούτου ΙΤΚ εξαρτάται: 

— Έκ της στάθμης αναπτύξεως της τεχνολογίας κρέατος και ειδικώτερον εκ 

της ανάγκης διενεργείας αναλόγου έρεύνης. 

— Έκ της αναπτύξεως της κτηνοτροφίας καί ιδιαιτέρως της κρεατοπαραγω-

γής· 

— Έκ τών υπαρχόντων εγκαταστάσεων καί μέσων σφαγής, επεξεργασίας και 

διακινήσεως τών κρεάτων. 

— Έκ τών ύπαρχουσών βιομηχανιών καί βιοτεχνιών επεξεργασίας κρέατος 

καί παραγωγής κρεατοσκευασμάτων. 

— Έκ της καταναλώσεως κρέατος καί κρεατοσκευασμάτων. 

— Έκ τών προοπτικών, δυνατοτήτων καί αναγκών δια την παραγωγή ν καί 

έμπορίαν κρέατος καί κρεατοσκευασμάτων, εις την άγοραν τοΰ εσωτερικού 

καί τοΰ έξωτερικοΰ. 
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9.1 Ή έ ρ ε υ ν α ε π ί τ η ς τ ε χ ν ο λ ο γ ί α ς κ ρ έ α τ ο ς 
ε ν Ε λ λ ά δ ι 

Έξητάσθη ήδη εις τήν παράγραφον 6 της παρούσης μελέτης- ενταύθα 

σημειοΰται ότι ευρίσκεται είς λίαν χαμηλόν επίπεδον. Είναι παράπλευρος, υπό 

τήν εννοιαν οτι δεν διενεργείται ε'ρευνα με αμεσον αντικειμενικών σκοπόν τήν 

άνάπτυξιν της τεχνολογίας κρέατος, άλλα οτι αυτή επωφελείται συμπτωματι

κός εκ της προόδου ετέρων τομέων ή εκ της αντιμετωπίσεως γενικωτέρων 

προβλημάτων άφορώντων εις τήν κτηνοτροφίαν καί τήν τεχνολογίαν τροφίμων. 

9.2 Ή κ τ η ν ο τ ρ ο φ ί α κ α ί ή ' π α ρ α γ ω γ ή κ ρ έ α τ ο ς 

Γενικώς δύναται να λεχ'θή, οτι, παρά τας έκαντοντάδας των εκατομμυ

ρίων, τα οποία διετέθησαν κατά τα τελευταία ετη, δεν έχουν επιτευχθή οί τα-

χθέντες αντικειμενικοί αχοποί. Έξ άλλου αϊ παροδικαί αυξομειώσεις της πα

ραγωγής κρέατος, ελλείψει προγραμματισμών, δημιουργούν δισεπίλυτα προ

βλήματα, ακόμη καί κοινωνικής φύσεως τοιαύτα. 

9.3 Ε γ κ α τ α σ τ ά σ ε ι ς — μ έ σ α σ φ α γ ή ς , ε π ε ξ ε ρ 

γ α σ ί α ς κ α ί δ ι α κ ι ν ή σ ε ω ς τ ω ν κ ρ ε ά τ ω ν 

9.3.1 Σφαγεία 

Γενικώς τα υπάρχοντα εν τή χώρα σφαγεία, ελλείψει καταλλήλων εγκα

ταστάσεων καί εξοπλισμού, δεν πληρούν τάς συγχρόνους απαιτήσεις της υγιει

νής και τής τεχνολογίας. Ώ ς εκ τούτοη, από του έτους 1970 έπρογραμματί-

σθη ή κατασκευή 93 νέων βιομηχανικών καί δημοτικών σφαγειοτεχνικών εγ

καταστάσεων (Ευσταθίου, 1971) . 

9.3.2 Σήραγγες καταψύξεως 

ΤοιαΟται δεν υπάρχουν εισέτι εις βιομηχανικά σφαγεία, αϊ άνάγκαι δέ 

καλύπτονται επί του παρόντος υπό του Ο.Κ.Λ.Α. καί υπό βιομηχανιών ψύχους 

τής περιοχής 'Αθηνών — Πειραιώς, καί Θεσσαλονίκης. Μελλοντικώς ή κα-

τάψυξις τών κρεάτων θα δύναται να λαμβάνη χώραν καί είς σήραγγας της 

ΕΤΕΑΠ. 

9.3.3 Ψυκτικοί χώροι 

Οί ψυκτικοί χώροι εν Ελλάδι ανήρχοντο συνολικώς, κατά το 1971, είς 

1.127.000 μ3 ('Αναστασίου, 1972) . Έξ αυτών, οί υπάρχοντες αποθηκευτικοί 

χώροι δια τήν συντήρησιν τών κατεψυγμένων κρεάτων καλύπτουν τας άνάγ-

κας τής χώρας, υπό τήν προϋπόθεσιν φυσικά, τής μή δημιουργίας μεγάλων α

ποθεμάτων, οπότε, έκτος τής επιβαρύνσεως τών κρεάτων δια προσθέτων εξό-
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δων, αναφύονται και προβλήματα εκ της λήξεως του χρόνου συντηρήσεως ως 

και ευχερούς περιστροφής των· 

Δια τήν άποθήκευσιν, αντιθέτως, μεγάλων ποσοτήτων νωπών κρεάτων 

δεν υπάρχους κατάλληλοι αποθηκευτικοί χώροι. Ή ελλείψις αυτών κατά το 

1972, ιδτε εισήχθησαν μεγάλαι ποσότητες έψυγμένων κρεάτων, έπροβλημάτη-

σεν, τάς αρμοδίας Υπηρεσίας καί τους εισαγωγείς κρεάτων. 

9.3.4 'Οχήματα αυτοδύναμου ψύξεως 

Καλύπτουν τάς τρέχουσας άνάγκας. Οι οδηγοί δμως αυτών συνήθως στε

ρούνται στοιχειωδών γνώσεων περί τών συνθηκών, αϊ οποΐαι πρέπει να επικρα

τούν κατά τήν μεταφοράν τών νωπών και έψυγμένων, ιδία, κρεάτων , (πυκνό-

της αναρτήσεως ανά μ3, θερμοκρασία, ταχύτης ψυχροΰ αέρος) . 

Φυσική συνέπεια τών ανωτέρω είναι ή μειονεκτική έμφάνισις τών κρεά

των, ή μείωσις του χρόνου συντηρήσεως αυτών και ή δημιουργία επιφανεια

κών αλλοιώσεων. 

9.4 Β ι ο μ η χ α ν ί α ι — Β ι ο τ ε χ ν ί α ι π α ρ α γ ω γ ή ς 

κ ρ ε α τ ο σ κ ε υ α σ μ ά τ ω ν 

Βάσει στοιχείων της Ε.Σ.Γ.Ε. ο αριθμός τών αλλαντοποιείων της Χώρας 

άνήλθεν άπο 118, κατά το 1963, εις 161, κατά τήν άπογραφήν της 2 7 — 9 — 

69. Κατά τήν εν λόγω άπογραφήν κατεγράφησαν, ομοίως, 49 άκροκαθαριστή-

ρια καί καταστήματα επεξεργασίας εντέρων, ώς καί 10 καταστήματα επεξερ

γασίας καί διατηρήσεως κρέατος. 

9.4.1 Παραγωγική ικανότης τών αλλαντοποιείων εν Ελλάδι 

Είναι μικρά. Πράγματι, αυτή, κατά μέσον δρον, είναι της τάξεως τών· 

1—2 τόννων ανά 8ωρον εργασίας. Το πλείστον τών αλλαντοποιείων ευρίσκον

ται κάτω τοΰ ορίου της παραγωγής, 500 τόννων ετησίως, το όποιον θεωρείται 

ώς το κατώτερον οριον βιώσιμου λειτουργίας αλλαντοποιίας εν Ελλάδι. 

9.4.2 Εγχώριος παραγωγή κρεατοσκευασμάτων 

Ευρίσκεται εις χαμηλόν επίπεδον· Ή αυξησις, εν τούτοις, της παραγω

γής κρεατοσκευασμάτων, ώς αναφέρουν καί οι Πανέτσος καί Γεωργάκης 

(1969) , θα συμβάλη εις τήν καλλιτέραν άξιοποίησιν τών σφαγίων, προς όφε

λος τόσον τών παραγωγών δσον καί τών καταναλωτών. 

Πρόσθετα κίνητρα, δια τήν αύξησιν της παραγωγής κρεατοσκευασμάτων, 

αποτελούν ή ευν,ολος χρησιμοποίησίς των υπό τών καταναλωτών καί πωλη

τών, ό μεγαλύτερος χρόνος συντηρήσεως των καί ή μείωσις τοϋ κόστους δια 

τήν παραγωγήν εις βιομηχανικήν κλίμακα. 
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Έκτος των ανωτέρω, ή κάλυψις υπό της εγχωρίου παράγωγης των α

ναγκών της χώρας εις κρεατοσκευάσματα θα περιόριζε το διατιθέμενον συν

άλλαγμα, δια την προμήθειαν πρωτεϊνών ζωικής προελεύσεως. 

9.4.3 Στάθμη εκπαιδεύσεως τοΰ προσωπικού των αλλαντοποιείων 

Είναι ιδιαιτέρως χαμηλή, ιδίως τών μικράς παραγωγικής ικανότητος. 

Το πλείστον τών τεχνικών είναι, αυτοδίδακτοι και ή εμπειρία των περιορίζε

ται εις την παραγωγήν λίαν περιωρισμένου άριθμοΰ ειδών κρεατοσκευασμά-

των. 

9.5 Ή κ α τ α ν ά λ ω σ ι ς κ ρ έ α τ ο ς κ α ι κ ρ ε α τ ο -

σ κ ε υ α σ μ ά τ ω ν 

9.5.1 Κατανάλωσις κρέατος 

Ή τ,νοοος του κατά κεφαλήν ακαθαρίστου 'Εθνικού εισοδήματος είχεν ως 

συνέπειαν τήν βαθμιαίαν αυξησιν της καταναλώσεως κρέατος. 

9.5.2 Κατανάλωσις κρεατοσκευασμάτων 

Ή μέση κατά κεφαλήν κατανάλωσις κρεατοσκευασμάτων έν Ελλάδι, συγ

κρινόμενη με τήν άντίστοιχον κατανάλωσιν τών πλέον προηγμένων χωρών της 

Δ. Ευρώπης, είναι ιδιαιτέρως χαμηλή. Ή μειωμένη κατανάλωσις κρεατο

σκευασμάτων εις τήν χώραν μας δεν πρέπει να συσχετισθή μόνον με τάς κρα

τούσας κλιματολογικας συνθήκας άλλα, κυρίως, με τήν ποιότητα τών παραγο

μένων αλλαντικών και λοιπών κρεατοσκευασμάτων, ή οποία υστερεί σημαντι· 

κώς. 

10. ΑΝΑΓΚΑΙΟΤΗΣ ΙΔΡΥΣΕΩΣ ΕΝ ΕΛΛΑΔΙ ΙΤΚ 

Έκ της ανωτέρω άνασκοπήσεως τών παραγόντων οι όποιοι επιβάλλουν 

τήν Γδρυσιν ενός ΙΤΚ, παρατηροϋμεν ότι δια τήν χώραν μας συντρέχουν εν τ-β 
ουσία όλαι αί προς τούτο προϋποθέσεις. 

Πράγματι, 

—· Ί ϊ παρατηρούμενη καθυστέρησις εις τήν παραγωγήν κρέατος, 

— Τα αναφυόμενα προβλήματα κατά τας είσαγωγάς, έναποθήκευσιν και 

έμπορίαν τών νωπών, έψυγμένων και κατεψυγμένων κρεάτων, 

— Αί διαπιστωθεΐσαι ελλείψεις εις τήν σχεδίασιν και έγκατάστασιν συνθέ

των βιομηχανικών μονάδων παραγωγής και επεξεργασίας κρέατος, 

-—· Ή βελτίωσις της παραγωγικής διαδικασίας εις τάς βιοτεχνίας και βιο

μηχανίας παραγωγής κρεατοσκευασμάτων και ή έπίλυσις τών παρουσια

ζομένων εις ταύτας τεχνικών προβλημάτων, 
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— Ή βελτίωσις της ποιότητος των παραγομένων κρεατοσκευασμάτων και ή 

τυποποίησις αυτών, 

— Ή καθιέρωσις ποιοτικών διαβαθμίσεων, υγειονομικών δρων και ενδει

κνυομένων εκάστοτε αγορανομικών μέτρων, 

•— Ή ανάγκη επεκτάσεως των γνώσεων έπί τοΰ τρόπου μεταχειρίσεως των 

προς σφαγήν ζώων, σφαγής καί χειρισμού τών κρεάτων μέχρι της κατα

ναλώσεως των υπό οιανδήποτε μορφή ν, 

—• Ή πλήρης καί ορθολογιστική έκμετάλλευσις τών σφαγίων ζώων, δεν εί

ναι δυνατόν να αντιμετωπισθούν, ει μή μόνον δια τής αναπτύξεως καί 

παρ' ήμϊν τής τεχνολογίας κρέατος. Ή ιδιωτική πρωτοβουλία, αϊ δανειο

δοτήσεις, ή συγκρότησις Επιτροπών καί Συμβουλίων δεν επιλύουν τοιαύ

τα βασικά προβλήματα. Δια τήν λήψιν ορθολογιστικών αποφάσεων απαι

τείται τεχνολογικόν ύπόβαθρον έρειδόμενον έπί τών Ελληνικών συνθη

κών- Τοιούτον ύπόβαθρον θα προσφέρη ή λειτουργία ενός 'Ινστιτούτου Τε

χνολογίας Κρέατος. 

Το παράδειγμα τών κρεοπαραγών χωρών καί ιδιαιτέρως τής Δανίας εί

ναι άλλωστε λίαν διδακτικόν. Εις τάς χώρας αύτας εδόθη μεταπολεμικώς με

γάλη εμφασις εις τήν τεχνολογίαν κρεάτων, με συνέπειαν δχι μόνον τήν αυξη-

σιν τής παραγωγής των εις κρέας καί κρεατοσκευάσματα άλλα καί τήν βελ-

τίωσιν τής ποιότητος αυτών. 

Κρίνεται, πάντως, σκόπιμον να τονισθή δτι πρόοδος εις τήν τεχνολογίαν 

κρέατος δεν είναι δυνατόν να έπιτευχθή δια τής ιδρύσεως ενός υποτυπώδους 

«Ινστιτούτου» πλαισιωμένου δια 3—4 επιστημόνων καί τής «προσωρινής» εγ

καταστάσεως αυτού εί'ς τίνα χώρον ετέρου ιδρύματος, άλλα δια τής ιδρύσεως 

ενός δυναμικού οργανισμού άρτίως καί καταλλήλως έπηνδρωμένου καί έξω-

πλισμενου. 

Ή άναγκαιότης ιδρύσεως ενός ΙΤΚ έν Ελλάδι, έχει τονισθή καί παλαιό-

τερον υπό τών Μπαλαφούτα (1969) , Πανέτσου καί Γεωργάκη (1969) καί 

Καρδούλη (1970). 

Ε'. ΟΡΓΑΝΟΓΡΑΜΜΑ ΤΟΥ ΕΑΑΗΝΙΚΟΥ ΙΤΚ 

11. ΑΠΟΣΤΟΛΗ 

11.1 Κ υ ρ ί α α π ο σ τ ο λ ή 

Ή συμβολή του δια τής διενεργείας ερευνών είς τήν έπίλυσιν τεχνολογι

κών προβλημάτων σχέσιν εχόντων με το κρέας. 
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11.2 Δ ε υ τ ε ρ ε ύ ο υ σ α ι ά π ο σ τ ο λ α ί 

— Έκπαίδευσις εις την τεχνολογίαν κρέατος, παρεχομένη τόσον εις επιστή

μονας, δσον καΐ εις τεχνικον προσωπικόν των βιομηχανιών επεξεργασίας 

κρεάτων, προς κάλυψιν των εκάστοτε αναγκών της χώρας. 

— Νομοτεχνική εργασία, δια τήν σύνταξιν, βάσει τών αποτελεσμάτων τών 

ερευνών του, τών ενδεδειγμένων νόμων καί διατάξεων δια τάς βιομηχα

νίας καΐ τήν έμπορίαν τοΰ κρέατος. Έπί τών θεμάτων αυτών πρέπει να 

είναι το ύπεύθυνον συμβουλευτικόν καί γνωμοδοτικον όργανον της Κυ

βερνήσεως. 

— Διενέργεια μελετών προς έπίλυσιν ειδικωτέρων προβλημάτων άπασχο-

λούντων τάς βιομηχανίας. Ή διενέργεια μελετών αυτής τής φύσεως, ση-

μειωθήτω. είναι ευκταία καί θα πρέπει να έπιζητήται, δια τήν διατήρη

ση συνεχούς επαφής τοΰ 'Ινστιτούτου με τα τρέχοντα προβλήματα τών 

βιομηχανιών. 

12. ΟΡΓΑΝΩΣΙΣ 

Ή δργάνωσις καί τα τμήματα, τα όποια θα έδει να αποτελέσουν το Έλ-

ληνικον Ίνστιτοΰτον Κρέατος, εμφαίνονται εις το διάγραμμα 1. Εις τον πίνα

κα 3 έξ άλλου εμφαίνεται το άπαιτούμενον δια τήν επάνδρωσίν του, προσωπι-

κόν, αναλυτικώς κατά τμήματα, ως καί το έπίπεδον εξειδικεύσεως αύτοΰ. Ε

πειδή το τμήμα τοΰ PILOT PLANT θα πρέπει να ένεργοποιηθή εις δεύτερον 

στάδιον καί μετά τήν λειτουργίαν τών υπολοίπων τμημάτων τοΰ 'Ινστιτούτου, 

το άπαιτούμενον προσωπικον δια τήν επάνδρωσίν του, αναφέρεται κεχωρισμέ-

νως. 

"Οσον άφορα εις το είδος τής βασικής Πανεπιστημιακής μορφώσεως τοΰ 

προσωπικού δεν τίθενται γενικώς περιορισμοί. Τα κριτήρια τής επιλογής δια 

τήν επάνδρωσίν τών διαφόρων τμημάτων πρέπει να είναι καθαρώς τα τής προ-

παιδείας ενός εκάστου ως είδικοΰ. Κρίνεται πάντως, σκόπιμον να τονισθή δτι 

ό κτηνίατρος, τυγχάνων βαθύς γνώστης τής ζωικής μηχανής καί τής δομής 

ταύτης, τόσον εν τω συνόλω της δσον καί τών έπί μέρους ιστών, δύναται, ώς 

εκ τής Πανεπιστημιακής του μορφώσεως, να έξειδικευθή άποδοτικώτερον εις 

τους περισσοτέρους τομείς τής Τεχνολογίας κρέατος. Κατά τήν διάρκειαν, 

πράγματι, τών πενταετών σπουδών του διδάσκεται βιολογίαν, βιοχημείαν, φυ-

σιολογίαν, άνατομικήν (περιγραφικήν, τοπογραφικήν, παθολογικήν) , Ιστολο-

γίαν καί παθολογίαν καί, ώς έκ τούτου, κατέχει, καλύτερον παντός άλλου, τήν 

άπαραίτητον θεωρητικήν ύποδομήν. 

Κατά τδν χράνον τής οργανώσεως τοΰ 'Ινστιτούτου πρέπει να ληφθή μέ

ριμνα Sta τήν εγκαιρον μετεκπαίδευσιν καταλλήλου προσωπικού. 
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Εις το Ίνστιτουτον θα πρέπει να υπάρχουν δύο Διευθύνσεις: Ερευνών 

και Διοικητικού. Κατ' αυτόν τον τρόπον, ενώ ή πρώτη Διεύθυνσις θα άσχολή-

ται απερίσπαστος με το κύριον έργον της έρεύνης, ή δευτέρα θα παρέχη την 

άπαραίτητον οίκονομικήν, διοικητικήν και τεχνικήν ύποστήριξιν δια των βοη

θητικών υπηρεσιών· Όμοίως, κατά την σύνθεσιν τοΰ 'Ινστιτούτου, ελήφθη ως 

αρχή ο μή διαχωρισμός τμημάτων βασικής έρεύνης από τοιαύτα έφηρμοσμε-

νης. Τμήματα βασικής έρεύνης (π.χ. τμήμα βιολογίας τοΰ μυός, τμήματα χη

μείας πρωτεϊνών και λιπιδίων) ένεσωματώθησαν εις τους κλάδους τής Διευ

θύνσεως 'Ερευνών, κατά τρόπον έξασφαλίζοντα τήν διενεργειαν, ενδεχομένως, 

βασικής έρεύνης με άμεσον, κατά το δυνατόν, προοπτικήν την έφηρμο-σμένην 

τοιαύτην. 

Κατωτέρω, αναφέρονται αϊ δραστηριότητες τών διαφόρων τμημάτων τοΰ 

'Ινστιτούτου. 

12.1 Δ ι ε ύ θ υ ν σ ι ς δ ι ο ι κ η τ ι κ ο ύ 

Εις ταύτην, πλην τών υπηρεσιών διοικητικής, οικονομικής και τεχνικής 

φύσεως, προβλέπεται ή λειτουργία γραφείου Τεχνολογικών Πληροφοριών· Ή 

υπαρξις τούτου είναι ιδιαιτέρας σημασίας διότι ώς άποστολήν θα εχη τήν πα-

poyj]v πληροφοριών άψορωοών εις τήν όρθήν άντιμετώπισιν τεχνολογικών καΐ 

οικονομοτεχνικών προβλημάτων υπό τών βιομηχανιών ή ετέρων 'Οργανισμών. 

Εις το έργον του έπικουρεϊται υπό τοΰ τμήματος 'Εκτυπώσεων και Δημοσιεύ

σεων ή κυρία δραστηριότης τοΰ οποίου συνίσταται εις τήν παροχήν εκλαϊκευ

μένων επιστημονικών πληροφοριών, υπό μορφήν φυλλαδίων, προς τους ενδια

φερομένους (καταναλωταί, τεχνικον προσωπικόν βιομηχανιών) . 

12.2 Δ ι ε ύ θ υ ν σ ι ς ε ρ ε υ ν ώ ν 

Περιλαμβάνει τρεις τομείς δραστηριότητος (Τεχνολογίας κρέατος, Τε

χνολογίας κρεατοσκευασμάτων και Υγιεινής κρέατος και κρεατοσκευασμά-

των), αι έργασίαι τών οποίαν συντονίζονται υπό τοΰ Διευθυντοΰ τής Διευθύν

σεως Ερευνών, υπευθύνου δια τήν ύλοποίησιν τοΰ έρευνητικοΰ προγράμματος 

τοΰ 'Ινστιτούτου και τον προγραμματισμόν μελλοντικών ερευνών. Ούτος βοη

θείται εις το έργον του υπό τών διευθυντών τών προαναφερθέντων επιστημο

νικών κλάδων και τοΰ τμήματος Στατιστικής και ΙΙρογραμματισμοΰ. 

12.2.1 Κλάδος τεχνολογίας κρέατος 

'Αποτελεί κατά τίνα τρόπον τον πυρήνα τοΰ ΙΤΚ και ή σύνθεσίς του εί

ναι τοιαύτη ώστε να δύναται να λειτουργήση ώς άνεξάρτητον τμήμα, κατά τα 

πρώτα στάδια αναπτύξεως τοΰ 'Ινστιτούτου. 
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Διαθέτει τα έξης τμήματα: 

— Σφαγείου -— Τεμαχισμού κρέατος. 

— Βιολογίας τοΰ μυός. 

— Ποιότητος κρέατος. 

— Έφηρμοσμένης Τεχνολογίας, με κυρίαν κατεύθυνσιν τήν συντήρησιν του 
κρέατος δια τοΰ ψύχους. 

12.2.2 Κλάδος τεχνολογίας κρεβττοσκευασμάτων 

Διαθέτει: 

— Τμήματα Χημείας (πρωτεϊνών και λιπιδίων) . 

—• Τμήμα έφηρμοσμένης Τεχνολογίας. 

— Τμήμα Ποιοτικού Έλεγχου. 

Ό κλάδος ούτος, από κοινού μετά τοΰ κλάδου Τεχνολογίας κρέατος, δύ

ναται να συμβάλη η, καλύτερον, να άναλάβη τήν τυποποίησιν των κρεατοσκευα-

σμάτων, δια τής καθιερώσεως: 

— Ενιαίων εμπορικών ονομασιών δια τα διάφορα είδη κρεατοσκευασμάτων. 

—- Κατηγοριών και ποιοτικών διαβαθμίσεων δια τα σφάγια, ως και κατη

γοριών δια τα κρέατα. 

— Ποιοτικών διαβαθμίσεων και προτύπων δια τα κρεατοσκευάσματα. 

— Τοΰ θεσμοΰ τών σημάτων ποιότητος (Καρδούλης, 1970) · 

12.2.3 Κλάδος Υγιεινής κρέατος και κρεατοσκευασμάτων 

'Ασχολείται με τήν ύγιεινήν κατάστασιν τών κρεάτων καί τών κρεατο

σκευασμάτων (έκτίμησις μικροβιακών φορτίων, παθογόνοι μικροοργανισμοί 

κ.λπ.) . 

12.2.4 Λοιπά τμήματα 

Έπί πλέον τών ανωτέρω τμημάτων, το Ίνστιτοΰτον θα πρέπη, εις δευ-

τέραν φάσιν, να ανάπτυξη τμήματα μελέτης δια τήν άξιοποίησιν τών υποπροϊ

όντων τών σφαγίων ως δερμάτων, αίματος, εντοσθίων. 

13. ΥΠΑΓΩΓΗ 

Το ΙΤΚ δύναται να ύπαχθή εις το Ύπουργεΐον Γεωργίας, εις Πανεπι-

στημιακήν τίνα Σχολήν, ή να άποτελέση τό έπιστημονικον ύπόβαθρον αυτονό

μου ψορέ(άς έπί τοΰ κρέατος ή Ι'τι γενικώτερον έπί της κτηνοτροφικής πολιτι

κής τής χώρας. Ή πρώτη λύσις παρουσιάζει το πλεονέκτημα τής αμέσου εξ

αρτήσεως τοΰ ΙΤΚ εκ τοΰ Υπουργείου Γεωργίας το όποιον είναι το άρμόδιον 

Ύπουργεΐον δια τον χειρισμον τών εν γένει θεμάτων τοΰ κρέατος. 
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Ή υπαγωγή υπό Πανεπιστημιακή ν Σχολήν παρουσιάζει το πλεονέκτημα 

δτι αϊ άνάγκαι εις βοηθητικάς υπηρεσίας (Διοίκησις, Οικονομικά κ.λπ.) του 

ΙΤΚ θα καλυφθούν υπό των ήδη ύπαρχουσών του Πανεπιστημίου. Υπέρ της 

υπαγωγής του ΙΤΚ εις Πανεπιστημιακήν Σχολήν συνηγορούν οι Πανέτσος 

και Γεωργάκης (1969) . Τοιαΰται Σχολαί προσφερόμεναι προς ύπαγωγήν τοΰ 

'Ινστιτούτου είναι: 

— Ή Ανωτάτη Γεωπονική Σχολή 'Αθηνών. 

— Ή Κτηνιατρική Σχολή Θεσσαλονίκης. 

— Ή Γεωπονοδασολογική Σχολή Θεσσαλονίκης. 

Ή ημετέρα γνώμη κλίνει υπέρ της ιδρύσεως ενός αυτονόμου φορέως Δη

μοσίου ή 'Ιδιωτικού Δικαίου, εις τα πλαίσια τοΰ οποίον θα λειτουργήση το 

ΙΤΚ. 

"Οσον άφορα εις τήν εδραν του 'Ινστιτούτου πιστεύομεν δτι υπέρ της λει

τουργίας του εις 'Αθήνας συνηγορούν: 

— Ή νομοτεχνική και γνωμοδοτική αποστολή του-

— Ό ρόλος του εις τήν άντιμετώπισιν τών προβλημάτο)ν εμπορίας κρέατος, 

άτινα είναι οξύτερα εις τήν περιοχήν της πρωτευούσης. 

— Ή υπαρξις, εις το λεκανοπέδιον 'Αττικής, σημαντικού αριθμού βιομηχα

νιών και βιοτεχνιών παραγωγής προϊόντων κρέατος. 

Έξ άλλου υπέρ της λειτουργίας τοΰ ΙΤΚ εις τήν Θεσσαλονίκην αυ^γι-

γοοουν: 

—' Ή εκεί υπαρξις τών Πανεπιστημιακών Σχολών μετά τών οποίων θα συν

εργάζεται. 

— Ή υπαρξις μεγάλων κτηνοτροφικών μονάδων εις τήν Β. Ελλάδα. 

14. ΔΑΠΑΝΑΙ ΑΝΕΓΕΡΣΕΩΣ ΚΑΙ ΛΕΙΤΟΥΡΓΙΑΣ 

14.1 Ά ν έ γ ε ρ σ ι ς — ' Ε ξ ο π λ ι σ μ ό ς 

Δια τήν άνέγερσιν κτιριακών εγκαταστάσεων επιφανείας 2.000 τ·μ. και 

τον έξοπλισμον τοΰ 'Ινστιτούτου εκτιμάται δτι θα άπαιτηθή δαπάνη της τάξε

ων τών 45.000.000 δρχ.. Ή αξία τοΰ οικοπέδου δεν ύπελογίσθη ε'ις το ανω

τέρω ποσόν διότι είναι δυνατόν αι εγκαταστάσεις να ανεγερθούν εις οίκόπεδον 

τοΰ Δημοσίου. Ή δαπάνη αύτη δύναται να καλυφθή υπό τοΰ προγράμματος 

Δημοσίων Επενδύσεων. 

14.2 Π ρ ο ϋ π ο λ ο γ ι σ μ ό ς 

Αι δαπάναι λειτουργίας τοΰ 'Ινστιτούτου Τεχνολογίας Κρεάτων εκτιμών

ται εις 15.000.000 ετησίως. 
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14.3 Χ ρ η μ α τ ο δ ό τ η σ ι ς λ ε ι τ ο υ ρ γ ί α ς 

Ή Ιπιβολή τέλους, δια τα εντοπίου παραγωγής κρέατα και δασμού, δια 

τα εισαγόμενα, εκ 40 δρχ., ανά τόννον, υπερκαλύπτει το προϋπολογισθέν πο

σόν δια τήν λειτουργίαν του 'Ινστιτούτου και την χρηματοδότησίν του, υπό του 

κρατικού Προϋπολογισμού. Ή επιβολή του μικρού αυτού τέλους είναι βέβαιον 

δτι ούδεμίαν έπίπτωσιν θα εχη επί της τιμής τού κρέατος. Το ώς ανω τέλος 

ή δασμός, κατά περίπτωσιν, δύναται να εισπράττεται μετά τοΰ χαρτοσήμου, 

κατά τήν χονδρικήν επί τιμολογίω πώλησιν των κρεάτων-
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Π I N Α Ξ 1 

Ι ν σ τ ι τ ο ύ τ α Τεχνολογίας Κρέατος êv ίύρώτη 

α/α Χώρα 

1 Βουλγαρία 

2 Γαλλία 

3 Γερμανία 'Avar. 

4. Γερμανία Δυτ. 

5. Γιουγκοσλαβία 

6 Λανία 

6α " 

7 Ε.Σ.Σ.Δ. 

8 'ΙρΛανδία 

9 ' Ισπαν La 

10 Μεγ.Βρεταννία 

11 ΝορβηΥ ία 

12 "Ολλανδία 

13 Ουγγαρία 

14 Πολωνία 

Γ 5 "Πορτογαλία 

16 Σουηδία 

17 Τσεχοσλοβακία 

18 Φιλανδία 

'Τίτλος Ίνσττ ιυύιου 

.Μ*ο! Tachnoìoj- ' '-'• •• li li 
à : "': i t ut e 

• ' n de Ρ cher cl es . ur 
.1 ι Viande* (l'usi.). 

Institut für rioîschwir-
tschaft* (1058) 

Bundesanstalt für 
rieïschforschung 

Yugoslav Institute of 
Meat Technology 

Danish Meat Roofarch 
li titute* ' (1 •·" i·) 

Danish Meat Producta 
Laboratory* (1933) 

Διεύθυνσις 'Ινστιτούτου 

10 Malashevka Street - So! 

THEIX - C3 Saint C- •nSs-
Champanelle 

'301 Magdeburg, 

1.5 ·- ':; r η e c h t^ S t ray ρ
 Γ
> 

8 6 5 0 Kulrr' . :h ftf-'aich 4 

Kacanskog 13, Belgrade 

Maglagaardvej 2 
M000 Roskilde 

Howitzej 13 

2000 Copenhagen 

All-union Researsh Institute Talalinina Street 2b 

of Meat Te dmolcgy* Moscow 1-29 

An Tora; Taluntais/Meat 

Pesearch Dcpartirant* (1958) Castleknock 10, Dublin 

-.,,,-'-ν.; - --^T ' -, roarrh i'. ntar Ρ rrano 1 i, Madrid 

Langford e-i'.itoß Meat 1 e: -^v. h Institute* 
(1967) 

Norwegian Meat Pescai h 
Laboratory* (1960) 

Netherlands Centre of Meat 
Technology* (L956) 

Hungarian Meat -Research 
Institute 

Meat KeW*ri-k 'n'titute 

P.O. Box 60, P"fstad 
Oslo 5 

Utrechtsweg ^ 8 , Zâi·«-

Budapest IX 
Gubacsi UT 6/b 

36 Rakowiock:i Street 
V/arsaw 12 

Rua Val- Γ· m :a, Lisboa 

S-24400, Kaevlinge 

Institute Nacion.il Iriv. 

Indu-trial 

Swedish Meat Research 

Centre'' (.1967) 

Research Institute of Meat Brno 12, 

Industry Palackeho Str. 1-3 
π 

Institute of Meat Technology ikJsinki 71 

Σημ. (1). : Δι αστερίσκου σημειοϋνται τΛ Ινστιτούτα Τεχνολογίας Κρέατος τά οποία 
^συνεπλ^ρωοαν τό έρωτηματολόγιον της παραγράφου 3. 

(2) :'Εντός παρενθέσεων αναγράφεται τό ίτος Ιδρύσεως του Ι.Τ.Κ. 
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Π Ι Ν Α Ξ 3 

ΠΡΟΤΕΙΝΟΜΕΝΗ ΣΓΝΘΕΣΙΣ ΠΡΟΣΩΠΙΚΟΥ ΤΟΓ ΕΛΛΗΝΙΚΟΓ ΙΤΚ 

Π ρ ο σ ω π ι κ ό ν 

α/α Τ μ ή μ α τ α Έπιστη- Τεχνι- Λοι- Σύνο-

1. 
2. 
3. 
4. 
4.1 
4.2 
4.3 
4.4 

5. 
5.1 
5.2 
5.3 
5.4 

Τ 

6. 
6.1 
6.2 
6.3 

7. 
8. 

9. 
9.1 
9.2 
9.3 

10. 
10.1 
10.2 
10.3 
10.4 

11. 

Γ. Διευθυντής 
Διεύθυνσις Ερευνών 

Γραφεϊον Π ρογραμ/σμοΰ - Στατιστ. 
Τεχνολογία Κρέατος 
Σφαγεία - Τεμαχισμός Κρεάτων 
Βιολογία Μυός 
Ποιότης Κρέατος 
Έφηρμοσμένη Τεχνολογία 

Μερικον σύνολον 
Τεχνολογίας Κρέατος 

Τεχνολογία Κρεατοσκευασμάτων 
Χημεία Πρωτεϊνών 
Χημεία Λιπιδών 
Έφηρμοσμένη Τεχνολογία 
Ποιοτικός "Ελεγχος 

Μερικον σύνολον 
εχνολογίας Κρεατοσκευασμάτων 

Υγιεινή Κρέατος - Κρεατοσκευασμ. 
Μικροβιολογία 
Υγειονομικός "Ελεγχος 
Σταθμός Πειραματόζωων 

Σύνολον Υγιεινής Κρέατος — 
Κρεατοσκευασμάτων 

Σύνολον Δ/σεως Ερευνών 

Διεύθυνσις Διοικητικού 
Τμήμα 1 Προσωπικού 
Γραμματεία - Γρ. Προσωπικού 
Τμήμα 2 Οικονομοτεχνικών 
Γραφεϊον Προμηθειών - Διαχ/σις 
Γραφεϊον Οικονομικού 
Τεχνικαί Υπηρεσίαι 

Δημόσιαι σχέσεις 
Δημόσιαι σχέσεις 
Τεχνολογικαί Πληροφορίαι 
Βιβλιοθήκη 
Εκτυπώσεις - Δημοσιεύσεις 

Σύνολον Δ/σεως Δ/κοΰ 

Πρότυπον Έργοστ. (pilot plant) 

Γενικόν σύνολον 

μονικόν 

1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 

5 

1 
1 
1 
1 
1 

5 

1 
1 
1 

3 
15 

1 

2 

1 

4 

20 

κόν 

1 

1 
3 
2 
2 

S 

2 
2 
2 
2 

Η 

2 
3 
1 

6 
23 

4 

Ί 

5 

2 

30 

πόν 

4 
1 

1 

6 

1 

1 

2 

2 

1 

3 
11 

7 

2 
2 
4 

1 

1 
1 

18 

2 

31 

λον 

1 
1 
2 
1 
6 
Γ> 
3 
4 

19 

1 
4 
3 
ί 
3 

15 

1 
Γ) 
4 
2 

12 
49 

1 

7 

2 
2 

10 

1 
2 
1 
1 

27 

4 

81 
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Δ Ι Α Γ Γ A M M A 1 

ΟΡΓΑΝΟΓΡΑΜΜΑ TOT ΕΑΛΗΝΙΚΟΓ ΙΤΚ 

Γ. ΔΙΕΓΘΓΝΤΗΣ 

ΔΙΕΓΘΓΝΣΙΣ ΕΡΕΓΝΩΝ Ι ^ ^ ε 1 ο ν _ 
11 ρογραμ/σμου 

— ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑ ΚΡΕΑΤΟΣ 

Ερευνών 

Σφαγεία - Τεμαχισμός κρέατος 
• Βιολογία Μυός 

ΙΙοιότης κρέατος 
Έφηρμοσμένη Τεχνολογία 

ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑ 
Κ ΡΕ ΑΤΟΣΚΕ Γ ΑΣ ΜΑΤ Ω Ν 

Χημεία πρωτεϊνών 
-— Χημεία Λιπιδών 

Έφηρμοσμένη Τεχνολογία 
-— Ιίοιοτικός έλεγχος 

• P i l o t p l a n t 

r r i E I N H 
ΚΡΚΑΤΟΣΚΈΓΛΣΜΑΤΩΝ 

ΚΡΕΑΤΟΣ 

— Μικροβιολογία 
-— Υγειονομικός ελεγ/.ος 
-— ΣταΗμός πειραματόζωων 

1 
ΔΙΕΓΘΓΝΣΙΣ ΔΙΟΙΚΗΤΙΚΟΙ' 

ΤΜΉΜΑ 1 Προσωπικό 

ι Γραμματεία 
Γραφ. ΙΙροσιυπικοϋ 

ΤΜΗΜΑ 2 Οικονομοτεχνικών 

Γραφείον προμηθειών - Διαχ/σί 
Γραφείον Οικονομικού 

-— Τεχνικαί Ί'πηρεσίαι • 

ΤΜΉΜΑ 3 Δημόσιαι σχέσεις 

— Δημόσιαι σχέσεις 
— Τεχνολογικαί ΙΙληροφορίαι 
— Βιβλιοθήκη 
— Εκτυπώσεις - Δημοσιεύσεις 
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TTAPOPAMATA 

'Επί της εργασίας τοϋ Βεν. Άλμπάλα 

Τεύχος 4, Τόμος 25, 'Οκτ. - Δεκ. 1974 

σ. 10 στίχος 17 να διορθωθή ως ακολούθως «staphylococci were studied 

and ». 
σ. 10 στίχος 22 να προστεθη + προ 10% Nacl. 
σ. 10 στίχος 24 αντί ETGRA να γραφή ETGPA. 
σ· 11 στίχος 15 να προστεθη εις τέλος agar (ΤΡΕΓ - FISHER). 
σ. 11 στίχος 16 να προστεθη στην αρχή EGG yolk καΐ αντί TELLURITE να. 

γραφή TELLURITE. 
σ. 11 στίχος 18 αντί 0,005G να γραφή 0,055G ή 
σ. 12 στίχος 5 αντί I F να γραφή 1%. 

σ. 12 ^τιγρς 33 αντί έντεροτοξιγόνα να γραφή έντεροτοξινογόνα. 
σ. 12 στίχος 35 να προστεθη ενα «και» μεταξύ ώς και στέλεχος. 
σ. 13 στίχος 22 αντί T R E Ï να γραφή ΤΡΕΓ. 
σ. 13 στίχος 29 αντί 1X104 να γραφή 1Χ104 (δύο φορές) . 

σ. 14 στίχος 3 αντί ταύης να γραφή ταύτης και αντί μΟ-2 να γραφή ΙΟ-2. 

σ. 14 στίχος 11 αντί 103 να γραφή ΙΟ3. 
σ. 16 στίχος 4 αντί ELAA να γραφή ΕΓΑΑ. 

σ. 18 στίχος 12 αντί 24ωρον τοιαύτην να γραφή 48ωρον τοιαύτην. 
σ· 19 στίχος 4 αντί επί τής να γραφή επί τοις. 

σ. 20 στίχος 19 αντί κρατιουσαν να γραφή κατιοΰσαν. 
σ. 21 στίχος 18 αντί EEGPA να γραφή ETGPA. 
σ. 21 στίχος 30 αντί Πίναξ III (τέλος στίχου) να γραφή Πίναξ VII. 
σ. 21 στίχος 31 να προατε^Ψι ή λέξις εν μετά το δτι. 

σ. 22 στίχος 15 αντί TREÏ να γραφή ΤΡΕΓ. 
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ΟΡΟΊ ΔΗΜΟΣΙΕΎΣΕΩς ΕΙς ΤΟ ΔΕΛΤΙΟΝ ΤΗς Ε.Κ.Ε. 

1. Το «Δελτιον της Ελληνικής ΚτηνιατρικήςΈταιρείας», έκδιδόμενον άνά 

τρίμηνον, δημοσιεύει πρωτοτύπους εργασίας, μη δημοσιευθείσας ή ανα

κοινωθείσας άλλαχοΰ, κατά σειράν λήψεως και μετά προηγουμένην 2γ-

κρισιν αυτών υπό της Συντακτικής Επιτροπής. , 

2. ΑΕ προς δημοσίευσιν έργασίαι δέον να είναι δακτυλογραφημέναι επί μιας 

όψεως τοΰ χάρτου μετά διπλού διαστήματος, περιθωρίου 5 περίπου εκα

τοστών εκατέρωθεν και να συνοδεύωνται υπό περιλήψεως είς την έλλη-

νικήν, ώς καΐ εκτενούς τοιαύτης είς την Άγγλικήν, άποδιδούσης τα απο

τελέσματα της έρεύνης. ΑΕ συνοδεύουσαι την έργασίαν φωτογρα^ρίαι δέον 

δπως είναι στιλπνής εκτυπώσεως, τα δε σχέδια έπί διάφανους χάρτου 

δια σινικής μελάνης. Ή βιβλιογραφία έκαστης μελέτης δέον δπως ανα

γράφεται ώς το κατωτέρω υπόδειγμα: 

6. ΒΛΑΧΟΣ Κ., ΤΣΑΚΑΛΩΦ II, ΣΕΐΤΑΡΙΔΗΣ Κ. : Δελτ. Έλλην. Κτην. 
Έτ., 1963, 14, 49 - 70. 

3. Γλώσσα τών μελετών ορίζεται ή απλή καθαρεύουσα. 

4. Αι μέχρι 10 τυπογραφικών σελίδων συνολικού κειμένου μελέται δημο

σιεύονται άνευ οικονομικής επιβαρύνσεως τοϋ συγγραφέως. ΑΕ έπί πλέον 

τούτων σελίδες, τα κλισέ, οι πίνακες και διαγράμματα βαρύνουσι τον 

συγγραφέα. 

5. 'Ανάτυπα τών δημοσιευομένων εργασιών χορηγούνται κατόπιν δηλώσεως 

του συγγραφέως, άμα τή άποατολ^ της εργασίας, εις τάς έξης τιμάς: 

μέχρι σελίδων 8, 12 και 16 αντιστοίχως, δρχ. 400, 600 και 800, άνά 

100 ανάτυπα, έπί χάρτου Σατινέ 100 γραμμαρίων. Δι' ανάτυπα έπί χάρ

του πολυτελείας, ώς του περιοδικού, ή τιμή επιβαρύνεται μέ τήν άξίαν 

του χάρτου. 

6. Αι βαρύνουσαι τους συγγραφείς δαπάναι, ώς και ή αξία ιών ανατύπων, 

καταβάλλονται είς τον Ταμίαν της Εταιρείας προ τής αποστολής τούτων. 

7. Ή Ε.Κ.Ε. ούδεμίαν εύθύνην φέρει δια τάς υπό τών συγγραφέων έκφρα-

ζομένας γνώμας. 

8. Έργασίαι δημοσιευόμεναι ή μή δέν επιστρέφονται. 



'Εξεδόθη καί έκυκλοφόρησε το σύγγραμμα «Συγκριτική 'Ανατο
μική τών κατοικίδιων θηλαστικών» τοϋ καθηγητού της Κτηνιατρικής 
Σχολής τοΰ Πανεπιστημίου Θεσσαλονίκης Σωτ. Μιχαήλ. 

Το σύγγραμμα αποτελείται έξ 934 σελίδων μεγάλου σχήματος 
(21X29 έκ.) καί περιέχει περί τας 600 εικόνας, τινές τών οποίων εί

ναι έγχρωμοι. 

Έξετυπώθη δια μονοτυπίας επί χάρτου ΐλλουστρασιόν Ευρώπης 
καί εΤναι χρυσόδετον. Τιμή πωλήσεως 1500 δραχμαί. 

0\ ενδιαφερόμενοι να άπευθύνωνται είς το Έργαστήριον 'Ανατο
μικής τής Κτηνιατρικής Σχολής (τηλ. 23922303) ή είς το βιβλιοπω-
λεΐον τής Θεσσαλονίκης «ΠΡΟΜΗΘΕΥΣ». 
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BEHRINGWERKE AG 
M A R B U R C I . A H N I N S T I T U T GMBH 

MÜNCHEN-LOHHOF 

Alu gran 

Berenil 

Biocalan 

Borgral 

Candur S 

Can dur SH 

Dimazon 

Felidovac 

Fermyo 

Έντομοκτόνον και άκαρεοκτόνον. θεραπεύει δλας τάς 
μορφας ψώρας καΐ καταπολεμά τα Ικτοπαράσιτα εις δ-
λα τα ζώα. Κόνις δια λουτρόν καί SPRAY. 

"Αμεσος και πλήρης θεραπεία τΐ)ς. πιροπλασμώ#$ω£ίν 

χωρίς ούδεμίαν παρενέργειαν. Κοκκώδες, διαλύεται 

είς το ύδωρ, ένίεται ένδομυϊκώς. 

Τδατικον διάλυμα βιταμινών AD3E καΐ C, δια παρεν-
τερικήν και άπό του στόματος χορήγησιν. Προλαμβά
νει και θεραπεύει τάς άβιταμινώσεις, ένερνοποιεί τάς 
κυτταρικας λειτουργίας. 

Νέον χημειοθεραπευτικόν με βακτηριοκτόνον δρ&σιν. 

Συνδυασμός SULFADOXIN και TRIMETHOPRIM 

εις σχέσιν 5 : 1 . Ύδατικον διάλυμα 24%, 7,5% καΐ δι

σκία τών 300 MG. 

Έμβόλιον Μόρβας. 

Έμβόλιον Μόρβας — Ήπατίτιδος. 

Ένεσιμον διάλυμα με άλατοδιουρητικας Ιδιότητας. 

'Εμβόλιον κατά της λοιμώδους Ιντερίτιδος της γαλής. 

Ένέσιμος σίδηρος — DEXTRAN δια τήν πρόληψιν 

καΐ θεραπείαν της αναιμίας τών χοιριδίων, μόσχων και 

άλλο) ν ζώων. 
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BEHRINGWERKE AG 
M A R B U R G L A H N I N S T I T U T G M B H 

MÜNCHEN - LOHHOF 

F l a v o m y c i n 

H o s t a c o t r i n H 

H o s t a c y c l i n 

Hostaphos 

K A V 2 5 

L e p t o s p i r o s e 

M e t h i o v e r t a n 

N o v a l g i n 
*\ 

O m n a m y c i n 
ι 

Orasth in 

Το πρώτον άντιβιοτικόν, άποκλειστικον δια τήν δια-
τροφψ ως αυξητικός παράγων, δέν απορροφάται καΐ 
δέν μεταβολίζεται εις τον οργανισμόν, δέν αφήνει κα
τάλοιπα ε'ις τα ζωοκομικα προϊόντα. 

Εναιώρημα πρεδνιζολόνης δια γενικήν καΐ τοπικήν θε

ραπεία ν. 

Διαλυτή υδροχλωρική τετρακυκλίνη. 

Τπερφωσφορικδν συμπλήρωμα κτηνοτροφών. 

Όροεμβόλιον κατά των παθήσεων των νεογέννητων μό
σχων-

Έμβόλιον κατά της λεπτοσπειρώσεως τών κυνών. 

Διάλυμα μεθειονίνης, βιταμίνης Βι καΐ Ίνβερτοσακχά-

ρου. 

Άναλγητικόν, άντισπασμωδικόν, άντιπυρετικόν, άντιρ-

ρευματικόν· 

Τδατικόν εναιώρημα πενικιλλίνης και στρεπτομυκίνης 

μέ OMNADIN. 

Συνθετική ώκυτο-ιίνη μέ τας αύτας Ιδιότητας της φυ

σικής ώκυτοκίνης-
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BEHRINGWERKE AG 
M A R B U R C I . A H N I N S T I T U T GMBH 

MÜNCHEN - LOHHOF 

Re veri η 

Stagloban 

Sulfotropin 

Suiferin C 

SV so 

T o n o p h o s p h a n 

Virulin 

V i t - A s i d 

Άντιβιοτιικόν ευρέος φάσματος δια παρεντερικήν και 
τοπκήν θεραπείαν. 

Συμπεπυκνωμένος ορός γ—σφαιρίνης μέ αντισώματα 
δια τήν παθητικήν άνοσοποίησιν των κυνών κατά τής 
Μόρβας-^-Ήπατίτιδος κα,ί -Λεπτοσπειρώσεώς, 

- Ύδατικον διάλυμα σουλφομεθαζίνης καΐ εκχυλίσματος 
λιποπρωτεϊνών δια παρεντερικήν χημειοθεραπείαν και 
αυξησιν της αντιστάσεως του οργανισμού δια του σχη
ματισμού αντισωμάτων. 

Έμβόλιον ,κατά της πανώλους xöjv-χοίρων (CHINA 
STRAIN). ., 

Έμβόλιον δια τήν προστασίαν των χοιριδίων από α
σθενείας εκτροφής. Περιέχει και ιχνοστοιχεία. 

Φωσφορουχον τονωτικον ένέσιμον διάλυμα 20% δια τήν 
Βεραπείαν διαταραχών του μεταβολισμού. 

Άντιλυσσικον έμβόλιον. 

Ελαιώδες διάλυμα βιταμινών δια τήν παρεντερικήν 
και άπό του στόματος χορήγησιν. 



ΣΥΓΚΡΟΤΗΜΑ ΚΤΗΝΟΤΡΟΦΩΝ ΑΛΙΑΡΤΟΥ 

ΕΡΓΟΣΤΑΣΙΟΝ ΑΦΥΔΑΤΩΣΕΩΣ ΜΗΔΙΚΗΣ 

ΠΡΟ· ΙΌΝΤΑ : 
* ΜΗΔΙΚΑΑΕΥΡΟΝ ΕΙΣ ΚΟΝΙΝ 

* ΜΗΔΙΚΑΑΕΥΡΟΝ ΕΙΣ ΚΥΒΟΥΣ ^PELLETS) 

Ή παραγωγή προϊόντος μέ υψηλά ποσοστά σέ πρω
τεΐνες (20-26 °/0) καί καροτίνια (250 — 300 mg/k) ά-

ποτελοδν έγγύησιν δια τον πτηνοκτηνοτρόφον. 

ΓΡΑΦΕΙΑ ΑΘΗΝΩΝ: ΔΕΛΗΓΙΑΝΝΗ 24 (Τ. 147) — ΤΗΛ. 832.418 

ΕΡΓΟΣΤΑΣΙΟΝ: ΑΛΙΑΡΤΟΣ Ν. ΒΟΙΩΤΙΑΣ — ΤΗΛ. 0268/21370 



10% με Βιταμίνη Bi2 

Bayer 
Κτηνιατρικόν Τμήμα 
Leverkusen 
Αντιπροσωπεία οιά τήνΈλλάοα: 
BAYER ΕΠΙΦΑ ΑΕ 
ΑΘΗΝΑ1107, Δεληγεώργη 55-59 
Τηλ. Κέντρον 544.511 

y 

Έπί οξειών και 
χρονίων 
διαταραχών τοΰ μεταβολισμού, 
έπί μαρασμού συνεπεία 
νόσων εκτροφής, 
έπί διαταραχών τΡ}ς αναπτύξεως 
νεαρώνζώων 
Catosal 
τό πλέον οοκιμασμένον 
φωσφοροουναμωτικόν. 

Συσκευασία εμπορίου: 
φιαλίοιοντών50(χ 

Β 
Α 

BAYER 
Ε 
R 
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ΑΝΤΊΤΥΜΠΑΝΙΚΟΝ ΜΕ ΣΙΛΙΚΟΝΗ ΣΕ ΦΙΑΛΙΔΙΑ ΤΩΝ 50 ce 

ΠΛΑΣΤΙΚΟΙ 

ΚΑΘΕΤΗΡΕΣ 

ΘΗΛΗΣ 

ΜΕ 

ΑΝΤΙΒΙΟΤΙΚΟ 

BYKANULA 

ΠΡΟΪΟΝΤΑ τ ο ν ο ί κ ο ν 

BYK-GULDEN LOMBERG GMBH 
KONSTANZ · ΓΕΡΜΑΝΙΑ! 

ΑΝΤΙΠΡΟΣΩΠΟΙ ΕΙΣΑΓΩΓΕΙΣ 

ΖΩΟΤΕΧΝΙΚΗ Ε Π.Ε. 
ΧΑΛΚΟΚΟΝΔΥΛΗ 36 ΑΘΗΝΑΙ 
ΘΕΣ(ΝΙΚΗ ΦΡΑΓΚΩΝ 34 



Εντερο απηλλα 

κοκκιδιάσε 

τό καλύτερο κοκκιδιοστατικό 
ΓΛυβ ifOTOTcOéy TfSc. Merck & Co., Inc., Rahway, Ν.3., U.S.A. 



'Από τον συνδυασμό Àmprolium + Ethopabate προέκυψε 

TÔ Amprol Plus 
το καλύτερο κοκκιδιοστατικό 

A m p r O l PlUS ClVai αποτελεσματικό ειδικώς έναντι όλων 
των ο?κονομικώς επιζήμιων εΕδών κοκκιδίων των ορνίθων και των ινδιά
νων. "Εχει ενα φάσμα δραστικότατος εξαιρετικά ευρύ καΐ εξισορροπημένο. 

A m p r O l P l U S δέν εΐναί ΤΟξΙΚόν καΐ μπορεϊ να χορηγήται 
ακόμη και σέ δόσεις 4 φορές υψηλότερες άπο τήν μεγίστη συνιστώμενη 
δόση (0,5 Χ 4 = 2 kg/τόννον φυράματος). 

Α Γ Π Ρ Ι Ό Ι I U S εΐναί ακίνδυνο και δεν δημιουργεί κανένα 
πρόβλημα γιατί δέν επιδρά έπί της ποιότητος, παράγωγης, γονιμότητος 
και έκκολαπτικότητος των αυγών, ούτε έπί της ζωτικότητος τών νεοσσών. 

A m p r O l PlUS εΐναί εύκολου χρήσεως καΐ επιτρέπει Ζοοο-
λογίες απολύτως διαφορετικές καΐ κατάλληλες για κάθε τύπο εκτροφής. 

A m p r O l P l U S εϊναί ΟΙΚΟνομίΚΟ γιατί επιτυγχάνει εντυ
πωσιακές αυξήσεις βάρους καΐ μία καλύτερη μετατρεψιμότητα της τροφής. 

A m p r O l P l U S εΐναί ΤΟ καλλίτερο μεταξύ τών κοκκιδιο-
στατικών πού μέχρι σήμερα άνεκαλύφθησαν καΐ παρήχθησαν ύπο της 
Merck Sharp and Dohme (Sulfaquinoxaline, Nicarbazine, Amprolium.) 

Äsra 
MERCK sHaRP ε DOHme ifiTeRnanonai 
Division Ol Merck & Co., Inc., Rahway, New Jersey 07065, U.b.A 

Άντιπρόσωιτρι - Ε1σαγωγε7ς 

" Ζ Ω Ο Τ Ε Χ Ν Ι Κ Η , , A. E. 

ΧΑΛΚΟΚΟΝΔΥΛΗ 36 - ΑΘΗΝΑΙ - Τηλ. 545.112 

ΓΡΑΦΕΙΟΝ ΘΕΣΣΑΛΟΝΙΚΗΣ : 

Δωδεκανήσου 22 Τηλ. 532.517 

GROWING RESEARCH FOR GROWING ANIMALS 



ζωοτεχνική 

T U R I J I K 

ΒΙΤΑΜΊΝΕς ΕΝΕΣΙΜΕΣ 
ΣΕ ΜΟΡΦΗ ΓΑΛΑΚΤΩΜΑΤΟΣ 
ΣΕ ΦΙΑΛΙΔΙΑ ΤΩΝ 50 ce 

ΠΡΟΪΟΝ τον ΟΙΚΟΥ 

BYK-GULDEN-LOMBERG GMBH 
KONSTANZ · ΓΕΡΜΑΝΙΑΣ 

ΑΝΤΙΠΡΟΣΩΠΟΙ ΕΙΣΑΓΩΓΕΙΣ 

ΖΩΟΤΕΧΝΙΚΗ Ε.ΤΤ.Ε. 
ΧΑΛΚΟΚΟΝΔΥΛΗ 36 - ΑΘΗΝΑΙ 
ΘΕΣ/ΝΙΚΗ : ΦΡΑΓΚΩΝ 34 



25 ΧΡΟΝΙΑ ΣΤΗΝ ΥΠΗΡΕΣΙΑ 

ΤΗΣ ΕΛΛΗΝΙΔΑΣ ΝΟΙΚΟΚΥΡΑΣ 

ΒΟΚΤΑΖ: 
Τα πουλερικά πού κατέκτησαν το καταναλωτικό 

κοινό, χάρι στην ποιότητα, την φρεσκάδα και την 

ασύγκριτη νοστιμιά τους. 

ΚΑΙ ΜΗ ΞΕΧΝΑΤΕ: 

ΤΟ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ ΒΟΚΤΑΣ 

δυναμώνει, δέν παχαίνει. 



SAISBURY INTERNATIONAL 
CHARLES CITY. IOWA, U.S.A. 

To μεγαλύτερο ν και πασίγνωστον στον Κόσμο έργοστάσιον άποκλι-
στικής παρασκευής πτηνιατρικών φαρμάκων, εμβολίων, κ.λ.π. σας προ3 
σφέρεί τα εκλεκτότερα και άποτελεσματικώτερα φάρμακα της εποχής :-

• «ΕΜΒΟΛΙΑ» 'Οριστικά εμβόλια ψευδοπανώλους : Β1 και LASOTA 
ΑΠΗΛΛΑΓΜΕΝΑ ΤΕΛΕΙΩΣ ΑΠΟ ΤΗΝ «LYMPHOID 
LEUKOSIS». Εύχρηστα διαλυτά στο νερό, τα καταλ

ληλότερα για τα μεγάλα κοπάδια κρεατοπαραγωγής. Ταχύ-
της εμβολιασμού και ασφάλεια 1000%. 

• «ΜΕΝΤΙΚ - Ε·Ι·ΝΤ». Ή βιταμινούχος - αντιβιοτική φόρμουλα, πού κατέ
κτησε τους Έλληνας πτηνοτρόφους. Νέος τύπος ενι
σχυμένος. Τονωτική, θεραπευτική, ορεκτική. 

• «BAZIN». Δραστικώτατο και άποτελεσματικώτατο φάρμακο για τα 
σκουλήκια. 'Απεδείχθη πλέον οτι μόνον μέ τό «BAZIN» 
αποβάλλονται τελείως άπό τον οργανισμό τών ορνίθων. 

• «ΓΟΥΟΡΜΑΛ». Και για ιά τρία εϊδη σκωλήκων. Σε σκόνη για το φύραμα 
ή σε χάπια. Κανένα πρόβλημα, κανένα ίχνος πλέον άπ* 
αυτά. 

• «ΜΠΑΚΤΟΦΑΚ» ΝΕΑ καταπληκτική συμπυκνωμένη μαγιά. Τετραπλοϋν 
μίγμα συμπυκνωμένων υποπροϊόντων διπλής ζυμώσεως, 
περιέχον πλήθος βιταμινών, άντιβιωτικών απροσδιορί
στους παράγοντες αναπτύξεως (UGF) και πλήθος άλλων 
θρεπτικών στοιχείων. 'Εξαιρετικά αποτελέσματα αναπτύ
ξεως και πάσης φύσεως παραγωγής. 

• «ΖΕΡΜΕΞ». Τό δραστικό απολυμαντικό πού σαρώνει κυριολεκτικώς 
κάθε μικρόβιο. Τό απολυμαντικό «δυναμίτης» για δλες 
τΙς δουλειές. Χρησιμοποιήστε το και θα έκπλαγήτε. 

• «ΣΤΡΕΠ-ΣΙΛΛΙΝ F 25». Ποιος δέν γνωρίζει τό θαυματουργό πλέον αντι
βιοτικό, θεραπευτικό τών σχετικών ασθενειών; Χρησι
μοποιήστε το μέ σιγουριά για τις ασθένειες πού υποδει
κνύεται. 

ΑΠΟΚΛΕΙΣΤΙΚΟΙ ΕΙΣΑΓΩΓΕΙΣ 
Γ. ΠΑΠΠΑΣ&ΥΙΟΙ Α.Ε.-ΑΘΗΝΑΙ : ΕΡΜΟΥ 124, ΤΗΛ. ΚΕΝΤΡ. 532.528 



CETRIMIDE ΣΗΜΑ ΚΑΤΑΤΕΘΕΝ 

Εις τήν κασ' ήμέραν ίατρικήν και 

κτηνιατρικήν πράξιν. 

EIS. Τ Η Ν Ι Α Τ Ρ Ι Κ Η Ν 

Δια τόν καδαρισμόν καΙ άπολύμανσιν τοο δέρ
ματος του άσσενοος πρό της έγχειρήσεως. 
Δια τόν καΟαρισμόν κα! άπολύμανσιν τραυμά
των, και εγκαυμάτων. 
Δια τόν καΟαρισμόν των εργαλείων. 
Δια τήν άφαίρεσιν τοΟ λίπους, των έφελκίδων 
έπί εκζέματος, δερματίτιδος, μολυσματικού κη-
plou και δερματοπαθειών έν γένει. 

ΕΙΣ Τ Η Ν Κ Τ Η Ν Ι Α Τ Ρ Ι Κ Η Ν 

Διό τήν πρόληψιν της μεταδόσεως τής μαστίτι-
δος των αγελάδων. 
Διευκολύνει τήν ΟεραπεΙαν τον πληγών τοΟ 
μαστού καΐ των ραγάδων τής οηλής. Προφυ-
λάττει τάς χείρας του έπεμβαίνοντος από τήν 
μόλυνσιν κατά τήν έξέτασιν τοϋ πρωκτού καΙ 
τής μήτρας. 
Ώ ς κα! εις τήν ίατρικήν είναι λίαν άποτελεσ· 
ματικόν δια τήν άποκάΟαρσιν καί όπολύμαν-
σιν των πληγών, τήν αφαίρεση/ ακαθαρσιών 
καΙ έφελκίδων, ώς καΙ διό τόν κασπρισμόν 
τών σκευών, τραπεζών κλπ. 

'Cetavlon' Tincture : Δοχεία τών 100 και 500 κ. εκ. 
'Cetavlon' jelly : Δοχεία τών 30 και 100 γρ. 
'Cetavlon' Powder : Δοχεία τών 50, 500 γρ. καί 2 κιλ. 
'Cetavlon' Concentrate 20°/β *· Δοχεία τών 100 κ. εκ., 
500 κ. εκ καΙ 2 λίτρων. 
'Cetavlon' Concentrate M.C. : Δοχεία τοΰ 1 γαλλονίου. 
'Cetavlon' Udder Cream : Σωληνάρια τών 100 γρ., δ * 
χεΐα τών 500 γρ. 

Προϊόν τοϋ Οϊκου : 

I M P E R I A L C H E M I C A L I N D U S T R I E S L I M I T E D 
P H A R M A C E U T I C A L S D I V I S I O N 

W I L M S L O W C H E S H I R E E N G L A N D 

fh . 179/1 
'Αντιπρόσωπος: Ι. Κ. ΚΑΝΑΡΟΓΛΟΥ & ΣΙΑ 
Ιπποκράτους 12 — Άσηναι 143 — Τηλ. 632.306/7 



ŒP ΕΙΣ TON ΑΓΩΝΑ ΕΝΑΝΤΙΟΝ ΤΗΣ 

ΓΑΣΤΡΟΕΝΤΕΡΙΚΗΣ ΣΤΡΟΓΓΥΛΙΑΣΕΩΣ 

THIABENDAZOLE TRADEMARK 

ΤΟ Α Ν Θ Ε Λ Μ Ι Ν Θ Ι Κ Ο Ν Τ Η Σ Ε Μ Π Ι Σ Τ Ο Σ Υ Ν Η Σ 



T H I B E K Z O L E 
TO ΑΝΘΕΛΜΙΝΘΙΚΟΝ ΤΗΣ ΠΡΟΤΙΜΗΣΕΩΣ ΤΩΝ 

ΚΤΗΝΙΑΤΡΩΝ Σ' ΟΛΟΚΛΗΡΟ ΤΟΝ ΚΟΣΜΟ 

Φ θ V C ÛC Ι τ ° 90-100% τών γαστροεντερικών στρογγυλών των μη
ρυκαστικών καί το μεγαλύτερο μέρος τών αώρων των 
μορφών 

Καταστρέφει τα αυγά των παράσιτων 

Είναί στη κατάλληλη δόση εναντίον του Dictyocaulus f i lar ia 

αποτελεσματικό κ α ι τ ο υ Dicrocoelium lanceolatum 

Π ε ρ ι ο ρ ί ζ ε ι τ ° ν Ραθμό μολύνσεως τοΰ περιβάλλοντος καί μειώνει τον 
κίνδυνο άναμολύνσεως τών ζώων 

Ε ί ν α ί α κ ί ν δ υ ν ο καί στην 20πλασία ακόμη δόση 

Χ ο ρ η γ ε ί τ α ι χωρίς φόβο εις τα εγκυα, τα άρρωστα καί τα νεογέννητα 
ζώα 

Α έ ν χ ρ ε ι ά ζ ε τ α ι να μείνουν τα ζώα νηστικά πριν άπό την χορήγηση 

Ε ϊ ν α ί ε ϋ κ ο λ Γ ) ή χορήγηση του με τον ειδικό έκτοξευτήρα 

Λ ύ Ε ά ν ε ΐ τ 1 Ί ν γαλακτοπαραγωγή, την κρεατοπαραγωγή και την 
έριοπαραγωγή 

" Ε λ α τ τ ώ ν ε ι την νοσηρότητα καί θνησιμότητα μέσα στο κοπάδι 

Μ ε ι ώ ν ε ι το κόστος παραγωγής τοΰ γάλακτος καί του κρέατος 

Είναί όπλο στην καταβαλλομένη προσπάθεια εξυγιάνσεως της 

α ν α ν τ ι κ α τ ά σ τ α τ ο κτηνοτροφίας άπό την γαστροεντερική στρογγυλίαση 

1 # _ · ι , , ωφέλεια Κτηνοτρόφου 40 
K a i Π ρ ό n a V T Ò C ή σχεσις = — ^ , T U I D C M V ' O Ì T = ~Τ~ 

r ^ κόστος θεραπείας με THIBENZOLE 1 

T H I B E N Z O L E 
ΤΟ ΑΝΘΕΛΜΙΝΘΙΚΟΝ ΤΗΣ ΕΜΠΙΣΤΟΣΥΝΗΣ 

MERCK SHARP AND DOHME INTERNATIONAL 

Division of Merck and Co. Inc. 

ΑΝΤΙΠΡΌΣΩΠΟς, ΖΩΟΤΕΧΝΙΚΗ Α. E. 

Χαλκοκονδύλη 36. Ά ο ή ν α ι - τηλ. 545.112/16 

Δωίβκανήοου 22. Θεσσαλονίκη - τηλ. 532.517 



Ο ΠΑΓΚΟΣΜΙΟΥ ΦΗΜΗΣ ΦΑΡΜΔΚΕΥΤΙΚΟΣ 
ΟΙΚΟΣ PFIZER ΠΡΟΣΦΕΡΕΙ ΕΙΣ ΤΟΝ 

ΕΠΙΣΤΗΜΟΝΙΚΟΝ ΚΤΗΝΙΑΤΡΙΚΟΝ ΚΟΣΜΟΝ 
ΤΟ ΑΠΟΤΕΛΕΣΜΑΤΙΚΟΝ ΕΝΕΣΙΜΟΝ ΠΡΟΪΟΝ: 

Pan - Terrain™ 
Είναι προϊόν ύγρον, σταθερόν, ρευστό-
τατον και εις χαμηλας θερμοκρασίας μέ 
βάσιν τήν Τερραμυκίνη. 

rramycin 
'Υπόθετα δια κατακράτησιν πλακουντος 
καΐ λοιμώξεις γεννητικών οργάνων· 

Pfizer) 

P F I Z E R H E L L A S Α.Ε. 
ΑΛΚΕΤΟΥ 5-ΑΘΗΝΑΙ 

ΤΗΛ. 764.701 



ν jjtUUto 
7* 

TETRAMISOLE 

DÉPARTEMENT VÉTÉRINAIRE 

SPECIA 

ANTHELVET 
T E T R A M I S O L E 

\. r il » 
1 ; > ; 

Ταχεία, αποτελεσματική και ταυ

τόχρονος θεραπεία της στρογ-

γυλιάσεως του αναπνευστικού 

και πεπτικού συστήματος τών 

μηρυκαστικών και τον χοίρων. 

Απαλλαγή των Κτηνιάτρων από την ένδοτραχειακήν μέ LUG0L 
θεραπείαν 

— Δράσις ισχυρά και ταχεία έπί τών ττρονυμφών και έπί τών ενηλίκων 
μορφών τών σκωλήκων τών πνευμόνων και του έντερου. (Άπόπτωσις τών 
παρασίτων και τελεία απαλλαγή τών κοπράνων έξ' αυτών εντός διαστήμα
τος 24—48 ωρών 
— Στερείται σχεδόν τοξικότητος ως διαδέτον εύρείαν ζώνην ασφαλείας. 
Άπέκκρισις δια της ουροποιητικής όδοΰ, υψηλή αιματική στάδμη, παρατε
ταμένη ενέργεια. 

— Δέν απαιτεί χορήγησιν ιδιαιτέρου σιτηρεσίου οοτε και δίαιταν τινά 
πρό ή κατόπιν τής θεραπείας. 
— Χορηγείται ακινδύνως είς έγκυα δήλεα και θηλάζουσας μητέρας. 
— Αυξάνει τό 6άρος τών ζώων κατά 39 έως 50%. 
— Δέν χρωματίζει τό μαλλί και τό δέρμα και δέν προσδίδει γεΰσιν και 
όσμήν είς τό κρέας και τό γάλα. 
— Χορηγείται ευκόλως άπό τοϋ στόματος. 
Σ Υ Σ Κ Ε Υ Α Σ Ι Α , 

Κυτία τών 100 δισκίων. "Εκαστος βώλος — δισκίον περιέχει 600 mg ΤΕ-
TRAMIZOLE. 

'Αντιπρόσωποι 

ΚΟΠΕΡ Α. Ε. 
TAX. ΘΥΡΙΣ 313 

ΠΡΑΤΗΡΙΟΝ ΘΕΣΣΑΛΟΝΙΚΗΣ : ΑΓΙΑΣ ΘΕΟΔΩΡΑΣ 5 - ΤΗΛ. 29.12· 
ΠΡΑΤΗΡΙΟΝ Α Θ Η Ν Ω Ν : ΧΑΛΚΟΚΟΝΔΥΛΗ 25 - ΤΗΛ. 538.402 



C ^ A J V A J V T X TO ΤΕΛΕΙΟΝ Π Ρ Ο Ϊ Ο Ν 

Tò Pigdex 100 διαφέρει 

Tò τέλειον προϊόν PIGDEX J00 τής CYANAMID 
απεδείχθη τό άνώτερον όλων των άλλων παρομοί
ων προϊόντων δια τήν θεραπείαν τής αναιμίας δια 
τους κάτωθι λόγους : 

1 . Είναι άσυναγώνιστον δια τήν πρόληψιν και θε
ραπείαν τής σιδηροπενικής αναιμίας των χοι
ριδίων. \ 

2 . Είναι λεπτόρρευστον . . . . εϋκολον §V ενεσιν 
ύπό ολας τάς καιρικός συνθήκας. 

3 . Είναι οίκονομικόν . . . . μία δόσις 1 ce εξασφα
λίζει ασφαλή πρρφύλαξιν έκ τής αναιμίας. 

4. 'Απορροφάται 'καλύτερον από οιονδήποτε άλ
λο προϊόν πού χορηγείται από τό στόμα. 

5 . Επιτυγχάνονται υψηλότερα επίπεδα αιμοσφαι
ρίνης. 

6 . Βοηθά είς τήν άνάπτυξιν του βάρους. 
7 . 'Επιτυγχάνει τήν άντίστασιν είς τάς διαφόρους 

ασθενείας. ,,., 
8 . Είναι τελείως ακίνδυνον όταν χορηγείται συμ-

φώνως προς τάς οδηγίας. 

ΤΟ PIGDEX 100 είναι προϊόν τής 
ι 

CYANAMID INTERNATIONAL 
A Division of 

American Cyanamid Company 
Wayne, New Jersey, U. S. A. 

PIGDEX" 100 
(ΠΙΓΚΝΤΕΞ® 100) 

ΕΝΕΣΙΜΟΣ ΣΙΔΗΡΟΣ 

Ή σοβαρότης τής αναιμίας εις τήν οίκο-
νομίαν 

Ή αναιμία των χοιριδίων είναι μία διαρκής απειλή 
δια τον χοιροτρόφον. 
Ή αναιμία αυτή ανακόπτει τήν άνάπτυξιν των χοι
ριδίων και τα καθιστά ευπαθή είς κάθε άσθένειαν, 
έπιφέρουσα ακόμη και τον θάνατον. Αυτό σημαί
νει σοβαρή οικονομική απώλεια δια τον μεγάλο 
χοιροτρόφο. 

Ή ιδανική λύσις του προβλήματος 

Τα χοιρίδια χρειάζονται ημερησίως τουλάχιστον 
7 χιλοστόγραμμα σιδήρου διά να διατηρηθούν υγιή, 
Έφ' όσον άπό τό γάλα πού θηλάζουν παίρνουν μό* 
νον 1 χιλιοστόγραμμον σιδήρου, χρειάζονται άκό» 
μη τουλάχιστον 6 χιλιοστόγραμμα άπό κάποια εξω
τερική πηγή. 
Οί σοβαροί μεγάλοι χοιροτρόφοι χρησιμοποιούν 
τό τέλειον προϊόν PIGDEX 100 διά νό δώσουν gig 
τά χ( ιρίδιά των τήν έπί πλέον ποσότητα σίδηροι 
πού τους χρειάζεται. 

Σ ύ ν θ ε σ ι ς 

Ό ένέσιμος σίδηρος PIGDEX 100 είναι άποστειρω-
μένον διάλυμα κολλοειδούς οξειδίου του σιδήρου, 
εκαστον κυβικόν έκατοστόν τοΰ όποιου άντιστοΐτ 
χεί έίς 100 mg μεταλλικού σιδήρου. Έπί πλέον %ς> 
PIGDEX 100 περιέχει δεξτρίνην ώς σταθεροποιη-
τικόν παράγοντα, διστηροϋντά τήν λεπτόρρευστον 
ύφήν τοΰ διαλύματος. 

Δ ο σ ο λ ο γ ί α - Χ ρ ή σ ι ς 

Χορηγήσατε τάς κατωτέρω δόσεις ένδομυϊκώς είς 
τό πίσω μέρος του χοιρομερίου. 
Προληπτικώς : 1 ce 2 έως 4 ημέρας άπό τής γεννή
σεως. ...-.·» 
θεραπευτικώς: Ι ce έως 2 ce, οποτεδήποτε μεταξύ 
τής 5ης και 28ης ημέρας άπό τής γεννήσεως. 

Συσκευασία 

Φιαλίδια των 20 ce. 

ΆποκλαστικοΙ "Αντιπρόσωποι 'Ελλάδος : 

Λ Α Π Α Φ Α Ρ Μ Α. ε. 
ΑΘΗΝΑΙ : Μενάνδρου 73-Τηλ. 546.011-15 
ΘΕΣ/ΝΙΚΗ : Μητροπόλβως 39 - Τηλ. 70.064 



— 80 

^εχνοφάρμα είχε. 

Μενάνδρου 46 ΑΘΗΝΑΙ (101) 

Τηλ. 542-507 καί 528-948 

ΕΙΣΑΓΩΓΑΙ — ΑΝΤΙΠΡΟΣΩΠΕΙΑΙ 

ΖΩΟΤΕΧΝΙΚΩΝ ΚΑΙ ΚΤΗΝΙΑΤΡΙΚΩΝ ΕΙΔΩΝ 

COTDEN (προληπτικόν κοκκιδιάσεως) 

Νιφουλιδόνη (σαλμονελώσεις) 

Φουρομυκίνη (σαλμονελώσεις, αϊρσακ) 

Άμπιλέν νεροΰ (θεραπ. κοκκιδιάσεως) 

» φυράματος (προληπτ. κοκκιδιάσεως) 

Όπιγκαλ (διασυστηματικον έκτοπαρασίτων) 

Φεροντέξ (σίδηρος - δεξτρίνη) 

Όξυτετρακυκλίνη 55 gr/kg (νεροο) 

Έρυθρομυκίνη 55 gr/kg (νερού) 

Άντιπαν (10 γρ. τετρακυλίνη / kg + Μαγιά) 

Σιμπιέμ (βιταμίνες φυράματος) 

Γάλα ΜΙΛΒΟΚΑ 

Αυτόματοι ποτίστραι χοίρων - πτηνών 

» μηχανικαί ταγίστραι χοίρων - πτηνών 

ΣΥΜΠΥΚΝΩΜΑΤΑ «Όλλάντια» 

Μόνιμοι Συνεργάται : ΚΤΗΝΙΑΤΡΟΙ - ΓΕΩΠΟΝΟΙ 
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